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Resumo

O presentc estudo tem por preocupagdo central o entendimento das diversas intervengdes
que vém ocorrendo nas materialidades, nos modos de organizag@o ¢ no uso do territério, nos lugares
que integram o circuito espacial produtivo das frutas no estado de Séo Paulo. De forma particular,
pretende-se abordar as relagdes engendradas por este circuito espacial produtivo — as produgdes das
frutas e os referentes circulos de cooperagdo no espago — que possibilitam que os fluxos abranjam
dez municipios do interior paulista: Atibaia, Indaiatuba, Itatiba, Itupeva, Jarinu, Jundiai, Louveira,
Morungaba, Valinhos ¢ Vinhedo.

Com a institucionalizagdo de um roteiro turistico em 2002, podemos afirmar que esta em
curso uma nova divisio territorial do trabalho nesses dez municipios. A hierarquiza¢do dos mesmos
em diferentes niveis de informagdo e de trabalho é precedida por um progressivo trabalho
intelectual. Em geral, as linhas de pesquisas aplicadas ao desenvolvimento da fruticultura
antecedem as inovagdes técnicas ¢ organizacionais a serem implantadas nas mais diversas etapas da
producdo e da comercializagdo das frutas.

Atualmente, a intencdo ¢ diminuir o tempo ocioso no calendério de colheitas das frutas. Para
atingir este objetivo, é posta em prética uma nova forma de uso das terras, tornando-se necessarios
investimentos na aquisigio de variedades de ciclos de produgdo precoces ou médios, na
modificacdo dos solos e na introdugdo de novas maquinas. Hoje, ndo basta apenas produzir ¢ colher
as frutas sem lesdes ou ainda livre de pragas. E imperativo que os cuidados na sele¢do, na lavagem

e na embalagem das frutas sejam levados em conta pelos produtores.

Mais relevante ainda que produzir é movimentar a produgdo e investir na logistica das
frutas. Procuramos caracterizar em nosso trabalho que novas bases materiais — € normativas — estdo
sendo impostas no sentido de garantirem que os sistemas de produgdo garantam a comercializagdo

das frutas e integrem o dia-a-dia dos pequenos produtores.

Palavras Chave:

Circuito Espacial Produtivo — Circulos de Cooperacio no Espaco — Competitividade -

Territério — Fruticultura.
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Introdugao

Hoje, ocorre uma nova organizagdo dos espagos agricolas, pautada na necessidade de
utilizacdo intensiva de capitais, no uso obrigatério de novas variedades, no acesso aos créditos e aos
seguros rurais etc. Essa nova organizagdo contempla os municipios pertencentes ao circuito

espacial produtivo das frutas que se amplia e moderniza.

Os dez municipios que atualmente integram o roteiro de turismo rural das {rutas tém como
caracteristica principal serem produtores especializados em uvas, morangos, figos, goiabas, caquis,
ameixas, nectarinas, péssegos e acerolas, dentre outras. Os fruticultores desse conjunto de
municipios situados na regifio de Campinas atendem as demandas dos mercados atacadistas,

varejistas, internos e externos € que consomem as frutas in natura e/ou industrializadas.

Com a institucionalizagio de um roteiro de turismo rural, novos arranjos politicos e
territoriais tem sido postos em prética para que esses produtores atendam a uma densificacdo cada
vez maior no conjunto das técnicas e normas produtivas relacionadas as produgdes dessas frutas.
Dessa forma, torna-se evidente que uma nova politica de uso agricola do territério estd em curso

convocando essas antigas 4reas rurais a se tornarem cada vez mais modernas ¢ competitivas.

A renovagio continua nos sistemas normativos, técnicos e em pesquisas nesse circuito
espacial produtivo justifica o estudo de todos estes fatores que se combinam para que haja uma
maior competitividade territorial no d&mbito de uma regio funcional.(pma regido funcional se
desenha quando uma teia de relagdes envolve diversas instdncias geograficas e acaba por subjugar
as antigas solidariedades sociais, politicas e econémicas existentes na agricultura aos dominios da

producio e do consumo mundializados;f

As vantagens comparativas das antigas formas de produzir as frutas estavam justamente
bascadas nas relagdes de vizinhanga, nas quais um produtor trocava com 0 Oulro préximo, por
exemplo, mudas ¢ sementes de frutiferas. Num periodo anterior ao dias atuais bastava apenas o
conhecimento ticito de como produzir as frutas e, as informag¢des eram transmitidas de forma oral
de geragdes a geragdes.

As novas normas organizacionais na produgio das frutas séo marcadas pelo processo de
mundializacio da economia. Essas novas normas designam o que, como ¢ quais frutas produzir. A
regulacio do processo produtivo é veiculada por meio de técnicas veiculadas seletivamente por
redes geograficas, mas que nem sempre alcangam a todos os pequenos produtores. Vivemos em um
momento da histéria em que a produgdo agricola competitiva ndo se universaliza e as desigualdades
no campo tendem a se agravar diante desse processo de desenvolvimento. O discurso hegeménico

da competitividade est4d amparado na légica do mercado e que exige dos pequenos produtores de

Reoipo
FUNCGIONAL
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frutas que um pacote tecnoldgico e novos sistemas de produgio seja adotado. Esses novos sistemas
produtivos acabam por assumir um papel de “pensamento Gnico” no cotidiano politico, econémico

e social dos fruticultores pertencentes a esse amplo circuito espacial produtivo das frutas.

E& regulagio exercida por meio da implantagdo de novos sistemas normativos, técnicos e
organizacionais das produgdes objetiva que os dez municipios alcancem uma produgdo
especializada e homogénea de frutas. Por um lado, temos as prefeituras destes dez municipios que
visam investir mais verbas em turismo rural, infra-estruturas e servigos especializados (hotéis,
pousadas, restaurantes, sitios com sistemas colha-e-pague etc). Por outro lado, temos a implantagdo
de novas bases normativas-institucionais incumbidas da regulagio dessas producdes ¢ que ainda
estdo mais no papel. Os prefeitos dizem que ndo hd nenhum repasse de verba especifica, seja do
Estado ou da Unido, para investirem no Pélo Turistico das frutas.:\

Outrossim, a produgdo de frutas cresce ano a ano no Brasil. De acordo com Oliveira Jr ¢
Manica (2006), em 2005, o Brasil atingiu a cifra de 41,2 milhdes de toncladas de frutas, aparecendo
entre os trés maiores produtores de frutas do mundo, atrés apenas da China e da india. No entanto,
Teixeira (2007) diz que o consumo de frutas dos brasileiros ainda é muito baixo - 57 kg/pessoa/ano
— sendo que as frutas mais consumidas s3o a laranja e a banana. Teixeira (2007) acrescenta que em
comparagdo aos paises ricos, 0 €onsumo do brasileiro estd ainda muito distante das cifras dos
espanhéis 120 kg/por pessoa/ano e dos alemaes - | 12 kg/pessoa/ano.

Segundo Jaime et al. (2007) estudos médicos apontam que 0 consumo insuficiente de frutas
aumenta o risco de pessoas adquirirem doengas ndo transmissiveis, tais como as cardiovasculares ¢
alguns tipos de cancer. Muitas frutas sdo perdidas, por diversas razges, entre as areas produtoras, os
supermercados e as feiras-livres. Todavia, os altos pregos para os consumidores nas géndolas dos
supermercados também sdo fatores limitantes para que os brasileiros consumam menos frutas em
sua dieta alimentar didria.

Ao retratarmos o consumo das frutas in natura no Brasil podemos destacar trés grandes
pélos: a capital de Séo Paulo, a Regido Metropolitana de S#o Paulo e as cidades do interior paulista.
Assim, os maiores pélos produtores de frutas no Estado de Sio Paulo estdo localizados
respectivamente, nos municipios do chamado Cinturdo Verde ¢ no interior paulista. Diariamente
chegam 4 CEAGESP ¢ a CEASA Campinas, milhares de toneladas de frutas por meio de uma
ampla rede de rodovias.

Desde a institucionalizagio do roteiro turistico das frutas tem-se estipulado um calendario
anual referente a organizagdo de festas, & produ¢do e & comercializagdo das frutas mais cultivadas

nessa regido. Esse calendario foi organizado como uma tentativa de que ndo acontecam cventos
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simultineos. Contudo, na pratica isto nio tem ocorrido. No capitulo 2, apresentaremos uma tabela
com as principais festas.

Por fim, dividimos esta monografia em trés capitulos. No primeiro capitulo, realizamos uma
analise sobre a institucionalizagio do roteiro turistico das frutas. Relacionamos uma maior
regulagdo da produgdo, circulagdo € consumo das frutas na regifo atrelado ao processo produtivo €
4 nogio de circuito espacial produtivo, categoria norteadora de toda esta monografia.

No segundo capitulo, demonstramos as caracteristicas gerais da produgio das frutas nos dez
municipios € os circulos de cooperagdo no espago que dizem respeito a0 mesmo circuito espacial
produtivo. Os circulos de cooperagdo no espago viabilizam um aprofundamento da especializagdo
produtiva nessas dreas agricolas.

No terceiro capitulo, priorizamos a especializagdo produtiva que indica um alargamento dos
contextos nas relacdes produtivas das frutas in natura e/ou industrializadas e que acabam
extrapolando a escala da produgdo e da circulagdo local. Entendemos que os fluxos materiais (as
frutas) e imateriais (as normas inerentes a produgdo no circuito) abarcam éreas cada vez mais
amplas e distantes dos lugares em que as frutas sdo efetivamente cultivadas e exigindo assim uma
maior fluidez territorial.

Dai partirmos da nogdo de que a producdo, o consumo € a circulagdo despontam como
atividades importantes para compreender esse roteiro turistico das frutas no periodo atual, devido as
transformacdes na qualidade e na quantidade dos fluxos emitidos. E por essa razdo que propomos
que esses municipios produtores de frutas da regido de Campinas sejam analisados 2 luz da

categoria de circuito espacial produtivo e dos seus proprios circulos de cooperagdo no espago.



Capitulo 1
A institucionalizacdo do roteiro turistico das frutas

E necessério, pois, encontrar um novo equilibrio entre adaptacdo e criatividade, e isso s6
serd possivel no contexto de uma praxis globalmente entendida e servida de uma
compreensdo da ciéncia que, por privilegiar as conseqiiéncias, obrigue o homem a refletir
sobre os custos e os beneficios entre 0 que pode fazer e o que lhe pode ser feito. Uma
pritica assim entendida sabera dar a técnica o que é da técnica e a liberdade o que € da
liberdade.

Boaventura de Souza Santos, 2003:45

1.1. Breve histérico dos municipios pertencentes ao roteiro de turismo rural das frutas

Desde épocas remotas, observa-se uma sucessdo nos meios técnicos em todo o territorio
brasileiro. Apoiados em Santos e Silveira (2001), podemos dizer que desde os primérdios da
colonizagfio até meados do século XX, o tempo foi ditado predominantemente pelos ritmos da
natureza.

As produgdes agricolas desenvolvidas nesse imenso territério ao longo dos séculos, em areas
previamente selecionadas pelo capital foram sendo o principal motor das transformagdes sociais,
culturais, econdmicas e espaciais. Gradativamente, sistemas de produgfo agricolas antigos foram
substituidos por formas novas de se produzir. Sucessivas reestruturagdes produtivas ocorreram em
manchas de lugares no territério. Seletivamente escolhidas para a realizagdo do processo de
acumulagio do capital nessas 4reas vai havendo uma maior difusdo dos macrossistemas técnicos,
rearranjando a configuragio do territorio, reorganizando a produgdo e tornando a circulagdo e o
consumo cada vez mais complexo.

Santos e Silveira (2001) afirmam que podemos falar em trés periodos longos para o Brasil,
segundo o desenvolvimento das forgas produtivas, a organizaco espacial e os sistemas técnicos.
Um primeiro momento seria o da mecaniza¢do incompleta do territdrio. Esse periodo se estende do
inicio da colonizagio até meados do século XIX, abarcando a época do plantio do caf€ no estado de
Sio Paulo. O complexo cafeeiro desenvolvido em Séo Paulo possibilitou o estabelecimento de uma
economia diversificada. Nesse momento, ja temos os primeiros imigrantes italianos cultivando uvas
no municipio de Jundiai.

O segundo periodo foi marcado pelas grandes transformagdes ocorridas na organizagio do
espago brasileiro, iniciado com uma circulagdo mecanizada e alicergada nos primordios de uma

industrializagio e urbanizagio efetivas. E justamente nesse momento que vai haver grande
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expansio das estradas de ferro no interior paulista, com vistas a atender a maior produgdo de café de
todo o Estado e escod-lo até¢ o Porto de Santos.

O terceiro grande periodo ¢ marcado pela comvergéncia das técnicas, das inovagdes
cientificas ¢ sistemas de informagdes. A partir dos anos 70, ja se pode falar de um mercado nacional
unilicado. ainda que incompleto, atraves de uma base material ¢ normativa, lentamente constituida
no decorrer das décadas precedentes.

A agricultura vem acompanhando essa modernizagdo, capitalizada e transformada numa
velocidade impressionante. Em decorréncia das rdpidas mudangas no territério obscrvadas neste
Gltimo periodo, as 4reas agricolas mais modernas passam a emitir quantidades cada vez mais
exorbitantes de fluxos, gerados, sobretudo, por produgdes agricolas especializadas. Do ponto de
vista do uso agricola do territério, essas transformagdes promovem a ampliacdo do poder dos
grandes agentes econdémicos em detrimento dos pequenos proprietdrios de terras. A modernizagio
das atividades no campo concorre para que haja cada vez mais agentes econdmicos especializados,
aumentando assim as desigualdades.

Nesse contexto, na transicdo dos anos 1970 para os anos 1980, novos circuitos espaciais
produtivos vdo se impor sobre 0s circuitos ccondmicos regionais (Santos, 1988), pois os fluxos
passam a extrapolar as dreas produtivas contiguas. Desde o final do século XX, o discurso da
necessidade de aumentar as exportagdes de produtos agricolas torna-se hegemoénico, pois dessa
forma o pafs encontraria as solugdes para todas as suas mazelas sociais. Um novo paradigma
agricola pautado nos termos da competitividade substitui os sistemas de produgio anteriores ¢ se
impde a todos os produtores rurais. Esse também vai ser o caso dos municipios periencentes ao
roteiro turistico das frutas. Os quadros a seguir nos ddo uma idéia da formagdo historica e dos
periodos que abarcam os dez municipios que compdem o roteiro turistico das frutas.

Quadro 1. Ano de fundagdo

Data de q o .
Fundagio os municipios do roteiro
Atibaia 24/06/1665 turistico das frutas.
Indaiatuba 09/12/1830
Itatiba 01/10/1857
Itupeva 21/03/1965
Jarinu 17/04/1949
Jundiai 14/12/1655
Louveira 21/03/1965
Morungaba 29/06/1888
Valinhos 28/05/1896
Vinhedo 02/04/1949

Fonte: SEADE
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expansdo das estradas de ferro no interior paulista, com vistas a atender a maior producio de café de
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exorbitantes de fluxos, gerados, sobretudo, por produgdes

vista do uso agricola do territdrio, €s

agricolas especializadas. Do ponto de

sas transformacdes promovem a amplia¢io do poder dos

grandes agentes econdmicos em detrimento dos pequenos proprictdrios de terras. A modernizacdo

das atividades no campo concorre para quc haja ca

aumentando assim as desigualdades.

Nesse contexto, na tr

da vez mais agentes econdmicos especializados,

ansicdo dos anos 1970 para os anos 1980, novos circuitos espaciais

produtivos vio se impor sobre os circuitos econémicos regionais (Santos, 1988), pois os fluxos

passam a exirapolar as dreas produtivas c

forma o pais encontraria as solugdes para todas as

agricola pautado nos termos da com

ontiguas. Desde o final do século XX, o discurso da

necessidade de aumentar as exportagoes de produtos agricolas torna-se hegemdnico, pois dessa

suas mazelas sociais. Um novo paradigma

petitividade substitui os sistemas de produgfio anteriores ¢ s¢

. impde a todos os produtores rurais. Esse também vai ser o caso dos municipios pertencentes ao

' roteiro turistico das frutas. Os quadros a seguir nos

periodos que abarcam os dez mu

dio uma idéia da formagéo histérica e dos

nicipios que compdem 0 roteiro turistico das frutas.

Quadro 1. Ano de fundagdo

Data de d o :
Fundagio os municipios do roteiro

Atibaia 24/06/1665 turistico das frutas.

Indaiatuba 09/12/1830

Itatiba 01/10/1857

Itupeva 21/03/1965

Jarinu 17/04/1949

Jundiai 14/12/1655

Louveira 21/03/1965

Morungaba 29/06/1888

Valinhos 28/05/1896

Vinhedo 02/04/1949

Fonte: SEADE
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para o Brasil. Sdo elas: sol e praia, rural, esportes. ecoturismo, cultura, aventura. negdcios e

cventos.

Nessas circunstdncias, os primeiros roteiros turisticos do Estado de Sdo Paulo vio surgir
gracas 4 implementagdo das novas politicas de turismo rural adotado em escala federal. Atualmente,
o Estado de Sdo Paulo possui 23 roteiros, dentre eles, o Polo Turistico do Circuito das Frutas. Dessa
maneira. as mudancas ocorridas nas politicas de turismo rural em nivel Federal vdo afetar os
sistemas de produgiio nas dreas rurais dos municipios pertencentes ao roteiro turistico das frutas.
Desde a oficializaciio do roteiro turfstico o discurso oficial do governo do Estado acentua que esscs
municipios devem desempenhar um papel diferenciado no que diz respeito as produgdes de frutas e
a prestagiio de servigos turisticos.

Contudo, em entrevistas que realizamos com 0s pequenos produtores ¢ prefeitos, muitos
afirmam que as atividades ligadas ao desenvolvimento do turismo rural “ainda estdo muito no
papel”. De acordo com recenseamento realizado pelo LUPA — CATI (2006) ¢ possivel notar que a
maioria das propricdades rurais ainda ndo possui infra-estrutura adequada para receber ¢/ou atender
turistas em suas propriedades rurais. Os agricultores dizem ndo ter tempo, nem pessoal ¢ nem
instalacdes adequadas para receberem turistas.

Com a criagio oficial desse roteiro turistico, as novas normas institucionais destes
municipios passam a regular a difusio ¢ a expansdo do turismo rural e, sobretudo, as produgdes
especializadas em [rutas. Aos pequenos produtorcs de frutas da regido, ou seja, de Atibaia a
Vinhedo, ¢ largamente difundido a necessidade de se incrementar 0s equipamentos de lazer ¢ de
hospedagem, investir em sistemas de ‘“colha—e—pague” nas pequenas propriedades, abrir
estabelecimentos nos sitios para degustagdo de vinhos, compotas ¢ gel¢ias, formar cooperativas ctc.

Conforme ressalta Santos (2008), o comando de uma economia regional decorre de um
complexo jogo de forgas que acontece entre diversos agentes. Assim, cada um desses agentes
ccondmicos tem seus proprios interesses ¢ OS acordos que regem a produgdo, O consumo, a
circulacdo ¢ a comercializagio das frutas ¢ o grau de hierarquia entre estes diversos agentes estio
sempre em tensdo € num constante rearranjo.

De acordo com Corréa (1991) o conceito de regidio normalmente tem sido utilizado para fins

de acdes politicas ¢ econdmicas em prol de um controle maior da mesma regifo que € exercido
pelas classes dominantes. Nesse sentido, Corrca (1991) acrescenta que uma regido pode ser
entendida como uma area diferenciada, controlada e dependente de um regime politico-

administrativo voltada principalmente a atender os interesses dos agentes hegemdnicos.

A partir dessa questdo do desenvolvimento do turismo rural e da criagdo de um roteiro
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turistico cremos que seja possivel suscitar alguns questionamentos, dentre eles, se a criacdo de um
roteiro turistico das [rutas atenderd aos interesses dos diversos agentes (governo do Istado,
prefeituras, grandes empresas ¢ pequenos agricultores da regido) pertencenles a csse circuito
espacial produtivo de forma igualitdria ou, se as mudangas ¢m curso com a implantagdo dessc

roteiro turistico podem acentuar ainda mais as desigualdades ja existentes.

1.3. O processo de institucionaliza¢iio, a coesdio politica ¢ principios de funcionamento do
roteiro turistico das frutas.

Instituido politicamente através de uma lei estadual, a criagdo do roteiro turistico das frutas
atende a logica de produgdo capitalista nos termos em que processa uma reestruturagio produtiva e
normativa na fruticultura. Com a oficializacéo do roteiro turistico buscamos analisar o processo de
reestruturaciio produtiva bem como suas formas espaciais e normas institucionais decorrentes. Apos
a oficializacéio do roteiro turistico forma-se um Consorcio Intermunicipal do Roteiro Turistico das
Frutas — uma congrega¢do em que todos os dez municipios membros sio regulados a partir de
normas politicas-institucionais comuns e supramunicipais.

Os sistemas de produgdo das frutas ao se subordinarem a um processo de modernizacio
perdem relativamente seu poder decisério na escala local. Ja as bases normativas institucionais
locais acabam por serem alteradas em todas as suas instdncias. Conforme Santos (2008) o cotidiano
dos pequenos produtores passa a receber influéncias externas, impostas pelas novas formas de
aquisi¢io de crédito, da regulagio dos pregos das frutas, do perfil do consumo etc. Quando este
comportamento da vida produtiva local é alterado por logicas externas ocorrc uma mudanga no

funcionamento das agroindustrias, na comercializagio, na prestagdo dos servigos logisticos ctc.

A implementaciio de novas normas politicas institucionais nesse roteiro turistico val assim
evidenciando o peso das demandas nacionais e globais pela fruticultura praticada nestes dez
municipios diferenciando-os em distintos graus de modernizagéo. Ou seja, 0s municipios que
perlencem a esse roteiro turistico 1ém suas dreas agricolas mais ou menos modernizadas ¢
subordinadas a atender as demandas do mercado capitalista nacional ¢ global. Segundo Antas Jr.
(2003) as bases normativas fazem parte do entendimento do que seja o espago geografico ¢ afetam
diretamente as suas materialidades, producdo, logistica e consumo.

Para melhor entendermos o contexto da oficializagéio do roteiro turistico das frutas na regifio
de Campinas é preciso voltar aos primérdios dos anos 1990. No inicio dos anos 1990, durante o
governo Collor, a Unido realiza uma abertura abrupta da economia brasileira. Nesse contexto,

muitos agentes econdmicos sofrem um forte impacto em razdo da adogéio de um novo pacote
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econdmico. Milhares de pequenos proprietarios rurais desaparecem mediante as novas politicas
agricolas baseadas na redugdo das linhas de crédito.

Na encruzilhada das demandas globais e nacionais as 4reas agricolas de todo o pais passam
por sucessivas compartimentagbes ¢ fragmentagdes. As conseqiiéncias da internacionalizagdo da
economia se revelam claramente no dia-a-dia dos pequenos produtores, pois aqueles que
conseguiram se modernizar aparece como “manchas” de fruticultura moderna no territério. Atrelada
aos novos sistemas de produgio das frutas estava toda uma base normativa nova que exigia total
obediéncia dos agricultores em suas tarefas diarias aos mandos e desmandos do mercado. Nao
bastava mais apenas produzir as frutas, pois tornava-se imperativo subordinar-se as novas regras de

produgio e de consumo de bens de produgio de toda ordem.

E o caso desses dez municipios pertencentes ao roteiro turistico das frutas, em que o
processo de modernizagdo da fruticultura tem sido intenso nas Gltimas duas décadas (1990 e 2000).
Com a modernizagio da produ¢do houve um crescimento e uma maior diversificagdo nos fluxos de
todas as ordens (populagdo, frutas, dinheiro e informagdes). A crescente ampliagdo desses fluxos
tem sido responsével por uma reorganizacdo do espago regional configurando-se assim um circuito
espacial produtivo apoiado por circulos de cooperag¢do no espago.

Em dezembro de 1998, o Sebrae (Servico Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas
Empresas) por meio de sua sede em Jundiai, resolve promover um curso sobre 0 desenvolvimento
do turismo rural na regifio. Pautados nas idéias de propiciar maior competitividade aos pequenos

proprietarios rurais, estava dada a possibilidade de se criar uma associagio de turismo rural.

Quase dois anos depois, em dez de outubro de 2000, apds diversas reunides que envolviam
os donos de hotéis e de pousadas e os poderes publicos (Conselhos Municipais de Turismo e
Secretarias Municipais de Turismo), ligados ao desenvolvimento do turismo rural, foi criada a
Associacdo de Turismo Rural do Roteiro das Frutas.

Essa associagiio foi concebida como uma entidade ndo-governamental sem fins lucrativos,
cujo objetivo principal ¢ o de defender os interesses dos agentes privados e publicos ligados ao
desenvolvimento do turismo rural. Era o inicio da implementagio de uma nova base normativa
institucional que provinha das instancias nacional e estadual e que possibilitaria uma maior coesdo
politico-institucional aos municipios pertencentes ao roteiro turistico. Conforme ressaltam Castillo,
Toledo Jr e Andrade (1997), a solidariedade organizacional atende aos interesses distantes, pois a
regulacio decorre de outros lugares € ndo dos proprios agentes locais. Dessa forma, houve um
processo de subordinagio dos pequenos fruticultores a nova base normativa politica-institucional

que vai assim regular os processos de produgéo atrelados & idéia de desenvolvimento do turismo
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rural na regido. O avango no sentido de uma institucionaliza¢fio de um roteiro (uristico das frutas
nio corresponde a uma homogeneizagio da realidade. O conjunto dos produtores nestes dez
municipios ¢ ainda hoje marcado pela diferenciagéo no que diz respeito ao acesso as técnicas de
produgiio e de comercializagéo.

Seguindo as novas politicas estaduais de desenvolvimento regional, a Politica Nacional de
Regionalizagdo do Turismo, langou o Pélo Turistico do Roteiro das Frutas que foi oficialmente
constituido sob o Decreto Estadual nimero 47.180, em 2 de outubro dc 2002. D¢ acordo com o
mesmo decreto, o Pélo Turistico do Roteiro das Frutas seria inicialmente composto por oito
municipios — Indaiatuba, Itatiba, Itupeva, Jarinu, Jundiai, Louveira, Valinhos e Vinhedo — cuja
populagdo girava em torno de 780 mil habitantes (SEADE, 2002). Esses oito municipios somam
uma érea total de 1.600 km? dos quais mais da metade dessa rea ¢ destinada a fruticultura (Harder,
2007, p. 36).

Outros municipios que desejassem participar do Pélo Turistico poderiam solicitar sua adesao
mediante cumprimento de pré-requisitos determinados pelas secretarias estaduais da Ciéncia,
Tecnologia e Desenvolvimento Econdmico, Turismo e Agricultura. Segundo Castillo; Toledo Jr. €
Andrade (1997) a solidariedade institucional define-se quando os interesses ora pendem aos
interesses distantes ora tendem ao poder local. Nesse sentido, a solidariedade institucional ¢ aquela
que pode ser considerada como o fiel da balanga das decisdes tomadas pelas institui¢des locais e
aquelas mais distantes.

Com a institucionalizacdio do roteiro turistico das frutas, cooperagdes ¢ conflitos vdo surgir
entre os municipios circunvizinhos. Sendo assim, houve uma mobilizagdo de algumas prefeituras
reivindicando o ingresso no mesmo roteiro turfstico das frutas. O caso de maior repercussdo na
imprensa foi o de Campinas que através da aprovago de uma lei municipal de dezembro de 2003,
aprovou a sua entrada ao roteiro turistico. Os municipios membros do Pélo Turistico repudiaram a
lei de Campinas, alegando que o critério basico para ingresso seria o de ter pelo menos 50% da sua
produgdo agricola voltada & fruticultura. Outro argumento utilizado para impedir o seu ingresso
seria o de que Campinas teria uma vocagio para ser um polo de alta tecnologia.

Todavia, na redagdio da lei que estabelecia os pardmetros da criagdo do Pdlo Turistico do
Roteiro das Frutas, ndo foram especificados claramente quais seriam as regras para a adesdo de
outros municipios. A partir desse momento em que s€ verificou tal fato era imperativa a necessidade
dos municipios nomeados no decreto-lei do Estado de constituirem um comando unico e
centralizados. Formou-se assim o Consércio Intermunicipal do Pélo Turistico, uma entidade civil

sem fins lucrativos oficialmente criada em 12 de dezembro de 2003. Dessa forma, estava dada a
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possibilidade juridica aos agentes publicos (as prefeituras ¢ COMTURs) de levantarem verbas em
sistemas de parcerias junto & iniciativa privada. Ficaram estipulados como principais objctivos do
Consoéreio Intermunicipal planejar, propor, cooperar e ordenar politicas comuns aos o0ito municipios
membros.

No mesmo ano de 2003, era criado o Programa de Turismo Rural Cooperativo (TRC) em
parceria com o Servigo Nacional de Aprendizagem do Cooperativismo (SESCOOP-SP) e o MTUR.
Segundo a SESCOOP os objetivos do programa TRC s&o:

(...) resgatar as raizes de todo o povo brasileiro e proporcionar a oportunidade de contato
com um estilo de vida bem diferenciado das grandes cidades, ainda marcado pelo tempo
lento, pelos cheiros, cores e sabores da roga e, na mesma medida, fomentar o
desenvolvimento e a valorizagio do meio rural, com base na implementa¢do do turismo
rural (SESCOOP-SP, 2007).

Nesse contexto, ora de cooperagio, ora de competi¢do entre as prefeituras circunvizinhas, que
Morungaba tem sua adesdo garantida ao Consércio Intermunicipal, em dezembro de 2003, mediante
contrapartida em dinheiro no valor de dez mil reais. Paralelamente a sua entrada, Louveira incentiva
que a sede do Consércio Intermunicipal seja Jundiai, o maior e mais importante municipio de todo o
roteiro turistico das frutas.

Atualmente, a presidéncia do consorcio estd com o prefeito de Jarinu, reeleito em dezembro
de 2007 para um novo mandato até dezembro de 2009. E foi exatamente em seu mandato que o

Consércio Intermunicipal ganha o seu décimo municipio membro: Atibaia, em novembro de 2007.

De acordo com o presidente do consércio, Atibaia preencheu todos os pré-requisitos basicos
para seu ingresso. No transcorrer de uma reunido dos membros do Consoércio Intermunicipal
realizada em 14 de novembro de 2007 Atibaia teve seu ingresso aprovado. Nessa mesma reuniéo,
também foram discutidas as eleicdes de uma nova cidade para ser a sede do Consorcio ¢ a
contratagdo de pessoal administrativo para o escritério do Pélo Turistico do Roteiro das Frutas.

Discutiu-se a escolha de um dos municipios do roteiro turistico das frutas para sediar um
hotel-escola, cuja verba - 1,5 milhéio de reais - serd proveniente do MTUR, anunciada durante visita
as cidades da regido pela ministra do Turismo, Marta Suplicy. Vinhedo pleiteou o hotel-escola e
comprometeu-se a oferecer toda a infra-estrutura necesséria para sua construgfio. Dessa forma, os

municipios membros do Consércio unanimemente aprovaram a escolha de Vinhedo para sediar o

futuro hotel-escola.



Mapa 1. Os atuais municipios integrantes do circuito espacial produtivo das frutas
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Quadro 3. Breve histérico sobre a institucionalizagdo do Pélo Turistico das frutas.

13

Nome da Institui¢io Ano de Criacio Agentes envolvidos Municipios envolvidos
Associagio de 10 de outubro de SEBRAE, Senar, Sescoop, Indaiatuba, Itatiba,
Turismo Rural do 2000 agentes de turismo, hotéis, Itupeva, Jarinu, Jundiai,
Circuito das Frutas pousadas e comerciantes. Louveira, Valinhos e

Vinhedo.
Pélo Turistico do 02 de outubro de Govemno do Estado, Governos Indaiatuba, Itatiba,
Circuito das Frutas 2002 Municipais e membros da Itupeva, Jarinu, Jundiai,

Associagdo de Turismo Rural.

Louveira, Valinhos e
Vinhedo.

Consorcio
Intermunicipal do
Pélo Turistico
Circuito das Frutas

12 de dezembro de
2003

Secretarias Estaduais, Governos
Municipais, Conselhos
Municipais de Turismo.

Indaiatuba, Itatiba,
Itupeva, Jarinu, Jundiai,
Louveira, Morungaba*,

Valinhos e Vinhedo.

Consorcio 12 de novembro de Ministério do Turismo, Atibaia**, Indaiatuba,
Intermunicipal do 2007 * Secretarias Estaduais, Governos | Itatiba, Itupeva, Jarinu,
Polo Turistico Municipais, Conselhos Jundiai, Louveira,
Circuito das Frutas Municipais de Turismo. Morungaba, Valinhos e
Vinhedo.

* Morungaba teve seu ingresso aprovado em 1° de dezembro de 2.003 através da Lei Municipal n® 1.045.
** Atibaia teve seu ingresso aprovado em 14 de novembro de 2.007 durante reunido do consércio e, por indicagio,
Resolugdo de 18 de outubro de 2.007, assinada pelo secretirio de Estado de Agricultura e Abastecimento, Jodio

Sampaio.

1.4. Os Planos Pluri-Anuais (PPA’S) do Estado de Sdo Paulo: o desenvolvimento regional

pautado na competitividade agricola.

Podemos afirmar que a produgfo das frutas nos municipios estudados moderniza-se e acaba
assim por conformar um circuito espacial produtivo (Santos, 1986). Ampliam-se as relacdes de
produgdo ¢ de informagdes erigidas entre as 4reas agricolas e municipios pertencentes ao roteiro
turistico das frutas no interior do Estado de Sdo Paulo. Os movimentos, os consumos de bens
materiais € imateriais, os sistemas de cultivo e a comercializagdo do conjunto das frutas abarcam
areas cada vez mais distantes umas das outras.

Os fluxos de frutas gerados por esse circuito espacial produtivo apresentam um grau de
diversificagdo cada vez maior. Por isso tornam-se indispenséveis — em relagéio a esse crescente
e fluxos — a existéncia dos circulos de coopera¢do no espago responsaveis pela

movimento d
logistica das normas € dos conhecimentos cientificos que perpassam as areas produtivas distantes

umas das outras (Frederico ¢ Castillo, 2004).
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Nas ultimas duas décadas, as inovagfes tecnoldgicas € organizacionais vdo possibilitar
novos usos do territério (Santos e Silveira, 2001). E o caso das 4reas produtivas estudadas, em que
novas modalidades logisticas, sistemas de informagdes e paradigmas produtivos estdo sendo postos
em pritica. Abrangendo dreas mais distantes umas das outras, 0s municipios onde se realiza o
cultivo e que integram esse circuito espacial produtivo passam por uma transformagéo nos ritmos
da natureza. Torna-se intenso o desenvolvimento das pesquisas voltadas a descobrir novas
varicdades de frutiferas cujos ciclos produtivos possam ser reduzidos e/ou antecipados para que se
colha as frutas a {rente de outras regides produtivas.

Para os pequenos produtores acompanharem os novos paradigmas produtivos demanda-se
uma reestruturacio material e imaterial extremamente atrelada i competitividade do mercado
agricola. Hoje, devido a uma rapida mudanga nos atuais paradigmas produtivos, novas formas de
manejo e de tratos culturais das frutiferas sdo colocadas em prética. O cultivo tradicional baseado
no conhecimento tacito transmitido por geragdes de imigrantes, depara-se com um aprofundamento
das espccializagdes produtivas. Estabelece-se desse modo um conflito velado entre os antigos € 0s

novos sistemas de se produzir as frutas nesse circuito espacial produtivo.

Os pequenos produtores pertencentes a esse circuito espacial produtivo das frutas que se
subordinam aos novos paradigmas produtivos impostos pelos interesses de mercado acabam por
valorizar suas terras e seus produtos. Todavia, a situagio inversa torna-se também verdadeira, ou
seja, os agricultores que ndo conseguem adaptar-se aos novos paradigmas produtivos tém suas
terras e frutas desvalorizadas. Dessa maneira, o aprofundamento na divisdo territorial do trabalho,
os novos paradigmas produtivos, 0s agentes publicos e a expansfio das redes definem quais serdo as

novas bases politicas-institucionais para o desenvolvimento dessas dreas.

A especializacdo produtiva do conjunto das frutas ¢ o alargamento das bases materiais tende
a promover uma aproximagdo maior entre a produgdio e as bases normativas relativas & propria
produgio. As propriedades rurais modernizadas se tornam especializadas e utilizam as variadas
estradas (os fixos produtivos) da regido para o escoamento das frutas. A regulacdo dessa logistica ¢
dada pelo aprimoramento das bases normativas (0s fluxos de regras, leis e normas) e privilegiam as

atividades mais rentdveis ao investimento de capital. A fluidez territorial possibilita assim ampliar a
competitividade para aqueles pequenos produtores que por meio da rapida difusdo da informagao,
seja na forma de ordens, técnicas ou cientificas sejam contemplados.

Para que os pequenos produtores concemnentes ao circuito produtivo espacial das frutas
sejam bem sucedidos nesse processo de aprofundamento da especializagdo produtiva, novos

consumos se tornam imprescindiveis. O consumo consumptivo (Santos e Silveira, 2001) trata
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daqueles consumos das familias que sdo referentes a educagdo, lazer, saide, e informagdo em geral.
J4 o consumo produtivo é aquele ligado 4 compra de sementes, inseticidas, fertilizantes, corretivos,

mudas certificadas, servicos de extensdo rural etc.

O aumento da fluidez territorial tende a facilitar a circulagdo dos produtos ¢ das normas.
Com cxtrema rapidez as frutas chegam até aos mercados consumidores. A adesdo dos agricultores
aos novos paradigmas produtivos aumenta a necessidade dos mesmos de se conectarem aos espagos
regional, nacional e até mundial. Por isso mesmo, torna-se necessaria uma maior fluidez territorial
que possibilite aos distintos agentes econdmicos se integrarem as mais distintas escalas geogréficas.

O desenho desse circuito espacial produtivo das frutas — e de seus circulos de cooperagdo
no espago — ¢ imperiosa a instantaneidade e a simultaneidade com que os fluxos percorram todas as
instdncias, produtivas e normativas. Apesar da relativa proximidade entre os municipios, 0s
pequenos produtores encontram-se em éreas distantes geograficamente umas das outras. Segundo
Antas Jr. (2003) a instantaneidade e a simultaneidade passam assim a ser elementos constituintes do
espaco geografico, do cotidiano dos agricultores, dos lugares € das empresas.

O governo do Estado de Sdo Paulo por meio das suas secretarias de Agricultura e
Abastecimento (SAA), de Desenvolvimento (SD) e de Esportes, Lazer ¢ Turismo (SELT), tem
como objetivo comum em seus Planos Plurianuais (PPA’s) transformar a agricultura paulista
altamente competitiva nos seus mais diversos “setores”. De acordo com os PPA’s elaborados pela
Secretaria de Planejamento durante o mandato de 1999 a 2003 — interrompido em margo de 2003
com a morte de Mario Covas e sucedido por Geraldo Alckmin — quinze Pélos Regionais de
Desenvolvimento Tecnolégico dos Agronegécios foram criados. Estudos realizados pelos técnicos
da SAA e Agéncia Paulista de Tecnologias em Agronegdcios (APTA) decidiram que Assis, Monte
Alegre do Sul, Votuporanga, Capdo Bonito, Pariquera-Agu, Pindorama, Pindamonhangaba, Jau,
Piracicaba, Colina, Presidente Prudente, Ribeirdo Preto, Mococa e¢ Adamantina seriam o0s
municipios escolhidos em que funcionariam os principais pélos agricolas de todo o Estado de Sao
Paulo. Os mesmos serviriam como molas propulsoras da competitividade na agropecudria paulista.
s agricolas do governo do Estado buscam uma maior regulagio das

Essas divisdes regionai

acdes, que as mesmas se tornem 2o mesmo tempo precisas e coordenadas, sobre essas dreas

stema normativo exercido pelo Estado torna-se assim uma das principais bases

forme Corréa (1991, p. 62), “O Estado, em muitos

produtivas. O si

responsdveis pela organizagdo do espago. Con

casos, torna-se empresario, diversificando seus investimentos. Esta funcdo que passa a desempenhar

interessa ao grande capital (...)”. As normas politicas do governo do Estado para o desenvolvimento

agricola regional tém como base 0 desenvolvimento das “cadeias produtivas”. De acordo com o
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PPA do Estado de Sdo Paulo (2004- 2007),

Entre as atividades principais, a cana-de-agiicar, a laranja e a pecudria continuardo
importantes e competitivas, desde que sejam superados os gargalos setoriais existentes.
Além disto, atividades nio agricolas, mas a ela relacionadas, a exemplo do turismo rural
tendem a ganhar espaco, além daquelas derivadas da preservagdo do meio ambiente. O
reflorestamento cresce de importincia no pais em geral e no Estado de Sdo Paulo em
particular. Destaca-se ainda um conjunto de atividades como olericultura, floricultura,
fruticultura, piscicultura e orgnicos, que buscam nichos de mercado ¢ tendem a crescer,
com graus variados de sucesso. De uma maneira geral, a agricultura paulista tende a
aprofundar a especializagio em atividades de maior valor agregado, com alta integragfio
com a industria e os sistemas avangados de distribui¢do.

(PPA do Estado de Sdo Paulo 20604-2007, Agropecudria e Agronegocio, cap. 5, pp. 162
grifo nosso).

A estratégia das instincias politicas do governo do Estado ¢ a de promover o
desenvolvimento regional reproduzindo a légica da competitividade agricola, pautada no
agronegécios. O governo do Estado por meio do PPA 2004-2007 destaca a produgdo nos

municipios pertencentes ao roteiro turistico das frutas, afirmando que, essas d&reas rurais

conformam,

(...) um dos nichos com boas possibilidades de desenvolvimento no Estado. Sua vantagem
deriva de dois conjuntos de fatores. De um lado, elevada rentabilidade e potencial gerador
de empregos e, de outro, possibilidade de crescimento dada a demanda externa. Em Séo
Paulo, a regido formada pelos municipios de Indaiatuba, Itatiba, Itupeva, Jarinu, Jundiai,
Louveira, Valinhos e Vinhedo forma o principal pélo da fruticultura paulista (excetuando-
se a citricultura). Sua vantagem comparativa ¢ dada pela localizacdo proxima do maior
mercado consumidor do pais e pela disponibilidade de infra-estrutura de transporte.

(PPA 2004-2007, Agropecuaria e Agronegocio, cap. 5, pp.8. grifo nosso)

Conforme o PPA 2004-2007, os seguintes fatores de competitividade s3o essenciais para um
pleno desenvolvimento do agro-negocio paulista: a) a inovagdio e o emprego de alta tecnologia; b) a
tecnologia da informagdo e as comunicagdes; c) a logistica e a infra-estrutura de redes; d) o
conhecimento e as bases cientificas; €) a cooperagdo ¢ a aposta nas cadeias produtivas, clusters e

arranjos produtivos locais ou APL’S; f) a ambiéncia e estabilidade e g) a busca de investimentos

tanto no econdmico como no social.

Apoiados em Santos (1986), afirmamos que é preciso superar essa Visio meramente
tecnicista do desenvolvimento econdémico regional. Conforme Santos (1986) afirma ¢ preciso
considerar dois caminhos paralelos, um que se leva em conta ndo apenas os processos produtivos, ¢
outro que considere também os processos de acumulagdo e sua localizagzo. E preciso abandonar 4

idéia de “setores”, pois quando se fala em “setores” se considera apenas a producio ¢ se encobre o
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grau de importancia de cada agente ¢ de sua localizagéo no interior de um amplo circuito espacial
produtivo.

Pretendemos analisar a fruticultura praticada no interior paulista apoiando-nos na categoria
de circuito espacial produtivo, pois a mesma d4 conta do conjunto das produgdes técnicas e
intelectuais das frutas evidenciando a importdncia de cada agente. Na presente monografia, nio
confundimos a categoria de circuito espacial produtivo com o roteiro ou Pdlo Turistico das frutas.
O Poélo Turistico das frutas ¢ resultante de uma base normativa publica requerida por agentes
privados e que de certa modo afeta a produgdo, a comercializag¢do e a circulagio das frutas nesses

municipios no interior do Estado de Séo Paulo.

No presente estudo, procura-se analisar como a adogdo de novos paradigmas produtivos na
fruticultura na regifio afeta os sistemas técnicos, normativos e organizacionais do conjunto das ja
citadas produgdes. Pretende-se assim, analisar a abrangéncia geografica da circulagdo ¢
comercializagio do conjunto das frutas que parece extrapolar os municipios onde as frutas sdo

produzidas. Concordamos com Santos (2008, 84) quando afirma que,

A literatura apologética da globalizagdo fala de competitividade entre Estados mas, na
verdade, trata-se de competitividade entre empresas, que, as vezes, arrastam o Estado e sua
forga normativa na produgdo de condigdes favoraveis aquelas dotadas de maior poder.

Ja no PPA (2000 — 2003) o governo considera que Sdo Paulo deve entrar no século XXI com
a responsabilidade de ampliar a competitividade agricola do pais, promovendo um maior
desenvolvimento econdmico e social. De acordo com a Lei 10.649 que estabelece as diretrizes do

PPA 2000- 2003,

A ultima década tem sido marcada por um intenso processo de globalizacdo tanto dos
fluxos financeiros quanto da produgio e dos mercados, o qual tem implicado em rapidas
mudangas nas préticas empresariais, nos movimentos de capitais e nas politicas
govemamentais. Esse processo envolve grandes desafios para Sdo Paulo. A abertura
comercial, a difusdio de inovagdes tecnolégicas, o surgimento de aliangas entre grupos
empresariais para conquista de novos mercados, a generaliza¢do de redes informatizadas de
cooperago entre empresas, ao lado de novas técnicas de gestdo e redugdo de custos, tém
conduzido o setor produtivo a uma reestruturagfo (...).

PPA 2000-2003, Desafios e oportunidades para a sociedade paulista no séc. XXI, p. 8.

A regiio metropolitana de Campinas vem ganhando novos contornos nas ultimas décadas e
os agentes publicos passam cada vez mais a regular e coordenar as agdes de desenvolvimento das
cidades do entorno dessa grande regifo. A tendéncia € o aparecimento de areas especializadas no

entorno da regido metropolitana: uns municipios produzirdo somente flores, outros morangos e;
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outros tecnologia de ponta. Todas as especializagdes produtivas estao voltadas a atender os mais
diversos interesses econdmicos e para isso ¢ preciso que as produgdes scjam reguladas e
coordenadas por agdes conjuntas dos poderes piblicos, visando atender os mercados atacadistas,
varejistas, agroindustriais, exportadores e consumidores finais.

No mais recente PPA (2008 — 2011) a agricultura paulista ganha dois novos programas que
siio considerados prioritdrios. Um deles ¢é o “Risco Sanitdrio Zero™ que versa sobre a capacidade de
se ampliar e modernizar a vigilancia sanitdria ¢ epidemioldgica. O outro programa, chamado de
“Melhor Caminho” tem como objetivo principal recuperar as estradas velhas. Serdo cerca de 10 mil
quilémetros recapeados e a abertura de novas estradas que garantam o escoamento das produgoes
agricolas. A nosso ver, ambos os programas tratam de ampliar ainda mais a fluidez territorial na
regido metropolitana de Campinas € e entorno.

Ainda de acordo com as novas diretrizes do PPA 2008 — 2011 o Estado pretende,

(... diminuir os riscos da monocultura canavieira ¢ da exclusdo de setores importantes de
produtores agricolas, [dessa forma] serd buscado o melhor aproveitamento de vantagens
comparativas do estado em outros segmentos de produtos, como na fruticultura, na
floricultura e no reflorestamento. A dotacdo prevista para a Secretaria da Agricultura chega
a RS 3.8 bilhdes.

PPA 2008 — 2011, Introdugdo - Agricultura e Abastecimento, p. 17.

1.5. Os novos fixos produtivos: a difuséo das festas, o turismo rural, os equipamentos de lazer

e o marketing.

Com a institucionalizagdo de um roteiro turistico, o Consoércio Intermunicipal ¢ a
Associagdo de Turismo Rural cstipularam um calendério anual referente a organizagdo das festas
vinculadas as producdes ¢ 4 comercializacdo das frutas na regifio. Estéio definidas ao longo do ano

diversas festas. Veja o quadro 4 abaixo:
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Quadro 4. Principais festas realizadas no roteiro turistico das frutas.

Nome do Nome da Festa | N° edi¢des (em Meés de realizagio
Municipio 2008)
Atibaia Uva 7° ano Janeiro
Morango ¢ 25° ano Junho
Expolegumes
(@)
Flores e 28°ano Setembro
Morango
Indaiatuba Nagoes Unidas | 13° ano Julho
Tradicdo 32° ano Agosto
Itatiba Caqui & Cia 6° ano Abril
Itupeva Expo Uva 6° ano Dezembro
Jarinu Morango e 25° ano Junho
Expolegumes
(@
Ameixa 4° ano Dezembro
Jundiai Uva 28° ano Janeiro
Morango 15° ano Agosto
Louveira Uva 41° ano Janeiro
Morungaba Maracuja (b) 1° ano Novembro
Valinhos Figo e Expo 59° ano Janeiro
Goiaba
Vinhedo Uva 47° ano Fevereiro

Fonte: Adaptado do calendario da Associagdo de Turismo Rural Circuito das Frutas e Secretarias de Turismo

dos Municipios. Elaborado pelo autor.
(a) Morango e Expo Legumes é realizada em conjunto pelos municipios de Atibaia e Jarinu no bairro

Campo dos Aleixos.
(b) Prevista realizagdo da 1* edi¢do em novembro de 2008, mas ainda sem data definida.

Relatamos a seguir algumas das principais festas que envolvem as dreas produtivas
concernentes ao circuito espacial produtivo das frutas. Realizada todos os anos entre os dltimos
dias janeiro e comego de fevereiro, a Festa da Uva de Atibaia reiine produtores, comerciantes,
artesdos e agentes de turismo rural com o objetivo de mostrar aos visitantes a qualidade e as
variedades das uvas produzidas no municipio. A festa teve sua sétima edigéo no ano de 2008 ¢ que
foi realizada no Parque Municipal Edmundo Zanoni. Paralelamente & comercializa¢do das uvas, a
festa conta com espagos voltados para divulgagio de diversos roteiros turisticos, incluindo o
turismo rural e visitas aos sitios produtores de uvas.

A Festa do Morango (Campos dos Aleixos - Junho) teve inicio no ano de 1983 com o
objetivo de comercializar a produgdo de morangos e arrecadar dinheiro para organizar a sede dos
produtores rurais. Hoje a sede é conhecida por Parque do Morango “Duilio Maziero”. Um dos
destaques das festas de Atibaia durante o més de junho, a Festa do Morango ¢ Expolegumes ¢

realizada no Campo dos Aleixos, bairro localizado na divisa dos municipios de Atibaia ¢ de Jariny
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A produgdo de morangos no Estado de Sdo Paulo concentra-s¢ principalmente nas cidades de

Campinas, Jundiai e Atibaia. Atibaia sozinha representa cerca de 60% da area cultivada de todo o

Estado (Antunes e Duarte Filho, 2005). O cultivo do morango ¢ realizado geralmente por pequenos

produtores rurais que utilizam a mao-de-obra familiar. A maioria da produgdo dos morangos

destina-se ao mercado in natura. O aumento da 4rea cultivada no Estado de Sdo Paulo nos 1ultimos

anos justifica-se pela grande rentabilidade do morango (224%) em comparagéo a outros cultivos
como por exemplo, o milho (72%). (Ibid, 2005).

A organizagio da festa do morango no Campo dos Aleixos ¢ realizada todos os anos pela

Associagio dos Produtores de Morangos ¢ Hortifrutigranjeiros de Atibaia, Jarinu e regido. Os

produtores buscam a

Jarinu. Durante a organizagd
tura de Jundiai. O prefeito de Jundiai conseguiu promover a festa por meio da inser¢do de

liada local da Rede Globo. Para a realizagdo da 25" edigéo

poio financeiro para a realizacdo da festa junto as prefeituras de Atibaia e de

o da ultima edigdo, os organizadores pediram apoio financeiro a

prefei
mercial em uma afi

uma propaganda co
odutores de Atibaia ¢ Jarinu jé busca apoio e patrocinadores para a

em 2008 a associagdo dos pr

festa. O combinado entre 0S organizadore
elas seria a responsavel pelos maiores gastos. Nesse ano de 2008, serd a vez da

s da festa & que a cada ano haverd um rodizio entre as

prefeituras de qual d
prefeitura de jarinu desembolsa

em torno de 80 a 100 mil.

r o maior gasto com a festa. O nimero de visitantes ano a ano gira

A Festa das Flores € Morangos de Atibaia foi realizada pela primeira vez em 1980. Quando

strada pela colonia japones
esde a primeira edi¢do, a Associaciio Hortoldndia deu novas proporgdes a festa,

era admini a, a iniciativa da festa era para ajudar a desenvolver a

agricultura local. D
expondo as diversas técnicas artisticas e temas que envolve a variedade de flores e de frutas
pelos produtores locai

ores ¢ Morangos.

cultivadas s — sobretudo, o morango. Atualmente cerca de 100 mil pessoas

visitam a Festa das Fl

pela Associagdo
eses, a festa hoje conta com vérios patrocinadores, apoios e colaboragdes de

Organizada Hortolindia de Atibaia, cuja maioria dos membros sdo

descendentes de japon

importantes €mpresas da ¢l
as instaladas na cidade ap
des, como 08 espetaculos de music

dade. Grandes corporagdes financeiras, inddstrias alimenticias,

4iam o evento. Realizada no Parque Edmundo Zanoni, a

automobilistic
a, teatro e dangas folcldricas de diferentes

festa tem outras atrag
es. incluindo 0 Bon-Odori,
o Péssego (outubro) ¢ organiz
pio de Atibaia e é a unica no estado de S&o Paulo que engloba néo s6 o

danca japonesa cm celebragdo a boa colheita.

pais
ada pela Secretaria de Agropecuaria e

A Festa d

Desenvolvimento do municl
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péssego, mas também a ameixa ¢ a nectarina. Realizada todo més de outubro no Parque Municipal
Edmundo Zanoni tera a realiza¢do de sua 6* edigdo nesse ano de 2008.

O ciclo produtivo do péssego cultivado em Atibaia é considerado o mais precoce do Brasil.

Em comparagio ao péssego cultivado no Rio Grande do Sul em que a fruta comega a ser colhida

somente no més de novembro, Atibaia tem sua colheita j& no més de agosto. Além disso, os

produtores de Atibaia utilizam em seus sistemas produtivos a biotecnologia. No cultivo do

pessegueiro, as variedades tém matura¢do precoce € as cultivadas sdo resultantes de pesquisas

realizadas pelo Instituto Agrond
Os fruticultores de Atibaia € da regido demandam pesquisas ao IAC e, em alguns casos, cedem as

propriedades para 0 desenvolvi
rodugdo utilizados em Atibaia para o cultivo do péssego sdo parecidos com

mico de Campinas (IAC) em sua estagéo experimental de Jundiai.

mento experimental de novas variedades de frutiferas.

Os sistemas de p

os de Israel e Espanha. Os agricultores d
ordo com o LUPA — CATI (2008), s@o pouco mais de 170 hectares em Atibaia

e Atibaia estio modernizando rapidamente a persicultura

no municipio. De ac
destinados ao plantio de péssego, 18 hectares destinados & ameixa ¢ 18,9 hectares a nectarina.

Em relagdo aos equipamentos de lazer e de servigos turisticos em Atibaia, os empresarios

que desejam investir na cidade recebem incentivos fiscais. O governo municipal tem leis que

favorecem os interessados em instalar hotéis na cidade. De acordo com a lei complementar n° 383,

de 25 de abril de 2002, em scu artigo 1°, afirma-se o seguinte,

Fica o Poder Executivo autorizado a conceder os incentivos tributarios e outros beneficios
previstos nesta Lei Complementar, as empresas individuais ou coletivas que operem no
ramo hoteleiro, bem como pousadas, hotéis-fazenda, pensées e similares, e pretendam

instalar-se no Municipio de Atibaia.’

E no artigo 4° da mesma lei de incentivo esta estipulado o seguinte,

O interessado que preencher todos os requisitos fixados nesta Lei Complementar, apos o
parecer favoravel da Comissdo Especial, podera obter, pelo prazo méximo de 10 (dez) anos,
a isengdo dos seguintes tributos, isolada ou cumulativamente sobre: imposto sobre servicos
de qualquer natureza (ISSQN); imposto predial e territorial urbano (IPTU); taxa de coleta
de lixo; taxa de fiscalizacio para concessio de licenca de localizacdo; taxa de fiscalizagdo
para concessio de licenga de ﬁmcioznamento; taxa de fiscalizagfio para concessdo de licenga
para execugio de obras particulares”.

Dessa forma, Atibaia conta atualmente com 13 agéncias bancérias (IBGE, Cidades, 2007) e

e —

| Fonte: Imgr._’/w»_»;\xgt_ihw;@gﬁ/l,cis/%}lc.doc acesso em 3 de maio de 2008.

2 Ibidem.
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possui uma rede hoteleira em expansdo. A rede Bourbon estd construindo uma outra unidade maior,
com 540 apartamentos, ampliando a capacidade hoteleira de Atibaia. A cidade possui ainda 40
restaurantes. 10 hotéis, 1 spa, 2 pousadas, 3 "villages chalés" e 4 campings.

A 10* edicdio da Festa das Nagdes Unidas (Fenui) foi realizada durante o més de julho de
2007. no Pavilhdo da Viber € reuniu um publico de cerca de 20 mil pessoas. A Fenui integra o
dario das cidades pertencentes ao roteiro turistico das frutas e conta com atragdes musicais,

calen

folcléricas e gastrondmicas. Em sua tltima edi¢do (2007) participaram as seis etnias ligadas a

Associagio das Entidades Etnicas de Indaiatuba (AEEI). As etnias so: a alemd (Sociedade Escolar

do Bairro Friburgo —
¢ Indaiatuba — CONI), a italiana (Sociedade ltalo-Brasileira de Indaiatuba - SIB), a japonesa

SEBF), a suica (Sociedade Escolar Sdo Nicolau Fliie), a afro (Comunidade

Negra d

(Associagio Cultural Esportiva Nipo-Brasileira de Indaiatuba - ACENBI) e a brasileira

(representada pela Oxente - Associagdo dos Nordestinos Migrantes em Indaiatuba).
Da organizagdo da festa de 2007 participaram as secretarias municipais de Esportes e Lazer

(Sesla), Familia ¢ Bem Estar Social (Sabes), Fazenda (Sef), Fundo Social de Solidariedade

(Funssol), Servigo Auténomo de Agua e Esgotos (Saae), Servicos Urbanos e Meio Ambiente
(Semurb), Saude
Alimentar ¢ Nutricional Sustentavel (Sesans), Secretaria de Cultura (Secult) e

(Sesau), Educago (Seme), Habitagdo (Sehab), Desenvolvimento (Sed), Secretaria

de Seguranga
Fundagio Indai

AEEI com o ap
como, Cherry Garden, Toyota € Ceunsp. O apoio para a FENUI ¢ dado pela SESLA- Secretaria

e Esportes ¢ Lazer. COMTUR - Conselho Municipal de Turismo de Indaiatuba,

atubana de Educagdo e Cultura (Fiec). A FENUI ¢ organizada todos os anos pela

oio da Prefeitura de Indaiatuba e tem como patrocinadores grandes corporagdes, tais

Municipal d
Sindicato Rural e Polo Turistico Circuito das Frutas.

A Festa da Tradigdo ¢ realizada todos os anos, durante o més de agosto, no bairro Helvetia.

Esse bairro estd situado entre Campinas ¢ Indaiatuba e sua histéria remonta ao ano de 1854. Com a

chegada de imigrantes suicos provenientes do vale Obwalden e dos Alpes teve sua fundagéo no ano

de 1888. A Festada Tradic@o teve sua 31¢
amada pelos imigrantes suicos de Festa do Tiro ao Alvo, promovida pela

edicdo realizada em 2007. Essa festa acontece hd mais de

cem anos € e€ra ch

Sociedade de Tiro a0
cidade ainda conta com 16 agéncias de turismo e 20 agéncias bancarias.

Alvo. Atualmente Indaiatuba conta com 10 estabelecimentos de lazer, dentre

hotéis e pousadas. A

A Festa do Caqui & Cia. ¢ resultante de uma parceria entre a Casa da Agricultura de Itatiba
e os produtores rurais de caqui € de hortalicas, verduras e legumes. Participam da festa os
produtores rurais locais e entidades assistenciais do municipio com barracas de comidas tipicas €
shows de conjuntos musicais da regido. Em 2008, a festa realizou-se no Parque da Juventude,
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localizado na cstrada SP-360 que liga Itatiba a Jundiai. Itatiba possui 65 unidades produtoras de

caqui, 180 hectares cultivados (CATI, LUPA, 2008) ¢ produz um montante de cerca de 5 mil

ais. £ o maior produtor de caqui dentre todos 0s municipios do circuito espacial

toneladas anu

produtivo das [rutas.
12 agéncias bancérias (IBGE, Cidades, 2007) ¢ cerca de 14

estabelecimentos de lazer (hotéis, pousadas, spas ¢ recantos). No ano de 2007, scgundo a comissao

organizadora da Festa do Caqui, que cstava a ca
5 mil visitantes que compraram 13 toneladas de péss

ama Mais Vocé da Rede Globo esteve presente a esta ultima

[tatiba conta com

rgo da Secretaria de Cultura, Esportes ¢ Turismo, o

evento atraiu cerca de 45 ego e uva. Colaborando

com a divulgagdo da festa o progr

edicdo.
A quinta cdicdo da Expo Uva de Itupeva aconteceu no més de dezembro de 2007, na Praca

eira. Dentre as atragoes da festa estiio 4 exposi¢do e a venda de uvas realizadas

de Eventos da Pedr

pelos produtores de Ttupeva ¢
e diversoes para as criangas, um mi

os de frutas da cidade. Hoje

Jundiaf, uma praga de alimentaciio, apresentagoes culturais, shows,

um parque d ini-shopping, artesanato ¢ o turismo rural oferecido

por algumas propriedad Itupeva possui quatro agéncias bancdrias, dois

resorts ¢ uma pousada.

Jarinu conta com d Festa do Morango (julho) que & realizada todos os anos em parceria com

ia. A Festada Ameixa

o municipio de Atibai (dezembro) teve sua 3* edigdo ocorrida em 2007, sendo

ral da cidade € cuja expectativa de publico era de atrair 90 mil visitantes. A

realizada na praga centre
da festa era o de comercializar a caixa da ameixa a um prego fixo (R$ 3,00 a caixa). Jarinu

possui apenas quatro agéncias bancéarias, um hot

A 28 edigdo da festa da
Parque da Uvaea expectativ

idéia
¢l, trés hotéis-fazenda ¢ trés pousadas.

uva de Jundiaf ocorreu em janeiro de 2008, no Parque Comendador

Anténio Carbonari — a de publico era de 200 mil visitantes. Segundo a
os produtores, @ safra de uva do ano de 2007 foi de cerca de 20 mil toneladas, totalizando qualro
milhdes de caixas sendo que 98% do total das uvas foram do tipo niagara rosada. Toda essa
produgdo vem do total de 10 milhdes de pés de uva plantados em 2.500 hectares, produzidas en;

cerca de 575 unidades rurais. A produgdo de 2007 foi
_ 1 menor que a de 2006 [
| . quando foram colhidas
24 mil toneladas. |
A reducio na safra de 2007 deveu-se ao longo periodo de seca registrado d
’ ‘ . \ Jeit ¢ agosto a
novembro que ¢ o perfodo de crescimento da baga ¢ de desenvolvimento das uvas. A colh c
. o F ¢ s. A colheita da
uva Niagara tem inicio todo mes de dezembro e o preco do produto naquele ano era comerciali
‘ . | A noro €0 ¢ rcializado
em média a R$ 3,00 o quilo. O més de janeiro ¢ a época de pico da colheita da uva Nij
a uva Niagara ¢ o

O *heeou nac ui’lC ano (20().‘) d Rﬂ'ﬁ ],50 0 qllil(). A pl'Odug:ﬁ() dL uva cm ]Un-i. [ meentra-se
syreco che 1 =8C
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principalmente nos bairros do Traviu, Bom Jardim, Poste, Fernandes, Corrupira, Sio José,

Champirra e Caxambu.
Realizada no Parque da Uva, a Festa do Morango teve durante sua ultima edigéio (14" edigio,

2007) cerca de 200 mil visitantes foram comercializadas cerca de 40 toneladas de morango. Dessa

produgdo total foram comercializadas caixas com morangos in natura, sucos de polpa, morango

com chantily, sorvetes € outros derivados. Participaram do evento cerca de 30 produtores de Jundiai
e regido. Jundiai possui hoje 14 hotéis e 62 agéncias bancarias.

A realizagdo da 42" edigdo da Festa da Uva de Louveira aconteceu a partir do dia 1° de maio

de 2007. na 4rea de lazer do Trabalho "Vereador José Finamore", localizado no quilémetro 1.5 da
Rodovia Romildo Prado. Em 2008, a festa foi orga

o lucro obtido em melhorias no proprio hospital louveirense.

nizada pela Santa Casa de Louveira, que afirma

investir todo

Louveira se destaca pela produgdo da uva niagara ¢ cerca de 60% das unidades rurais do

municipio cultivam a espécie em uma 4area de mais de 650 hectares e com produgdo superior a 10

mil toneladas. Outras frutas cultivadas no municipio também sdo comercializadas na Festa da Uva,

por exemplo, 0 caqui, a goiaba ¢ o figo. As frutas podem séo comercializadas no pavilhdo da festa e

nas propriedades rurais através de visitas e realizagGes dos roteiros turisticos. Louveira possui

quatro agéncias bancérias ¢ um hotel.

A Festa do Figo € Expogoiaba de Valinhos resultam de um trabalho conjunto da prefeitura

da cidade e do Sebrac — SP. O Sebra
o e administragdo da propria festa. Além do apoio do Sebrae — SP a Festa do Figo tem

e fica responsdvel por capacitar as pessoas ligadas a

organizacd
como patrocinadores as grandes empresas instaladas no municipio, tais como, Unilever, Eaton,

Rigesa € Autoban. Todas essas €mpresas recebem contrapartidas do governo municipal ao entrarem

como parceiros que ap6iam a festa.
A 59° edigdo da Festa do Figo ¢ Expo-Goiaba foi realizada entre os dias 12 ¢ 27 de janeiro

de 2008, no Parque Municipal de Feiras € Exposi¢des “Monsenhor Bruno Nardini”. No pavilhéo da

festa foram comercializados figos € goiabas dos produtores locais. Houve também expositores de

Sao Miguel Arcanjo. Durante 05 dias de realizacio da Festa do Figo havia roteiros de turismo rural,

shows musicais, um parque de diversdo, praga de alimentacdo e baile da Terceira Idade. Com

entrada gratuita, a expectativa do evento era atrair no ano de 2007 cerca de 470 mil visitantes e que
comprariam O equivalente @ 195 toneladas de frutas. Valinhos possui hoje 11 agéncias bancdrias,

{rés hotéis, uma pousada ¢ um camping.

Em Vinhedo a expectativa para a 47* Festa da Uva era atrair cerca de 250 mil visitantes.

Atualmente, Vinhedo possui seis hotéis ¢ oito agéncias bancdrias.
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Capitulo 2
As caracteristicas gerais da produgdo no circuito espacial produtivo das frutas

O trabalho realizado em cada época supde um conjunto historicamente determinado de

técnicas.
(SANTOS, 2002:56).

2.1. As caracteristicas gerais da produco: o conjunto das frutas comercializadas no circuito

espacial produtivo.
Com a instalacdo em diversos lugares dos fixos produtivos € com a intensificagdo dos fluxos

materiais ¢ imateriais perpassando vérias regides do territério brasileiro, dreas produtivas proximas

ndo sio mais exigéncias dos investimentos de capitais no campo. Promovem-se sucessivas divisdes

territoriais do trabalho,

| mais forte com distintas regioes. E
tém fortes vinculos com a regifio metropolitana de Campinas mesmo estando

especializagoes produtivas e lugares dispersos pelo territério tem nexo

regiona o caso de cidades produtoras de morango no sul de

Minas Gerais que man

distante uma da outra. Santos (1996) ¢
circulago, consumo, politicas etc em 4reas distantes umas das

hama esse fendmeno de alargamento dos contextos em que

se ampliam as relagoes de produgéo,

outras em razdo das novas possibilidades oferecidas pelas tecnologias da informagéo.

Quanto mais intensa a modernizagdo agricola mais fluida a regido se torna. Pois, uma regido
o

equipada com bons meios de transportes, méo-de-obra qualificada e um sistema de normas que

regulem a produgdo te

transformando-as em lucros que serao rei
as de producdo. A modernizago na fruticultura corresponde a uma profunda

m a possibilidade de realizar rapidamente a logistica das frutas

nvestidos em mais mercadorias, no sistema financeiro e

em informagdes técnic

modificagdo na relagdo dos homens com o meio € suas maneiras de produzir. Um meio geografico

totalmente alterado em funcdo da introdugdio da técnica, ciéncia e informagdo permite aos

agricultores de frutas da regido d
cesso de modernizagdo convive coniraditoriamente com sistemas

¢ Campinas implantar novos sistemas produtivos.

Contudo, esse pro

produtivos antigos. E a fluidez que permite a circulagdo mais veloz das informagdes ¢ a diminuigfo

relativa das distancias, ndo

mesma maneira. O novo introdu
das situagdes. As modernizagdes nos sistemas de produgdo local das frutas e

chega a todos os produtores & lugares do circuito espacial produtivo das

frutas da z um fator de diferenciagio espacial que propriamente um

fator homogeinizador

as conseqlientes especializagoes
ua possibilidade. Analisando o circuito espacial produtivo das frutas e o
¢ 08

. 6. ” :
produtivas convocam o *“velho” a conviver com o “novo” ou, pelo

menos, com a §

conseqiientes circulos de cooperagdo no espago podemos compreender melhor a importanci
1a que
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cada municipio vem ganhando ou perdendo com esse processo de reestruturagdo ¢ modemizagdo

produtiva na fruticultura. Alguns municipios pertencentes ao roteiro turistico das frutas ainda sdo

pouco modernizados ¢ convivem com a falta de recursos para o desenvolvimento social ¢

econdmico local. As situagdes de produgiio, colheita e logistica das frutas entre os inimeros

pequenos agricultores — segundo a CATI sdo mais de 7.000 propriedades rurais espalhadas em doze

municipios: Atibaia, Cabreiva, Campinas, Indaiatuba, Itatiba, Itupeva, Jarinu, Jundiai, Louveira

Morungaba, Valinhos, Vinhedo — virtualmente sa
o ainda bastante contraditdrias.

0 as mesmas, mas, no entanto as condigdes

concretas de existéncia s@

Os circulos de cooperagdo no espago — responsdveis pela circulagdo das ordens e normas

efetivamente funcionam como um motor que impulsiona essa especializagdo produtiva territorial e

conformam os agentes proprios desse circuito espacial produtivo das frutas.

Nesse circuito espacial produtivo  torna-se imperioso que  as producdes  sejam

comercializadas de forma mais rapida e eficiente, selecionando sempre as melhores frutas,

adotando-se as embalagens mais apropr
amento no pos-colheita. Dessa maneira, para o produtor colocar o conjunto das

iadas, tomando-se os devidos cuidados na armazenagem,

classificagdio e resfri

suas proprias producoes (acerola, am
manda-se que uma enorme gama de agentes pertencentes aos circulos de

eixa, caqui, figo, goiaba, péssego, nectarina, morango ¢ uva)

em circulagdo de

cooperagdo no espago entre em agdo. Além de essas cidades possuirem condigdes edafo-climaticas

propicias ao cultivo dessas frutas sdo necessdrios investimentos de capitais em industrias

processadoras, universidades,
am a difusdo das informagdes técnicas € cientificas.

centros de pesquisa, etc que aparelham a regido de infra-estrutura e

possibilit
Outra importante infra-estrutura s@o os entrepostos comerciais espalhados no Estado de Sdo

Paulo com 15 entrepostos. Os entrepostos comerciais tiveram extraordindrio aumento em sua

nas ultimas décadas sendo que tiveram seu poder de comercializagéo
¢ de estocagem de frutas maximizados por meio do ETSP - CEAGESP e CEASA s localizadas em
ulista. Nos casos da ETSP - CEAGESP (administragéo federal) ¢ da

diversas cidades do interior pa
pinas (administrago municipal) é o apoio politico funcionando como um fator

capacidade de armazenamento

CEASA Cam

importante de produgé@o,
gulam o calendério de colheitas das frutas e a propria logistica dos produtos.

dado respectivamente, pelas esferas federal e municipal de governo. Esses

emreposlos re

Segundo Santos € Silveira
produtivos € nos conseqiientes circulos de cooperag¢do no espago, pois csse

(2001), a CEAGESP tem grande capacidade de interferir nos

circuitos espaciais

entreposto detém grande poder de armazenagem € de regulacdo dos pregos simplesmente

aumentando ou diminuindo o tempo de estocagem dos produtos agricolas.
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Em entrevistas realizadas com os pequenos fruticultores, vimos que a maior dificuldade dos

mesmos ¢ a comercializagio das producdes. Para as frutas sairem dos sitios e chegarem até o

consumidor final, os produtos ja passaram pelo menos por quatro atravessadores. Dessa forma, os
e

pequenos produtores sujeitam-se a uma logica em que 0s pregos de atacado para os seus produtos

si0 muito baixos, remunerando pouco os agricultores. Nesse sentido, os pequenos produtores ainda

tém pouca autonomia em comercializar sua produgo a pregos melhores e grandes dificuldades em

auferirem lucros resultantes de uma boa comercializagdo.

Com a intensificag@o de novos sistemas produtivos, exigida em todas as etapas produtivas e

organizacionais, norma de produgdo mais rigida somadas as exigéncias de eficiéncia logistica faz

com que uma gama de instituicdes de pesquisa entre em cena ¢ sejam solidarias aos produtores

desse circuito espacial produtivo. Apoiados em Santos e Silveira (2001), podemos dizer que a

regifio estudada vive um momento impar de sua histéria, em que estd ocorrendo uma mudanca em

seus atributos e conteiidos que sdo cada vez mais técnicos. Hoje nenhum subespago do territorio

escapa a esse movimento contraditério de mundializagdo e de fragmentagéo.

No caso do circuito espacial produtivo das frutas, a arena de decisdio organizacional decide

quais tipos de frutas produzir, como produzir e como colocar as respectivas produgdes em

movimento. A maioria dessas normas organizacionais vem de lugares distantes, por exemplo, as

normas de produgdo integrada de frutas (PIF) tém mais a ver com interesses dos mercados externos.

Assim, restam aos produtores de Campinas e regifio apenas atender de forma obediente ¢ eficaz as

novas normas € sistemas de produgédo das frutas ditados pelos mercados externo e interno.

2.1.1. A producdo da acerola

Considerada uma fruta adaptada a clima tropical e subtropical, a acerola (Malpighia

punicifolia L.) ou cereja das Antilhas, tem suas variedades classificadas como doces, acidas e/ou

sub-acidas. Essas variedades diferenciam-s¢
pelo mercado in natura, as variedades 4cidas s3o preferencialmente

pelos seus graus de teores de aguicares. As variedades

doces sdo as mais consumidas

utilizadas para a industrializa¢do ¢ as sub-4cida
diversas cultivadas no pafs, temos a Apodi, Sertaneja, Barbados
’ ]

s sio utilizadas em ambas. Existem mais de 40

variedades de acerola e, dentre as

Okinawa ¢ Olivier. O consumo dessa fruta est
e cem vezes superior ao da laranja e dez vezes ao da goiaba.

4 muito atrelado ao seu elevado teor de acido

ascorbico (vitamina C), cerca d

No Brasil, a partir da década de 1990, houve aumento na produgdo e consumo da acerola

tanto pelo mercado interno como externo, estan
e 4reas de clima subtropical e/ou de altitude, sujeitas a baixas temperaturas
<.

do hoje seu cultivo difundido em praticamente todo

o territorio, 4 excegdo d
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No ano de 2006, o Brasil ja era considerado o maior produtor, consumidor e exportador de acerola

do mundo, com cerca de 10 mil hectares cultivados. Os estados da Bahia, Ceara, Paraiba e

Pernambuco detinham, juntos, cerca de 60% da produgao nacional, sendo o cultivo da acerola

representativo para a economia e industrias de transformagdo da fruta em polpas congeladas.

Na regido Sudeste, 0 Estado de Sdo Paulo tinha em 2000 sua produgdo estimada em 4.514

toneladas e rendimento médio de 9,15 toneladas por hectares (IPARDES, 2006). No mercado

externo, o interesse pela polpa da acerola é crescente e tem aumentado ainda mais, pois se sabe que

a vitamina C natural é 100% absorvida pelo organismo humano.

Do total da produgdo de acerola do Estado de Sdo Paulo, 64,7% vem da regifo da Alta

es de Junqueirépolis (175,4 hectares cultivados em 116 unidades rurais) e
m 31 unidades rurais), segundo CATI (LUPA, 2006). De acordo

Paulista, das cidad

Dracena (54,4 hectares cultivados e

com a CATI, estima-se a produgdo estadual em 2006 seja de 341,5 mil caixas de 16 kg, ver mapa 2.

Mapa 2. Areas cultivadas com acerola no estado de Sao Paulo, segundo Cati.
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Na regido da Alta Paulista a cultura da acerola no estado de Séo Paulo encontra as condigoes

edafo-climaticas ideais ao seu desenvolvimento. Com sede em Adamantina, o Departamento de

Descentralizagdo do Desenvolvimento da APTA Regional Alta Paulista desenvolve pesquisas e
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aumenta as suas acoes em geragdo e transferéncia de tecnologia em favor da cultura da acerola. De

maneira geral, o cultivo da acerola é feito em pequenas propriedades familiares e as mudas sdo

adquiridas por meio da compra de sementes. Mesmo assim, hda uma enorme variacdo d
’ ' e

produtividade, porte das plantas, rendimento da polpa etc em relagdo a acerola cultivada em Sa
[e < O

Paulo.

Nos municipios da regido de Campinas dentre os produtores de acerola que ganham
= [e

destaque temos Indaiatuba (32,9 hectares em 12 unidades rurais), Jundiai (17 hectares em 14

unidades rurais) e Louveira (12,3 hectares em 19 unidades rurais), segundo CATI, (LUPA, 2006)

(ver grafico 1).

Grafico 1. Acerola— area cultivada.

Circuito produtivo das frutas - Acerola - area
cultivada (em hectares).

Jundiai Louweira

Indaiatuba

Fonte: LUPA, 1996 ¢ 2006, CATIL

A Agéncia Paulista de Tecnologia dos Agronegocios — APTA por meio dos seus polos

regionais atende em escritorios distintos os municipios da regiio de Campionas. O Pdlo Leste
as. S

paulista atende a quatro municipios pertencentes ao roteiro das frutas. Sdo eles: Alibaia Itatiba
i . <, cly

Jurinu e Morungaba. A APTA possui uma linha de pesquisa voltada especialmente a fruticultura. O

polo Centro de [nsumos ab
a, Jundiai, Louveira, Valinhos e Vinhedo.

arca outros municipios pertencentes ao roteiro turistico das frutas, tais

como. Indaiatuba, Itupev

Em condigdes ideais 2 aceroleira tem produtividade média de 40 kg/planta/ano

(RITZINGER, 2004) 0 qu
do destino que o produtor pretende dar ao produto. Se a fruta tem como principal destin
al destino a

e corresponde a 16 toneladas por hectare. A colheita da acerola depende

muito

irdisiria . Jum colher o fruto num estado mais precoc [ a
e de maturacdo, em q
y ue a casca esta mais
§ S
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ara nd ;
p o provocarem danos a fruta € usarem roupas adequadas em razdo da pilosidade da aceroleira

que provoca irritagoes na pele. A acerola madura normalmente ¢ destinada ao mercado de frutas i
as m

natura cujo consumo deve ser imediato, dentro de um prazo méximo de 24 horas ap6s a colhei
colheita,

caso nio seja congelada.
As principais pragas que atacam a cultura de acerola s3o os pulgdes que atingem as flor
es e

frutos ainda muito jovens; 0S bicudos que causam deformagdo nos frutos e a mosca das frut
rutas.

Também é comum a ocorrencia de ataques de cochonilhas e cigarrinhas. Ja as doencas de maior

incidéncia sobre a cultura da a
s marrons nas folhas e frutos; a cercosporiose que amarela as folhas e as faz cair; a
2

cerola s3o a antracnose, cujo sintoma ¢ o surgimento de manchas

circulare

verrugose que ataca ramos, folhas e frutos, provocando deformagées

A inspegio dessas doengas deve ser feita diretamente no pomar e realizada em um periodo

quinzenal durante todo o periodo que vai de setembro a janeiro. A época de maior oferta da acerola

nos entrepostos comerciais do Estado ocorre nos meses que vdo de outubro a novembro. O manej
. nejo

adequado da cultura da acerola indica que as podas devem ser realizadas durante sua formagio — ao

longo do primeiro ano — frutificagdo e para finalidade de limpeza da planta — logo apés cada

colheita.

2.1.2. A produgio de ameixa

A ameixeira (Prunus domestica) é uma arvore que teve sua origem provavel na China

Péssego, nectarina € ameixa sio chamadas frutas de carogo e geralmente cultivadas em regides de

clima temperado e/ou sub-tropical, com invernos bem definidos — e s vezes com incidéncia d
e

geadas.

No B
bem como para mesa, cerca d
e ILHA, 2005). O estado do Rio Grande do Sul também ¢é grande produtor de nectarinas, seguido

r Santa Catarina, Sio Paulo ¢
lizados estudos sobre a ameixeira no Centro de Pesquisa Agropecudria Clima

rasil, o Estado do Rio Grande do Sul ¢ o principal produtor de péssegos para industrias
¢ 108 mil toneladas de 180 mil produzidas em todo o pais (SARTORI

bo Parana. Esses estados basicamente produzem variedades de mesa
Desde 1938 sdo rea

Temperado — CPACT. em Pelotas — RS. Em sua estagfio experimental a EMBRAPA desenvolve

diversas linhas de pesq
do de Sio Paulo héd uma demanda crescente por frutas de carogo, sobrctudo em

uisas com frutiferas de clima temperado. Esse é o caso da ameixeira

Ja no Lsta

razdo da adogdo de novas variedade
s nos mercados atacadistas e varejistas internos. Dai entra em a¢o novament
ente

s de ameixeiras, pessegueiros e nectarineiras, pois essas culturas

alcangam bons pre¢o

0S (,‘I'I'L'ul()S Ie '()(),) i'a('ao '.p ! . - i p
G fé [2 0



31

melhoramento genético dos materiais de propagagdo das diversas variedades de frutas de carogo

Esse ¢ o caso da EMPRAPA na esfera do governo federal e que torna rapidamente disponivel novas

variedades comerciais aos fruticultores.

Mesmo havendo muitas variedades de ameixeira, hi sempre uma grande procura por novas
opgdes varietais que possibilitem a antecipagio da safra ¢ a melhoria da qualidade da fruta. Ja a
adogdo de sistemas de irrigagdo para a cultura da ameixeira depende muito das caracteristicas do

sistema radicular da planta, fator que determina o volume de solo a ser irrigado e a quantidade de

adubos necessérios para o pleno desenvolvimento da planta.

Atualmente, as variedades de ameixeiras mais cultivadas no Estado de Sdo Paulo séo a

sim (IAC 2-41), Grancuore (IAC 2-16), Januaria (IAC k-52), Centendria (IAC SR-51), Gema

Carme
k-43), Golden Talisma (IAC k-16) e Reubenel (introduzida primeiramente na Africa

de Ouro (IAC
do Sul, esta variedade se a

ano no Brasil), Harry Pickeston
¢ abundantemente e produz uma boa colheita, mesmo sem a presenga de polinizadores,

daptou bem as condigdes climaticas de at¢ 400 horas de frio hibernal por

e - esta variedade apresenta autofertilidade moderada, pois ela

floresc
Gulfblaze ¢ K

necessitam de polinizado
de a década de 1960, o IAC da continuidade aos projetos de pesquisa, melhoramento e

elsey 31 (IAC K -31). As variedades da ameixeira sdo auto-inférteis e, portanto,

ras intercaladas para desenvolvimento de uma produgio comercial.

Des

obtencdo de novas variedades relacionadas as frutiferas de carogo na regiio de Campinas. As

pesquisas € @ introdugdo de novas variedades de ameixeiras, pessegueiros e nectarineiras foram

pouco a pouco sendo incorporadas aos bancos de germoplasma regionais do IAC. No circuito

espacial produtivo das frutas podemos destacar as plantagdes de ameixeiras em Atibaia (18 hectares
ades rurais) e Jarinu (10 hectares em 5 unidades rurais), sendo que hé dez anos a area

amente nula, segundo dados da CATI (LUPA, 2006). Sobre a produgio de

em 10 unid
cultivada era pratic

ameixas no estado de Sio P
rurais), Botucatu (75 hectares em 15 unidades rurais) e Mogi das Cruzes (50,5 hectares em 28

aulo podemos destacar Itapetininga (239 hectares em 12 unidades

unidades rurais) (ver mapa 3).

A ameixa geralmente atinge sua melhor qualidade em édreas onde as temperaturas durante os
meses de verdo — principalmente proximo 4 época da colheita — sdo relativamente altas durante o

dia e mais amenas no periodo noturno. As podas devem ser realizadas durante todos os periodos de

desenvolvimento da planta — vegetagdo, florescimento, frutificagdo ¢ maturaggo. Em plantas jovens

realiza-se a poda verde durante scu periodo de crescimento, para eliminagdo dos ramos mal

posicionados. Nas plantas cm produ¢o, a poda ¢ realizada com a finalidade de eliminar ramos que

atrapalhem a iluminagdo no interior da copa da ameixeira, melhorando assim a coloragfo dos frutos
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Grafico 2. Ameixa —drea cultivada.

Circuito produtivo das frutas - Ameixa - area
cultivada (em hectares).

o] PE————

15

10

Atibaia Jarinu

Fonte: LUPA, 1996 ¢ 2006, CATL

As épocas de estiagem acentuada antes da colheita podem causar considerdveis prejuizos a

da ameixeira. Ventos forte
ontribuindo para a propagagdo de doengas, principalmente as bacterianas.

cultura s também sdo prejudiciais, pois causam danos mecénicos,

dilacerando as folhas ¢ ¢

Os técnicos recomendam a utilizacio de quebra-ventos, instalando-os perpendicularmente as

direcdes de maior prcdominﬁncia dos ventos.

Dentre as principais doencas que atacam a ameixeira, temos as causadas por bactérias, virus,

fungos ¢ nemat6ides. A agdo destas doengas tem como conseqiiéncias imediatas & perda na

dade e o baixo desenvolvim
veis, desde exames microscopicos de tecidos até a realizacdo de sorologia,

produtivi ento das plantas. Para se diagnosticar essas doengas, existem

véarias écnicas disponi

imunofluorescéncia, hibridacao ou PCR (polymerase chain reaction).

A técnica de sorologia baseia-se na avaliacio da presenca de patdgenos em plantas que

utilizam anticorpos especificos produzidos em animais, geralmente em coelhos. A téenica de

2 baseia-se na visualizagdo de antigénos nos tecidos ou em suspensocs celulares

imunofluorescénci
o corantes fluorescentes, que absorvem a luz e a emitem num determinado comprimento de

utilizand

onda.

A hibridagdo ¢ conseguida através de cruzamento de duas variedades diferentes, resultando
quma planta com tragos de ambas as variedades. As plantas hibridas geralmente sfio maiores,
produzem sementes OU [rutos maiores ¢ 1ém algumas caracteristicas desejaveis, cujos pais nio

possuiam. Oulras vantagens das plantas hibridas sio a uniformidade genética, ou seja. as plantas
£ : seja, as -



33
vdo possuir 0 mesmo porte, graos e frutos uniformes, com mesma época de maturagio ¢ de colheita

facilitando assim os tratos culturais.
A técnica de PCR (polvmerase chain reaction ou reaglio em cadeia pela polimerase) baseia-

se no processo de replicagdo de um DNA. Em 1993, Kary Mullis, um geneticista de uma empresa

de biotecnologia da Califérnia, desenvolveu este método que possibilita sintetizar em poucas horas

e in vitro® uma grande quantidade de um determi
logia molecular e tem trazido um enorme progresso para as mais diversas

nado fragmento de DNA. Hoje, esta técnica integra

o rol da moderna biotecno

4rcas econdmicas. Através da PCR é possivel diagnosticar doengas em plantas, dentre muitas outras
utilizacdes em pesquisas na 4rea da Biologia, da Medicina, da Agricultura etc.

Dentre as doengas bacterianas, duas delas causam sérios problemas a cultura da ameixeira.

cira ¢ a Xvlella fastidiosa Wells. A o
o s viroses, existem aproximadamente 60 virus que podem infectar a

A prim utra ¢ conhecida como Xanthomonas arboricola pv.

pruni Smith. Com relagd

s fungos que atacam 2 ameixeira sdo
principalmente as raizes, ramos, folhas, flores ¢ frutos durante o

Prunus. O microrganismos nio-fotossintéticos e se alimentam
t

por absor¢éo. Atacam

desenvolvimento da planta, pré-colheita e comercializagdo.

Durante os meses de inverno, fungos inoculam os frutos secos pendurados na planta ou

cros de ramos e/ou nas gemas. Segundo Sanhueza (2005) trés doengas

caidos no chdo, em can
arda (Monilinia fructicola (Wint.) Honey), a ferrugem

acam a ameixeira: a podridédo p

fingicas at
(Tranzchelia discolor (Funckel) Tranz & Livt) € a podriddo mole (Rhyzopus stolonifer (Ehr. Fr.)

Vuill). Nematoides também afetam 0 desenvolvimento das ameixeiras devido & sua agdo direta €

nociva sobre o sistema radi podendo também predispor a planta a outras doengas € a estresses

cular,

ambientais.

A colheita da ameixa deve ser realizada de forma cuidadosa de modo a colher a fruta com a

adequada maturagao. Contudo, nem todos os frutos amadurecem a0 mesmo tempo ¢ a colheita deve

ada em varias passadas, de
nte a colheita evita danos mecénicos e diminui perdas aos produtores em

ser realiz duas a trés vezes, dependendo da variedade. O manejo

adequado da ameixa dura

razio de podriddes.

‘ocessos biologicos que ocorrem fora dos organismos em ambiente controlado e fechado de um

3 Todos 0s PI e
mada de técnica de reprodugio assistida.

laboratorio, também cha
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Mapa 3. Areas cultivadas com ameixa no estado de Sio Paulo, segundo Cati.

Exploragio vegetal por municipio

LEGENDA
[ negonat dgaca

Drvaso Muncips
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2.1.3 A produgio de caqui.

O caqui ¢ origindrio da Asia e é encontrado em regides de clima temperado e subtropical. A

época de colheita ocorre entre os meses de fevereiro a abril e, mais tardiamente, até junho. A cultura

foi introduzida em Séo Paulo em 1890 e sua expansdo aconteceu efetivamente a partir de 1920 com

a chegada dos imigrantes japoneses. Desde entio, outras variedades foram sendo desenvolvidas e

houve maior dominio do sistema de produgdo do caquizeiro.

O caquizeiro € uma planta perene adaptada ao clima subtropical e perde suas folhas

completamente durante 0S meses de inverno. Mesmo ndo sendo uma planta muito exigente em

relagio a quantidade de dias frios, sua produtividade melhora consideravelmente nos anos de

‘nverno mais intenso. A drvore suporta bem o calor, desde que o inverno seja bem demarcado. E

exatamente por isso que 2 planta se dé tdo bem no Estado de Sdo Paulo, em razo do tipo climatico,
s: verdes quentes e umidos e invernos frios e secos.

com duas estagdes bem definida

A produgdo do caqui estd presente no Sul, Sudeste e em alguns estados do Centro - Oeste.
Mais da metade da produgdo nacional, porém ¢ proveniente dos pomares existentes no estado de

especialmente nas regides do Vale do Paraiba, Campinas, Sorocaba e Mogi das Cruzes

S350 Paulo,

destinando-se o caqui principalmente a0 consumo in natura.

No Brasil séo cultivados basicamente trés tipos de caqui: os taninosos ou shibugaki, este tipo



35
de caqui deixa na boca uma sensagéo de adstringéncia ruim em virtude do excesso de tanino e
necessita de tratamento especial apds a colheita para se tornar comestivel — as variedades mais
comuns sdo a Coragdo de Boi, Costata, Hachiya, Pomelo, Rubi, Taubaté e Trakoukaki; os amagaki,
doces ou ndo taninosos, de polpa firme e mais amarela quando maduros podem ser consumidos sem
nenhum tratamento - cujas variedades mais comuns sio a Fuyu e a Jird; e os varidveis, tanto de
polpa amarela, sem sementes nem tanino, quanto de polpa escura com sementes € tanino — cujas
variedades mais comuns sio Guiombo e Rama Forte.

O caqui tem sua polpa constituida basicamente de mucilagem4 e pectinas , responséveis pela

aparéncia e caracteristicas gerais da fruta. O seu teor de agiicar varia de 14% a 18% e supera o da

maioria das frutas de consumo popular. Segundo dados da FAO, a produg@o mundial de caqui em
2006 alcangou a cifra de 2.972.349 de toneladas e estava assim distribuida: China com area
cultivada de 653.200 hectares, produgdo de 1.987.000 toneladas e produtividade de 3.041 kg/ha;
Coréia do Sul com érea cultivada de 28.436 hectares, produgdo de 352.822 toneladas e
produtividade de 12.407 kg/ha; Japdo com 4rea cultivada de 23.500 hectares, producdo de 232.000
toneladas e produtividade de 9.902 kg/ha e Brasil com érea cultivada de 8,3 mil hectares, produgéo

de 164.849 toneladas ¢ rendimento médio por hectare em 19.831 kg/ha®. De acordo com o IBGE

(2004), o estado de S&o Paulo ap
de 89.8 mil toneladas produzidas e cultivadas em 4,1 mil hectares.

arece como maior produtor e tém o maior produtividade com cerca

Somente no ano de 2000, o caqui contribuiu com R$ 47,8 milhdes no valor da produgdo

agricola brasileira € com RS 26,7 milhdes da produgio paulista, ou seja, cerca de 55,8% do total.

Apesar destes valores significarem uma pequena participagio quando comparados com o valor da

produgdo vegetal
produtores familiares (ver grafico 3).

e animal, a atividade apresenta-s¢ como opgdo interessante de mercado para

O cultivo do caqui tem sido praticado em pequenas propriedades rurais, envolvendo

membros da familia e utiliza geralmente, trabalhadores temporarios nas épocas de safra. De acordo

com a CATI os muni

hectares cultivados € distribuf
des rurais e Louveira, com 131,3 hectares cultivados e distribuidos em 112 unidades rurais

cipios mais relevantes na produgdio do caqui sdo Itatiba, com cerca de 177,9

dos em 65 unidades rurais; Jundiai, com 137,5 hectares em 34

unida

(ver mapa 5). O municipio de Mogi das Cruzes tem a maior area cultivada de todo o estado com

cerca de 1.112 hectares distribuidos em 342 propriedades rurais.

olissacarideos que retém agua e aumenta o volume do fruto.

4 Secregdo rica em p que : ta. ne ¢
5 Polissacarideo ramificado € constituido por polimeros de 4cidos, principal componente da parede celular das

plantas, absorve 4gua e tornam o melo gel.'
6  hitp:/faostat fao.org/ acesso em 17 de maio de 2008.
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de caqui deixa na boca uma sensagdo de adstringéncia ruim em virtude do excesso de tanino ¢
necessita de tratamento especial apos a colheita para se tornar comestivel — as variedades mais

comuns sio a Coragdo de Boi, Costata, Hachiya, Pomelo, Rubi, Taubaté e Trakoukaki, os amagaki

doces ou ndo taninosos, de polpa firme e mais amarela quando maduros podem ser consumidos sem
nenhum tratamento - cujas variedades mais comuns sio a Fuyu e a Jir; e os varidveis, tanto d
> N (<
polpa amarela, sem sementes nem tanino, quanto de polpa escura com sementes € tanino — cujas
variedades mais comuns sdo Guiombo € Rama Forte.
O caqui tem sua polpa constituida basicamente de mucilagem* e pectina’, responséveis pela

aparéncia e caracteristicas gerais da fruta. O seu teor de aclicar varia de 14% a 18% e supera o da

maioria das frutas de consumo popular. Segundo dados da FAO, a produgio mundial de caqui em
2006 alcancou a cifra de 2.972.349 de toneladas e estava assim distribuida: China com érea
cultivada de 653.200 hectares, produgdo de 1.987.000 toneladas e produtividade de 3.041 kg/ha;
Coréia do Sul com darea cultivada de 28.436 hectares, produgdo de 352.822 toneladas ;
produtividade de 12.407 kg/ha; Japdo com drea cultivada de 23.500 hectares, produgdo de 232.000
toneladas e produtividade de 9.902 kg/ha ¢ Brasil com érea cultivada de 8,3 mil hectares, produgio
de 164.849 toncladas ¢ rendimento médio por hectare em 19.831 kg/ha®. De acordo com o IBGE

(2004), o estado de Sao Paulo aparece como maior produtor ¢ tém o maior produtividade com cerca

de 89.8 mil toneladas p
Somente no ano de 2000, o caqui contribuiu com R$ 47,8 milhdes no valor da produgdo

roduzidas e cultivadas em 4,1 mil hectares.

agricola brasileira ¢ com R$ 26,7 milhdes da producgo paulista, ou seja, cerca de 55,8% do total

Apesar destes valores significarem uma pequena participagio quando comparados com o valor da

produgdo vegetal ¢ animal, a atividade apresenta-se como opcdo interessante de mercado para
produtores familiares (ver grafico 3)-

O cultivo do caqui tem sido praticado em pequenas propriedades rurais, envolvendo

membros da familia € utiliza ger
CATI os municipios mais relevantes na produgdio do caqui sdo ltatiba, com cerca de 177.9

almente, trabalhadores temporarios nas épocas de safra. De acordo

com a

hectares cultivados ¢ distribuidos em 65 unidades rurais; Jundiai, com 137,5 hectares em 84

unidades rurais ¢ Louveira, com 131,3 hectares cultivados e distribuidos em 112 unidades rurais

r mapa 5). O municipio de Mogi das Cruzes tem a maior area cultivada de todo o estado com

1.112 hectares distribuidos em 342 propriedades rurais.

(ve

cerca de

acarideos que retém Agua e aumenta o volume do fruto.

4 Secregdo ricaem poliss
5 Polissacarideo ramificado e constituido por polimeros de acidos, princi

< A ; . principal componente d g

plantas. absorve agua ¢ tornam o meio gel. P a parede celular das

6 hitp:/faostat fao.org/ acesso em 17 de maio de 2008.



36

Grifico 3: Caqui — drea cultivada.

Circuito produtivo das frutas - Area Cultivada (em
hectares).
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Jundiai Louveira

ltatiba

Fonte: LUPA, 1996 ¢ 2006, CATI.

Mapa 4. Areas cultivadas com caqui no estado de S3o Paulo, segundo CATI.

Exploragdo vegetal por municipio
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A mio-de-obra utilizada na cultura do caqui ¢ a dos meeiros. Mas ha casos em que os donos

dos sitios contratam trabalhadores temporarios nas épocas de safra. Ainda hoje as pequenas

unidades rurais em que S€ cultiva o caqui, os trabalhadores temporérios ndo recebem a devida

orientacdo em relagdo a adequada higiene pessoal. Durante as épocas de colheita, os pequenos
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r i i : s
produtores sdo instruidos pelos servigos de assisténcia tecnica sobre a importdncia de se obte
r

caquis li nacd . .
quis livres de contaminagdes por uso excessivo de defensivos agricolas. Contudo, em muito sitios
. , i

ai X : : e o s . ..
inda ndo existem infra-estruturas sanitarias disponiveis e em muitos casos 0s trabalhado
res

temporarios utilizam o unico banheiro do galpdo em que as frutas sdo embaladas. Quando os d
. onos

dos sitios utilizam os meeiros na colheita do caqui, estes geralmente utilizam os banheiros de suas

proprias casas.

Em relagdio ao uso de insumos agricolas ¢ de sua propria estocagem — defensivos ¢ adubos

em sua maioria, os agricultores compram 0S mesmos apenas de um ou dois fornecedores. Desse

modo, verifica-se que geralmente exi
ap6s o uso dos insumos as embalagens s&o dispensadas nos

stemn galpdes especificos para s¢ guardar as embalagens dos

insumos ¢ defensivos. No entanto,

mesmos galpdes sem maiores precaugdes. Resulta que as embalagens ficam ali paradas por muito

tempo € 0s pequenos fruticultores de caqui reclamam que ndo sdo instruidos em como dispensar as
embalagens. Muitos agricultores tamb
mares ja que geralmente néo guardam as notas fiscais de compra dos insumos

ém tém dificuldade de comprovar a origem dos defensivos

utilizados em seus po

Segundo Benato € Silva (2006) apontam que os riscos de contaminagio no cultivo do caqui

sdo enormes, pois ¢ comum 2 presenga de pdssaros nos galpdes em que se realiza a separagéo das

frutas, falta ventilagdo, ha presencga de roedores ¢ controle de pragas parece pouco eficaz. Todavia
Benato e Silva (ibid) perceberam em
pregados so0 trabalhadores permanentes.

sua pesquisa quc nos sitios em que o caqui ¢ separado e

embalado a maioria dos em

No circuito espacial produtivo das frutas verificamos que hd uma forte resisténcia dos

nos produtores de investire
ara investir em uma producdo de acordo com as normas da produgdo integrada

ativa n° 20, de 27/09/2001), demandaria do pequeno produtor

peque m em outros sistemas de produgdo que ndo seja o sistema de
convencional. Mas, p
de frutas (PIF, Instrugdo Norm

maijores investimentos dos quais muitos deles ndo dispdem. A PIF do caqui visa atender aos

interesses dos agentes exportadores
dos e Oriente Médio. Tais mercados externos exigem comprovantes de

que almejam vender a fruta aos mercados externos da Unido

Européia, Estados Uni

ento de toda a produgdo,
colheita. Na maioria dos casos, os pequenos produtores de caqui

rastream ou seja, desde os insumos, técnicas de produgiio ¢ métodos

utilizados na conservagio no pos-

uem atender as exigéncias da pr
&m como melhor opgio comercializar o caqui no mercado interno

nio conseg odugio de frutas integrada e encontram dificuldades para

exportar 0 caqui. Muitos t

2.1.4 A produgio de figo

No Brasil a produg¢io total de figo alcangou a cifra de 23.697 toneladas, uma produtivid
> 1vidade
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média de 8.140 kg/hav. ocupando 3.111 hectares cultivados®. Ao observarmos o mapa dos

municipios mais importantes na produgdio de figo vemos que todos cles estdo concentrados na
[

regido de Campinas. Destacamos 0s municipios de Valinhos, com 274 hectares cultivados e
distribuidos em 115 unidades rurais; Louveira com 47,7 hectares em 11 unidades rurais e Itatiba
com 28.8 hectares em 3 unidades (ver grafico 4).

Grifico 4. Figo — area cultivada.

das frutas - Figo - Area Cultivada
(em hectares).

Circuito produtivo

250

200

150 A
100 -

50 +—

0 4
Valinhos Louweira Itatiba

Fonte: LUPA. 1996 e 20006, CATL

De todos 0s municipios queé integram o roteiro turfstico das frutas Valinhos tem destaque

pio produtor nacional do figo co
igueiras cstdo sendo plantadas para a safra 2008-2009, e descontadas as

como maior munici m cerca de 90% da produgdo total do pais’. Nos
altimos anos, 10 mil novas f
em fungdo de doengas ¢
erca de 25% da produgdo de figo em Valinhos destina-se a exportagdo,

plantas repostas da baixa produtividade, o municipio tera aproximadamente
500 mil pés de figueiras. C
0% deste total € comprada
o cultivados em pequenas propricdades (das 431 propriedades tot 5

sendo que 2 por paises da Uniéo Européia'’,

Em Valinhos 08 figos sé
 extensio entre 2.5 ¢ § hectares) que utilizam a mao-de-obra familiar ¢ de

do municipio. 212 té
Os figos sdo comer
propriedades de 85 produ

cializados in matra e j& maduros para o mercado interno. Sdo

meeiros.
itores valinhenses, segundo CATI (LUPA, 2006).

produzidos ¢ 115

! em maio de 2008.

Acesso
I!d(:C:;-"PA(iE:‘?\AAI’.A.“MENIJ LATERAL/AGRICULTURA_PECUARIA/RELA
UDOS_PUBLICACOES/AG RO(B) 2.PDE. Acesso em: 16 de maio de iO{)g -

JOFS INTERNACIONAIS/EST _
. Valinhos dobra exportacdes de figo. Safra 2002-2003. Acesso em: 16 de maio de 2008

9 T\:-vw_wdﬂﬁ'um.com.br ) ‘ :
Jor lar, 13 de fevereio: de 2008. Caderno de Economia. pp. B 16. Prodhugao de figo cresce apesa
“F : Sar

10 Jornal Correio Popular.
dominios.

dor avanco dos con



Quando o desti : ”
estino do figo é o mercado externo os mesmos sio comercializados ainda verdes
- -~ . Id e
transportados em caminhdes-frigorificos até o porto de Santos (ver mapa 7)

Ape i
pesar de ser baixo o volume de figos exportados em relagéo ao total das frutas fresca
S

expo incipai
p rtadas, 0 mesmo encontra-se entre as principais frutas frescas exportadas pelD pais Dent
. Ire as

frutas frescas de clima temperado as exportagdes do figo encontram-se atras apenas da macd e d
e da

uva. Os principais destinos do figo roxo de Valinhos séo paises pertencentes a4 Unido E 31
sobretudo Holanda e Reino Unido. uropeia,
Em 2006, de acordo com a FAO. a produgiio mundial de figos alcangou a cifra de 1.105.479
toneladas e dentre os maiores produtores mundiais aparece a Turquia (290.151), Egito (170 0.00)
élia (91.927), Ira (87.522), Marrocos (77.000), Estados Unidos (46.176), Espanha (37'000).-

Arg
i~ n . .
Grécia (23.524)". O figo ¢ cultivado em aproximadamente quarenta paises

Brasil (23.697) €

Embora os paises citado

mercado intemo, ficando o Brasil
dades tipo polinizado, Smirna) como importantes paises exportadores de figo

s tenham grandes produgdes, as mesmas se destinam principalmente ao

(variedades de figo tipo comum: Roxo-de-Valinhos) e a Turquia

(varie

No circuito espacial produtivo das frutas a época de colheita do figo ocorre geralment
ente

durante os meses de novembro a maio. Podendo ser colhido mais cedo durante os meses de outub
utubro

o, dependendo da época da poda. Na maior p
e entre 0S mMESES de novembro a abril. A colheita é realizada diariamente
3

. x
gost arte das regides produtoras do Brasil, o periodo

da safra acontec
manualmente € logo pela

altamente pereciveis € sensiveis,
dos com delicadeza nas embalagens de coleta.

coleta sdo forradas com algoddio ou espuma fina de modo a néo permitir

manhi para evitar o rapido ressecamento da fruta. Os figos maduros sdo

por isso devem ser colhidos com cuidado, com todo o pedunculo €

deposita

As embalagens de

danos fisicos aos frutos. Os figos de mesa sdo colhidos " "
g os "de vez" para poderem chegar ao mercado

nos. Este ponto de colheita “de vez” ¢ identificado quando o figo comega a perder s
ua

sem da
ganhand() uma pellcula e cor arroxeada - ])a]‘a as Varie ades roxas
d d d d - verde-

consisténcia dura,
amarelada - para as var
prote¢des NO corpo, tais com

chamado de “leite da figueira".
irritagdes na pele. Para se protegerem muitas vezes os trabalhadores rurais recorrem

iedades brancas. Durante a época da colheita os trabalhadores utilizam
o camisas de mangas longas e luvas para se protegerem do que €

Este liquido é liberado pelo pediinculo da fruta recém-colhida

causando fortes

a passar substancias oleosas nas mios como forma de prevengdo. Em pomares adultos, apé
. , apos seis

de alcangar a produtividade média de 20 a 22 toneladas de figos roxos

anos de cultivo, 2 figueira po
eladas de figos verdes roxo de Valinhos (GLOBO RURAL)

maduros por hectare ou cerca de 10 ton

1 m;_p_,/_@w_ol.ﬂl acesso em 17 de maio de 2008.
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A época da colheita do figo no Brasil coincide com a entressafra da produgdo na Turqui
Dessa forma, aumentam as possibilidades de exportagio do figo brasileiro durante estes m qu:.
safra. Os figos maduros geralmente s3o comercializados no tempo maximo de 24 horas a 6: e
colhidos, devido & sua grande perecibilidade. A produg@o dos figos verdes possibilita aopﬁci:;f:-

trabalhar com distdncias e prazos maiores, além de ser possivel a industrializacdo da fruta na

propria unidade rural.
O cultivo da figueira no Brasil baseia-se praticamente na planta¢io de uma Unica variedad
¢,

a Roxo-de-Valinhos. A figueira ¢ uma espécie de frutifera de clima temperado, mas adapta-se be
t] =>¢C m

aos climas tropicais € subtropicais. A planta da figueira é perene, arbustiva e pode chegar aos 6
> s

metros de altura, mas que raramente ultra

(GLOBO RURAL).

A vida 1til produtiva de uma fi
-de-Valinhos apresenta maior importdncia econdmica por ser uma

passa os 3 metros devido aos tratos culturais e podas

gueira gira em torno dos 30 anos, conforme o0s tratos culturais

dado a planta. O figo Roxo

cultivar de alta produtividade, cujas podas sucessivas aceleram as brotagdes. Ao final de cada poda,

realiza-se a adubagdo, quando mais de 60% das plantas estdo com 3 ou mais pares de folhas. A

¢io dos adubos é realizada em solo imido
icacoes de pelo menos 30 dias. A calagem é aplicada por toda a area de cultivo

aplica e os fertilizantes sdo distribuidos, mantendo-se um

intervalo entre apl
durante o periodo de dorméncia da planta. Além de corrigir a acidez do solo, o corretivo constitui-se
em importante fonte de calcio e magnésio (CHALFUN et al. ).

As épocas € quantidades das adubacgdes de plantio e pés-plantio recomendadas para a

cultura dependem dos tratos culturai
erde as folhas, as frutas € os ramos com as podas drésticas, ¢ por isso requer a reposicio

fici s realizados nas plantas ao longo do ano. A figueira € uma

planta que p

dos nutrientes ¢ de pelo menos 1.200 mm de 4gua bem distribuidos ao longo do ano. Em regides

que ndo dispdem destas condigdes pluviométricas, pode-se utilizar a irrigagiio por gotejamento ou

roasperséo (CHANFUL et al. ).

por mic
ue atacam a figueira provocam o aumento nos gastos com defensivos
b

As pragas € doengas q

ecessario fazer a prevengéo consta
a. As medidas preventivas sdo a compra de mudas sadias; a adubag@o equilibrada na

sendo n ntemente, dando & planta as melhores condigdes para uma

maior resisténci
cova de plantio e preparo correto do solo; a calagem recomendada; plantio em local apto;
¢io corretd do espagamento plo;
s de doengas e pragas na drea; condugdo correta das podas da planta; monitoracio

observa da cultura; instalagiio de quebra-ventos para reduzir a entrada

de propagulo

periédica do pomar, manutengdo da limpeza do terreno, removendo galhos secos ¢ doentes
através
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de podas de inverno, de verdo e de frutificagfio. No caso da figueira, € indispensavel a realizacdo da

poda drastica como controle de pragas e doengas (CHANFUL et al. ).

As principais pragas que afetam a figueira sdo: a Broca-dos-ramos, Broca-da-figueira ou
Broca-dos-ponteiros (dzochis gripusalis) que sdo pequenos besouros; as coleobrocas; as
cochonilhas; o Eriofiideo-da-figueira (Aceria ficus) ou (Eriophyes ficus) que sio pequenos acaros

vermiformes e a Cigarrinha-das- frutiferas (dethalion reticulatum) (CHANFUN et al).

A ac¢do destas pragas ocorre durante todas as épocas do ano e podem atingir a época de

colheitas, causando o murchamento das folhas e desidratagfio das frutas. O controle destas pragas

pode ser feito integrando-se tratos culturais fisicos e quimicos. Os tratos culturais fisicos consistem

em fazer podas rigorosas dos ramos e queimé-los; esmagar as lagartas nas galerias usando arame €

manter a cultura em terreno limpo. Os tratos culturais fisicos consistem no uso de armadilhas

luminosas, provindas de lampadas fluorescentes ultravioletas que exercem controle bastante

eficiente. Utiliza-se uma
oites, de setembro 2 margo, pois atuam

armadilha para cada 7 hectares. As armadilhas devem ser acionadas todas

as preventivamente na captura de mariposas adultas

(CHANFUL et al.).

Tratos culturais quimicos n
ques das pragas. S3o utilizados os seguintes defensivos no combate as mais diversas

a forma de pulverizacdes sistematicas ocorrem logo apds 0s

primeiros ata
gueira: Dipterex (inseticida - Bayer), Temik, Furadan, Nemacur, Mocap,

pragas ¢ doengas da f]
ticida), Exciton, Feniton, enxofre - Sulto-800 PM e Carbaryl. Estes

Fenix Folidol, Deltametrina (ins€
defensivos podem se€r aplicados junto coma Calda Bordalesa.

Esta ultima é um conhecido fungicida agricola entre os fruticultores - sobretudo entre os
res de caqui, uvas, goiabas ¢ figo — pois é um defensivo de baixo custo em comparagdo aos

fruticulto
demais e é resultante de uma mistura de sulfato de cobre, cal hidratada ou cal virgem ¢ agua,
dez 4 casca da fruta, fator desejavel para a sua comercializagéo.

proporcionando maior rigi

Uma das principais doencas que atacam a ficicultura ¢ a ferrugem (Cerotelium fici), uma
doenga que ¢é considerada @ de maior importdncia para a cultura devido a sua ampla difusdo. A
ferrugem € uma ameaca séria, pois quando néo ¢ controlada corretamente pode ocasionar prejuizo
de 50% ou mais da produgéo. A doenca se caracteriza pelo aparecimento de pequenas manchas

verde-amareladas nas Inas, causando a queda prematura das folhas, fazendo com que os figos

fo
com péssima qualidade e caiam prematuramente. Isso provoca o

cresgam minguados,

depauperamento da planta.
Por fim, 0 nematoide das galhas Meloidogvne incognita e o Heterodera fici, denominado
ide dos cistos. Ambos S0 considerados os maiores problemas fitossanitarios a ficicultura

nemato
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Esses nematoides provocam a deformag@o nos galhos e impedem o fluxo normal de seiva
as
plantas, fazendo com que haja diminuigdo na taxa fotossintética e criando uma porta de entrada par
a

outros microorganismos como fungos, virus e bactérias (CHANFUL et al. )

Mapa 7. Areas cultivadas com figo no estado de Siio Paulo.
Exploragio vegetal por municipio
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2.1.5 A produgio de goiaba
No circuitoespacial produtivo das frutas os municipios com importantes areas ciiltivadas
com a goiaba sdo Valinhos com 438,4 hectares e, Atibaia com apenas 38,8 hectares. A goiabeira

(Psidium guayavd Raddi) é uma planta perenc, de porte arbustivo e que pode alcangar de 3 a 7

metros de altura. A frutifera pode ser cultivada praticamente em todo o territério nacional, sendo
E

que a fruta da goiabeira ¢ altamente nutritiva e apresenta em sua composi¢ao calcio, fosforo, ferro
) 3 A

proteinas, vitaminas A e B ete. A goiaba ¢ consumida in natura ou processada industrialmente em

caldas, doces € geléias. A
nsumidor interno € muito grande.

goiabada ¢ doce industrializado derivado da fruta e cuja aceitagdo no

mercado co

Dentre as principais variedades da goiabeira temos a IAC-4, Rica, Paluma (maioria de polpa

vermelha) e Século «XI. As variedades existentes foram obtidas através de pesquisas realizadas em

es publicas. Outras varie
e receberam 08 NOMES de quem as desenvolveu. As variedades de goiabas

instituigd dades utilizadas em escala comercial foram desenvolvidas pelos
proprios produtores

desenvolvidas pelos proprios agri
j — Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro), Sassaoka (produtor de Campinas)

cultores sio Ogawa (nome de um técnico agricola que trabalhava

na UFRR

pedro Sato (produtor do Rio de Janeiro) e Kumagai (nome de uma familia produtora de Campinas)

A goiabeira adapta-s¢ €m areas com precipitagdo média anual superior a [.000 mm, co
' : ,» com
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chuvas bem distribuidas e média térmica anual entre 18 e 25°C. A goiabeira ndo tolera as gead
os ventos frios. Os solos para o cultivo da planta s@o preferencialmente argilosos i tas e
profundos e bem drenados, pois a goiabeira ndo produz em terrenos impermedveis , bastante
A goiaba destinada 4 industria passa por profundas transformagdes, sobretudo a partir da
metade da década de 1990. Naquela década, as tradicionais industrias processadoras deixaram
Estado de Sdo Paulo para se instalar em outros Estados devido & “guerra dos lugares”. Hoje existz

um grande nimero de pequenas € médias indistrias que processam a goiaba no estado de Séo

Paulo. As pequenas ¢ médias indus
prado como materia-prima pelas grandes industrias alimenticias. Todavia, essas
td

trias somente realizam o pré-processamento da goiaba cujo

produto final ¢ com

pequenas e médias inddstrias tém bai
tencéo de grandes estoques das polpas das goiabas pré-processadas, € por isso

xa capacidade de processamento. Aliado a esse fato hd uma

inviabilidade na manu
mesmo, ocorre forte dependéncia das me
odificar o comportamento dos pequenos produtores pertencentes

smas para receberem dos produtores a goiaba 0 ano todo.

Este fato colabora para m
a0 circuito espacial produtivo das frutas, pois agora os mesmos ndo precisam mais destinar suas

produgdes as industrias paulistas
processamento industrial tem que atender as demandas das inddstrias ¢ para

apenas nos meses convencionais de colheita. A produgdo das

goiabas voltadas a0
eve produzir praticamente 0 ano todo.
(2008), os produtos agricolas escolhidos pelo mercado levam

isso d

De acordo com Santos
necessariamente o produtor 2 uma obediéncia incondicional a certos mandamentos técnicos e
cos. Hoje produzir goiabas p
volvidos especialmente para que a produgdo seja homogénea, tanto para a

cientifi ara a indtstria significa efetivamente adotar novos paradigmas ¢

sistenas técnicos dese

a de mesa como pard a
métodos de podas drasticas € de irrigagdo inovadores

goiab goiaba de inddstria e que ocorra o ano todo utilizando
prefercncialmente

As novas técnicas de produgéo da goiaba de industria e de mesa somente tornam-se

disponiveis 20s pequenos produtores devido 4 presenga de variados agentes pertencenties aos
circulos de cooperagdo no espago € que
ias a cada finalidade de mercado, sendo que geralmente os frutos de melhor qualidade sdo

desenvolvem pesquisas de novas variedades adequadas ¢

solidar

destinados a0 mercad
o de goiaba voltada a atender as industrias alimenticias utiliza, a variedade

o in natura.

A producd

que tem boa produtivi
gio de sisiemas de irrigagdio por microaspersio. Em fruticultura, este tipo de

paluma, dade e € colhida ao longo do ano através de métodos de podas
continuas ¢ da ado

ema de irrigagdo ¢ largamente utilizado, pois a dgua & aspergida por microaspersores localizados

sist
ma radicular da planta. J4 a produgdo de goiaba continua ao longo do ano aument
a

préximos ao siste
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muito o custo da produgdo devido & exigéncia constante de poda e de irrigagdo. Au
. Aumentam

substancialmente também os gast
s. A produgio da goiaba ¢ praticamente invidvel em grandes unidades rurais ¢ a mes i
ma vai

os com insumos em razio da incidéncia maior de pragas e

doenca
ser realizada por pequenos

atingem uma médiade 5 a 10 hectares.

produtores familiares estabelecidos em unidades rurais cujas dimensde:
s

Em relagdo ao mercado de goiabas para mesa, 0 mesmo atravessa um periodo de continuas

transformagdes desde fins da década de 1980. Antigamente a produgdo da goiaba para
mesa

voltava-se exclusivamente para 2 comercializagdo da goiaba de polpa branca, com a explorago d
¢do da

variedade Kumagai. Hoje nos municipios do circuito espacial produtivo das frutas, produ
, zem

goiabas de polpa vermelha da va
E o caso de Valinhos produz a fruta de polpa vermelha. Em relagdo a variedade Kumagai a mesma

apresenta alta produtividad
ende especialmente a um mercado

riedade Ogawa para atender ao mercado consumidor mais exigente

e e seus frutos tém maior periodo de vida util no pos-colheita. A goiaba

Kumagal at consumidor seleto em relagdo as caracteristicas das

goiabas no pos-colheita.

Ultimamente a goiaba Kumagai tem sido o carro-chefe das exportagdes das goiabas in
natura brasileiras. A variedade Ogawa também alcanca bons indices de produtividade e d
e

uas frutas apresentam uma vida
mais rugosas € apresenta uma vida qtil maior no pés-colheita. Com

qualidade, mas s curta no pés-colheita. Outras variedades de polpa

vermelha apresentam c€ascas

minuigio no plantio das variedades de goiabas de casca lisa em vdrias regides

isso, houve di

produtoras.
O cultivo das mudas da goiabeira tem inicio juntamente na época das chuvas. As mudas s@o
adas em covas ligeiramente acima do nivel do terreno. As podas sdo

adas em plasticos € enterr:
o — chamada de poda de formagio — e frutificagéo,

jabeira durante a sua formagéa
2. Um adequado sistema de irrigagdo no goiabal pode produzir de duas a

embal
realizadas na g0

chamada de pode de limpez

uais. Tal como as outras
ade de nutrientes durante seu trato cultural. A calagem se faz necessiria

mais safras an frutiferas citadas neste trabalho, a goiabeira ¢ uma planta que
demanda grande quantid
6s o plantio mediante an
da goiabeira sdo a broca das Mirtdceas - Timocratica albella;

durante € ap 4lise quimica do solo.
As principais pragas
hyderes thoracicus; 0 besouro

coleobroca: Trach)

ferruginea vulgata; psilidio - Trizoida sp.; percevejo da Verrugose- Monalonium annulipes;

gorgulho das goiabas — Conotrachelus psidii; moscas das frutas — Anastrepha fraterculus ;
e

rincipais doengas quc atacam as goiabeiras sdo a ferrugem, a verrugose
L) . a
b

da goiabeira - besouro amarelo - Costalimaita

Ceratitis capitala. Asp

e ¢ a seca bacteriana ou bacteriose. De acordo com Souza; Mancin ¢ Melo (2005), tod
, toaas

antracnos
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essas pragas ¢ doengas devem ser tratadas de forma a obedecer a um rigoroso cronograma d
& c

cuidados e de aplicagdo de defensivos.
De acordo com a FAO (2006), os maiores produtores mundiais da goiaba em drea cultivada

sio a India com 1.710.668 hectarcs com produgdo de 11.140.115 de toneladas, produtividade de
6.512,14 kg/ha; a Chi
de 8.179,72 kg/ha; o Paqui
rendimento de 10.432,08 kg /

toneladas e produtividade de 10.5

na com 434.000 hectares, produgdo de 3.550.000 dc toneladas e produtividade
stio com 215.004 hectares com produgdo de 2.242.939 de toneladas ¢
ha: o México com 194.863 hectares com produgio de 2.050.488 de
22.72 kg/ha; o Brasil com 84.449 hectares com producido de

1.347.744 de toncladas ¢ produtividade de 15.959,27 kg/ha; o Egito com 35.000 hectares com

producdo de 380.000 toneladas ¢ produt

hectares com produgdo de 74.426 toneladas €

ividade de 10.857,14 kg/ha e a Venezuela com 35.000
produtividade de 12.774, 80 kg/ha. Ver grafico 5.

Grafico 5. Produgdo ¢ area cultivada de goiaba no mundo, segundo FAO.

Goiaba no Mundo -
Area Cultivada (ha) e Produgao (ton).

12.000.000 7
10.000.000
8.000.000 A
6.000.000
4.000.000 -
2.000.000 -

0 4

i

T T 1

Egito Venezuela

Brasil

China Paquistao México

fy0.0re/ . Elaborado pelo autor.

Fonte: hitp://faostat. O.22=
stado de Séo Paulo a goiaba ¢ cultivada em trés diferentes regides: Monte Alto (793.2
a Alegre do Alto (756,7 he
(438.4 hectares) € Mirandd

(1996: 1.2 milhdo de pés e 2003:
jo Paulo (ver mapa 9).

No E
ctares), Taquaritinga (688.2 hectares) e Urupés (242.8

hectares), Vist

hectares); Valinhos polis (149,5 hectares). Todas as séries estatisticas

1.4 milhdo de pés) demonstram que houve

realizadas pela CATI
ltivada da goiaba no estado de S

crescimento da area cu
tores paulistas de goiaba utiliza a adubacfio orgénica ¢ de forma

Grande parte dos produ
ovel rura
ficada. Grande parte dos produtores de goiaba no Estado de S#o

sidem no proprio im | Dentre os tratos culturais, temos a poda ¢ a colheita que

geral, re
a quali

necessitam de mio-de-obr
a mo-de-obra familitt cuja média de trabalhadores gira em torno de cinco pessoas por

paulo utiliz
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unidade rural.
unicipios produtores da goiaba da regido de Campinas sdo propriedades que

Os principais m
japoneses ¢ correspondem a 43% (em Campinas) ¢ 22%

pertencem a descendentes de imigrantes

alinhos). Cerca de 10
Geralmente nfo ha galpdes especialmente montados

das unidades rurais (cm V o, das unidades rurais de Campinas ¢ de Valinhos
possuem packing houses.

produzem a goiaba €
s goiabas ¢ pouquissimos produtores utilizam méo-de-obra

para classificagdo ¢ separacao da

tempordria em suas unidades rurais.

predominio maior de descendentes de imigranies de italianos na

Em Valinhos hd um
O emprego de novos sistemas de produgdo da goiaba visa, sobretudo atender as

produgio da goiaba.
ssadoras ¢ obter bons indices de produtividade ¢ lucratividade com os

demandas das industrias proce
om cstudos de Amaro,
minantes nas regides produtoras proximas a Taquaritinga — que

pomares. De acordo ¢ Baptistella e Francisco (2005), as goiabas destinadas &
o e mesa sao0 predo
nte 73% na participagdo
s até as agroindustrias situadas nos municipios contiguos as

industrializaca
da produgdo estadual. As goiabas destinadas ao

conta com aproximadame
levadas dos pomare
0. os municipios de Matdo
rodutivo das frutas € voltada principalmente para o

processamento $a0
e Monte Alegre. A produgdo de goiaba

dreas produtoras, tais com
rcalizada na regido do circuito espacial p

consumo da fruta in natura.

produzida nos municipios de Campinas (369,8 hectares), Valinhos (393.6 hectares)

m como destino princip
SA Campinas € responsavel ainda pela comercializacio de

A goiaba

e Atibaia (35,1 hectares) 1€
na regido. A CEA

m todo © Estado de S&

al a CEASA Campinas que recebe cerca de 80%

da goiaba produzida

60% do total produzido e

o Paulo. sendo os principais produtores

Mirandopolis € Valinhos'z.

srafico 6. Goiaba — area cultivada.
Circuito produtivo das frutas - Goiaba - area
cultivada (em hectares).
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Fonte: LUPA, 1996 ¢ 2006, CATL

Mapa 6. Areas cultivadas por goiaba no estado de Sdo Paulo.
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2.1.6 A produgio de morango
go €2 Gnica do conjunto de frutas aqui estudado que € temporaria
, Ou

A cultura do moran
plantio apds a colheita. No Brasil, o cultivo do morango em

estdo sujeitas ao 1@

seja, essas plantas
penas na década de 1960,

eve inicio @ . 4
; quando houve a introdug¢do da variedade

escala comercial

Campinas. Atualmente,
de do Sul, Sdo P

yvarios sdo OS estados brasileiros que prod
uzem o morango. D
. Dentre eles
2

aulo, Minas Gerais, Goias, Santa Catarina e Espirito Santo

temos o Rio Gran
ultivo do morangueiro ¢ comum no Vale do Rio Cai principal
ipa

ande do Sul 0 €
2 natura. Outros mu
Caxias do Sul, Farroupilha, Pelotas e municipios vizinhos

No Rio Gr

utora da fruta i
dustria. S0 eles:

regido pro d nicipios gauchos se especializam na produgdo do

morango destinado a in
des de morangos mais comuns destinadas a industri
ustria temos a
Santa Clara,

Dentre as varieda
o, as variedades Tangi, Campinas, Osogrande Tudla, Selva
] ) e

Por outro lad
cipalmente a0 merca
livada e de valor de produgdo do morango, foram cerca de

Burlkey e Dover.
o destinadas prin
nal de area cul
rincipais areas produtora

do in natura da fruta. Em 2007, Minas Gerais

Seascape 54

liderou o ranking nacio

5 13 & 5
ivados - ASP s estdo situadas ao sul do estado de Minas

| .600 hectares cult

qinhosdaroca internaLasp?idnoticia=983

‘e 7[\-'.glol)o.cnm:cun

13 Dados disponiveis em: hattp:/



48

Gerais préximo a scrra da Mantiqueira. Destacamos 0s municipios de Bom Repouso (24,84 mi
,84 mil

toneladas produzidas) ¢ Pouso Alegre (17,25 mil toneladas produzidas) (EMATER, 2007). Amb
’ . AMDOS

O L S _ . . .
s municipios — do sul de Minas Gerais — sdo considerados os maiores produtores de m
orangos

daquele Estado.
No Estado de Sdo Paulo o cultivo do moran
pinas, Jundiai e Atibaia. Atibaia isoladamente representa 60% da area cultivada d
e

o o Estado de Sdo Paulo, segund

gueiro estd concentrado em éreas rurais da

regido de Cam
o Antunes e Duarte Filho (2005). O cultivo do

morango de tod

cado por pequenos produtores que
produgdo destinada ao mercado "in natura". A

morango ¢ prati ili G ili
ango ¢ pratl utilizam a mio-de-obra familiar, durante todo o

ciclo da cultura, sendo 2 maior parte da

média por estado (toneladas po
ito Santo ¢ 34 em Sdo Paulo (Antunes ¢ Duarte Filho

produtividade r hectare) é de 32,7 no Rio Grande do Sul; 21,3 no

Parana; 25,2 ¢

2005).

m Minas Gerais; 34 no Espir

cada houve crescente aumento na 4rea cultivada de morangos no Brasil devido

Na ultima dé
s culturas. No entanto, no Estado de Sdo Paulo as

e quando comparada a outra
inuigdo da érea cultivada, entre 2001 e 2005, a 4rea cultivada

e mesmo periodo, o volume da produgdo no estado de

4 sua boa rentabilidad
ram que houve dim

estatisticas demonst
para 645 hectares. Ness

caiu de 707 hectares
Sio Paulo diminuiu de 23,6 mil toneladas par

era de queda de 30% em relag@o @ 2005 (Brazilian Fruit 2006)
%0 nacional de morangos (82,5 mil toneladas

a 22,4 mil toneladas e a proje¢do para 0 ano de 2006

Minas Gerais lidera a produg
de produtividade) (EMATER, 2007) ¢ sua produgdo ja chega até os
e Sio Paulo, acirrando a competi¢do com a

Hoje, © estado de

¢ 55 quilos por hectare

entrepostos comerciais I
s

ortifrutl’colas do Estado d

do circuito espacial produtivo das frutas. Dentre as principais areas

producgdo dos municipio
do de Campinas temos: Atibaia, Jarinu, Jundiai, Itupeva e Louveira

cultivadas de morango nd regi

(ver grafico 7).
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Grifico 7. Morango — drea cultivada.

Circuito produt.ivo das frutas - Morango - Area
cultivada (em hectares).
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Fonte: LUPA, 1996 ¢ 2006, CATL
Recentemente, 0 morango produzido no sul de Minas Gerais j4 representa cerca de 60% d
) - ‘ ' - o das
vendas nos mercados varcjistas atacadistas do interior paulista. Na tentativa de retomar o d
posto de

gos do pais 0 Estado de Sdo Paulo e os municipios do roteiro turistico das
l

maior produtor de moran
Jundiaf, estio implementando sistemas de produgdo mais

o Atibaia, Jarinu ¢

frutas, sobretud
m o programa PIF (Produgdo Integrada de Frutas), do Ministério da

s ¢ em acordo €O
dados da Associagdo d
%% dos produtores jé adotam esse tipo de sistema de produgio, a

moderno
os Produtores de Morango ¢ Hortifrutigranjeiros de

Agricultura. Segundo

Jarinu, Atibaia ¢ regido, cerca de 20

PIF do morango.
Dentre os tralos culturais mais comuns utilizados na produgio e manejo do moranguel
elro,

obertura do solo, a colocagdo ¢ O manejo de tuneis plasticos, a retirada de resto
’ s

cultivada. A cobertura d
o com o solo. Dessa forma, procura-se obter um fruto livre

destacam-s¢ a €
e a limpeza da area
ato direto do frut

a temperatura do sol
as manuais que causam danos as raizes superficiais

o solo tem a funcio de impedir a compactagéo

culturais
do solo ¢ evita um cont
além de manter

s, dispcnsando as capin
saveis pela absorgdo de dgua ¢ de nutrientes. O material mais

o otimizada. A cobertura do solo tem ainda agao

de impurezas.
plantas invasora
quais sio respon
& um pléstico preto com ¢sp

sobre as

do morangueiro, as

obertura do solo

essura de 30 micras.

utilizadona ¢
do morangueiro tem a fungdo basica de atuar

plz’tsticos sobre o cultivo

A colocagdo de taneis
peratura, criando uma atmosfera mais propicia para a planta
< C

ondigoes dc tem
cdo. Abre-se ou fech
o do dia. Por exemplo, se durante manhds muito

como rcgulador das €

ciclo de produ
as em dado moment

a-se o tanel plastico conforme as necessidades e

durante todo ©

as condigoes atmosleric
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¢ orvalho deve-se abrir o tinel plastico para o morangueiro ndo ficar muito umido. E
0. Em

carregadas d
blinas, o tunel plastico € devidamente fechado evitando que o

dias de chuvas fortes ou nc

morangueiro scja molhado desnecessariamente.

A retirada dos restos culturais tem como objetivo impedir a contaminagdo da cultura d
ra do

pragas ¢ doengas. Periodicamente,
que ndo se propaguem vetores de doengas. A limpeza da lavoura

morangueiro i ;

gu por retiram-se pedinculos secos, flores ndo
polinizadas € restos de folhas para
tura de uma faixa maxima de 5 metr
e em zonas climaticas subtropicais adaptadas a climas mais frios

consiste numa aber os totalmente limpa no entorno da plantagio

Como 0 morangueiro s¢ desenvolv
a fertilidade natural dos solos
produtivas do circuito das frutas em Atibaia, Jarinu e Jundiai, sdo

geralmente hd um maior que em outras éreas. Os tipos de solos mais

comuns encontrados nas areas
solos vermelho-amarelos c
ortancia, pois O morangueiro apresenta um periodo maior de

superficiais exigindo cuidados especiais. O

solos do tipo latos om bons indicadores naturais de fertilidade

¢do € de extrema imp

além disso, suas rafzes sdo
gaciio para o cultivo do morangueiro deve ter o rigido controle

A imriga
deficiéncia hidrica €.
dotar um sistema de irri

a utilizada. A irrigagédo d
antracnose € fusariose. O sistema de irriga¢ao mais comum adotado

produtor ao &
da quantidade de agu
oengas, tais como. a
ga das mudas é o de mi
de irrigag@o por gotejamento, pois 0 m
sa ao ataque de fungos e bactérias.

o morangueiro em demasia propicia o aparecimento

de graves d
croaspersdo. Apds esse periodo de pega das mudas o

durante a época de pe
ilizagdo do método esmo possibilita que a parte
eca e menos propen
atacam O morangueiro sdo a antracnose

ofo cinzento, podriddo mole, mancha angular e

ideal € a ut
aérea da planta fique S

pais doen¢as que
a de dendrofoma, m

onhecidas séo 0s pulgdes, os acaro
omo fungicidas, acaricidas e inseticidas mais comuns

star, Benlate, Score, Spectro, Frowncide

furiose, bacteriose,

As princi
verticilose, oideo. manch
4 as pragas mais €
s agricolas, tais €
s do morangueiro sdo 0 Ami
00. Segundo dados do relatério do Programa Nacional de
s divulgado em abril de 2008 pela Agéncia

3% da produgdo de morango no pais recebe

s, as lagartas, brocas € 0 bicho-

micosfarela. J
tromba. Os defensivo
ombate as doen¢d
500 € Sumilex 5
otoxicos em Alimento

adotados no €

500, Rovral, Sialex
Residuos de Agf
a Sanitaria (An
ue extrapolam em mu
ada, danificada por insetos ou fungos, com graus

Anélise de
Nacional de Vigilanci
de agrotoxicos 4
o — loda fruta deform

er meticulosamente pré-
ma importancia para se evitar perdas e danos na fruta. O

visa), cerca de 4
ito os limites minimos de seguranc;a”.

quantidadcs

A classifica¢ad
racdo devern S classificadas — e a separagdo do morango

distintos de matu
eita 40 de extre

durante a época de colh

Wciabmsil.wv.br/noticias/2008,»‘04!23/materia.2008-04-23 §796971609/vi
: view

14 Dados disponiVveis em:
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amente perecivel sendo considerada uma fruta ndo climatérica’. Muito sensivel
: sensive

morango ¢ extrem
a0 seu ponto de maturacao. Conforme o grau de maturagdo d
0

as variagoes climaticas a em relagdo

er destinado ao processamento industrial ou para o consumo in nat
ura.

morango, 0 mesmo pode s
go ¢ uma das poucas realizadas na qual a selecdo, a classificagdo e
a

A colheita do moran
dor rural. Por meio dessa medida, durante a colheita

pelo proprio trabalha
morango que pode causar danos
o caixetas (cumbucas) de madeira, de papeldo

embalagem s@o feitas
anuseio excessivo do
izacdo do morango sd
utilizadas caixas de pldstico transparente com tampa ou

evita-se icos &

om fisicos a fruta. As embalagens
mais utilizadas para comercial
dido. Também sdo

ou de poliestireno expan
poliestireno € fi

com uma base de Ime polimérico, com capacidade para 250 a 800g

uma embalagem

de frutos.

orango no estado de 530 paulo, segundo CATL

Mapa 7. Areas cultivadas pot m
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péssego en
estaca-5¢€ no ¢
gido da Serra, com
o Gongalves (SCP, 2003).

ultivo de péssego € nectarina principalmente nas

2.1.7 A produgdo de
36,2%, tendo como principais areas

e do Sul d
39,5(y01 ea re
Cangugu € Bent

O Rio Grand

Estado com

regides sul do
produtoras 08 municipios de Pelota.

a0 matéricas . amadurecem depois de colhidas, pois diminuem sua respiragdo de maneira continua
3 s frutas 0 ’
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O Estado de Sdo Paulo ¢ 0 segundo maior produtor brasileiro de péssego e de nectari
arina,

cujas produgdes anuais respectivamente giram em torno de 43 mil toneladas ¢ 18 mil tonelad
11 tonelaqaas

(CEASA Campinas). Amba
como 4rea total ocupada, por amb
534 hectares de nectarina (CEASA Camp
éssegos ¢ nectarinas que chegam do

¢ da produgdo dos paises vizinhos pert
of oXn i
0% sdo importados. Do total de nectarina

s as frutas sio destinadas ao mercado das frutas in natura. O estado te
: m

as as culturas; um patamar de mais de 2.000 hectares de péssego ¢

inas). O péssego € a nectarina paulistas tém como

concorrentes p Chile e da Argentina. Na CEAGESP em S@o

Paulo chega boa part
péssegos que entram anualme
cerca de 74% sdo importadas (CEAGESP).

m Almeida ¢ Durigan (2006),

izagdo das frutas. Por meio da Cooperativa Agroindustrial Holambra,
1 de péssego € negociada com Sucesso. O pés
e um sistema de leildo reverso ou Veiling. Esse sistema tem

encentes ao Mercosul. Do total de

nte no Brasil cerca de 3

De acordo co as areas produtoras de Paranapanema tém grande

importdncia na comercial
cerca de 40% da produgdo loca
tiva citada por meio d
ca a constante diminui¢d

sego ¢ comercializado

pela coopera
o dos precgos até a efetivagdo da compra pelo primeiro

como caracteristi
r 0 pre¢o oferecido.

comprador que aceita
e Paranapanema OS persicultores seguem as recomendagdes do

Nas areas produtoras d
paraa Melhoria dos
de embalagem unic

Programa Paulista padrdes Comerciais € Embalagens de Hortigranjeiros (1998)
e utilizam um modelo o, construido em papeldo ondulado sem tampa ¢ com

capacidade pard 6 kg de frutos
espacial produtivo das frutas os maiores produtores de péssego e

nicipios do circuito
[tupeva (48.6 hectares; 31,8 hectares), Atibaia (175,4; 18,9 hectares), Valinhos

nte péssego); Jundiai
importantcs regides

Nos mu

nectarina estdo em
(60 hectares, somente péssego) e Itatiba (29,4 hectares

(144 .4 hectares, some
produtoras paulistas de péssego € nectarina segundo a

somente péssego)- Qutras
CATI (LUPA, 2008) sdo paranapanema (53% pésse
piara (10% péssego ~ 503 hectares € 4% necta;
omente de nectarina) todas as dreas proximas 4 regido de

go — 3124 hectares e 85% nectarina — 144,1
rina — 31,8 hectares) e Sdo Miguel

hectares). Gua
Arcanjo (59 hectar

Sorocaba (ver mapa 10).

es cultivados; §

climas temperados e pertencem a mesma

A nectarina € O péssego sio frutas adaptadas a
enca entre as duas frutas é que a nectarina ndo apresenta a

Persica). B difer
péssego- Dentre as variedades de nectarinas introduzidas ¢ melhoradas

nos municipios d
na Universidade d

espécie (Pruns
pilosidade que tem (o}
camente pelo IAC

d - desenvolvida

o circuito espacial produtivo das frutas temos a Rubro-sol

geneli
a Flérida, em 1964), que apresenta maturidade

(Sunre
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extremamente precoce; Colombina, Rosalina (IAC 3074-49), Josefina (IAC 1579-1) e Centenaria
1

(IAC 2080-7).

As novas variedades desenvolvidas pelo IAC sdo primeiramente cultivadas em campo
s

experimentais e demoram vério

utras variedades de nectarineiras cultiv
omel, Sunripe, Sunlite, Cascata, Mara, Dulce, Linda ¢ Branca. Na

s anos até as mesmas poderem efetivamente ser cultivadas em escala

comercial. O adas em escala comercial sdo a Precoce de

Itupeva, Branca de Guapiara, S
gragas ao papel desempenhado

a Temperado ¢ IAC -
cial nas regides sul € sudeste.

maioria dos casos, pelos institutos de pesquisas em fruticultura -
sobretudo EMBRAPA Clim
m um bom desempenho comer
inas, ambas apresentam uma maior produtividade em 4reas

as novas variedades de pesseguciros €

nectarineiras té

No caso dos péssegos € nectar
as subtropicais, devido ao desenv

te seu ciclo de produgdo. Como resultado de pesquisa do IAC
ma. O desenvolvimento da variedade Aurogima

rurais paulistas de clim olvimento de novas variedades que sio
entes de dias frios duran

e nectarina chamada Aurogi
e 20 anos para poder ser cultivada em larga escala. A principal

menos exig
temos a variedade d

feita pelo IAC demorou cerca d

ariedade Aurogima de nectarina ¢ ter a polpa mais firme que as demais

caracteristica da Vv

variedades.
Os pessegueiros € 4 nectarineiras sd0 plantas parecidas sendo que os tratos culturais

ante o ciclo produtivo sio comuns a ambas. Realizam-se podas anuais para a

A chamada poda de fo
um apbs a frutificagdo, época em que a planta deve ser podada

necessarios dur
larizagdo da produ¢ao.
e frutificagdo é com
eixando assim um n

ma estrutura adequada 4 pla
e auxilia no estabelecimento do equilibrio entre

rmagio tem como objetivo orientar a formagéo da

regu
copa. A poda d
com maior freqiiéncia d
finalidade de dar u
o com a melhor q

oda verde ¢ realizada d
se os brotos voltados para o interior da copa,

amero adequado de ramos produtivos. A poda de

nta, com ramos bem distribuidos para

outono tem a
ualidade,

que produza O maxim
frutificagdo. A P urante a fase vegetativa da planta com o
qualidade dos
s frutos, € 08 ramos |
e renovagdo que consiste em reno

as sdo realizadas durante os primeiros meses de

vegetacdo ¢
objetivo de melhorar @
ombreamento do
m ha a poda d

as. As podas dréstic
rios com cerca de 30 a 50 cm de comprimento.

frutos. Retiram-
adrdes, com o objetivo de aumentar a aeracdoea

que causam S
var os ramos basicos das

da de luz. També

madas ou velh
as ramos Primél

entra

plantas ja for:

inverno. deixando apen

R SN

- 1 ~;(’ il
Instituto de (3e.. .
Libbi

ATt ey,



Grafico 8. Nectarina — drea cultivada, segundo CATL

to produtivo das frutas - Nectarina - Area

Circui
cultivada (em hectares).

P PR

Atibaia

ltupeva

Fonte: LUPA, 1996 ¢ 2006, CATI

Grafico 9. Péssego — area cultivada.

Circuito produtivo das frutas
-Péssego -
Area cultivada (em hectares).

Valinhos Jundiai

Atibaia

Fonte: LUPA, 1996 ¢ 2006, CATI
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Mapa 8. Area cultivada por péssego no estado de Sdo Paulo, segundo CATL

Exploragao vegetal por municipio
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2.1.8 A produgiio de uva ristica

Podemos classifl as em i
sificar as uvas em quatro tipos: risticas de mesa, finas de mesa
, Sem sementes

e uvas para processamento industrial. As uvas rusti
o1 trial. s rusticas ou uvas comuns s@o assim deno
minadas no

. S

ncipais variedades de uvas rusticas de m
al, essas variedades de uvas rusti
rusticas de mesa :
, como ¢é o caso da Ni
a Niagara
b

pri 3 i
esa sdo a Niagara Ro i
sada, Niagara

Concord. De modo ger - Nisgara Branca. Jsabel ¢

-se por apresentar elevada p

s de isti i ;

uvas rusticas destinam-se, essencialmente, ao consumo

no

caracteri ivi
erizam rodutividade e alta resisténcia s doengas

Todavia, as produgde
devido a sua alta perecebilidade no pos-colheita. A perda e os danos fisi
s fisicos

. 1 . .

ocorrem em demasia nas
nsportadas sem maiores cui
omumente apresentam maior facilidade de tratos culturais durante o

seu

impropri g
proprias e tra dados até chegarem ao consumidor final. Assim s&
chamadas de risticas, pois € 540

que gira em torno de 13
rtencem 4 espécie Vitis vinifera e as principais variedades sdo a

ciclo produtivo 5 a 155 dias, na regifio de Jundiai

As uvas finas de mesa pe
a, Brasil, Red Globe e Patric
no (mercado de vinhos, geléias, sucos ou consumo in natura). O

1t4li . . .
talia, Rubi, Benitak ia. A depender de suas caracteristicas de sabor e de
se o seu desti

as variedades gira entre 1
edade é chamada de Maria ou IAC 514-6, com algumas similaridades

aroma determina-

ciclo produtivo dess
entes a principal vari

tis vinifera, cOmo alta
essamento industrial podem ser das espécies Vitis vinifera, Vitis

75 a 185 dias, na regifo de Jundiai. No caso das uvas

sem sem
as das uvas finas Vi

resisténcia as doengas fungicas

As uvas destinadas ao proc
Essas uvas sio exclu
como matéria-prima para produgdo de vinhos, sucos, destilados, vinagre, geléia etc. N

’ ’ ¢c. Na

) . 2 mno
. a

omumente utiliz
2008), em média, 45% do volume de uva produzida no Brasil ¢

labrusca ou hibridas. sivamente destinadas ao processamento industrial
strial e

utilizadas

branco a
am-se as variedades Concord, Isabel ou Niagara Rosada

elaboragdo de sucos €
com Silva et. al. (
sucos ¢ outro
as 0s principals produtores de uvas rusticas de mesa sdo: Jundiai

: iai,

Louveira, Valinhos e Vinhedo. Dos demais municipios

De acordo

a 4 produgdo de
rodutivo das frut

destinad vinhos. s derivados e 55% comercializado in natura. No
cireuito espacial p
Atibaia, Indaiatuba, Itati
circuito espacial
¢ todo © conjunt
or Baptistella ct al (2008), 52 produtores de uvas de Indaiatuba

a, Valinhos, Vinhedo e Sdo Miguel Arcanjo, fora
" am

ba, [tupeva, Jarinu,
produtivo a produgdo da uva ristica aparece como a mais relevant
nie

integrantes do
a comercial dentr o das frutas.
udo realizado P

Jundiai, Louveir

cultur

Segundo cst

Jtatiba, Itupeva Jarind,
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videiras para a produgdo de uvas risticas de mesa. Contudo, os agricultores entrevistados di
' is
apresentar grandes dificuldades no qu e
s 4 fabricagdo de vinhos, pois faltam informagd
quisa realizada por Baptistella et al. (2008) apontam que dentre
0s

e vinho, 61% deles tem mais de 50 anos de idade, 67% néo

e diz respeito & produgdo de uvas viniferas, ou seja, aquelas
e

voltada. isténc
es ¢ assisténcia técnica adequadas

Os resultados desta pes

produtores de uvas riisticas de mesa € d
tém curso superior, 67% tém interesse em participar de projetos governamentai

T ais para
jitivinicultura no estado, P

fazem o controle dos defensivos utilizando caderneta

desenvolvimento da v 81% administram suas respectivas unidades rurais
piricos, 36%

baseados em conhecimentos €m
o de suas produgdes ¢ apenas 48% descartam as embalagens

de campo, 42% planejam todo o cicl

s agricolas de maneira adequada.

dos defensivo
izado sobre a viticultura no estado de Sdo Paulo, Amaro et al. (2005)

J4 em outro estudo real

era para fins de andlise os municipios pertencentes a0 EDR — Escritério de Desenvolvi
. . s 2 vimento
pinas, cuja composigdo ¢ dada
Itatiba, Itupeva, Jarinu, Jundiai, Louveira, Monte-Mor
b

consid
Rural de Cam
Fausto, Hortolindia,
Morungaba, Paulinia, Sumar

(2005), o conjunto desses municipi
ristica de mesa, configurando-se como a maior drea produtora de uva Niag
ara

. Para Amaro et al. (2005) os municipios de Campinas, Indaiatuba, Itupeva,

pelos municipios de Campinas, Campo Limpo, Elias
Indaiatuba, ’
¢, Valinhos, Varzea Paulista e Vinhedo. De acordo com Amaro et al

os foi responsavel em 2004 por cerca de 63% da produgio

paulista de uva
Rosada de todo © Brasi

Jundiali, Louveira, Valinho
se como um APL o

s e Vinhedo, devido as suas especificidades produtivas, poderiam

u arranjo produtivo local. Num APL ¢ desejavel que os produtores

configurar-
tar a sua competitividade frente a outras regides

gias comuns para aumen

tracem estraté
e uvas rusticas de mesa no estado de S#o Paulo gira em torno de 190 mil
i

A produ¢do anual d
quase toda destinad
SP Vinho voltado exclu
eto abrange inicialmente os m
¢ essa demanda partiu principalmente da FIESP — Federagdo das

2 20 consumo in natura. Hoje, se encontra em andamento um

toneladas e €
sivamente ao desenvolvimento da vitivinicultura no estado

projeto chamado
de Sao Paulo. Esse proj unicipios de S3o Miguel Arcanjo, Séo Roque,
Jarinu € jundiai, sendo g
e Sdo Paulo, dos Sin
o Roque € da Secreta
unicipio de S#o Roque d
¢do de vinhos, ja que cerca de 90% da matéria-prima utilizada na

Indastrias d dicatos das Indistrias do Vinho de Sdo Roque e de Jundiai, da
prefeitura de S& ria de Agricultura e Abastecimento de Sdo Paulo. Grand;s e
médias vinicolas dom emandam um aumento na produgdo de uvas voltadas
ificamente para produ
de vinhos sdo prove

maior parte do vinho produzi

espec
fabricag@o

Contudo, @

nientes do Rio Grande do Sul.

do no sul do Brasil (Serra Gaucha ¢ Campanha
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Gavicha) e na regido de Sdo Roque ¢ de Jundiai sdo chamados de vinhos de mesa ou comuns (90%

do mercado brasileiro ¢ dominado pelo vinho comum
do processamento de uvas hibridas americanas (variedades Méximo, Isabel
4 ’

e apenas 10% pelo vinho {ino). A uva de

mesa foi originada

Bordd, Cabernet Sauvignon etc). Se

ceito em relagdo ao vinho comum 10 Brasil,
a Adriana Verdi, pesquisadora e coordenadora do projeto SP Vinho, é preciso
b

eus proprios padrges. Portanto, em sua vis@o, o vinho comum deve

gundo a pesquisadora Adriana Verdi do IEA ainda existe muito

precon pois 0 mesmo ¢ avaliado segundo os padrdes

dos vinhos finos. Par
tratar o vinho comum segundo s

o e avaliado como um produto totalm
eto SP Vinho ¢ o de diminuir a dependéncia do estado de Sdo Paulo

ser tratad ente distinto do vinho fino.

O mote principal do proj
4 importagdo de uvas para a pro
1. A Cimara Setorial da Cadeia Prod
prédio do Ministério do Desenvolvimento, Indistria e Comércio

em relagdo dugdio de vinhos, bem como de outros paises e do estado

do Rio Grande do Su
sediada em Brasilia — DF no
Exterior (MDIC) tem como representa

além dos grandes € médios produtores do Rio Gra
a cdmara setorial que s€ discute todas as questdes referentes as produgdes vinicolas

tanto para produgdo do vinho fino como do vinho de mesa, para fazer frente

cida pelos paises vizinhos, sobretudo, ao Chile ¢ a Argentina com seus

utiva da Vinicultura, Vinhos e Derivados

nte no estado de Sdo Paulo o presidente da vinicola Gées

nde do Sul.

E nest
em escala industrial,

unificada a concorréncia exer

vinhos [inos.
fruta que pode ter suas mudas enxertadas,

a e rosada é um tipo de

A uva niagara branc
priados para a propagacéo. A 4rea média ocupada por cada muda

ou em recipientes apro
m? sendo necessari
poda de produgdo. Apd
do méaximo de dois a trés anos
o da uva rustica gira em torno de 10 a 30 toneladas por

embaladas

deverserde 8 a 12

as as podas em todo o ciclo produtivo da planta, ou seja, poda
de formagao, poda verde ¢ s o inicio da propagagdo das mudas, os parreirais
produzir num perio e a época da colheita normalmente
a margo. A produgé
elhores indices de p

comegam a

ocorre de janeiro -
rodutividade estdo ligados ao tipo de condugdo,

hectare. sendo que 05 m

e tipos de variedades utilizadas.

espagamento
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Grifico 10. Uva riistica — area cultivada, segundo LUPA.

rodutivo das frutas - Uva rustica - Area

Circuito p
UPA, CATI, 1996 e 2006

cultivada (em hectares). L

o Paulo, segundo CATL

Mapa 10. Areas cultivadas por uva rustica no estado de 5&

or municipio
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-
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¢o viabilizando a especializacao produtiva de frutas

¢iio no espa
territorial do trabalho, a especializagdo

amento na diviséo
movida por meio de instituicoes e agentes espalhados

ulos de coopert
m aprofund
studadas é pro
vo das frutas. Qs circu

2.2. Os cire

Resultanté de u

produtiva das areas agricolas €
no amplo circuito espacial produll los de cooperagdo no espago s tornam
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€

pautadas no paradigma da competitividade.

Conforme afirma Santos (2008) i i
, 0s paises ricos do capitalism ial i
o mundial impdem i
aos paises

periféricos uma globaliza¢do de cima i i
para baixo. A idéia da c itivi
ompetitividade € ce
ntral ao

o das forcas produtivas € a espe
de agricola estd ligado ao que cada lugar pode ofertar as empre
sas.

desenvolviment iali
cializacio na agricultura. O aumento d
a

competitividade € da produtivida
paradigma produtivo arrasta consi
s — Cujos INteresses muitas vezes entram em conflito. Nesse sentid

. 1 0’

2

locais e estrangeiras, produtore
os governos sdo 0S principais mediadores (que cooperam ou ndo) para que 1
o se ampliem 3
es, a logistica ¢ as export P as
plo circuito espacial produtivo das frutas vem acompanhada de
uma

produgd acdes das frutas.
A emergéncia de um am

das ordens, pessoas ep
a uma maior conectividade entre as etapas técnicas da produgdo e as

necessari i i
essaria fluidez rodutos entre as mais distintas etapas produtivas e

organizacionais. Para que haj
ais da produgdo (as idéias,
mais valor estratégico nas relagdes. Para Dias (1995), as red

B €S

e izaci .
tapas organizacion ordens e normas relacionadas & produgéo de frutas)
quirem cada vez >
¢ conectividade, simultan
rticula .

ulam fluxos que perpassam lugares distantes na produg¢do de

as redes ad

possibilitam uma maio
o em que as redes a

cidade e instantaneidade dos fluxos. Hoje vivemos

em um mund

frutas no interior paulista.
cia social, técnica € p
spago para que déem conta dessa amplitude geogréfica Segundo

Dai a relevan olitica das redes. Por isso, ¢ necessaria a presenga dos

cooperag¢do 1o e

“produc;ﬁo da flui
Cabe ao Estado, diretamente ou por concessdes, € a0s organismos

circulos de
Santos (2002:276), a

do setor privado.
o territorio dos macrossistemas técnicos sem os quais as demais técni
icas nfo

dez [territorial] ¢ um empreendimento conjunto do poder

publico €
supranacionais prover

se efetivam’.
Com a implantagdo das redes 0s espagos ¢ tornam mais fluidos. Ao mesmo tempo d
. as redes

sdo causa € conseqﬁéncia de uma maior necessidade de mobilidade das idéias, ordens, mercadori
) > , orias
itais € informagdes- A configuragdo do circuito espacial produtivo das fruta ’
S, as

rsos agentes se to
uxos imateriais € materiais. Segundo Arroyo (2001, p.30), “a intenga
s P s a0

pessoas, €ap
¢bes entre os dive
4 circulagdo dos fl

m o pe acao no eS‘pacn no a

mam complexas e exigem redes eficazes. As mesmas devem

rela
possibilitar

do lucro s0 s€ realiza
que funciona

dutivo das frutas.

uilo que os lugares oferecem”. Propomos assim um diagrama
<l

das institui¢oes

circuito espacial pro
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itam a circulagiio das normas e ordens

Diagrama 1. Circulos de cooperagio no espago facil

Centros de
Pesquisa
IAC
SAA

!

Produtor
<« das frutas

!

Agéncias
de Turismo
Festas das
Frutas

Ceasa
<> | Ceagesp
Industria

Casas
Municipais da
Agricultura

Elaborado pelo autor-

pica, as$ linhas de crédito e seguro rural, o cooperativismo, o
b

ligados 2 produgio fruticola.
ados pela CATI (LUPA, 1996 ¢ 2006) percebemos que

23. A assisténcia téc
o e 0S sindicatos
dados disponibiliz
cipios do roteiro turistic
erras sujas etc — € de acesso a servigos especializados

associativism

Ao partirmos dos

rurais nos muni o das frutas tém diferentes tipos de usos do

as propriedades
pastagem, cana, t

rvigos especializado
alismo € cooperativismo d

solo — fruticultura,
s ¢ que dizem respeito & assisténcia técnica, crédito
b

Escolhemos O acesso ao0s S¢€
entre os produtores de todos os

graus de associat sindic

jvismo,

municipios-
a capacidade que cada agricultor tem

tendemos a potencialidade e

ncia técnica €0
cisdes sobre 0 processo produtivo e ter acesso aos processos

edade, tomar de
antam viabilizar, com q

que lhes gar
ervicos de assisténcia técnica podem tanto ser realizado por empresas privad
ivadas

blicas. AS acdes de

Por assisté

para planejar su2 propri
ualidade, o planejamento previamente definido

de informagdo
Sendo assim. 08 S

senvolvidas pelos servigos de assisténcia técnica visam 3

a

como por empresas pu
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capacitagio dos pequenos produtores agricolas, dos técnicos ¢ dos dirigentes das associacde
c S,
ativas e sindicatos rurais ligados & frutic
96 a 2006, ¢ possivel perceber que houve crescimento na

cooper ultura na drea estudada.

Em Atibaia, no periodo de 19
riedades rurais que utilizaram assisténci
des em 1996. Mas ainda assim, boa parte das unidades rurais

quantidade de prop a técnica publica. Foram cerca de 110
unidades rurais em 2006 ¢ 30 unida

a técnica privada, chegando a 46,6
dez anos houve diminuigdo nas formas de cooperativismo ¢

utiliza a assisténci 9o do total das unidades rurais no municipio
em 2006. No entanto, nestes
re os produtores rurais, mas
as Informagoes dos Municipios Paul
m Atibaia em 1999 era de 229,50 (a média mais baixa

houve aumento no niimero de unidades rurais filiadas

associativismo ent
istas — IMP da Fundagdo Seade,

ao0s sindicatos. De acordo com
er capita na agricultura ¢

a renda média p
s em 1999) ¢ passou & 467,56

dentre todos oS municipio

em 2006 (também a média mais baixa em

2006, dentre todos 08 municipios).

Acesso 2408 servigos agricolas cm Atibaia.

Grifico 11.

Atibaia -
e acessam Servigos agricolas

1996/2006

unidades rurais qu

100 1 N =
O = B e
Ass Tec Ass Tec Crédito  Seguro  Cooper Assoc  Sindi  Total
Pu Pri Rur Rur S
CATL

Fonte: LUPA, 1996 ¢ 2006,

os perceber queé houve uma ligeira queda no nimero de unidades

Em Indaiatuba podem
ca publica. Ainda assim, esse numero representava quase

assisténcia téeni
des rurais cm 2006.
nhas de crédito rural. As cooperativ

rurais que utilizam
Houve aumento da assisténcia técnica privada e

metade (49,770) das unida
as e o0 associativismo entre os

gueda nas unidades qu¢ utilizam Ii

es diminuiram no municipio-

agricultor
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Grific -es i
co 12. Acesso aos servicos agricolas em Indaiatuba.

Indaiatuba -
unidades rurais que acessam servigos agricolas
1996/2006
800 T T -
700 - T
600 -
500 -
400 A
300 -
200
100
0 - ek
Ass Tec Ass Tec Crédito Seguro Cooper AssocC Sindi Total
Pu Pri Rur Rur UPAS
Fonte: LUPA, 1996 ¢ 2006. CATL

maior de unidades rurais sindicalizadas em 2006, cerca de 28%
> <l 0

resenta um numero
no acesso aos servigos de assisténcia técnica oficial e

Itatiba ap
e ainda incremento

3% e 9,3% das unidades rurais que a utilizam. Em

r apenas 4% das unidades rurais (2006)

dos produtores. Houv
a, rcpresentando resp
ito rural, esté tip
geira queda nop

privad ectivamente, 28,
o de servigo € acessado po

relagfo ao créd
eriodo.

demonstrando uma li

ervigos agricolas em Itatiba.

Grafico 13. Acesso a0s §

|tatiba-
cessam servigos

unidades rurais qué a
1996/2006

agricolas

200
0 e .
Ass Ass  Credito geguro Cooper Assoc Sindi  Total
Rur Rur UPAS

Tec Pu Tec Pri

Fonte: LUPA. 1996 € 2000, CATL
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Em Itupeva podemos notar que a quantidade de unidades rurais que utilizam os servicos d
< ervigos de

cia técnica publica ¢ privada praticamente
504 ¢ 47% das unidades que utilizam esses servigos em 2006. Em  relagé
: clagio  ao

assisté ! ’
én duplicou no periodo de 1996 a 2006, sendo

respectivamente, 5
crédito rural, houve queda no periodo analisado ¢ apenas 10% das unidades utilizam esse tipo d
_ ’ . - : ipo de
servico. O numero de unidades rurais que trabalham na forma de cooperativas, associativi
ks . i iativismo e
sindicalismo mantiveram-se praticamente  no mesmo nivel no periodo 1996 20
O a 06,

respectivamente, 1 1%. 7% e 36% em 2006.

Grifico 14. Acesso aos servicos agricolas em Itupeva.

ltupeva -
unidades rurais qué acessam servigos agricolas
1996/2006
500
400
300
200
100 e
0 : R e 55
Ass Tec Ass TeC Crédito Seguro Cooper Assoc Sindi  Total
Pu Pri Rur Rur UPAS
Fonte: LUPA, 1996 € 2006, CATL

Em Jarinu percebemos que houve aumento nas unidades rurais que afirmam utilizar servi¢os

a pdblica c privad
o crédito rural, houve ligei
municipio afirmaram utilizar esse tipo de servigo

de assisténcia técnic a. correspondendo, respectivamente, a 48% ¢ 33%, das
dades. Em relagao @

nidades rurais do
uve evolugio no periodo 1996/2006 na quantidade de unidades rurais

propric ra queda no perfodo 1996 a 2006 ¢ apenas 3%
(em 2006) das u

Praticamente néo ho
cooperativas (2%
priedades rurais de

organizadas € ), associagdes (3%) ¢ sindicalizadas (9%), sendo que em
aracdo ao total de pro

arin g izaca i
comp Jarinu, o grau de organizagio dos produtores ainda ¢

muito baixo-
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Grafi : ervi i
co 15. Acesso aos servicos agricolas em Jarinu.

Jarinu -
sam servigos agricolas 1996/2006

unidades rurais que aces

Ass Tec Ass Tec Crédito
Pu Pri Rur Rur

Fonte: LUP

Seguro Cooper  AssoC Sindi Total
UPAS

A, 1996¢ 2006, CATL

pio mais importante do circuito espacial produtivo das frutas. A are d
. a do

or 432 km? dos quais ccrca de 320 km
600 unidades rurais 73% delas tém até 10 hectares. A

Jundial € munici
¢ Jundiai s¢ estende p
otal aproximado de 1

municipio d 2 faz

azem parte da zona rural.
Contabilizando um t
da uva niagara ¢ap

rincipal atividade agricola e ¢ desenvolvida em mais de 550 unidad
ades

o das estatisticas agricolas que a quantidade de unidades rurais

aumentou no periodo 1996/2006, mas houve ligeira

cultura

6 percebemos que nd analis

rurais'
s de assisténcia técnica

que acessam 08 Servigo
utilizacdo de crédito.

queda na
ades rurais em 2006

que afirmam participar de cooperativas estabilizou no

O numero de unid
m em 18% e 58% das unidades rurais

pam de associagdes ficara

2%: as que partici
temos uma importante associagdo chamada AVA -

das. Hoje, em Jundial,
de Vinho Artesanal

patamar de
dizem ser sindicaliza
jo dos Produtorcs

do Bairro do Caxambu e regifio — ¢ que engloba 14

Associag

adegas associadas.

16 Dados da prefeitura Municipal de Jundiai — Secretaria Municipal de Agricultura e Abastecimento



Grifico 16. Acesso aos Servi¢os agricolas em Jundiai.

Jundiai -

unidades rurais que acessam servigos agricolas 1996/2006

1800 ~—mmrrmr T R
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Rur Rur
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Fonte: LUPA, 1996 ¢ 2006, CATL

[ouveira possui po

hectares. No petiodo 1996 a 2006 ve

servicos publicos de as

e tipo de servico. Jaaa

utilizam c¢st
s rurais contavam com este tipo de servigo.

2006 11% das unidade

agricolas em Louveira.

Grafico 17. Acesso aos servigos
Louveira -

unidades rurais queé acessam servigos agricolas 1996/2006
A5 s e ———— B
400 :
350 - |
300 2
250 - . i
200 - 1
150 - ; 1
100 - i

pss Tec  ASS TEC Crédito  Seguro  Cooper  Assoc  Sindi Total
Pu Pri Rur Rur !
LUPA, 1996 ¢ 2000, CATL

Fonte:

66

uco mais de 400 unidades rurais, das quais 341 tém dimensdes de até 10
mos que a quantidade de unidades rurais que utilizam os
sisténcia técnica oficial diminuiu no municipio. Em 2006, apenas 30%

ssisténcia téenica privada teve ligeiro aumento no periodo ¢ em
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Em Morungaba a produgdo de frutas ainda ¢ inexpressiva em co %

municipios do circuilo espacial produtivo das frutas. O municipio tem um rlnpamqao ros domes

rurais sendo que apenas 20% ¢ 12% delas utilizam servigos de assisténcia téc 0.[a1 de. 340 unidades
a te

Em 2006 apenas duas unidades rurais cultivavam goiaba e uma propriedade t:urlltl-cgl privada ¢ oficial

ivava uva fina.

Grafico 18. Acesso aos servicos agricolas em Morungaba.

-
Morungaba -

unidades rurais que acessam servigos agricolas 1996/2006

e ». : =3 T m—r— o
Cooper Assoc Sindi Total
UPAS

0 : : >
Ass Tec  AsS Tec  Creédito Seguro
Pu Pri Rur Rur

Fonte: LUPA, 1996 ¢ 2006, CATI

006 podemos notar que houve aumento no numero de unidades i
rarais

No periodo 1996 a 2
os oficiais de assisténcia técnica, representando 47% do total d
0 otal de

e acessam 05 servi¢

s em 2006. No mesmo
mbém aumentou sendo da ordem de 41% em 2006

em Valinhos qu
um total de 449 unidade
a técnica privada ta

ades rurais qué afir
ltura da goiaba € do figo era realizada respectivamente, em um tot ;
) ota

eriod I i
p o a quantidade de unidades rurais que utilizam

a assisténci
maram utilizar crédito subiu de 27 unidades em 1996

(O numero de unid
ades em 2006. A cu

s rurais. EmM 2006
08 unidades rurais afirmaram ser sindicalizadas e apenas 46 del
clas

para 47 unid
de 242 ¢ 115 unidade
baixo. Em 2006, 3

C

muito

utilizavam crédito rural.
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Grafico 19. Acesso aos Servi¢os agricolas em Valinhos.

Valinhos -
acessam servigos agricolas 1996/2006

unidades rurais que

: | i
Crédito Rur Seguro Rur  Cooper Assoc Sindi Total
UPAS

Ass Tec  Ass Tec
Pu Pri

Fonte: LUPA, 1996 ¢ 2006, CATI

ntuado redugdo no nimero de unidades rurais que acessam servigos de

Vinhedo teve acc
6. eram 178 ¢, em 2006, apenas 32 unidades rurais afirmaram

nica oficial. Em 199

ervico, de um total de 32
o de 61 para 76 unidades, representando 23% das unidades rurais do

assisténcia téc
2. Em relacio ao nimero de unidades que sdo

utilizar esse tipo de s
adas, nota-s¢ aument

sindicaliz
to rural € utilizado so

municipio. O crédi mente por quatro unidades rurais em todo 0 municipio em

2006.

550 a0s Servigos agricolas em Vinhedo.

Grafico 20. Ace

.

Vinhedo -
unidades rurais queé acessam servigos agricolas 1996/2006
850 e T ue acessa 8 e

300 /
250 +— : T i

)
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UPAS

Pri
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e

—7’_.—‘——/—4—_— oy
Fonte: LUPA. 1996 ¢ 2000. CATI
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A principal forma de crédito rural tem ocorrido por meio do Fundo de Expansdo do

Agronegocio Paulista — FEAP que presta apoio financeiro a programas ¢ projetos especificos

voltados a atender os produtores familiares de todos os setores da agropecudria paulista. O fundo

de aos pequenos produtores com renda bruta anual de até R$ 400.000,00 sendo que a taxa de

aten
O crédito é disponibilizado pelo banco Nossa Caixa e para se obter

ual gira em torno de 3%.

juros an
produtor tem que procurar a Casada A

o dinheiro o gricultura do seu municipio que dé as devidas

orientacdes.
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Capitulo 3

De circuito regional a circuito espacial produtivo

Uma ciéncia di 9
ia digna desse nome deve preocupar-se com o futuro. Uma ciéncia do homem d
1em deve cuidar d
um mero exercicio ac smic . o rdo
reicio académico, mas para domind-lo. Ela deve tentar domin fi
ar o juturo

Sfuturo ndo como
para o Homem. isto €. para todos 0s homens e ndio s6 para um pequeno mimero del
g erles.

Milton Santos. Por uma geografia nova. pp-261. 2002

Se cada época cria novos modelos, o seu uso, porém, ndo é geral
Milton Santos. 4 natureza do espago. pp 68, 2002
. 68, 2002.

3.1. O alargamento dos contextos e a logistica necessdria 2 comercializagiio das frutas

Santos (1985:3) sustenta que 08 circuitos
da, embora ndo desarticulada”. A decomposigdo dos processos e dos agentes envolvid
vidos

m circuito produtivo DO
atual momento historico, como
produtivo t€m na logistica e na comercializagdo seus principais

o direta com a dificuldade na hora de comercializar e

sitios estio localizados em dreas cujas

produtivos se dfio no espaco, de forma

desagrega
s d4 uma melhor compreensdo da organiza¢io do espago

um a um em U
j4 dissemos antes, 0s pequenos produtores

econémico regional No
s do circuito espacial
itorial apresenta relagd
¢do em circulagdo. Muitos
e das frutas até os entrepostos comerciais.

dos municipio
reclamos. A fluidez terr
mente por a produ
cultam O transport

res reclamam ter problemas
pelos pequenos produtores muitas vezes nio cobrem sequer 0s

de propria

estradas de terra difi
para obter melhores pregos por suas

Os agricultores familia
mentos recebidos
futuras. Muitos fruti
tas chegarem aos consumi

produgdes. Os paga
s iniciais das safras
sadores até as fru

cultores afirmam que ha a existéncia de pelo menos

custo
dores finais que compram as frutas nos

quatro atraves

supermercados.
dia 23/06/2008 a R$ 4.16 o quilo

Na CEASA Campinas
as € pre¢o médio

Aglicar em Campina
morango) Jjé disponivel no més de junho nas gdndolas do

o morango era negociado no
). Enquanto 0 prego da caixa de morango de 300 gramas no

(CEASA. cotacoes diari
o da rede Pao-de- s custava ao consumidor final R$ 2,39 (PZo-de-
Essa fruta (o
{car em Campina
a Oso Grande.

nos produtores no circuito espacial produtivo das frutas

supermercad
Acgucar, cotagdo).
s era proveniente dos municipios do sul de Minas Gerais

supermercado pao-de-A¢

do morango era
uldade dos peque
alagens inadequadas, tai
falta da devida higienizagio e desinfeccdo das frutas etc. Na

e a variedade

Outra grande dific
ao uso de emb s como, caixas de madeira descartaveis

¢ em relago
os com folhas,

engradados recobert
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s. as frutas produzidas sao embaladas em caixas que ndio permitem a paletizaca
acdo.

maioria dos caso
goiaba e péssego, 2 CEASA Campinas exige padroniza¢do nas

No caso do caqui,

embalagens dessas frutas. O caqui deve estar em caixas paletizaveis de até 13 quilos; a goiaba d
; a goiaba deve

em caixas paletizaveis, limpas € secas de até 8 quilos e o péssego em caixas d
e até 8

ser embalada

quilos.

30 do excesso de movimentagdo das caixas de frutas durante o transporte d
. e de

bam sofrendo variados danos fisicos. A

A Campinas ¢ um dos fatores que influenciam os pregos obtidos

Em raz
exigéncia de qualidade das frutas

caminhdo, as mesmas aca
no ETSP- CEAGESP € CEAS
es e estd diretamente 1ig
tor muito importante que a CEA
¢ a separagdo €2 classificagdo das frutas.

ado 4 logistica das frutas ¢ 2o uso das embalagens

pelos produtor
GESP e CEASA Campinas levam em conta

inapropriadas. Outro fa
Segundo a CEASA Campinas

ao pagarem aos agricultores
oca qualidade das frutas devem comegar no pomar.

a classificagé
ualidade das frutas exige uma embalagem que oferega protegéo, boa

A conservagdo daq
informagdes sobre O
ntrais € entrepostos co

frutas nos entrepostos cOme
s de tolerdncia, cm mau estado de conservagdo, de sabor ou odor

aparéncia, produto € apresentagdo das caracteristicas da variedade bem
definida. Para as €€
umidade. N#o sd0 aceitas
de acima dos limite
qualidade das frutas t
elo pequeno produto:

pregos dos produtos. Dess
des fruticolas na CEAGESP ¢ CEASA’s sdo no sistema de venda

merciais as frutas devem estar inteiras, limpas e livres de

rciais que apresentem residuos de substéncias

nocivas a sal
estranho. A baixa
classificagdo realizada P
ndam a depreciar 0S
jalizagdo das produ¢

em a ver com a falta de critérios na hora da separagéo e
r. [sso faz com que as transagoes comerciais quase
a forma, a principal maneira encontrada

sempre te

para a comerc

sob consignagio do produto.

Os atacadistas nio confl
produtor ap0s ter
a mais altos aos cons
umidor final, sobretudo e
que na ctapa da comercializagdo prevalega os melhores pregos

am na qualidade das frutas que vém dos pequenos produtores e
somente pagam a0 comercializado todo 0 produto. Por sua vez, os atacadistas
repassam 0° pregos afnd umidores finais. Os pregos finais das frutas acabam
uito caro a0 cons
des etc. £ notével
adistas € varejistas

custando ™ m supermercados, hipermercados, feirdes
b
feiras 1ivres, sacol

aos grandes grupos atac

m as frutas.

e os pregos mais baixos sio auferidos por aqueles que

produze
¢ temos um tipo de comercializagdo realizado na CEAGESP

Como ja dissemos anteriorment
¢ CEASA por meio da co
Na comercializacﬁ

nsignagao. Ha outro tipo de comercializacdo que é realizada por meio do

o realizada por meio de pre¢
carga, descarga € frete sdo pagos pelo atacadista. O valor da

o feito o valor das frutas ¢ combinado

prego feito-

antes da remessa € 0S custos de
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as frutas pode Se€r renegociado s¢ apresentar uma qualidade inferior & combinad
a.

produgdo d
alizada por meio do sistema de consignagdo, o atacadista cobra uma

Quando a comercializagdo € re

venda das frutas. Quando 0 mesm
scarga sdo pagas pelo produtor. E comum nos entrepostos

cComis (0] a 0 ZI'I" Icac lS[EI' :DI“E'ICI‘allza a IIu{va Nnesse
e

s custos de frete, carga € de
os venderem as embal

todos o
agens aos pequenos produtores ¢ depois desconta-

comerciais os permissiondri
las na hora do pagamento a0 produtor.
s e de outros produtos horticolas a Prefeitura de Sdo

o as embalagens das frut
Municipal 14.264 de 6/2/2007 que

stio obrigadas a cumprir a Lei
s descartaveis e retorndveis no acondicionamento
b

Em relagé
Paulo e a Subprefeitura da Lapa e
4 a utilizagdo de caixa

estabelece as normas par
mentos hortifruticolas in natura no

icdo ¢ venda de ali

al ¢ mais rigorosa quc @ 1
ei pelos agentes da Vigilancia Sanitaria Municipal - a

transporte, distribu Municipio de Sdo Paulo

(PL 285/06). A lei municip
o cumprimento da 1

ci federal, pois coloca sobre as embalagens a

responsabilidade ¢

COVISA. Apenas d CEASA de Porto Alegre ¢
um Banco de Caixas um projeto piloto desenvolvido pelos técnicos da

CEAGESP. Na Ceasa de Porto Al
fornecer ¢ higienizar todas as caixas
agens descartéveis. Na Ceasa Campinas, uma grande emp

perar o Banco de Caixas

a de Campinas cstio adiantadas na implantagdo de

em quc funcionard
egre, O permissionério respon
plasticas, mas também serd responsavel pela

savel pela gestdo do Banco de

Caixas vai
resa de embalagens

reciclagem das embal
4 licitagdo para 0

que seguira o mesmo modelo técnico de

plasticas ganhou
Porlo Alegre ainda ¢m implantagio:
angas para 0 ano de 2008 em relagdo as embalagens das frutas ¢ a

¢ varejistas pela recicl
2008). Para se obter

Uma das grandes mud
s atacadistas agem das embalagens descartiveis ¢ pela

(CEAGESP, éxito nessa reformulagiio, a

responsabilizacﬁo do
o das retomz’weis

higienizag¢d

CEAGELSP ¢ as CEASAS juntamente com as grandes redes varejistas terdo que trabalhar conforme

propde © [NPEV — Instituto Nacional de processamento de Embalagens Vazias, fundada em
do pelas industrias de defensivos agricolas, responsdveis

pstituto foi cria
jas dos agrotoxico
rande diferenga entre as embal
rtéveis ¢ podem ser reutilizadas na

Esse i
palagens Va#
m Louveira. Ag
que as Gltimas sdo desca
podem ser usadas na fabricagio de compensados

dezembro de 2001.
s. tendo como um dos parceiros a fdbrica

pelo destino das cm
agens de defensivos

DINOPLAST. Jocalizada ¢

as embalagens das frutas €

gens de madeira

esiduos 1OX1COos.

agricolas ¢
a. Ja as embala

gantidade der
zacio das frutas pelo sistema da consignagdo, o pequeno

adistas nas CEASAs ¢ CLEAGESP, sem

geragdo de energi
diminuindo a9

de madeira,
a comerciali

Ainda em relacio
envia s€y pr
val receber pe

oduto a um ou mais atac

a das frutas. Geralmente, 0s atacadistas vendem as

tor gcmlmcme
la vend

produ

saber exatamente © quanto
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s varejistas e/ou distribuidores ¢ sobre a média do preco de venda apli
ica uma

frutas que recebem ao
prego final que ird pagar ao pequeno produtor. Os melhores

série de descontos para se chegar ao

reializagdio geralmente s&0 alcancados pelos

rotulagem e qualidade das frutas. Nesse sentido, existem
b

precos de come
pequenos produtores que conseguem

seguir & risca as normas de embalagens,
ostos por suas “bo i i
p p as praticas agricolas” e pela

pequenos produtores que sio conhecidos nos entre

criteriosa classificagdo das frutas.

No contexto da comercializagdo, existe ainda a figura do “mateiro”, um individ
. . : 1auo que
e as propriedades rurais para comprar as frutas diretamente na édrea produtora. Pod

. Podem

s atacadistas da CEAGESP e CEASAs. Quando 0s entrepostos atacadistas
> buscam as frutas disponiveis em outros

percorr

representar um ou mai
oferta de uma determina

Estados. Assim, garantem a compra por um bom

épocas de escasscZ de determinadas frutas, os atacadistas enviam 0S “mateiros” para 4
areas

fras se antecipem as demais.

s na CEAGESP cresceu 2,7% em 2007 e continua no topo dos

4vel por 52% do total comercializado (cerca de

atura ou processadas ao

da fruta, os “mateiros

tém alta
prego € a revenda por pregos ainda melhores. Em

produtivas cujas sa

A comercializacdo de fruta
{alizados, sendo respons
7 .
. Dessa forma, a venda direta de frutas in n

produtores — € 0 caso de Jundiai com a AVA -

produtos mais comerc

1.590.707 toneladas de frutas)
quando 0s pequenos

varejo somente ocorre
dutores de Vinho de Jundiai — conseguem reunir maiores volumes das

va Agricola dos Pro
processamento ou

coma cooperativa citada
s” ao longo do ano para produg@o de vinho artesanal.

Cooperati
frutas destinadas a0
alizada diretament€
as e das «safrinha
as CEASAs € 0 CEAGES
s in natura do Estado de S#o Paulo, incluindo os produtores

mesmo 2 venda in natura. A uva produzida em Jundiai é
conseguindo assim uma maior regularidade na

comerci

produgio das safr
P se tornam os maiores responsaveis por

podemos afirmar que
produgdo de fruta

acial produtivo das
ecem OS mercados varejistas das grandes, médias ¢ pequenas

agregar valor a toda a
s ao circuito €sp
odug0des € abast
as. Quando 08 pequ
e um maior volume de frutas s
ormente nas estatisticas sobre as propriedades rurais

frutas. Dessa forma, os centros € entrepostos

pertencentc
comercializam as P
m as frutas fresc
a-s€ possfvel qu
como vimos anteri
tas da regido de Campina
ades que participam de cooperativas e/ou associagdes de

enos produtores se associam ou s¢ organizam em

cidades coO
eja comercializado na forma da

cooperativas,
cta. No entanto;
odutores de fru
ro de propried

torn

venda dir
s disponiveis por meio da CATI (LUPA

dos municipios Pr

1996 e 2006), © nume

produtores & ainda muito pequend-

17 htp: ’WWMWM Acesso em 23 jun 2008.
hntp. v ==
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Por meio da andlise dos numeros da CATI podemos deduzir que a maioria dos peque
nos

produtores de frutas da arca e
o as centrais € entrepostos da CEAGE
em comercializar a sua produgdo na forma d

studada, ainda sdo extremamente dependentes da comercializagdo

junt
j SP ¢ CEASAs. Os pequenos produtores isoladamente

dificilmente consegu

regularidade na produgéo € grande
s fatores que influenciam os pregos na hora da comercializa¢io temos a

e favorece o sistema de prego feito; a grande oferta de

rcializadas por consignagio e; os precos em

a venda direta, por ndo possuir

s volumes de frutas.

Dentre os principai

+ de determinada fruta, o qu
e esta em época de safra, come
a, comercializadas no sistema de prego feito, como uma forma de

escasse
determinada fruta qu

queda de uma determinada frut
ecimento da mesma ainda
chegam aos entrepostos da CEAGESP e CEASAs geralmente séo

0. Alguns atacadistas da CEAGESP trabalham com frutas

garantia de abast que a um prego mais baixo.
As frutas importadas que
o sistema de prego feit

m importadores € as comercial
Mercosul, ¢ comum a comercializacio das frutas no sistema de

comercializadas n

importadas s0 també
o caso dos paises do

izam a outros atacadistas. Nos mercados

externos, ¢

venda consignada.

As frutas provenientcs de outros Estados distantes da CEAGESP Sio Paulo ou da CEASA
e sdo comercializada
ste, Rio Grande do Sul, Mina
ou seja, o valor do produto € combinado antes da

Campinas geralment ¢ no sistema de prego feito. E o caso das frutas
s Gerais e Santa Catarina. Nesses casos

ntes da regido Norde
co feito,

s no sistema de pre
stos de carga, descarga e frete sdo pagos pelo atacadista.

sidas no estado de S&o Paulo, geralmente a compra ¢€ feita no

provenie
as frutas sdo pagad
essa das frutas € 0S €U
o as frutas produ
ou seja, todos 08 €U

s em que os pequenos p
ueles que estio associados e que tem barracdes apropriados

rem

j4 em relagl
stos de frete, carga e descarga sdo pagos pelo préprio

sistema de consignagao,

poucos 08 caso rodutores tém suas produgdes vendidas
ativas. Apenas aq
40 adequada das fru
produzidos em Itatiba, Lo

de de comercializar as frutas diretamente a Cooperativa

produtor. Sdo
diretamente as COOPET
ificacdo € separag
ssego € ameixd
ma possibilida
Vitérias, localizada n
00 mil caixas de 6 quilos de cag
tal da produgdo de caqui —
postos atacadistas — seriam destinados ao

tas conseguem melhores precos. E o caso do caqui,

para class
uveira e Jundiai. Hoje, os pequenos

uva de mesa, pé
tores de caqui t€
ssa Senhora das
vam produzir 4
% a 15% do to
g exigidos pelos entre

o bairro Travid, em Jundiai. A cooperativa ¢ seus

produ
ui no ano de 2007'®. Segundo os

Agricola No

cooperados espera
dos, cerca de 10

. dos padroe

que antes ia para o lixo por

coopera
estarem for

bt/ todaﬁ'uta/ mostr

18 hitp//wwWwW todatiuta.conl:
Acesso em 24 jun 2008.

2 conteudo.as yconteudo= 13091 Clima favorece safra de caqui.
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no ano de 2007. O pre¢o médio pago ao produtor de caqui, no

processamento para virar vinagre
edade Rama Forte ¢ R$ 6,00 para a

de 2007, estava em torno de R$ 10,00 a vari
19 A Cooperativa Agricola Nossa Senhora

inicio da safra
variedade Taubaté, ambas para as caixas com 6 quilos

trabalhava com colheita escalonada de acord
quantidade a ser colhida de caqui e que a mesma ja estava

operados da Nossa Senhora das Vitorias

das Vitdrias o com as encomendas de vinagre, ou seja,
o produtor ja sabia de antemdo a
ercializada e negociada. Dentre 0s co

previamente com
esmos mantinham trés unidades de classificagdo de caqui. Os

predomina 0 trabalho familiar € 0s M
sos proprios contrataram pesquisadore
produto que ndo queima as verduras por ndo possuir dlcool em

cooperados com recur s das universidades para analisar o

vinagre de caqui e conseguiram um

sua composi¢do.

nda direta das frutas aos distribuidores e &s redes varejistas tem que seguir uma

Assim, a ve
agens, normas de vigildncia sanitéria, embalagens em caixas de

rigida padronizagdo nas embal

papeldo reforgados com capacidade para 6 quilos, devendo constar o nome ¢ 0 enderego dos
produtores impressos NOS rétulos. A Cooperativa Agricola Nossa Senhora das Vitérias mantém uma
de vinagre de caqui ao long

Formada em 2003 a cooperativa congrega 20

produgdo constante o do ano mesmo fora da safra ¢ consegue s¢ adequar

as normas exigidas por seuS compradores.

¢ Jundiai € possui um b
mil litros de vinagre de caqui por més. O processamento do caqui

produtores da regido d arracio em Louveira, em que funciona uma pequena

fabrica onde envasa cerca de 300

as entre a moagem, fer
3 a cooperativa distribufa os primeiros 27 mil litros do vinagre de

demora cerca de 90 di mentagio, transformacgdo em acido acético, envase €

lacragio. No mesmo ano de 200
operados ja tém propostas de compradores do produto

caqui para degustagéo. Recentemente, 05 €O

na Europa.

(de classificag@o € separagdo) as cooperativas dos produtores lavam,

Em seus barracoes
partir daf as frutas podem ser enviadas diretamente ao mercado

embalam e rotulam seus produtos. A
e uma nota fiscal do
prego feito. As frutas quando sdo previamente processadas,

varejista, acompanhada d produtor. Nesses casos, a comercializa¢do da

produgdo ¢ realizada no sistema de
classificadas € embaladas pelo produtor podem também passar por processo de climatiza¢do ¢
m negociadas no sistema de prego feito. Sdo raros os casos de produtores que utilizam

sere
¢do das frutas no circuito espacial produtivo estudado.

processos de climatiza

cipais mudangas nas$ perspectivas da comercializago estdo justamente na adogdo das

As prin
normas de classificagdo, separagdo, higienizagdo e embalagem colocados pelos entrepostos
19 |mD;/fw\y_\_y_,mduﬂwﬁg@-@mmﬁgﬁaﬁ'uta/mos’rra cnntcudu.usn‘?contcudo=IS()Ql Clima favorece safva de caqui.

Acesso em 24 jun 2008.
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s a

anizados em cooperativas e/ou associagdes ainda ¢ pouco expressivo
o de baixa qualidade podem ser destinadas ao

comer
quantidade de produtores org
Ainda que as frutas classificadas como send

processamento industrial, diminuindo a dependéncia do mercado in natura

r da rigida exigéncia de separagdo, classificaca
ariamente destinados ao mercado in natura. Contudo, apenas uma
b

Apesa igi
o e higienizagdo maiores volumes de

frutas de qualidade inferior sdo di

dos produtores do circuito espacial p
novas cooperativas se estruturem seria necessaria 4 facilitagdo do

pequena parte ' i -
q p rodutivo possui packing houses ou estruturas

préximas deste tipo. Para que
ito oficial € aos juros baixos para
s de embalagens apropriados, em que as

rcados varejistas.

que se pudesse investir em barracdes adequados, do

acesso ao créd
frutas seriam classificadas,

tipo packing houses € local
fertadas dirctamente a0s me

conferidas € 0
produtores organizados em cooperativas tivessem infra-estrutura

O ideal seria ainda que 0s

as frutas € equipamentos especializados para o processamento minimo, sistemas
b

para climatizagdo d
informatizados para vendas Vv
programas de marketing,
er mudangas no sistema de
ustos e os atacadistas recebam frutas de qualidade conforme o

ia portais eletronicos, pudessem contratar vendedores profissionais
s

criar marcas € garantindo a qualidade das frutas € seus produtos. E
inegavel que deve ocorr comercializagdo das frutas, para que os
ores recebam pregos j

pequenos produt
eal seria que 08 consumido

esperado. Além disso, 0 id res finais levassem para casa uma fruta de alta

qualidade.
e a comercializagdo das frutas tém

ssarias para melhorar a logistica

Algumas medidas nece
ntre o Governo Federal e os governo de Sdo Paulo e as

maior articulagdo €
o de infra-estruturas p
das por cooperativas de produtores, distrib
ualidade em Horticultura da CEAGESP, cuja fungdo

s formas de classificagdo, que trata

que ver com uma
ras na implanta¢d
frutas administra
ado pelo Centro de Q
de informagoes técnicas sobre a.
neos, em fungdo da cor da casca e da polpa, tamanho e

paletizadas e incentiva a implantagfo de

ara classificagdo, separagdo, higienizagdo e

prefeitu
uidores e atacadistas. E

embalagens das
o do trabalho realiz
tar um conjunto
as em lotes homogé
gia as cargas ¢ as descargas
rga ¢ descarga também paletizada. A CEAGESP divulga a

o cas
1écnica ¢ levan

da separag:ﬁo das frut
CEAGESP privile

m Sservigos de ca
ovas cooperativas agric

qualidade. A

empresas que Preste
a formacgdo de n

olas e incentiva a melhoria nos sistemas de

criagdo €
cmbalagens das frutas.
os afirmar que O
0 espacial produ
Go ¢ definido pela mobili

s municipios do roteiro turistico das frutas hoje se configuram como

tivo. Apoiados em Arroyo (2001), podemos afirmar que um

dade (logistica) dos fluxos de matérias. Ja os

Podem
erdadeiro circtit

um v
acial de proa’uc

cireuito esp



C'i CZIIOS ({e coopera - q sua

¥ ] p 4 (,'ao no es})aco pode[n SEer defmidOS pelos ﬂuxos nao mater.a.s ue com

mp iaQaO alal‘g . Q q

d N am OS con y j m as lela (8]0
teXIOS (Al’I'O 0, 2001). OS C”Cuitos espaciais Ol”ganiza ue

extr apolam a escala IegiOIlal.

mas né i i i 4
o estdo localizadas propriamente em arcas préximas ou contiguas. I
iguas. Isso

geralmente, as mes
acontece em razdo de um @ ivi
profundamento da divisdo territori
orial do trabalho
que acaba por

Vi

das frutas tendem a s¢ especializarem ca
um aumento na circulagdo de

, p- 54) acrescenta:

da vez mais, € i igni
, e isso significa, ao me
smo tempo, u i
, uma maior

diferenciagdo espaci
spacial € b i
ens e informagdes. A i

. respeito da

especializagdo produtiva Arroyo (2001

*“(...) quanto mais especiali i ;
p zado produtivamente estiver um lugar, uma
b

regido ou pais, mais vulneréavel ele pod
e tornar-se no quad
ro das relagd
€s

nais. (...)sobretudo,

internacio
com baixo valor agregado, tipicamente 0 caso das matérias-primas”

quando se trata de bens pouco diferenciados

s fruticultores.

as 4 montante do
antamento Censitario das Unidades da Produg&o Agropecudria (LUPA

as encontradas nas unidades rurais do circuito produtivo das

3.2. Empres

De acordo com O Lev
—CATI, 2006), as principais benfeitori

ultura, as construgdes d

frutas sdo as estufas, @ plastic
inhg houses etc. Para se iniciar a produgdo das frutas e dos pomare 5
s sd0

acudes, po¢os. pack.
enfeitorias minimas nas pequenas unid
idades rurais € que integram

meeiros das un
o, trabalhadores, produtores € consumidores

20 mesmo temp
stio associadas a economia desse circuito espacial

meras variaveis €
por um processo de alargamento dos contextos. Os pequenos

os de todos os tipos, sejam eles méquinas agricolas
b

e casas para moradia, barracGes, cdmaras frias
td

ades rurai i ili
rais. Assim sendo, as familias proprictérias

cxigidas b
o circuito espacial produtivo

e as familias dos
constituen,

Sabemos que ind
e é sustentado
ptam seus consum
gagéo (convencionais, por
iras, adubadeiras, distribuidores de calcario etc. Para

produtivo que€ hoj
das frutas aume
sistemas de irri
ceadores, semeade
o da atividade agricola € a
s consumptivo para sc tornar cada vez mais produtivo

k4

insumos quimicos,
arados, terrd
“modemizac;ﬁ
ixou de ser apena

pulvcrizadorcs,
groindustrial, em especial, redefine o

Elias (20072 119). a
campo, que d¢

consumo do
¢ ent@o inexist

entes”.

e criou demandas at
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3.3. Empresas 2 jusante dos fruticultores.

Os produtores de frutas do circuito espacial produtivo destinam o conjunto das produgdes de

frutas a uma série de empresas: transportes (
s vendedores ambulantes de frutas e distribuidores e vendedores das

logistica), corretoras de precos, atacadistas, varejistas,

supermercados, pequeno

estradas e grandes cidades que 4s vezes b
ra sacoldes, mercados especializados e agroindustrias que compram as

uscam as frutas “diretamente da roga”. Em seguida, estes

agentes as revendem pa

frutas para processamento.

Sdo necessarias ainda as empresas de pesquisas especializadas em fruticultura, empresas de

s, servigos de informatica ¢
os de extensdo rural ¢ de manuten
es de cargas, servi¢os bancérios, empresas de turismo rural e

de acesso a Internet, linhas especiais de créditos para o

analises de solo
¢do das méquinas e equipamentos.

conjunto das frutas, servig

Empresas especializadas em transport

de gerenciamento dos sitios etc.

3.4. As agroindustrias presentes no circuito espacial produtivo: a fabricagio de sucos, doces,

polpas, néctares, vinhos.
Vimos anteriormente que o conjunto das produgdes do circuito espacial produtivo estudado

arte ao mercado de frutas i
caqui e uva hoje sdo processadas e transformadas em

¢ destinado em grande p n natura. Algumas frutas sdo excegdes, tais
ba e a uva. Boa parte
vinhos. O esquema ab

doces, sucos, geléias ¢
¢ os varejistas do circuito das frutas € a circulagdio das mercadorias entre as diversas

da goiaba,

como, a goia
aixo mostra o funcionamento simplificado desde o

produtor at

ctapas de produg@o.

ciio das frutas no circuito espacial produtivo das frutas.

Diagrama 2. Distribui

Mercado

Varejista
N Supermercados e

Barracoes El:;n}il:&:: CEASA Feiras

Produtor Classificago em ‘ CEAGESP

Tratos Culturais |__y | das Frutas —>| Caminhdes —>| Coopcrativas |y Agroindustrias
¢ Colheitas Embalagem ASSQCIQGGCS Processadoras
Distribuidores Exportadores

Elaborado pelo autor.
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do com os dados das industrias de processamento de frutas, sucos geléias, doces e
k4 ’

desidratados, as mesmas ja ndo {rabalham mais com as sobras de safras. As industrias processadoras

o maior qualidade em relagfio as frutas.
alizar a sua produgdo diminuindo a dependéncia e o desperdicio

De acor

estiio exigi

stio exigind Para alguns produtores, 0 processamento €

mais uma possibilidade de comerci

nos fisicos ndo passaram pelo teste de

samento cresceu e, para tornar-se mais competitiva, passou a
'y

das frutas cujos da qualidade do mercado in natura. Nos

os dez anos, a industria de proces
as) de boa qualidade para ser mais
podem ser processadas, mas isso nfo quer dizer que elas

ultim
exigir matéria-prima (frut
caixam no mercado in natura

exitosa em seus negocios. As frutas que

nédo se €n
tenham qualidade inferior.

a de processamento das fru
padronizaq:e’io de cor, sabor e textura ja é exigéncia comum das

nhos, doces ¢ geléias tém demonstrado grande

A agroindﬁstri tas nio quer ser vista apenas como forma de
xcedente de safra A

roindustrias de sucos, Vi
no mercado interno como no externo. No circuito espacial

absorver ¢

agroindistrias. As 28
e crescimento, tanto

potencial d
nda sdo poucos 08 produ

produtivo das frutas ai tores que enviam suas produgdes preferencialmente

as agroindustrias processadoras.

Hoje, © Brasil importa
e suco concentrado d
dutor mundial de frutas, co
e frutas destinadas ao processamento industrial interno

polpa de péssego (12 mil a 15 mil toneladas/ano) para atender a

e maracujé (6 mil a 7 mil toneladas/ano). Apesar de o

demanda da industria
terceiro maior pro m 39 milhdes de toneladas/ano, atras
india, o suprimento d
cado interno de frutas proce

estinados para 0 mercado interno e 10% exportados,

Brasil ser 0

apenas da China e da

deficiente. O mer
ca de 90% sdo d

ssadas cresce em torno de 5% ao ano.

ainda é muito
Do total produzido. cer
esses nUmeros 0
Brasil exportou 34
toneladas de suco de uva. Os princi

a. Nesse contexto, 0 mercado de sucos de frutas
e 14% ao ano. O mercado

. 20
excluindo-s€ d s citros™ .
No ano de 2005, 0
abacaxi € 8 mil
s Unidos ¢ Holand
nco anos, teve crescimento médio d

fra de milhdes de litros/ano, apontando uma nova

mil toneladas de suco concentrado de magd; 9 mil
pais mercados s30 paises

toneladas de suco de
manha, Estado:
nos Gltimos ci
peram, hoje, a ci

como a Ale

proccssados e prontos,

de sucos, polpas € néctares SU

cia de consumo.

dicadores do IBRAF, 0 consumo per capi
pita de sucos prontos ¢ de 2 litros/habitante/ano. E um

o consumo per ¢a
paragdo a outros paises. O consumo de frutas desidratadas também

tendén
1a de sucos concentrados no Brasil €

Conforme in
abitante/ano €

de 4 litros/h
baixo em com

indice ainda muito

nto Agricola, Qualidade em frutas processadas.

stado de Sao Paulo, Supleme
geléias e doces. Edi¢ao de 18/10/2006.

ornal O E L
que virardo sucos,

niveis em J
padrdo em produtos

Dados dispo
cultor alto

20 .
jge do agrl

Industria eX
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tem aumentado no mercado varejista em Sdo Paulo.

Hoje, as frutas desidratadas, tais como magi, manga, banana, caqui, abacaxi ¢ péssego, além

de uva-passa, ameixa, péra € damasco secos tem grande apelo na hora da comercializagdo. O

mo aumenta ano a ano € isso ocorre devido ao fort
L, a demanda dos desidratados tem crescido devido ao seu alto valor

s tipos de frutas em qualquer época do ano. O

consu e marketing dos alimentos saudaveis.

Segundo pesquisadores ITA

gético, além da facilidade de encontrar vério

ener
pesquisas que O processo de desidratagio das frutas ndo compromete o

ITAL ja comprovou em suas

valor nutricional das mesmas.
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Consideragdes finais

Pareceu-nos i po nte r i
eC nos 1m ante retratar a fruticultura a partir d
rt 0 recorte metodolégic j
o dos circuitos

proa'ug‘ao e dos circulos de cooperagao no espago i
pago, pois assim foi po! iV
ar

espaciais de
:da em sua multiplicidade dos pequenos agricultores no interior

processos € temas que retratam a v

s, a partir da metodologia adotada, re
turas e funcionamento das etapas produtivas e organizacionais

paulista. Pudemo .
conhecer ainda que de forma limitada, as

novas e antigas especificidades, estru

os no ambito da fruticultura e da associagio de turismo rural de forma mai
ais

dos municipios envolvid

ampla.
ializagdo e 0s processos decorrentes parecem-nos imprescindiveis

As reestruturagdes, a €Spec

mente 4 dinamica dos lugares pertencentes ao circuito espacial produtivo das

para entender minima
frutas. A comegar pela reestrutura

produtivas das frutas € €
ndas de planejamento territorial e des

ovos sistemas de produgio associada a expanséo da
s de frutas tem promovido uma

¢do produtiva, percebemos que a mesma promove impactos na

organizagdo das areas m seus entorno. Novas formas de uso € ocupagdo das
pressionam  as age
estaduais. A difusdo de n
da a produgdo das novas variedade
a. Houve valorizagio das areas produtivas mais

daqueles que conseguiram

areas rurai i
< envolvimento rural dos

governos municipais €
processadora, atrela
utura rural fundiari
is a concentragdo de terras nas maos
outro lado, na regido de Campinas h4 uma forte

o das manchas urbanas.

agroindistria

nova dinidmica na estr
modernizadas, aumentando ainda ma
ssos produtivos. Por

nhar os novos proce
pressdo imobilidria sobre 2 fruticultura decorrente do processo de expansd
e do discurso da competitivi

o elemento novVO
g, uma reorganizago das cidades para que atendam as mesmas dreas

Assim, hd um aprofun
aponta Elias (2007: 126),

acompa

dade, rapidamente vai se instalando

A partir d

s areas produtiva
damento ainda mais intenso da seletividade

nessa;
especializadas.

agricolas mais
leiro. Conforme

espacial no territorio brasi

as novas relagdes podem ser encontrados na

produtivo agricola, que cresce com a incorporagio de ciéncia,
do ao espago agrario, obrigando as cidades proximas a
or insumos materiais ¢ intelectuais.

(..) 08 elementos estruturantes dest

difusdo do consumo
tecnologia € informac
suprirem sUas demandas p

fruticultura no interior paulista tem a ver com O desenvolvimento de

eios de produzir ben
me aponta Santos (2002) o espago geografico deve ser

uintes das éreas fruticultoras estudadas, os

A modernizagdo da
s e servicos) e que possibilitam o aumento

icos (novos M
utivos. Confor
fixos € fluxos. Constit
a cada vez mais tecnificada perpassam as vérias redes

novos sistemas técn
e dos fix0s prod
m conjunto de
dessa fruticultur:

dos fluxos

considerado como u

fluxos e fix0s decorrentes
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geograficas que conectam 0S lugares, os produtores, as €mpresas € as instituicSes publicas

Quanto mais a fruticultura cientifica tende a avangar nesse circuito espacial produtivo, mais

s tendem a se impor como carater decis
mas buscam abarcar os vérios lugares produtivos, mas o controle de

as rede 6rio nos processos produtivos. Do ponto de vista da

topologia das redes, as mes

todas as dreas englobadas sempre ¢ limitado. S
quais as redes nunca alcangam. O conjunto dos utensilios (os

eja por fatores econdmicos ¢ politicos ou em razéo

da existéncia dos intersticios 0S
que os homens utilizam ao long

(Santos, 2002).

sistemas de objetos) o da sua histéria produtiva se torna simbolo ou

emblema de cada periodo historico
eira assegurar que uma parcela dos pe

enquanto outros ndo conseguem fazé-lo ou se recusam,

Podemos dessa man quenos fruticultores adota as

urto espago de tempo,
frutas segundo paradigmas produt
giiéncias negativas aos municipios do circuito espacial

panhar as regulagdes de um novo

novidades num ¢

continuando a produzir s
cessos trouxeram conse
produtores ndo conseguiram acom
2) a forte pressdo imobilidria sofrida pelos pequenos

sidenciais de luxo, com o objetivo de

ivos passados. Nas dltimas duas

décadas. dois pro
dutivo estudado: 1) alguns
ijvo na fruticultura;
o numero de condominios re
cos que chegaram aos municipios de Jundiai, Atibaia,

pro
paradigma produt
es e, a ampliagdo d

produtor
nda de migrantes ri

atender a uma dema

Campinas, Indaiatuba etc.
s cidades, muitos agricultores afirmam’' que

ondominios de luxo nessa
Os meeiros deixam 0 trabatho rural e vdo trabalhar como

s etc. Nos dias de hoje, os fruticultores do

Com a expansdo dos ¢
de-obra especializada.
stas, Caseiros, jardineiro
grandes dificuldades para conseguir contratar méo-de-obra

perderam mao-
faxineiros, motori
udado dizem ter
na época da colheita
formagdes dos Municipios (IMP) da Fundagdo SEADE

unicipios sfo assustadoras. A renda

porteiros,
circuito espacial st
principalmente
¢ do Sistema de In
das na agricultura nesses m
inteiros. Por isso mesmo o trabalho nos

ente que o trabalho temporario nas

das frutas.
qualificada, as frutas

Conforme 08 dado

as desigualdades de rendas obti
er dois saldrios

j0 alcanga sequ
xo dessas cidades tornou-s€ muito mais atra

média n minimos
condominios de lu
s colheitas das frutas.

a situacdo de apr
produtivo estdo sendo ri
mente em carteira todos 08 trabalhadores. Muitos pequenos

ofundamento da especializagdo territorial, 0s pequenos

gorosamente fiscalizados pelo Ministério

rogas € na

Diante dessa nov
circuito espacial
gistrem devida
que 0S meeiros € tempor
gaticio. O que ocorre muitas vezes ¢ que 08

fruticultores do
do Trabalho pard que re
xam entrever
¢ vinculo empre

4rios vivem em suas terras € trabalham sem

proprietérios dei
donos das terras

possuir qualquer tipo d

i elos s.
2] Entrevistas concedidas pelos produtore
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aﬁl'mam ' I ar ito” i | Arl 0 mor d x
M hd Al e s

galinhas, porcos, leite, verduras etc.

um conjunto de novas legislagGes tende a reorganiza
Produgio Integrada de Frutas (PIF) que visa a uma produgdo de
os interesses dos agentes exportadores. Todavia.

IF. A Produgio Integrada de Frutas

A criagdo d
ia¢do de r toda a produgdo de fruta.

Dentre elas, temos as exigéncias da
e alta qualidade extremamente atrelada a
simas as unidades rurais que adotam a P
do pelo Inmetro em conjunto com o Ministério d
oriza a sustentabilidade, a aplicagdo de recursos naturais,

frutas d
vimos que sdo pouquis
(PIF) é um programa desenvolvi
¢ Abastecimento (MAPA) que pri
mos poluentes, 0 monitorame

e Agricultura,

Pecudria

a substitui¢do de insu

nto dos procedimentos € a rastreabilidade de

todo o processo produtivo.
enas uma parcela pouco sig

exportagdes. Produzir frutas p
se de se enquadrar as normas ¢ regulagdes de

Contudo, ap nificativa de produtores — € o caso do figo € da
goiaba — s@o destinados s

ntades dos pequenos p
pelas instdncias mais ou

ara exportar e para mercado interno vai

além das vo rodutores. Trata-
produgio exigidas menos ligadas ao mercado capitalista.
oa especializag:ﬁo p
os pequenos proprie
rérios. No entanto, por

EADE) podemos verificar
m 10% do total da m#o-de-obra

novas leis trabalhistas estabelecidas pelo Ministério do

rodutiva,
gaticios formais

tarios rurais estabelecam vinculos empre
meio da anélise do sistema de informagdes dos
que a quantidade de trabalhadores rurais

utilizada nos municipios

Junt

Trabalho, exigem d
com Os meeiros € tempoO
paulistas (IMP - S

municipios
rmal ndo alcanga D€

com vinculo fo

estudados.
ticultura nessas cidades do interior

cializag@o produtiva na fru

processo de espe
se a destinacéio das verbas publicas dos

s alguns questiona
¢ em muitos casos

o validas? Ao mesmo

entam desigualdades de
eita das frutas, além de deficiéncias em infra-estruturas

postos de saude, saneamento etc).

Com O
mentos, dentre eles,

— & promogio das festas € a0 incremento

paulista, levantamo
sio escassas

s municipais — a4

ral na regido s2 se por meio de indicadores da
municipios apres
rabalham N2 colh
escolas, creches.
dutiva na fruticultura tende a algo

produgdo e do consumo. O discurso hege

tempo verifica-

governo
rendas entre aqueles que trabalham no

do turismo ru

SEADE que €8S€S
rbano ¢ 08 que t
cas (falta de hosp
cestruturagdo pro
mundializacﬁo da
dutor como um proces
sa inser¢do na especializa¢
produtores renunciarem a possibilida
envolvimento econdmico € social. Com os avangos

meio U
sociais basl itais,
que parece irreversivel,

O processo der
monico trata

mo o processo de
so irrecusdvel a ser empregado pelo pequeno

assim CO

do pequeno Pro
io produtiva e na mundializagio da

essa insergdo
em nome des

rodutor. Contudo,
30 de frutas, €
erdadeiramente l

p
de de efetuar uma

produ¢

produgdo v

quivale 2 esses
ocal € voltada ao des
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nos sistemas técnicos e a propagagao das redes, o grau de dependéncia dos pequenos produtores em

relagdo aos saberes intelectuais € as informagdes tornam-se cada vez maior.

que a parcela cientifica da produgdo torna-se um simbolo poderoso no

Recentemente vemos
savel por profundas mudangas nas parcelas técnicas da

mundo da fruticultura e acaba por ser respon
produgdo. A organizagdo da vida dos pequenos produtores passa a scr ditada por novos paradigmas

emblematicos da era da mundializacdo das produgdes, dos produtos € dos consumos.
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