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Fesa andlise & nivel cognitivo € feita ao lado de um
gatudo & nivel dinstitucional referente ao papel da Universidade
como  “locus” privilegiado para a criagfo das capacidades cienti-

ficas e tegnoldgicas, ouw seda como ofertante das mesmas.

Departamentps de Ciéncia ¢ Tecnologia de Alimentos fo-
vam estabelecidos & cresceram dentro das Universidades, possibi~
litando uma consideviavel extensio do conhecimento na forma de

pesquisa clientitica e estvubturando os primeivos objetivos de pes-—

guiga ¢ ensino em 0 & T de alimentos.

Fordm os vinculos existentes entre C & T s8o complexos,
e ¢ necegsario distinguiv entvre capacidade cientifica & tecnold-
wicwn .,  Assim, a questiio das capacidades deve sevy vista no  duplo

Ambito do desenvalvimento do conhseimento ¢ do sistema produtivo.

0 segundo tema € » evolugBo da indlstria de alimentos,
onde  se  considera dois niveis: o progresso da revolugio indus-

tyvial global & o casy brasileivo.

Considera-ae este tewma como um importante pano de fun-—
der, pov Her estan uwma possivel demandante das capacidades © & T,

no ambito de discussio de sua intevaclo com a Universidade.

A dndustrializagfo subgtitotiva de impovitac8es que rca-
racterizouw o desenvolvimento industrial recente no pais confarmou

uma demanda tecnoldgica. HNeste processo foram necessirians medidas



no  sentido de fortalecery a capacidade interna de pesouisa &€ de

aumentar rapidamente 2 massa de vecuwrsos humanos qualificados.

0 conhecimento nove € transferido dos paises mais avan-—
gados atraves de mdltiplos canais formails (e informais . ..) entre
o aguals estBo as wniversidades. A “"universidade” € decisiva na
difusiio € rveproducio do conhecimento necessdvio para 0 sistema,
Gasim, atus como medizdors na tvransmissio do conhecimento na@m, &

também t&m papel legitimador da penetrvacio técnico-scondmica

(VESSURT, H., 1984).

0 processo de desenvolvimento foi concebido & continua
sendn  entendido pela matovia das ovganilezacdes internacionais en-
gajadas na assisténcia e apoio técnico & Financeiro - como  um
processo  lingar, ou seia, o subdesenvolvimento ¢ visto como o
primeivo estdgio do processo de desenvolvimento (HERRERA, &,

198e5) .

Meste contexto o problemsa do desenvolvimento, pelo me-
nos do ponto de vista conceitual, consiste em vrepebtiv o caminbo
seguido no passado pelos pairses desenvolvidos, Na prdtica, esta
vica € complexa evelugido ¢ veduzida a um processo de industriali-

zagho (HERRERA, A, 1986)

Seguindn  explicits ou implicitamente este simples es-
QUEMA, o8 palses subdesenvolvidos tiveram gue vesplver seus pro-

biemas econdOmicos & sociais stvavés da introducEo de métodos mo-



dernos  de producio. 0 fator central foi portanto a geragido de um
processo  de industrializagfo baseado no tradicional mecanismo de

substituicio de importagbes (HERRERA, A., 1980).

Entre ag décadas de 30-%50, a relevdncia da industriali-
zagio na Amevica Latina, constituia o centro de gravidade de uma
proposta de desenvolvimento, Bepois de¢ um rapido crescimento in-
dustrial, acompanhado de um processo de urbanizacio, chega-se 2

decada de 70, onde se observa uma crescente & genevalizada frus-
tf&@ﬁ& a respeito dos resultados da industrializagdo (FAJNZYLBER,

Fo, 1983

Se  reprvoduzivam na vegifo, tendéncias que vesultavam
funcionais & trvansforwagdo produtiva dos paises avangados: a sa-
tisfagio das necessidades basicas dos paises avangados induzia ao
desenvolvimenteo de bens de consumo duridveis & a crescente diver-

siticagio dos mesmos.

Foram, na  America Latina, onde uma porcentagem muito
grande da populacho ndo dispunha de meios para satisfazer as ne-~
cessidades elementares, com uma grands dotagio de recursos natu-
vais e mAo-de-obra abundante g desempregadsa, e expande um padreio
industrial  sob condi¢@es gue diferem fundamentalmente das que

prevalecem nos palises avancados (FAJNZYLEER, F., 1983).

Fata industrializagho foi baseada na demanda de uma mi-~

novia privilegiada que constitui entye 10¥ e 30X da populaglo na



maior parte dos paises subdesenvolvidos. Este estrato & predomi-
nantements urbano, € segue padvoes educacionais e cmltqfaiﬁ, e
modelos  de consumo de classes medin € alta dos paiﬁearinduﬁtviaw
tizados %7

Bado que a dewanda interna, € baseada no padrio de con-
sumn dos Paiﬁea desenvoividos, e consequentemente, requer a mesma
tecnologia destes, & dificil perceber como os sistemas de F & 01,
qui  fovam oriados nos paises subdesenvolvidos, baseados nos mes-
mos  eritévios que foram usados para induzir a  industrializagio,
podem  competiy com 3 estvutura cientifica e tecnoldgica dos cen-
tros  industrializados & ao mesmo tempo contribuiv para a solugio

dos problemas looails {E).

0 altime tems n ser abordado € n oanglise do surgimento

de  ums nova digcipliina, a Engenhavia de Alimentos, no ambito do

desenvalvinents cientifico & tecnoldgico do pals.

{4) Para considerar o efeito das desigualdades gociais, Herrvera (1968Q) desen-
volve a hipotese de transbordamento.

(2) Herreva (198¢) descreve mais detalhadamente a questio da ciéncis ¢ da tec~
nologia noe Smbito do desenvolvimente.



0 estudo de caso como ji fol dito ¢ sobre a Faculdade
de Engenharia de alimentog da UNICAWF (FEA)Y, por serv hoJe o maior
centro  de  exceléncia da aren no pais € por ter sido o primeivo
curso regular A ser instalado, constituwindo-se como modelo ou re-
ferencial & implanta¢io de outvos cursos gue surgivam posteriovs

(3)

ment e

A Faculdade de Engenbharia de Alimentos foil crizda e
1947, poucos anos depois da instalagio da Universidade Estadual
de  Campinas. Somente B8 anos depois, € que outras Universidades
comegam a implantar o curso, sendo que o primeivo depois da FEA e
griado em 1978 na Undiversidade Federal de Vigosa, Oubivos centros
de ensino como a Universidade Federal de Hanta Catarina, a Funda-
cRo  Estadual de Barretos ¢ a Univevsidade Fedeval da Paraiba tem
cursos de Engenhavia de Alimentos, com as primeivras turmas foyrma-
das  a partiv do final dos znos 79, As mals recentes escolas de
Fngenharia de  Alimentos, com menos de cinco snos de existéncia
#80; IRILCEAUNESF em SH5o Joseé do Rio Preto, a Universidade do Rino

Grande e o Inmstitubo Maud de Tecnologin (ARBTA, 1984)

{3} Cabe aqui salientay, que disciplinas voltadas aos alimentos existiam em
outros cursos ja institucionalizados comp em Agronomia, Farmacia, etc. Po-
vem, este foi o primgivo cuvgo vegular gue agrupou bodas as diversas dis-
ciplinas da drea num 0 conjunto.



Ver-se-~a neste btemia portanto como se deu o processo de
criggio da facwlidade 8 08 atores sociais relevantes para que isto
DCOYYEsse. A base para suz criacio € bem remota, desde 197 no
Instituteo Agrondwice de Campinas (IACY, & que com o tewmpo g€ con-

Figqurou na FEA.

Obhviamente, existem muitos outros temas (difusfo dos
cursos, transferéncia de tecnologiza, novos campos de  atuacio,

etod, que poderiam ter sido escolhidos para analise. Embora nHo

completamente anusentes de nosso btrabalho, 54 entram na medida que

iluminam a principal linha da hisbtoria.

Em outvas palavras, me interessa degscrever @ analigar
come  se constituiun o campo de Formagho das capacidades de recur~
s06 humanos em C & T de alimentos no Brasil nas dltimas trés dé-
cadas, & partiv da configuragio institucional e intelectual espe-
cifica aue vesultou na Faculdade de Engenhavia de Alimentos da

UNTCAME

0 objetiveo do trabalho ¢ avaliar a evolucio da FEA ten—
tando  comparay os nexos surgidos da dinfmica da evolugio dos wva-
vios campos de conbecimento da Avea alimentar com a vincolaglo do
gneing e da pesaulsa da FEA, aos antecedentsy & intevesses dos
professores pioneivos ¢ &s demsandas dag agroinddstyias alimenta-

ves, desde & dwmplantagio da Paculdade em 1947



Ghe obijetivos especificos, ddentificar os critérios gque
nortearam =z implantacBo da FEA; identificar as principais mudan-—
cas curriculsves desde a criacio da faculdade, procurando ver a
diregfo destas mudangas na Formacio do profissional; avaliar as
mudancas nas  linhas de pesguisa, convénios, projetos, publica-

ches, teses, ete, procurando identificar seus determinantes.

Fara tanto, o tvabalho foi dividido em trés capitulos.
0 primeivo mostra a evolugio das disciplinas ligadas & drea de
alimentos, o segundo nos da um panovama da inddstria de alimentos
(a  agroinddastyia  alimentar) A nivel internacional & nacional e
poy Fim, o teveeive ¢ o estudo de caso, ou sejs, ¢ sobre 2 génese

& desenvolvimento da FEA.
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CaPtfTULO I

MARCO GERAL
EVOLUCEKD DAS DISCIPLINAS LIGCADAS
& SAREA DE ALIMENTOS

A abovdagem dada ao capitulo giva em torno de  quatro

givos de andalise - 1) o cvescente controle social do desenvolvi-
mento cientifico no mundo contempovineo, 2) a dindmica das dis-
ciplinas ¢ sgpecialidades, 3 2 Univevsidade como “locus™ privi-
legindo pava o dessnvolvimento discipliinary e, 4) as capacidades

de U & T na drea de alimentos.

Fases eixos tem ums 1doica interativae € o seu conjunio
nos  permite analisay as ebtapas que sdo pevcorvidas para a insti-
tucionalizacfo de uma nova disciplina & a +Fovmacho de uma capaci-
dade clentitica g tecnologice em uma determinada avea: a engenha-~

via de alimentos o Brasil.



ig

£. O CONTROLE SOCIAL DO DESENVOLVIMENTO CIENTZ%-
FICO

) crvescimento exponsgncial da ciéncia ¢ a crescente
orientacin da mesma em btorno de problemas economicos € sociais,
estio vinoculados a uma mudanga profunda no velacionamento entre

ciéncia e seuw ambiente social no mundo contempovinen.

Fata mudangn nos programas de pesquisa da ciéncia, de-
signada,pelo grupo do Instituto HMax Planck, de Starnberg, na Ale-
manha, como processo de "FinalizacBo” , no proposito de “causa
Finalig” avisteotélica (BOHME, G., 1974}, refere-se a0 Processo
atraves do qual objetivos externos & ciéncia - objetivos sociais-
s torvnam divetvizes do desenvolvimento da propvia teoria cien~-
tifica, iste €, 0 processo atvavés do qual uma orientagio do de-

senvolvimento da teovia para fing externos servia possivel.

Segundn o8 aubtores acima citados, a uatagaria "Finali~
FREAOT, serve para vrever a estrutura dos desenvolvimentos cienti~
Ficos aue sfo caracterizados pelas suas ligacdes com propostas
sociais, militares e econdmicas, mas 2% quals nao s8o adequada-—
mente descritas pela categovia btradicional de pegauisa zaplicada,
poraur elas redquerem insumos cientificos adicionais para o desen~
volvimento posterior da teovia, com objetivos especificos de

orientagio pava as aplicacgtes.



i3

0 conceito de” finalizacio da ¢ifncia” pode assim  sev
visbto como umza tentativa de desorever dquais propriedades da eg-
brutwra  da  clfnciz podem produgiy condicbes necessdrias para o
planegjamento da pesaquisa baseada tanto nos interesses da propria

cifdncia como nas necessldades da sociedade (BOHHME, 19740

Fartanto, pode-se Jdizer gue ng cidnedas "finalizadag”

s3%0  vistas como forgas produbivas, ou seja, ciéncia ovientada as
. i Hed 4 . % Al ¥ "

aplicagdes (ndo necessariamente sinonime de c¢iencia aplicada,

pale, como vimos, ela vequey desenvolvimento tedriceo adicional).,

Meste Ambito, vale salientar que o modeln desenvolvido
pelo grupo de Stavrnbeva na década de 7@, distingue 3 fases no de-
senvolvimento evolutivo dos paradigmas nas disciplinas cientifi-

cas, seguindo o essquema Kuhniano-Lakatosiano (i).

Na  primedva fase, prd-tedrics, que € a fase exploratd-
via, mas particelarmente na segunda gue ¢ a paradigmatica, ou se-~
ja, a fase de glaboracio de teorvias, 2 cifncin estd mais voltada
para  as dificuldades intevnas de vesolugio dos problemas do pro-
prio parvadigma. Na terceiva fase pos-paradigmatica, onde o in-

tuito € desenvolvery e aplicar teovias, surgem as especializagles

(4) Um breve resumo da teoria pude‘ser visto em: Pfetgch, {979,



i4

das disciplinas, parva estender seuw campo de aplicacdes{exemplos
a0 a Fisica do estado solido, a fisica de baixas temperaturas e
a Ffimica do plasma, todas desenvolvidas dentyo do paradigma  da
teoria quantica)y. O interessante € obsevvar que guanto mais avan-~
¢a a diferenciagin das especialidades, menos o seu divecionamento

sera prescribo pela teoria.

Adnda sequndo o tryabhaltho de HBohme e @ seus coleoas

(1974, tem-se que 2 cientifizacio de campos que s5¢  definidos
por  obietivos externos & baseads ne existdpncia de uma teovia ma-
durafuma  teovia completa, gue pavece nfo precissy de mais desen-

{E}.S& hem gue este aspecto tem suscitado

volvimento posterior)
muito debate, ele & dtil para nosso obistivo pavticular, referido

an desenvolvimento de uma ciéneia dos alimentos.

Fortanto, de forma resumida pode-se dizer que o traba-
iho  teodvico na RFA sugeriu gue sob cevtas condigdes egspeciticas,
o desenvolvimento de um campo cientifico pode se conformar 3s ne-
ressidades & objetivos externos. O concelto ovucial neste enfoque

44

e o de FinalizagBo"” (BOHME, 19743 . Segundo a hipdatese, gquando

I

uma  area  de pesaquiss desenvolve uma teovia madura’™, sg torna
apevia a0 divecionamento tedvico extesrne. lsto €, os propositos
do  campd mesme podem ser extevnamente fixados. FEsta etapa tardia

deve sev distinguida da  fase cedo {(pré-paradigmiatica) de uma

{2 Para uma discussio das teorias completas ou “"fechadas”, pode-se consultar
ROHHE, 6.(4989) ¢ HEISENBERG (i948), citado em BOHWE .



cifnecia, na gutal enaquanto o fooco pode estar em problemas prati-
cos, @ base tedrica para sua solugio estd ausente . Mais recente-
mente tem-se tentado detevminar a "receptividade” das ciénciss ao
dirvecionamento da politica cientitfica : em outras palavras, 0%
fatores que determinam s vesposta cientifica sos objetivos da po-
litica, tais como a busca da cura do cdncer, o desenvolvimento da
gnevgia de fusio, ouw da biotecnologia industrial. Observa-se que

8o as estrubtuvas politica e académica gque existem em um dado mo-

mento que em grande medida determinam a forma cientifica gue toma
o ohietiveo da politica: a maioria dos problemas socimis n8o  tem
uma conexio inevitdvel com wvea disciplina cientifica pavticular,

mas podem ser traduzidos em termos de vAvias delns.

A "Finalizaclo” na ciéncia ndo causa apenas a generali-
zacgho de um consenso social como um possivel ponto de referéncia
para a genevalizacio clientifica, mas 20 mesmo tempo remove a tra-
dicional vegsisténcin da teoria em torno de obietivos externos.
Fikam~se objetivos externos parva campos cientificos. Entre os
primeivos exemplos de” finalizagBo", eatd o da quimica wsgricola
de  meados do século XIX. Liebig e outros em torno de 184Q esta-
Beleceram € institucionalizavam um desenvolvimento especial  da
quimica, basendo sm objetivos externos-crescimento da agricultura

sem exaustio do solo (KROHN & SCHAFER, 1974) .

A proposta dos autores considevados € que 0 processo de
"PinalizagRo” da cifncia € caractevistico do momento atual, dife~

rente de outvas formas mais antigas de ovientaglo social da cieén~
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cia, No passada, a provisio de conhecimemto técnico necessario
para resolver problemas veaviados nBo se fazia produzindo uma nova
teoria especial, masg por meio de passos inventivos de enszio e
evro. A situaglo bhoje € diferente. Estamos falando da abertura da

cifncia a propodsitos externos comg guiag da feovia.

A engenhavia de alimentos apavece como caso tipico de
ciéncia orisntada para as aplicacoes, pois ela requer insumos
cientificos pars 0 sEu desenvolvimento ¢ ap mesmo tempo € niti-
damente “Ffinalista” . Ela se constitul em base a disciplinas cien~
tificas como 2 quimica, a Ffisica e a biologia, configuwrando uma
gabtrubwra cognitiva complexa para o desenvolvimento dos processos

de produgBo & preservacio dos alimentos.

Tomavemos como suporte 3 questfo da cifncia nos  séc.
XUITI e XIX & sua copseaguente maturidade e posterior degsdobramen-
to  em especialidades, pava ver como € aue foi se configurando =
ciéncia & teenologin de alimentos e posteviormente 38 engenharia

de alimentos.

Nig vests duvida que os primdovdios da industrializacio
g 0 acompanhamento do desenvolvimento das cidades teve wm tvemen-
do efeito na gqualidade ¢ guantidade de suprimentos de alimentos
parva o homem, acavvetando também no reconhecimento do campo da

cifncia de alimentos.
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Fate campo nio ¢ novo. 0 termo ciéncia de alimentos tem
sideo  usado poy um pequeno civculo hda S0 anos , porém  tornou-se
de uso mais geral somente & meados da década de $99¢, provavel-

mente devido & sua institucionalizacHo acadEmica (FYKE, 1964).

& cifnecin de alimentos @ congectada com agquelas caracte-
risticas dos genéros alimenticios, as quais podem ser avaliadas

pov  estudos cientificos. Ela encontra aplicagdes atvavés da tec-

nesloaia de alimentos para sustentar as populacBes dag cidades,

Seus instrumentos sio, poy uw lade, os equipamentos dos
cientistas e pov outro, #s magquinas dos industriais e atvravés de-
1o se wviss 2 wmelhovias da gualidade de vida do homem pelo sacia-

mento da fome, com genéros alimenticios apropriados (FYKE, 19464).

¢ tyvansporte do alimento da fazenda para a mess, im-
plicava na transformacho da mateérvia-prima parvs genérvos alimenti-
civs usaveis, trigo pava o piAo, animais para c¢avne, leite  para
manteigs & quelio. As atividades envolvidas nestas opevacdes, ti-
nham na ciénciz de alimentos % sua base, povém nlo de forma ing-
titucionalizada, Mas, a ciéncia cresceu rvapidamente & ainda mails
seus conceltos. As li¢Pes da década de 1952 mostvam o engajamento
nocovrido neste campeo. do lado do sucesso tecnoldaico obtido pelo

20t

crvescimento desta, a md nbilizacio da tdendiea somada 2 producio e
processamento  de alimentos pode tambéwm colocsy em visco a gquali-
dade do alimento a sey ingervido (PYKE, 1964). 6 ciéncia de =ali-

mentons  Fica portanto inevitavelmente ingerida dentro de cevrtos
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aspectos da producio de alimentos por um lado, 2 de problemas re-

ferentes & alimentacHo e nutriglo dos homens e animais por outro.

Come sabemos, a "ciénecia dos alimentos” teve uma nova
importncia e dimensiio guando o homem sg¢ deslocou do meio vural
para o ambiente urbano. A concentraciio da massa populacional em
pequenas areas, a eficdcia de métodos satisfatorios de preservva~

¢co e a possibilidade de cobriv longas distdncias com vapido

tvansporte de alimentos parva aress urbanas, sudouw profundamente o

processamento ¢ a venda doas alimentos (STEWART, 19733 .

0 problema de wmanter um adequado suprimento de alimen—

tos no mundo gempye foi muito dificil.

Num periodo onde rdpidas mudancas tecnoldgicas ocorrem,
avmenta~se principalmente as preocupacodes com a satde e prospervi-
dade & comeca 8 suwrgir um tipo de padronizacio de vida em quase
todos os lugares. Dom o resultado desse aumento no uso da ciéncia
g dan tecnologia, aprimovam-se os métodos de produgio, processa-
mentoe € contreole de gqualidade, refletindo-se quantitativa e qua-
litativamemte na provisio de alimentos e consequentemente na sad-
de publica, acarvetando um rvapido aumento da popula¢fo no mun-

do.

0 incremento em numevos significativos de urbanizagio,
vequer um constante suprimento de alimentos, o8 quais para chegay

avs congumidoves em condicBes apropriadas, devem ser manipulados

®




apropriadamente a cads sstdAoio na jovrnada do produtor ao consumi-
doyr | ITsbto apenas pode serv feito pela utilizagfo do conhecimento
cientifico, quando aplicado a problemas prdbticos, qus & a chamada

tecnologis de alimentos (PYKE, 1964).

Como  jd Foi dito a populagdo mundial cresceu € urbani-
zouw-se  vapidamente, o aue acarvebtou grandes mudaneas. Pov oum la~
do, 0% métodos da ciéncia passavam a ser aplicados na agricultu-
ra, para aumentar os supvimentos de alimentos. De outvo lado, CA&T
contribuivam  pava solucionsr o problemas da fome no mundo, de-
senvolvendo métodos para a preservacio € processamento dos =ali-
mentos  como tambéw aumentsy a gualidade desses alimentos proces-
sados.  Ouw seja, egsn cifncia ovientada pava as aplicacdes trouxe

HOVOS Pé}\d\"ﬁﬁ?ﬁ’é para a vida modernsn,

2. A8 DISCIPLINAS E A8 ESPECIALIDADES

e

At disciplinas sdo instituicdes politicas que demarcam
areas do tervitorvio académico, alocam privilégios & vesponsabili-
dades dos pesquisadores & sua estyubtura reinvidica por recursos
CKOHLER, 49820 . flas sho a infraestrubura da cifncia, embutidas
nos deparvtamentos universitiavios ¢ sociedades profissionsis e ex-
presaas nos  relacionamentos entre produtoves & consumidores de

conhecimento.
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fiv disciplinas nfo s3o homogdneas, nao formem comunida~
des consensunis. Elas consistem de diversos segmentos, as vezes
identificados com gstilos de progvamas compebtitivos. Estes dife-
rentes proavamas $30 adaptados a diferentes contextos institucio-
nets, @ mais dmportante, eles ovientam o rvrelacionamento com  ou-

tras disciplinag (KOHLER, 4978).

A diferenciagdo das disciplinas, que ocorve historica-

mente, faz parte de um processo de mudanga cultural, com o apare-
cimento de novos objetivos nas comunidades cientidicas (HAGBSTRON,
i96%y . DNiterentes obdetivos levam & dispersio, ouw melhor & con-
centrago em diferentes problemas, 2o ilsolamento ¢ as diferencas
entre as especianlidades, gue por sua vez podem estimalar a dife~

renciacgio forwmal das disciplinasg.

A diferenciacio did como resultado o estabelecimento de
povas disciplinas ¢ sspecialidades, que se manitestam atvavés dos
interedses de grupos, da luta pelo poder, e se instalam no depar-
tamentos universitavios (HABSTRON, 196%). Desta forma, a especia-
lizagHo tem consequéncias que se vefletem nos problemas corventes
de  ovganizacio do ensino universitdrio e na distrvibuigio de re-

CUrsns para 3 pesqauisn entve as disciplinmes.

Na segunda metade do sdculo XIX e no comego do século
XX, novas disciplinas cisntificas orientadas pava as aplicagOes
surgivan na Alemanha e nos Estades tnidos. Entre as novas cone-

woes entre cifncia e desenvolvimento produtive, estfo as referi-
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das A amagricultura. Em 19741, num estudo da estaclo agricola expe-
rimental, Charles Rosenberg desenvolveu a idéia de cientista em-
presavio (ROSENRERG, 1976). Ele mostvou como cientistas-adminig~-
tradovres no final do século XIX, desenvolveram “"novos campos pro-
Figsionais”  gue demandavam por resultados priaticos ¢ possuism
pesaquisa  basica nas suas disciplinas. Contextos institucionais
especificos foram criados na interface da academia ¢ inddstria

para a agricultura, as estacbBes experimentais ayricolas nos Esta-

doe Unidos, nos quats os cigntistas podiam ter grandes responsa-
bilidades pelo cresclmento econdmico e desenvolvimento e mobili-
zar o aparato publico para a ci@&ncia puma escala  imprecedente,

sem entretants comprometey seus objetivos disciplinares (3).

Outro exemplo de diferenciagio disciplinar € o da bio~
givimica, que nos Festados Unidos, na primeiva década do sdéculo XX
Ju  Einha  um destacado papel nas escolas de medicina, diferente
daquele nas tradicionals instituiches europdins. Uma grande inte-
ragan  entre  a medivina & a bioguwimica foi estabelecida, o que
configurouw no estabelecimento das priticas bioguimicas, na  #Aren
da  sadde . Por volta de 1940, podia-ge distinguir trés estilos de
bioguimica: clinica, bioorgfénica ¢ biofisica, e bioldgica  (KOH-
LER, 19743 . Diferentes estilos se desenvolveram ¢ se adaptaram &

contextos institucionais pavrticulares.

(3 Dubtrvos exgmplos seriam o da gquimica agricola (KROHN ¢ SHAFER, 1974) e o da
engenharia aquimica (GUEDON, J. 0., 1986).
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Resumindo, =zo longo dos dltimos cento e cinquenta anos
uma nova gama de cifncias com orientacdo para as aplicacfes foram
criadas nas escolas de engenharia, medicina e ciéncia social, as
quais formavam profissionais competentes para a nova producio de
conhecimento cientifico~técnico direcionado para o setor produti-~

vio o 08 servigos (QLESOR & V0SS, {979).

A Engenhavia de Alimentos aparece como um caso de dis-—

ciplina em processo de constvugBoldiscipline on-the-making), sen-
do visivel o processo de hibridagfo de disciplinas maduras como &
gquimica, a engenharia guimica, a microbiologia,etc. na busca de

4y

um pertil cognitive prdprio A expeviéneia particuliar da

FEA/Unicamp,  que tem-se baseado numa sintese criativa de propos-
tas até entio separadas no dmbito internacional (food science, fo-
o tecnology, nubtvition, ete.) abre poesibilidades particularmen—-

te vicas para a andlise desta problematica.

Eiementos componentes da ciéncia e tecnologia de ali-
mentos tem se desenvolvido em sepavadas e lmportantes “ciéncias”
Povém, gste campo esperializado constvrdi sua especificidade a

partir do recophecimento das  limitacdes oque essas diferentes

At W 0 VS VR AR YR YA SO0 20T Y0P W TR T A Rk B Rk

(4} A noglo de hibridagBo disciplinar ¢ a aue desenvolveu Ben~David,e Collins,
R. na discusfio das origens da psicologia como disciplina cientifica. Eles
distinguem “hibridagio de roles” (adequagio dos métodos e tecnicas do an-
tige rol aos materiais do novo, com o proposito deliberado de criar um no~
vo rol} e a "hibridacfo de idéias” (e a combinag8o de idéias tomadas de
diferentes campos numa nova sintese intelectual).
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ciénrias apresentam para a resoluchlo de problemag orientados para
a questBo alimentar. 08 progrvessos no desenvolvimento de técnicas
gxpevimentais @ na construgio de modelos ad hoo, consolidaram 3

institucionalizaclo desta “"variante cognitiva'.

fssim  sendo, €la nfo se reduz a uma fisica ou guimica
oy bipauwimica aplicadss, pois utiliza instrumentos bisicos da

quimica, {Fisica, matemitica, micvobiologia, botdnics, zoologis e

gutras ciéncias bdsicas, e dd impulso ao surgimento e Fformacio

cognitiva de um corpo btedrico pyoprio.

Segundo  STEWART (4973): a ciéneia de alimentos € o es-
tudo das caractevisticas fisicas, quimicas e bioldgicas dos ali-
mentos, a0 passo que, a tecnologia de alimentos inclue o total de
sequéncias de opevagles para » selecHo de matdrim-prima através
do processamento, pregservvacio ¢ distribuig8o, ou seja ela tem wi-
do definida como a aplicacio de inumsras ciéncias ditas “basi-
cas'’, para o processamento e preservacBo dos alimentos. HNesse
processo, ela ¢ infuenciada por fatoves extevnos. A ciéncias de
alimentos se constitui como um corpo de conhecimento organizado,
relativo ao entendimento da composicio do alimento envolvendo
novmas sociais aue nlo podem ser atvibuidas exclusivamente a pro-
priedades do wmundoe natural . A tecnologia de alimentos, por  sua

VEE, é a exploracio desse conhecimento em termos praticos sujei~

tando~o a contvole (v, E.C. BATE~-SMITH, citado em PYKE)Y.
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Ainda gquando a &nfase principal na ciéncia de alimentos
depende de aspectos tecnoldgicos, os aspectos nutvicionais ndo
podem sev negligenciados. Deve ser lembrado que o alimentd é in-
gerido Tprimaviamente” para satisfazer as necesslidades do covpo
por  nutrientes. Este fato deixa claro que os profissionais da
Area devem ter um entendimento bdsico de nutvigfo humana afim de
poder converter wmatéria prima agvopecudvria em alimentos nutricio-

nais adequados. A& exploragio do conhecimento nutvicional serve

como ovientacio neste campo e a8 suas intevagdes com = ciéncia e
a tecnologia de alimentos s8o no sentido de beneficiar o homem

(STEWART, 1983},

Nos rveportaremos a mais wum autor atim de expor mais um
ponte de vista sobre a conceitualizac®o da ciéncia e da tecnolo-
gia de alimentos. Qaguado FYKE, a ciéncia pode ser aplicada para
desenvolver processsos tecnoldgicos designados para produziv ali~
mentos sofisticados. Ele conoovrda com STEWART no que diz regpeifto
aot tecndlogos de alimentos. Estes profissionais devem ndo enten-—
dey  apenas de processamento & estocagem de alimentos, mas geral-
mente devem ter dnformacio congidevidvel sobre producio agricola e
vontades e necessidades dos consumidores, assim como questdes de

padrio de qualidade e de sadde pdblica.

Segunds  STEWART, 2 prinmeiva prencupacio de ambos,cien~
tistas e tecnologistas de alimentos, é o processamento € preser—
vacio de produtos agricolas in natura para conformacio de alimen-

tog natricionalmente aceitiveis. Beue instrumentos sio os dos



cientistng, mae a2 miquinas vsadss 8o dasg inddstrias. A Engenha-

ria € portanto parte da tecnologia de alimentos.

Felos aubtores citados, vimos que hd praticamente ums
concordincia conceitual sobre C&T de alimentos. Isso deixa claro,
portanto, que a Engenharia de Alimentos neste contexto ¢ realmen—

Be oum caso tipico de "cidéneia” orientada pars as aplicagbes.

Nee total do universo da Cigncia e Tecnologia (C&T), a
CET de alimentos mantém um velacionamento especinl com vidrias ou-
tyas disciplinas biasicas tHo bem como, com wm ndmero de especia-

lizagbes aplicadas (STEWART, 4983 .

Fortanto, de Forma sintetizada e conclusiva, pode~se
dizey gque a D&T de alimentos depends de principios bdsicos da i~

gsica, biologis & cifncias do comportamsnto, a Fim de:

i Fazer o possive]l para oavantiv arandes  auantidades

de alimentos requeridos pov grandes populactes)

2 fazer gevalmente alimentos agradivels para o consgu-
midoy (garantindo tipos e gualidades que s8o demandadas o ano to-

do - controle de gualidade & unifovmidade dos bens produzidos);

3y manter e talver melhorar o valoy nutricional do to-
tal  de géneros alimenticios @ em consequéncia a sadde da comuni-

dade que 08 adauire (SMITH, {964) .
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Fara tanto, «la comports segmentos da guimica ¢ bhioqui-
mica dog alimentos, da microbiologin e da andlise sensorial, as-
sim como de disciplinas tecnoldgicas associades ao processamento,

manufatura, engenharvian, ewmbalagem & sanificaefo (STEWART, 41983 .

Fluswogramss dessa  conformacio podem sey vistos & se—

guir:
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FIUXOGRAMA 1~ C&T de alimentos no universo da C&T

|Fisical [euinica] [Broouin| [WICROBIGL| [FT8I0L| [PSICOLGB) [ECONOMIA)

g

BISCIPLINAS BASICAS

C&T DE ALIMENTOS

ESPECIAL IZACBES
/‘” .,
o
PECUARIA AGRICULT MEDICINA NUTRICAD MARKETING
e VETERINA
PESCADD
ENGENHARIA MEDICINA BUSINESS/ADMINISTR .

FONTE : Introduction bto Food Science and Technoliogy-Stewart, 1973



FLUXOBRAMA 2-C&T de slimentos € ssus componentaes

Fi5ICA BIOGUIm. ANAL ISE
SENSORIAL

QUIMICA  MICROBIOL .

AREAS CIENTIFICAS

C4T de ALIMENTOS

AREAS TECNOLGGICAS

EMBALAGEM PRUOCESSAMENTO

ENGENHARTA SANIFICACAD

FONTE . Introduction to Food Science and Technology-Stewart,1973.
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futvros  sctores também buscam moskrar o arande universo
da  CA&T de alimentos. g o ocaso de Bovgsbtvom, 1974, que tenta reunir
todos os elementos constitutivos da C&T de alimentos como pode

sey visto no guadro 1.

& enciclopédia de cifncia de alimentos, faz também um

sapectro de come ela se compde como pode sev visto no guadro F1.

B, A UNIVERSIDAUE COMO "LOCUS"” PRIVILEGIADO PARA
0 DESEVOLVIMENTO DISCIPLINAR

fAe relagders entre Universidade e sistewma produtive no
campo da cifncia e tecnologin se caratevizavam durante muito tem-
PO pov misturas curipsas de vespeito e condescendéncia, afeto e
ivvitagio, fortes dntevastes & bavveivas mituas planificadas  ou

filosdficas” (FUSFELD, §1%3@).

Lma  das  principais fontes de conflito ge encontra  no
suposto profundamente envalzado da ideologis cientificista: a no-
pao  de  cviagEe do conhecimento como uma atividade separada do
mundo e nilo envolvida en processos culturais, socizis g politicos

(VEBGURT, 19828y,
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QUADRO I:. IMPORTANCIA DA CIGBNCIA DE ALIMENTOS,

EVOLUCAD ENTRE PRODUCXD E CONSUMD
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1971

Agrope-




Bivlogia

Quimica

Fisica

Nutrigdo

Peicologia

FOWTE: Encuclopedia of Food Science. Westport . 1978
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QUADRD II:

BPECTRO DA CIBNCIA DE ALIMENTOS

P ——

Bacterinlogia
Hicrobiologia
Hicologia

Toxicologia

Binquimica
Fisico-quimica
Ouimica Analitica

Guimica Orgdnica
Radioauimics

Reologia
Termodinimica
Eripgeniz
Radinfisica
Htrasonografia

Estudo dag Vitaminas
Hutrigio Humana
Bietetica

Peicolngia do Sabor
fH fato

Polcomebtria Sensorial
Hetabolismo
Organiswos Patowenicos

Sehovrmaerssmsaamond

Hicrobiologia de Alimentos
analises Hicrobioldgicas
Hirroorganiseos cosn Alimento
Leveduras

Histolonia ew CiEncia de Alimentos
Toxicidade

dntibicticos

Botulismo

Bioguimica da feraentagio

Biogénese do Sabor

figentes quimicos e alimentos processados
Acido L-ascorbico e doengas inferciosas
Fegquisas sobre sabor

Esterilizacdo por radiagio

Legislagio de alimentos:. Impactos na ciénria
de alimentos

fibsorgio de dgua nos alimentos
Frocescamento Lérmico
Transferéncia de calor

Fendmenos de cristalizagho
{inekira em relacdc aas alimentos

Vitaminag

Alimentos dieteticos

Necessidades de NMutrientes para o homem
Hinerais e Nutrigho

Escala de preferéncia de alisentos
Fropriedades Sensoriais

Trato gastro-intestinal
Frocessos de digestSo
Infecgdo por streptococcus



Forém, numa sociedade que tem como eiwxo dindmico =3
inpvagio tecnoldgica € impossivel defender a neutvalidade da
ciEnoia & trecnolooia a vespeito do processo scondmico e social

(VESGURT, 1982,

Ao longo do secwlo, principaimente nas Gltimas décadas,
at  uhiveraidades nos paises desenvolvidos foram  instrumentadas
4 % + - 4 1
para adequa~las as necessidades da sociedade tecnologica, conver-
tendo-las, &m graus varidvels, #am cenbtros de servicos industriais

CVESSURT, 198

Cabe aqui ressaltar a experiéncia histdrica da univer~
sidade Hovte-amevicana, onde a sative parvticipa¢ieo dos empresdrios
da gpoca, juntamente com @ dos cientistas levou a concepcio da
universidade como um centvoe de pesguiss = de FformacBo de especis-
Tistas  que poderiam encaminhav-se pava a pesquiss académica  ou
tecnaldgica, tanto na universidade como nas empresss (FERREIRA,

1983) .

{5 ﬁmprmﬁﬁrimﬁ portanto btivevam atuacio destacada na
modernizacBo das universidade, eles ajudaram 2 ovganizd~la, parti-
ciparvam dan  elabovacfo de curviculos, Financiavam instalagieo de

labovatdrios ¢ vealizagio de projetos de F&D (NOBLE, §977).

0 processo de oriagio e consolidacBo de C&T de alimen—
tos & parte do processo de elaboraclo de um curviculo univeraitd~

vio & consequentemente da institucionalizagfo de vm curso na bUni-
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versidade, € decorvente de vivias intevagfes, como vevremos a se-

guiy .

A ciéncia de alimentos se desenvolveu nas Universida-
des, da associagho de cientistas e tecnologistas stivos em 3areas
como a quimica, engenhavia, microbiologia, horticultura, etec. com

um intevesse comum nos alimentos (HAARD, 1949 .

Deparbtamentos de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos fo-
vam  estabelecidos e crescevam dentvo das univevsidades, possibi-
Titando uwma considervdavel extensdo do conhecimento na  forma de
peeguisa cientifica & estruturando 05 primegivros objetivos de

pesauisn £ ensing em CRT de alimentos (HAARD, 1969).

Um padr8o minimo de cuvriculo foi aprovado pelo IFT
(Institute of Food Technologists) em 1966, no seu Encontro Anual
de Fovtland, Ovegon, EUa. Els Fol vecomendado pelo Comité do Con-
selhn  de Educagio dos EUA o a intencio eva que ele fosse usado
pard @ avalisgfo da educacio profissional e graduagio em ciéncis

g tecnologia de slimentos (FOOD TECHROLOGY, 1i9486).

0 objetivo primivie do programa educacional do IFT era
o de capacitacio ¢ acrvéscimo de competéncia profissional de cien-
tistas e tecndlogos de alimentos, em vivtude da dominante neces-
siduade  dn avangos tecnoldgicos na preservagio de alimentos & na
inddstria. Para egete fim, o instituto desenvolveu padrfes para

avaliar » efetividade da selecho acadBmica, orientagio e preparo
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de estudantes graduados & adotou um Padr3o Minimo (FOOD TECHR{-

LOBY, 1966).

Este padrio minimo nfo seria um curricule proprio pars
cidncia de¢ alimentos no momento, mas ele seria wais um critédrio

para o preparo profissional e serviria de guia para:

£ faculdades & wniversidades que estivessem estabele-

cende ow avaliando programas de CARAT de alimentos;

2) estudantes em instituicBesn selecionadas, gue ofere-

cessem programas sducacionais aceitdveis e;

AY gavantiv o amplo reconhecimento da CET de alimentos

come disciplina profisslonal, entre o% empregadores £ o publico.

0 IFT vivia assistiv s institui¢des no desenvolvimento
¢ avaliaglo da C&T de zlimentos nos programas de gradua¢lo, in-
covporande este padrBo minimo. Apessr da existéncia de um padvio
minimo isto nio dmplicava no gestabelecimento de padrBes vigidos
para  a elaboracio dos cursos, o que acarvretou a diversidade nos

curviculos definidos pelas universidades.

A principio houve confusio na terminologia Ciéncia e
Tecnologis de alimentos, ¢ isso se deu por causa das diferengas

na descricfio dos progvamas de graduagio.



A malor Qi?ereﬁca nestes tipos de cursos ¢ que o teond-
g0 se interesss com a aquisiclo de conhecimento e sua  aplicacHo
profissional . O cientista de alimentos bem © MESMO pYepsIvo, was
ele adawive conhecimento adicional, habilidades € compesténcias
nas  arsead de pesquisis que sdo fundamentais para ele desenvolver
novos conhecimentos de naturezs mails bdsica  (FOOD  TECHMOLOGY,

1964} .

3 ld . " N

Eatsn separaciao entre ciencia e teecnologia na base do
preparo educacional foi Ffeita na época para facilitar a comunica-
CHRO com as inddstrias, governo e sociedades cientificas (FOOD

TECHNOLOGOY, §%44).

De  certa forma, 2 base de cada um desses cursos £ ona
mesma, comg se pode ver 3 seguiv, pelo minimo que foi estabelroci-

do para og mesmos, sem distinglo.

Uw bom curviculo em C&T de alimentos vequer nio aponasg
cursns  voltados para os alimentos mas também cursos  em oubros
campos;  porveém  a especificidade deles ¢ realmente sevrem covson

orientados pava as aplicagles,

0 @minime definido pelo IFT para 0% cursos de CAET  de

alimentos pode s8v visto & seguir (FOOD TECHNOLOGY, $9446) .

£ Quamice dos. alimentos - Composigfio bdsica, estruturs

e propriedades dos alimentos ¢ quimica das mudangas que ocovrem
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durante o processamento & ubtilizagio.

2) Andlise dos Alimentos ~ Estudo dos principios, méto~
dos & técnicas necessarios para andlises quantitativas fisicas e

gquimicas dos alimentos e produtos alimenticios.

3y Migrohioleais dos Aljmentos ~ Relacionamento entrve o

“habitat” e a ocorvéncia de microorganismos em alimentos. Efeito

do crescimento de varios microorganismos nos alimentos; microbio-
logia da deteriovacio; do processamento; métodos fisicos, guimi-
cos € bioldgicos pava destruicBo dos micrvoovganismos; exame mi-
erobioldgico dne matérias-primas e sadde pdblica e sanificacio

bacterionldgics.

4) Engenharis

-~ Donceitos de engenharia e
operaches unitdrias aplicadas z0 processamento de alimentos.
Frincipios de engenharis incluindo mecinica, mecinica dos  Flui-
dos, processos de transferépcia e instrumentagfo para controle
dos processos. UOperacles unitdrias incluem: fluxo fluido, trans-
%eréncia de calor, evaporagio, extraglio, destilac8o, Filtvraglo,
wining ¢ vesisténcia dos materiais.

9 Processamenbto.de . alimenis

- Caracteristicae gerais

das matérias-primas, colheita, recepelo, wmétodos de pressrvagio
dos alimentos, processamento incluindg fatores gue influem nan
ateitabilidade & preferéncia dos slimentos, embalagem e dousn,

pevrdas pelo manedo € sanificacio,
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0 IFT sugeve qus oubtvos cursos sejam oferecidos, sendo

que o exposto anteriovmente & 80 um minimo.

Entve eles estio os cursos de outras dAreas, que s8o ne~
cesnarios como: matemdtica e setatigtica, incliuindo dlgebra, tri-
gonometria, cdleuwlo integral e diferencial, fisica, ciéncias bio-

togicas -~ biologia ¢ microbiologia -, humanidades que inglui:

historia, economia, literatura, soclologia, filosofia, psicolo~

gia, quimica geral e andlises qualitativas, orgdnica e fisico-
gquimica, que apesar de nfo estar listada € recomendada (FOOD

TECHNOLOGY, 19463,

A intrvoducio das ciéncias socinis ¢ humanas no ensino
de engenharia, foi umz das necessidades impostas ans profissio-
nrig, tanto pelo avanco da tecnologia moderna, quanto pela prd-

pria evolucio industyial (NORLE, 1979).

0 engenheiro alem Jde desempenhar seu papel téenico, de
engenheira, no sistema capitalista, passz a assumir também, reg-

ponsabilidades de coovdenacBo de recursos humanos e geréncia.

Em 1940, o SFEE Hamond Report, adotou o minimo QQ 2ox
de cursos em economia, sociologia, psicologia, politica, histd-
via, etc, para os curriculos de sngenharia. Este processo nio re-
sultou de pressdes do meio académico, gquer sejam da area de huma-
nas € sociais, ou das Ffaculdades de engenhavia, mas sim da prati-

ca dos engenheivos na inddstria, que, junto com os industriais,
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reconheceram a2 necessidade de um novo treinamento, que abrisse
caminho para a compreensio e resolucho de questdes referentes as

novas responsabilidades atribuidas & eles (NOBLE, 1979,

0 desenvolvimento do treinamento em endenharia (segundo
os padries amevicanos), vequeria assim avancar nessa “nova tecno-
logia de produciio social”, i.4, a moderna gestiio ouw geréncia (ma-

nagement ? (NORLE, i979).

Vaie salientar que no contexto Europeu este processo
$oi mais tardic. Esses programas #d comegaram 3 ser implantados
nos  anos 79, em uns poucos departamentos de Universidades brita-

nicas.

J& na Amévrica Latina, o primeiro curso de Engenharia de
alimentos {(FEA/UNICAMF), € criado no final da década de 60 com

4

disciplinag de ciéncias humanag e socials no seuw curricuio,

Este padrio minimo era apresentado como uma aproximagio
inicial A ser testada. As experiéncias na aplicagBn acumulada
deste Padv8o seviam desde entio reavaliadas & revisadas em inter~

valos frequentes.

Além deste FadrBo Minime, o IFT ainda sugeria discipli~-
nas eletivas pars complementar o proarvama. Fode-se citar algumas

Tomao:
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£} Eletivas em quimica - fisico—aquimica se o aluno n¥o
tiver cursade previamente quimica analitica, bioquimica e andlise
ingtrumental;: £) Engenharia - cursos requeridos para todos os en~
genhkeiros, que incluiam: meclnica dos fluidos, termodindmica, na-
tureza € propriedade dos materiais, processos de transferénecia e
eletricidade. @) Microbiologia ~ em distintas dreas como: a) ge—
nética, fisiologia, epidemiologin; b) imunologia, parasitologia,
virologia; ©) micvobiologia aplicada em processamento industrial
¢ sanificacfo. 4) Economia e Administragfo - cursos gerais, mar-

keting e administracho de empresas, macroteorias (macroeconomial.

A definicho da cifnecia de alimentos e do cientista de
alimentos tem sido topico de discusslio desde entlo em diversos

departamentos além dos de C&T de alimentos (HAARD, 196%).

A abervtura dessa discussio gira em torno da questio de
como um curviculo de graduacho pode ser montado pava satisfazer a
detiniciio de “cientista de alimentos”, no que tange mo ponto do

conhecimento bdsico necessdrico a ser considevado minimo.

# maioria dos argumentos contra ou a favor da especia-—
Tizagio ou generalizacio nestes programas educacionais de gradua—
can  vai a0 encontro do conjunto das necessidades, ou eventuais
demandas, da industria de alimentos, isto €, quem € mais dtil no
gervigo, capaz de prever problemas comumente encontrados no Smbi~

to da pesquiss industrial (HAARD, 1i94%9).
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Tem-se aaqui a velha preocupagio: estrutura-~se um curri-
culo visando & formagio académica onde se privilegia o ensino e a
pesquien, ou ele & divecionado para atender og requerimentos tec~

noldgicos e demandas imediatas da sociedade?

Mas univevrsidades dos paises avancados o desenvolvimen~
to acelervado do campo intevdisciplinar ocorreu particularmente

Pl . P
nons  anos 49, Os programas academicos predominantes na época eram

Cifncia de Alimentos, Ciéncia & Tecnologia de Alimentos e também
tncluiam designagdes de Tecnologia de Alimentos (simplesmente),
Sociologin de Alimentos, Alimentos e Inddstvias de Laticinios ou
Tecnologia, Alimentos & Rioengenharia, GQuimica dos Alimentos, Mi-
cvobiologia dos Alimentos, NutrvigHo e Ciénecia dos Alimentos, nas

varias universidades do mundo (FOOD TECHNOLOGY, 1969).

Tanto os programas académicos, como as responsabilida~
des de engino ¢ pesquisa da wuniversidade e o8 interegees cienti~
ficos do corpon docents, vinham sendo desenvolvidos distintamente

nas diversas faculdades & universidades,

Frogramag académicos em CAT de altimentos eram baseados
num forte backgrvound em gquimica , microbinlogia e engenharia dos
alimentos com processamento dos alimentos g nutriclo, incluidos

nos programas interdisciplinaves.

Variaches nos curviculos entre diferentes universidades

580 reconhecidas ¢ isto € um aspecto desejiavel no desenvolvimento
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dog  programas de graduncio nwe campo intevdisciplinar rvelativa~-
mente novo. g impoviante considerar o campo da C&T de alimen-
tos em conexiic com a educacio nutricional como compliemento do

preparo acadfmico (FOOD TECHNOLOGY, 1949).

Ciéncia & Tecnologia de alimentos pode portanto ser de-
finida como a “"ciéncia do processamento de alimentos”, envolvendo

a aplicaglo de disciplinas cientificas # técnicas ja referidas

anteriormente.

Fm contvaste com 08 programas educacionais para espeg-
cimlistas em NutrigHo, os programs académicos em C&T de alimen-—
tos, prepavram para um atendimento dos fatores de gualidade em
alimentos incluindo nutvigio, mas necessariamente com menos énfa-
se nesta. Ou seja, o cientista ou tecndlogo de alimentos reconhe-~
ce A importincia da retengfo mdxima do valor nutritivo dos ali-
mentos no processamento em velacglo & sabor, cor, textura e segu~
ranca do contvole wmicvobioldaico, com os aspectos econdmiceos do

processo sendo também considerados (FOOU TECHNOLOGY, 1949).

Os programas de graduacio em CAT de alimentos sio divi-
didos praticamente desta forma: 28Y do curso pava ciéncias fisi~-
cas e bioldgicas, 25% pava CAT de alimentous e campos afins, 25Y%
para  cursos gevais (ciéncias sociais, humanas, economia, etc.) e
25% para cursos eletivos, que incluem tanto disciplinas especifi~

cas relacionadas com m avea, como também requerimentos especiais

da faculdade ou universidade que nido sio ofevecidos pelos deptos

i
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de CAT.

Todos o9 curriculos de C&T de alimentos devem incluir
wn  curso  em nutricio basica ( natureza e fungBo dos nutrientes
essenciais, composicio dos alimentos, aspectos fisioldgicos, pro-
priedades gquimicas dos nubtrientes, requerimentos nutricionais pa-

va o homem & outvyos organismog, (toxicologia dos alimentos, eto)

(FOOD TECHNOLOBY, 194%).

Os  programas de pos-graduagio a nivel de mestrado, dio
maies Snfase 4 pesguisa para p tese e um trabzalho acad@mico adi-
cional, pum primeivo plano, em cifneis e tecnologia mas, bioqui-
mica, oqguimica, nuiricHo, microbiologia, fislologia, estatistica,
engenharia,ete. podem ser incluidas (FOOD TECHNOLOGY, 196%9). HNo
doutorado, as teses ou cursos académicos normalmente enfatizam um
aspecto da cifncia de alimentos, para fornecer a instituicio uma
drea clentifica (quimica dos alimentos, microbiologia dos alimen~
tos ou engenhavia de alimentos), com abevtura em nutrigBo e

areas corvelatas (FOOD TECHNOLOGY, 1949).

0 progresso no conheclmento em C&T satava  intimamente
conectado com a continua consolida¢cBo dos programas educacionais
na  #drea e com 08 financiamentos e outvas formas de assisténcia
qUE  BETVIVAm para promover pesquisa bidsica € gerar oportunidades
para estudantes ¢ trabalhadores neste campo. Um grande numero de
universidades criaram progrvramas para treinar estudantes em CA&T de

alimentos, ¢ fovam gendo introduzidos cada vez mais novos cursos

%
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a partir dos programas minimos instituidos peio IFT.

Fode~ge  citny alguns exemplos como: o curso de horti~
cultura em ciénecia de alimentos da Universidade de Arkansas; o
programa do Instituto de Tecnolegia de Illinois, com cursos in~
cluidos no currviculo sobre tecnologia e processo de alimentos,
engenharia de alimentos, nutrigio para tecndlogos de alimentos,

embalagem, entre outvos; o curso de graduacido em engenharia de

alimentos da Universidade de Massachusetts oferecido pelo depto

de Engenharia Agricola 97)

For alguns exemplos analisados vé-se que foram institu-
cionalizados somente depavtamentos de Ciéncia de Alimentos &, C&T
de Alimentos, sendo que algumas verss eles continham digsciplinas

velativas & Engenharvia de Alimentos no curviculo.

Frogramas de Engenharia de Alimentos eram oferecidos
guando  da  intevac®o de vArios departamentos, como € o caso da
Universidade da California, onde o programa envolve os deptos de
Engenharia Agricola, Meclnica, Quimica e o de C&T de Alimentos,
(Fivst Intevnational Congreuwn, 1974) & o da Universidade de Leeds
na  Inglaterva, gque também se dd devido a interrelaclo de wvarios

departamentos, entre eles o de Epgenharia Quimica, Meci8nica, zlém

TS . G TS TR LA Y WA UM WSS TN S Bekd e B sk s b i s

(%) Uma pequena lista de cursos ou faculdades neste campo pode ser vista no
Anexo 1.
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da participacio substancial da inddstria numa parte integral do
novo curso (FOOD TECHNGLOGBY, $949). Nio foram criados & principio

departamentos de Engenhavia de Alimenton.

Outyg ponto a ser salientado € que, algung cursos foram
criados pavra  fovmar profissionais que fossem capacitados para

atender Aas demandas da inddstria de alimentos, como € o caso do

College George Brown do Canadd e da Universidade de Davis, Cali-

tarnia, como pode ser visto no Anexo I.

Ao contrario do que ocorreu nos paises desenvolvidos,
nos paises subdesenvolvidos o setor industrial n%o se envolveu de
forme notdvel na discussio do problema de implantacio dos cursos,
tanto pelo sew incipiente estado de desenvolvimento , como pelo
fate da oviunglo do conhecimento nestes paises se dar foras dos 1i-

mites nacionals para quase todos 08 campos da ciéncia (6).

A peaauisa na quase totalidade da América Latina nasceu
vecentemente & dentvo de uma din8mica social muito particular.
Havia alguns grupos de pesquisadores que queriam desenvolver 3
pesquisa & se vefugiavam nas universidades ¢ em alguns centros
publicos ou privados e trataram de conseguir as melhores condi-
¢Oes possiveis para gsta atividade, com pouco ou nenhum contato

com o setor produtivo (ARVANITIS et allii, 1988).

0w e € A0 S Wi S R €O ST S 0 G5 S S B S

(4} Para maiores detalhes ver VESSURI, H., 1982, ja citado.
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For outvo lado, os industriais ndo tinham necessidade
de buscar apoio nas universidades. Fara os empresdrios, os espe-
cialistas estrangeiros evam mais confidveis ¢ fregientemente nio
tinham que procuri-los, pois ja vinham com os pacotes tecnoldgi-
cos  adguividos. O laboratdrios dos centros de pesquisa  locais
eram incipientes & nfo podiam oferecer servigos, havia uma insu-
ficiente mio de obra profissional dentro das universidades para

poder dispor de tempo em contatos com empresas ¢ cumprir ao mesmo

tempo com as ohrigagbes de docéncia e pesquisa.

Eata situacio, & certo, foi se altevando com o tempo em
muitos aspectos, wmas fica a trajetdria histdrica e seu produto
cultural: a pesquisa e o mundo empresarial surgivam ¢ se desen—

valveram isolados um do outro e a integracio necessdria na atua—

Tidade nio & 180 fdeil (ARVANITIS et allii, 1988).

Farticularmentes no caso da FEA/UNICAMP, pode-se ver dque 08
gmpresirios da area de alimentos nHo participaram muito ativamen—
te na elaboracio dos cursos em i, porém havia um contato fre-
guente entve ambas, para consultorias e prestaglo de servigos. Um
evento de peso, para o discussfo do perfil do profissional, se
dea  num  seminario ocorvido entre a faculdade ¢ empresdvios da

area, em setembro de 1989, como se verd no capitulo I1T1.
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4., 6 CAPACIDADE C & T NA 4AREA DE ALIMENTOS

4.1. As wspecificidades dm cifncis e da técnica

A compreensiio da mangiva e da intensidade com que se

dio 3% relagbes entre atividade cigntifica & tecnoldgica tem va-

riado significativamente ao longo do tempo.

For muitto tempo os trabalhos divalgados adotavram o que
ge conhece como o modelo lineav de inovagio para explicar essesas
relaces .

it

Segundo sete modelo, a inovagfo vem a ser o resultado
de um processo sequencial que se inicia no conhecimento produzido
pela  pesquisa bdsica e terming nos estudos de mercado que permi-
tem, depois de se ter passado poy diversas etapas (pesquisa apli-

cada, desenvolvimento experimental, engenhavia, #tec.), a uytiliza-

cio economics deese conhecimento” (7}

Forém = literatura mais recente discute os fundamentos
tedricos deste modelo, questilonando a vis8o excessivamente sim-

plista do mesmo. Nesta concepcio se enfatiza unilatevalmente a

R RS VR AR S BT . KV HN POV KLY YOTS Sl B T SV D 4ACH

(7Y Nas definighes aque se seguem ubtilizaremos, Avalos, I. & Viapa, H. (1984)
que recompilaram uma sdrie de conceitos j3 elaborados por outros autores,
nian sendo portanto estes os detentores da idéia original.

[
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importincia das politicas cientificas frente &s tecnoldgicas, fi-
cando estas diluidas dentvo daquelas (AVALDE e VIANA, 1984). As-
gim, inventarvios de capacidade C & T de tipo cientificista arti-
culam informagdes em torno de indicadores gue medem capacidade
cientifica, porém s0 indiretamente identificam niveis de desen~

volvimento tecnolidgico (AVALOS ¢ VIANA, 1986).

Come¢n portanto, =2 ficar claro,que os vinculos entre

ciéncia e tecrnologia sio verdadeiramente complexos e que € ne-
cessario distinguwiv entre capacidade cientifica & tecnoldgica e

eaclarecer melhor as velagBed entre ambas.

& capacidade cientifica pode ser definida como o con-
junto de conhecimentos e experincias incorporadas em pessoas e
cudo ubjetgvm ¢ obter noves conhecimentos assim como um conjunto
de metodos para adquirir & validar esse conhecimento (AVALOS e

VIANA, §1986).

a mesma forma pode-se entender a capacidade tecnoldgi-
ca  como 0 conjunto de recursos usados parva explorar o potencial
do  conheclmento técnico ¢ trangformwid-lo em a) novas unidades de
produgido, b} melhoras nas unidades existentes de produgBo e ¢) na

criaglo ou modificagho de produtos (AVALDS & VIANA, 1984},

Fortanto, fica claro que a questlo da capacidade cien-
tifica o tecnologica deve ser vista no duplo Smbito do desenwvol-

vimento do conhecimento & do sistema produtive,

El
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4.2, AL & T na América Latina

Neste contexto, deve-se salientar gue as relacges entre

ciénoia e tecnologia nos paises subdesenvolvidos ndo se d¥o da

MEsma MAneira que nos palses desenvolvidos. Alguns autores recor-
vem a tese da marginalidade da ciéncia nas sociedades latinoame-
ricanas, para explicar a falta de vinculos entye a ciéngcia e a
tecnologia. Eles argumentam aue a ciénciz latinoamericana guards
mais nexos com a ciéncia dos paises avangados que com o prdprio
gsistema tecnoldgico ¢ econdmico & o mesmo se sucederia com a ati-
vidade tecnoldgica e econdmica (JAGUARIBE, i%74; FURTADO, 1i970;

SUNKEL, 1977, S8aAGASTI, 1979).

Entre as explicacOes gue surgirvam para tentar Jjustifi~
car e#sta falts de vinculos interessa salisntar pelo menos quatvo

delas (8)~

A primeira é que os paises latinoamericanos adotaram
wr modelo de aauisicho de tecnologias estrangeiras e povtanto mi~
nimizavam a necessidade de contar com uma capacidade cientifics ¢
tecnoldgica prdpria. Vale salientar agui, que o contexto induzia

e facilitava este btipo de aquisicio.

e cxmy e 7 i db <k gk sl ke s T npen 0 BT 050

{9} Fssas explicagles se gncontvam em Avalos e Viana, op.cit.
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& segunda diz  aue o aparato cientifico e tecnoldgico
local gera uma oferta inadequada em termos das necessidades des-
tes palses, pols a comunidade cientifica se orienta pelos padroes
estabelecidos pela "ciéncia universal” e ndo pelos interesses lo-

caty .

Outys explicacio, a tercelra, € que a oferta ¢ adequada
ou  pode facilmente s8-lo, porém os empresdrios nfo tem confianga

no sistema cientitico~tecnoldgico nacional,

For fim, a quarta explicacBo mantém que a oferta ¢ ade-
auada @ ha disposicHo dos empresdrios para dirigir seus requevi-
mentos para o sistema GCient{fico & tecnoldgico local, porém ha
caréncia de mecanismos necessdrios para a vinculagfo desta oferta
com  sua  demands natural Sabato s Botana (4948) expressam 1sso

clavamente (9).

0 apoio para a consolidacBo das capacidades de C&T re-
cebido pelas universidades nos paises latinoamericanos, particu-
larmente no Rrasil, foi resultado de uma estratégia de capacita-
cin cientifica e tecnoldgica implementada num momento pavticular
do desenvolvimento da economia brasileira, a partir das condigdes

e limitagdes ent8o existentes (DAGNIND, 1968%).

ow e e g whsh e R e W W WD $260 T SR Col i et TN ey

(93 A questio da falta de mecanismos e/0u meios de comunicacio também pode ser
visto entre outros em: ARVANITIS, R. st allii (i988) e em SARMENTO, E.
(19837 . <
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g neste contexto que veremos como se deu a criagio da
Faculdade de Engenharia de Alimentos da UNICAMF, que tange & con-
formacflo de uma capacidade interna de recursos humanos ¢ de peg-

quisa para & dres alimentay .

A pavtirv da Segunda Guerra Mundial, sobretudo nas dlti-

mas ddcadas, intensificou-se o ssforco intevnacional para aumen~-
tar a capacidade cientifica e tecnoldgica dos paises subdesenvol-

vidos (HERRERA, 497%). A maior parte das iniciativas foram esti-
mialadas poy  organizacles internacionais como as Nagdes Unidas
(0. M. U.), Food Agricultural Organization (F.A.0) e Organizagio

dos Fstados Amsrvicanos{0EA) e Banco Interame%icana de Desenvolvi~

mento (BIDD .

Como  vesultados dos ssforcos internacionais ¢ também
locais para estimulay o desenvolvimento de wma  infraestroturs
cientifica e de engenharia na América Latina, o crescimento das
capacidades foi notiavel. Como veflexo desse crescimento ¢ de sua
incidéncia sobre os processos econdmico-politicos internos, sur-
giu uma litevatura mais focalizada na compreensip socio~-histdrica
do processo de implantag#o da ciffncia moderna na regifo (VESSURI,.

19842 .

No gque diz respelto ao fato dessasg capacidades serem ou
nado  suficientes, =2 andlise da experiéneia histdrica concretam da
implantacio e desenvolvimento de comunidades cientificas na Amé~

vica Latina, e 3 consideracio das orientaches dn atividade cien-
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tifica das mesmas, das funedes da universidade e outvros “loci”
institucionals, da utilizacBo da capacidade cientitica e tecnolo-
gica nas Fivmas industriais ete, momtra aue a combinag8o de fato-
res universais e contextuasis vesulta sempre em sinteses sdcio-

culturale especificnn (VESBURI, 419484,

A avaliacio da capacidade cientifica e tecnoldogica  em

termos de sua contribuicio ao desenveolvimento, mostra que ela nio

pode  aer reduzida simplesmente a modelos comparativos convencio-
nais de desswpenho sobve a base de parimetros internacionais, e
aue & preciso levar em conta também as egpecificidades contex—

tuais.



CaP£TULO II

EVOLUCAD DA INDUSTRIA DE ALIMENTOS



CaPfTULO IIX

EVOLUCHD DA INDUBTRIA DE ALIMENTOS

Este wcapitulo visa dav um panovama geval da  inddstria
de alimentos que servirvd como pano de fundo para a andlise do es-
tude de caso. Ble divide-se em duas partes; a primeira revisa o
processo de intevnacionalizagio da agroinddstria e a segunda
apresenta as caracteristicas da evolugio da sgroinddstria no Bra-
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1. PANORAMA h NIVEL INTERNACIONAL

1.4. Viafo Global do Betor

Mo século XIX, dentvo do contexto geral de industyiali-
zagfo ocidental, se formz a agroinddstvia alimentar. As  fungles
de conservacio & preparo de alimentos deisxam o ambiente domédstico
#  arbtesanal para se ingerir nas egtruturas industriais ¢ capita-

Tiskas do Doidente (HALASEIS, 4973).



A industvializagio tornou possivel, através do emprego
de novas tecnologias, modificar profundamente a auestio conserva-
cEotransformeclo.  Na  dpoca pré-industrial europédia, conservar
alimentos signiticava transforma~los em novos produtos, como
gueijo, carne defumada ou cervela (. g aperfeicnamento de téc—
nicas de tvansformagio (aplica¢Bo da figica e incorvporagio da
quimica) foi pouco a pouco permitindo & diversificagio de uma ga-~

ma de alimentos a partir de diferentes produtos agricolas (SORJ ¢

WILKINSON, 1983).

A tendfncoin da agvolnduistria alimentay & extraly de di~
versos produtos agricolas, ou da pesca, compostos alimentares e
ne rvecombina-ines dentro dos "compostos fabricados” ou ainda na

fabvicacio de andlogos (MALAGSSIS, 1973).

Pentro desta inddstria de transforesgio o produto agri-—

cola, foil se tornsndo oada ver mals subordinado ao produto final.

& produglo agvicola foi reorganizada em fungio das exi-
génciag industviais condicionantes e dasg especificagdes do produ~
to final . Com o tempo, o significado desta evolucio se fez sentir
ndo maie pela transformagio dos produtos agricolas, mas sim pela
fabricagio de substitutos para eles, pela inddstria de alimentos

(S0RJ e WILKINSBON, 1985).

{4y FPara técnicag de controle do frio na conservagio de alimentos no contexto
das sociedades andinas pré~colombianas, ver Carl Troll,C. (ed),i948.Geon
Ecology of the Mountainous Regions of the Tropical Americas. €Colloguium
Geographicum Band 9. Bonn: Dummlers Verlog e John V. Hurra. Andean Bocie-

tes. Annual Review of Anthropology, 1984, 3. 119 a 4Ai.



Cada  ver mais, » comercializacio de novos produtos é
acompanhadeo  de  um esforgo de inovagio tecnoldgica associada ao
progresso  da inddstria quimica. Pode-se ver o nascimento de uma
nova era, da alimentacleo indumtrial, correspondendo a integracio
das industvize guimicas & alimentares,. Observa-se 3 mudanga  dos
ingredientes bdsicos, distinguindo-se cada vez mais entre ingre-
dientes alimentares ¢ nio alimentares. Comsgga-se a ver a introdu-~

c830 de substénciasg sintéticas nos alimentos destinados a0 consumo

humano .

Se o sdoulo XIX foi marcado por processos artesanais de
tratamento das matérias-primas alimgntares, o século XX trouxe
congigo  a industrializacBo, partindo da preparagiio de alimentos.
Os pyimeivos anos deste sdculo foram mavcados por uma rapida con-
centvagio das principais atividades do setor alimentar, a3s indds-
trias familiaves & artesanais FPicaram apagadas frente aos grandes
grupos  aque fovam gse dnstalando ao vitmo de umi urbanizacio cres-—
cente (SORJ o« WILKINSON, 1985). Novos produtos foram introduzidos
e comegavam a alterar alouns habitos alimentarves.Um exemplo foram
oe flocos de cereais ¢ o leite fresco vesfriadeo, que modificaram

a vefeiclo matinal.

A 112 Grande Guerva acabou por promover o desenvolvi-
mento de novos produtos especificos, como € 0 caso das sopas ins-
tantdneas na Alemanha e o café soldvel nos Estados Unidos (S0ORJ e
WILKINSON, 15985, Notavelmente na Alemanha, intesificaram-se as

pesquisas, afim de obter produtos substitutivos (HALABSIS, 1973).
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Foi o bhoom econdmico do pds—guerra que Ffavoreceu o crescimento da
inddstria de alimentos, com o desenvolvimento de novas tecnolo~

aias & produtos.

Cricu-ge assim um va%tnlmerﬂadm caracterizado nio s a

por  parfmetvos puramente guantitabtivos, mas por um "critério de
pragev’, com um aumento daelasticidade da demanda” (@) (80R.) e

WILKINGON, 198357,

Simeltaneamente & intensificag¢Bo do processo de urbani-
zagho, a industria de alimentos especializou~se em novos ramos,
no sentido de atender @ uma demanda cada vez maior por alimentos
pré~processados, como para 0% chamados fast-foods, consumidos em
restauvantes, ocantinas industviaig ou mesmo em estabelecimentos
comerciais especializados. Este processo fol dando Tugar ao sur-
gimento de um setor alimentay intermedidrio, cada vez mais espe-

cializado, que exige outvase combinacBes produtivas.

A partiv dos anos %6 a abertura deste vasto mevcado nio
Fer mais gque acelevar a intevnacionalizacio do setor de alimen-
tos . Com = situacio resultante do Pds-Guervra, 8 comercializacio

de novos produtos sstimulou & expansiio de um mevcado j& aberto

S Kot en ST e 7 e el HA6 WA s o0 Oy oo ke otk B e

(8) & elasticidade da demanda ¢ definida pela variagio da quantidade, provocada
da por vma variacEn de precos. 0 aumento do fator da elasticidade €  dado
por um aumento da quantidade maior proporcionalmente & varia¢8o no prego.
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pelas  transformachBes estruturais sdcio-econdmicas. Tem-se cada
ver male umz inteovacio, ndo s da inddatvia de alimentos com a
quimica, mas tambeém com a de aditivos (avomas, corantes, vitami-

mng, etc.).

& economia agro-alimentayr entra dentvo de um processo
de wmudanga € de diversificagio acelevada. A industria deve se

gnrvedar  num mevcado de produtos cada vez mais estdvel, higiéni~-

co, nutvicionalmente adaptadeo As categorias de consumo e de fdcil

prepavo & consumo (MALASSIS, 4973).

& agvo-inddstria alimentar divergitica ¢ sofistica seus
produtos. Os novos produtos sio reflexos tanto das condicBes so-
cimis de consumo (ganho de tempo) quanto da produglo (desenvolwvi-

mento da tecnologia) (MALASHIS, 1973).

Neatn diversificacio um novo mereado é criado para o6
condimentos mais refinados & para os produtos dietéticos (SORD e

WILKINGON, 1985

A nova tecnologia agvo-~alimentar, controlada pela cién-
cia da nutvicio pode reduzivr as perdas, descobriv novas fontes de
mateérias primas alimentaves, substituir proteina animal por vege-
tal, produziv alimentos nutvicionalmente sauilibrados, ete. (MA-

LABBIS, 1973}
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0 dessnvolvimento da nutvi¢io, enquanto ciéncia de ali-
mentos e da dietética, enquanto modelo de uma alimentacio saudd-
vel, foil estimulada em conexfio com o crescimento da agroinddstria
alimentar. 0 progresso das cincias de base da alimentaglo (Fisi~-
cas, bioldgicas & humanas) permite wna melhor interpretagfo dos
fatos e uma melhor Formulagfio das novmas nutricionmis (MALASSIS,

1973y,

Cada  wvez mais, foi se tovrnando maig eficaz uma maior
integracio dos principios nubyicionais com a inddstria de alimen-

tos.

Fordm, =a evolugfo de uma industria onde os setores de
ponta s limitam 3 produtos de consumo corvents ou a0 aproveita~
mento de novos alimentos veconstituidos( em funcio da quimica)d,

niEe  se caracteriza por uma profunda mudanga de suas bases tecno-

Tdgicas (S0RJ & WILKINSON, 1985).

Mante da necessidade de reduzivr os custos, de diversi-
fivar a producBo, amplisry o mercado ouw incovporar tecnologias, um
movimento de concentvacio das agroinddstrias se inicia nos  anos
6@ . FEste movimento ¢ mantido até o presente, e ¢ causado segundo

(DE Y08, 198487, poyv:

i} pela necessidade de standardizaclo das matérias—-pri~

mas ¢ dos alimentos baAsicos;
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2) pelos investimentos cada vez mais importantes, n3o
somente nas unidades de producio, wmas também ¢ sobretudo na pes-—

quisa;

3y pela necessidade de acentuar a pressio sobre a dis~

trivuicio;

4y pela inter-relacio cada vez mals necessaria entre as

inddatrias agroalimentares ¢ outrog getores industriais.

Na década de B0, muitos dos investimentos industriails
té&m side absorvidos por fusBes domésticas e internacionais e
aguisigBes dentvo da regifio da OECD. For esxemplo, Esmark (EUA)
adauwiria 2 Norton Simon (EUA) em 1983, no ano seguinte ela  {foi
comprada pela Beatvice (EUAY . A Nestlé adquiriu a firma amevica-
pa Carpation & » Philip Morvris comprou a General Foods. Similar-
mente, na Ewopa, as maiores empresas alimenticias como a Ferruzi
(Italia) e BSN (Fran¢a) expandirvam-se através de vecebimentos de
outros proceseadores  de alimentos, em virios paises da CEE nos
anos recentes (OMAN, ©., 1989). Em 1988, e¢sta concentragio se ma-
nifestava em todos os niveis ¢ visava sobretudo uma  integvacio

wvertical.
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£§.8 Evolucio da Agroindidstria (alguns dados es-—

tatisticos)

Hma das tentativas de realizar um estudo glaobal sobre a

evoiugBo da agrvoinddstyis no mundo foi feita pela Unido em 1977,

a4 dificuldade de rvealizar estes estudos reside na pro-

pria  estrubtura do setor, gue pov um lado € constituido de um nu-
mevo muiteo elevado de pequensng e médias empresas, geralmente fa~
miliares, & pov oubreo, we ndeevo muito restrito de arandes corpo~

racdes multinacionais (DE V0S5, 1988).

A industria de alimentos cobre todas as formas de pro-
ressamento, prepavagio ¢ ewmbalagem de matérias-primas agricolas
devivadas de plantas & animais, com o propdsito de consumo humano
g animal (QCDE, 1989%9). Todo procsesamento de alimentos e ativida~
des de preparo consiste de fato em vdrias inddstrias separadas,
cadeias agroinddstviais ou linhas de produtos alimenticios (do
conceito francés de "Filigve”), todas com suas técnicas e carac-

tevisticas sconfimicas especificas,

H

“abw dindd=tedia tem wmloon de particular pois responde  a
uma necessidade fundamental ¢ constantemente venovavel ~ o ali-
mento, Ela se congtitul numa inddstria de bens de consumo popular

por  exceléncin: o setor & macicamente ovientado pelo mercado (os

alimentos vepresentam a categoria mais impovtante de despesa de
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consumo correntel, a demanda ¢ velativamente egtdvel e  pouco
glastica, =a média de crescimento da renda & dos lucros €  lenta

mas conatante, os fluxos de caixa s80 elevados (LEOFOLD, 1985).

Esta fisionomin da inddstria de alimentos € fundamen~
talmente determinada pela baixa elasticidade da demanda. Esta
baixa elasticidade de dewmanda permite compreender a estabilidade

das mudanegas dentro desse setor, A demanda n3o é ciclica, assim

as inddstrias alimentares podem manter suas vendas & seus lucros

mesmo nwn perfiodo de certa estagnacio econdmica (LEOPOLD, 1985y,

Fela tabela I, pode-ge ver o crescimento da  inddstria
de alimentos nmg varias regifes do mundo €, coneidevando-se » ta-
xa anual entre (964 & 1973, vé-se gque 0s paises socialistas sio
o8  que apressntam o maior crescimento nesse periodo (5,9%), se-
guido pelos paitses em desenvolvimento (4,8%), ao passo que a Eu-
yopa  apresenta uma taxa de 4,3% e 2 América do Norte fica em di-

Pimo lugar com 3,7%.
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TABELA 1

CRESCIMENTO DA INDUSTRIA DE ALIMENTOS POR REGIGES NO WUNDO (1961-1973).

O b 4 W1 S5l AAD BT D W S e WAt AR VOO Yk S AMFY B S TSN TR VAW N4 G 05 KR o) W AR P AR 3 M $90 B4 S0 AR T A T M W BIDE Y PSR Sl Ut BURL BT AR SR TS B SR R S 6 S R YU R AN AU A AR SRSD SRS NED . S D R D W0

Regifo Base 100 em 197¢ Tana Hédia
Anual
~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ 1961-1973
1941 1973

Faises Socialistas " 117 5,9%
Patees om Desenvolvimento bb 114 4,8%
Faisey com economia de

mercado desenvoividasg &9 112 4, 4%
CORG:

Europa &9 114 4,3%
América do Norte e 1i1 3,7%
Mundo &5 i15 4,9%

05 S mawe byre vhoh b ph s B 44 S4AA R AEL PR LGP V7 N O wii v Ghim <84k WU A M VIR VRIE T T sk S A R i S0 R AV TRAR SIS e K e e PR ITER TR PONE SO A0A% ST TR U ST B SIYS YR AR O Y ST PP onln e e . 9 SO 98 Y S PR PP P i S

FONTE: Departament of Economic Spcial Affairs, Statistical O0f#fice of the Uni~
ted Hations: “the Growth of World Industyy™, 1973 Edition, vol. II,
U.N. New York, 1975, apud, DCDE, 1979.
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TABELA II
TAXA COMPARATIVA DE CRESCIMENTO AWUAL DA INDUSTRIA DE ALIMENTOS (ISIC 344/2) E

TOTAL DA INDUSTRIA (ISIC 3) PARA CERTOS PALSES HEMBROS DA OCDE

(i965-1974)
" Indistria de Alinentos  Inddstria Manufatureira
Alemanha o 3,7 3.9
Australia 2,8 3,%
Canadd 2,3 5,0
Dinamarca 5,8 3.1
Estados Unidos 3,6 4,2
Franga _ 2,41} 6,9
Irianda 4,7 3,9
Itdlia 5,2(2) b,1
Suécia 2.3 4,4
Suiga 3,3t 4,5
Gra-Bretanha 1,7 2,3

ok pea ~to it i <k 4nbl i PAUY THD YR MARE OB TR YR A U 0 . 54 60 CHY S e AR Wk FAY0 TSRY 4TS FAAD FVL e B SR LU wyfu A e Atk WS M Y YRS GO IR R NTR NP2 TN R A5 £ T SV W Y K Py AR AN W Y AN AR SRLE S AT NONT IR TYON e S TERE R e S et

€43y I8SIC 34, incluindo bebidas e fumo.
{2y I81C 3is/8/3.

FONTE: United Nationg, Yeavbook of Industrial Statistics, 1975 edition (latest
available), éapud DCRE, 1979,
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Fntre 19469 & 1974, exceto na Dipamarca, 3 inddstria de
alimentos crescew mais Jentamente que a inddstria de transforma-
¢Bo cone um todo, como pode asy visto na Tabela II acima exposg-

ta,

Embora a inddstria de alimentos invariavelmente cresca
devagar, ela produz bens de primeira necesaidade € € entio razoa-

velmente vesistente aos ciclos recessivos da economia.

Fm todos os pajfses de economia de mevcado a estrutura
industrial  de alimentos & caracterizada pela presenca simultines

de guatyo tipos de smpresas:

1) aquelas com atividade dnfternacional{multinacionaisl;

2) sapresas suprindo smpresas nacionais;

3 empresas de médio porte supvindo meveados locais e

regionais;

4) pedquenns empresas, incluindo em algune paises, as de

uma 0 pesson ou artesanals, {(menos de ¥ empregados).

Fode-se identificay significativas diferengas na estru-
tura da inddstria em alouns pajises como: Em 1963, R.U tinha maior
concentracio de smpresas com mais de 500 empregados, 3,5% das em-

presas respondiam por quase BRY de todos os empregos. Na Alema~
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nha, o corvespondents era 2,.4% e 39,3% em 1968 ¢ 4,4% & 44,3% en

1979, respectivamente na Franga a situagRo eva de 5% e 44X em

i972 & na Itdlia eva 1,84 & 20,6% em 1961 (QCDE, 1979).

Na  Alemanha 24 ,6% de todos 06 empregos & 8% na Franga
gvam  de empresas ocupando 200-500 peesoag; nesta faixs R U tinha
apenas 5,9%. Em 19641, foi na Jtdlia onde ag pedUEnas EMPresns €

a8 artesanalis alcangaram maior participacio no total de empregos;

aproximadamente 5H2% era provido por companhias com menocs de 59
smpregados;  esta correspondente porcentagem pava R.U era 95,14 em

1943 & para & Alemanha de 13,9% em 1968 (OCLE, 1979).

Pode-se  comparar através da Tabels 111, a média de em~

prego por estabelecimento em viavrios palses:
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TABELA III

NUMERD £ TIPOS DE INDUSTRIAS DE ALIMENTOS EM PAISES MEMBROS SELECIONADOS

Franga Mdlla Itdlia Dinamarca  DBinasarcn  Estades Oef-  6r
Unidos  Bretanka Bretasha
1948 1941 i1 1965 1§75 1943 1963 1948

Hiwero de estabelecimentos 94.705 50184 44.742 644 T HwE 4ME 4

Total ninero de eepregados

ne setor T44.947 233940 L1 EG  F.4W S LML 530,988 STA. 40
fiddia niwero empregados:
- por estabelecinento ) & 4 7t T H 1 142
~ por estabelecimento cog

gais de 58 empregados 155 16 177 14 in T4 234 79
= por estabelecimento cow

gais de 1.080 ewpregndos  1.361 2433 217 5.3 ", £.833 .3, 0.3

Porcentages do total do ni-
gero de empregados
por estabeleciventos com

~ gais de 1.808 empregados i4 5.4 6,8 - - 1,7 | i

- 588 3 999 _ 7.3 b4 7.8 92,3 8,3 11,2 | i
- {88 a 4% 2,7 24 22 - - i,z | |
BN 18,1 9.7 ' - - 14,2 h.4. 8.3,
- a4 e 192 217 - - 13,9 | {
~ 18 317 b2 - - 17,7 14,7 54 | i
-5 2% &9 3.2 1.5 - - 2.5 ! H
~§ a4 ®8 B3 85 == - 1,3

Total Teg,0 1866 1060 16¢,8 14,4 10,4 L R X ]

FONTE: For France, INSEE; {or the United States and Italy, ISIAL; for Denwark, £EC, Studw of the evolation of
mmmummﬁmwm.wmmumm fnr tht United Kingdow, EEC, Study of the evolu-
B i) inadom. Aud, OCBE, 1979,

Na Franga e Itdlia em 1962 & 1941 respectivamente, o
numero medio de empregados por estabelecimento era de &, ao passo
que nos Estados Unidos era de 44, na Dinamarca 72 & na Gra-Breta~

nha 120, come pode sery visto na tabela acima.
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1£.9. A Internacicnalizacfo da Agroinddstyria

A partiv da expansio capitalista do pds—-guerra vEm-se
produzinde um processo de internacionalizaclo do capital. 0Os pro-
cessoy  produtivos centrados nas economias nacionais tém dado lu-
aar a sistemas de produgBo, distribuicBo e consumo a escala mun-

dial. 0 deslocamento da producio internacionalizada ¢ a expressio

maie rlara deste processo, as firmss & corpovagdes tran&nacionaia

80 o8 atores deste cenario econdmico wundial.

0 setor smgroindustrial, agricola e pecuario € em geral
o5 alimentos, btampouco tem sido alheios a este processo. & evi-
dente aue té&m maiores limitagBes aque outros setores, pelasg carsce

teristicas peculiaves di producBo agricola e alimentar,

0 capital internacional reordena ag agrviculturas & o8
meveoados de alimentos ¢ redefine o papel & a fungio que cada eco-
nomia  local desempenha no sistema intevnacional de  acumulacHo,
(GIn, 4982, que tende a $¢ consbtituiv num sistema internacional
de  producio, distribuicBo, controle e vegulacho alimentar. Este
sistema internacional de produclo se traduz por uma enorme quan—
tidade de alimentos basicos (cereais, azeites, carnes, etc. ) que
se difundem no coméreio internacional, sendo comevcializados por
algumas smpresas transnacionats, que cumprem fungdes politico-es-

tratégicas com vistas ao dominio internacional de mercados.
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i eskte complexo fendmeno, o denominamos de sistems
agraoalimentar  intevnacional, que ¢ definido em fung8o de trés

slementos principads (G1a, 19827

1} 2 mobilizacio & gscala mundial de grandes volumes de

alimentos;

2) o controle gue detém ag arandes empresas transnacio~

nais agroalimentares sobve o cowmércio internacional;

3) a subordinagcBo da produclo agropecudria por parte

das smpresas agroindustriais & agrocomervciais.

0 desenvolvimento deste sistema em nivel mundial, pro-
vocouw mudangas profundas e durdveis nas condicgbes de produgio e
de Congumo ﬁdﬁ alimentos por todo o mundo. Depois da 28 Guerra
Mundial a agveinddstria capitalista se tornou cada vez mais om
complexa  internacional, fortewmente integrado e dominado por  um
numero  restrito de paises dindustrializados. Convém salientar que
a fovrmacgio deste sistema agroalimentar mundial, basesdo na inter-
nagionalizaciio do  capital € apenas umzs dimensSEo de um  processo
mais amplo gue € o de mundializaglo dn economia capitalista (L&D~

FOLD, 19807,

A competicho entre capitals, ou wmelhor, entre grandes
corporacdes, € a forga primdria deste processo de expansio inter—

nacional do eapital. Para continuay a defender geus mercadog,
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principalmente no comércio intevnacional, as grandes corpovacdes
s véem obvigadas a promover a inovagdo tecnoldgica na produgio,
tanto para a trvansformacio dos processos de producio, como para 2
diversificagio de seus produteos. Desta maneira, a competigio ca-
pitalista conduz & difusBo de novas tecnologisas ¢ & criacio de
novos  produtos com carvacteristicas especificas, ampliando o seu
mercado consumidor ~ consumo de massa. & dinBmica deste processo
eria um ciclo de diterenciagio - standarizagio das condigles de
producio e de civoulaglo, aque ¢ fundamental para a acumulagio ca-
pitalista (ROZO e BARKIN, 1983). Ou sejaz, o produto novo € produ-
#ido nos paises avancados € cobre sus demanda. O produto maduro
s expande pelos paises desenvolvidos em wma primeira etapa de
globalizagfo & depois vem 8 standarizacfio do produto gque passa a
ser  produzido & consumido nos palses em desenvolvimento. Assim,
este setor da economia tem possibilidade de se expandir mundial-
mente, na medida em que aumenta a vida de seus produtos, isto €,
ao  standarizar o produto, simplifica sua produchio e abre macica~

mente sua comevoializacdo (G6Ia, 1982).

Nesta modalidade de acumulag8o, os capitais agroindus-
trimis s8o0 0% aue, com a adogHo de novas tecnologias agroindug—
Friais, btem definido as pantng para todo o compleso de producio e
proceseamento de alimentos. Assim, ¢ determina um modelo de pro-
dug®o agroindustrial com cardter internacional, cuja reproducho
das estruturas produtivas & dos processos de trabalho s8o univer-

sais (ROZ0 e BARKIN, 1983).
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A teovia da internacionalizacin do capital ¢ um enfogque
para explicar os mecanismos pelos quais o capital integra a agri-
cultura & acumulagio como outrveo campo de valovriragio. A sgricul-
tura  (ou melhor,a agropecuaria em geral) € o processamento de
seus  produtos, contribuem para gerar um novo espaco de valoriza-
sRo  que permite intensificar a acumulagBo de capital.lIsto porque
a abertura de um novo espaco de valorizacBo esta dado pelo aumen—

to do poder aguisitivo e por modificag6es tecnoldgicas profundas

que permitem aumentar considevavelmente a produtividade.

4 producio agropecudria ja nfo depende simplesmente de
decistes ilaocladss de campongass ou de produtorves modevrnos  que
weam o nAo avancos tecnoldgicos, tampouco se ajusta as demandas

de carater socizl. Fla vem progregsivamente depender de  insumos

manufaturados provenientes da indistria, criande uma dependéncia

aque modifica os processos produbtivos agropecusrios.

& analise global do sistema agroalimentay dentvro da 1o-
gica de amcumelagio cppitalists, witrapassa os limites de nossa
analise, pois nos ateremos 20 exame de somente um componente des-—
te wvasto sistema, a sabev, a industria de transformac8o alimen-
tar, usualmente Falando, industria de alimentos; pois esta indds-—
tria  ocupa um lugar estratédgico no degsenvolvimentn do sistems

alimentay .,

Nas industrias de alimentos ha considerdavel diferencga

na forma como grandes Fiveas(corvporacdes) se tornam multinacio-
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nais. Héd dois periodos clavamente definidos na historis das gran-
des Firmas agroindustrviais. O primeiro gque vail do fim do século
XKIX  atd 1939, ¢ marcado pelae duas maiores smpresas  europdias

(Nestlé e Unilever) £ um pequeno nudmero de firmas americanas.

0 segundo periodo comeca aproximadamente em 1955 & che-
gr  Aaos anos 66 com um rdpido crescimento internacional, princi-

palmente de fivmas amevicanas. Por volta de 1948 também se vé a

internacionalizacio de certas firmas ewropédias, principalmente
pelo fato das $ivmese da Gr&-Bretanha investirem no continente eu-
vopew., Em 1974 ad a Unilever tinha instaladas subsididrias em 79

paises & a Mestléd em 47 (QCDE, 1979) .

Tem-se  um maior ndmero de Fivrmas multinacionais ameri-
canas atuando em um menoy ndmero de palses. € o caso da Beatvice
Food com subsididrine em £8 paises, s OBreymound (Armour) em 12, a
Raleston Puvrina em 28, ebte. s totais para as 1006 maiovres firmas

do mundo podem gsery vistos na tabela IV,

A Tabela U mostra uma distribui¢fo das subsidiarias
(¥iliais) das empresas multinacionais de alimentos na América La-
tina. HNo final dog anos 6€, com variacdes de industria pava in-
distvia, entrve 50% e B0X das subsididarvrias estavam alocadas em
paises membros da OCDE (Amévica do Novte, Europa, Austridlia e No-
va Zelf&ndia). Muitas, se nap todas, subsididvias norte- america-
nae  fora da dAven da OCDE, estavam alocadas na América Latina, no

pRRE0  que  #E suropédias tendiam a se instalar na Adfrica & Aszia.

(OCDE, 1979).
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TABELA IV

AS 16¢ MATORES INDUSTRIAS DE ALIMENTOS NO HMUNDO (1974)

Ak oo < e e oy chem weee PYRY s Cphe s w0 Bhen b 20 Ky séoh ot e i <och SETH P el ke arch K72 T by Yo by pove By A T e W e Syra TS a1y bryd Ao £T2g P Ty T TS ST TR OTOd M b ST Mt Yoy A e S ot SHYR BYPN NS PO AT SHO% VR WO S R SUR TR S R AR S50

Fais de Origem Nimero de Firmas Numero de Subsididrias
em Outros Paises
EUA 48 475
Franga e 19
dustralia 1 2
Gri-Bretanha 2e 274
Canadd 5 Po
Buiga i 47
Budcin L o
Eapanha H s
Holanda 3 11
Alemanha 1 -
Japho 7 11

o e e e e ten b kil 4 i ke k. e A G RS KD S0t G954 SAER Wk 4P S VO ERFS KA LT S AZPE KO KB RSV S840 FHT SaPH LUA m Bred A S e e fee EYEY et AL W T e it Ay 500 U S5V P e e SRS SS4Y M PSS S O P AR T N L M S Y . O

FONTE: Tabela elaborada & partir da Tabela 81, p. 257, OCDE, 1979.
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TABELA V

PORCENTAGEM DE INDUSTRIAS DE ALIMENTOS

SUBSINIARIAS NORTE-AMERICANAS OU NXO, NA A.L.

Sub-Setares da Bubsididrias de agroinddstrias Bubsididrias de tirms ado
fgroindastria abimentar de Alinentos Norte-ameriranas sorte-asericanas na A.L.
m AL

¥ do Tofal de Himero e 1 do Total de Kenere de

Subsididrias Subsididrias Subsidiariss Subsididrias
Produtos de Carne el B i 7
Produtos Secos k] 24 8,7 b
Produtos Enfatades k] 14 4.4 3
Produtos Koishas de Grip & &5 X ¢
Prodetos Paniticagie &l i4 44 ]
Produtos Lonfeitaria &3 4 B 4
Bebidas # 16 13 17
futros Produtns Alimenticios bl 13 1¢ L]
Total - T5e - 5

FONTE: Tabela elaborada & partiv dos dados da tabela 88, p. 279, GLDE, 1979

Como & maior pavte dos multinacionads alimentares a se
instalavem na Amévica Latina € de origem norte~ amevicana, vamos

nos deter um pouco mals 3 elag.,

Be a dinternacionalizacho da produclio alimentar america-
ng  nAo & um fendmeno novo, pols gm L1988 os investimentos diretos
no  exterior, dentvo do setor de alimentos industrializados, era
ja  de 2282 milhies de ddlares, o ritmo em que sg processou este
desenvolvimento foi acelerado (LeOFOLD, 498%). Isto pode ser vis-

bo ona Tabela VI
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TABELA VI

INVESTIHMENTOS ALIMENTARES DOS EUA AD ESTRANGEIRO

o Sre e S Fdve abee e N SR ALY #H2 VAR S W 4 PR K TS HER AR $00% 08 SSTA HED Gaa S mey Vs S M Y U A S O I e Eomd WS #EIR Ty S e i) Safe ST TP WP Herd Ny S i Uy Yy Sete eV T Al Rar LR PR VS SO A TYOR RS AR AR HETR WAAA WAAR R A SRY RER L Vi

Uiy o ope o W LR I G509 YK WD S99 TR 5 IR KRR SR WA S0 B R SV M9RY 20 T SR e N Yt et et A ety s o huh Sheh o i P S A B s L A AR L D AR FOAR A0 B LS AR S S Y RN e W 8383

Montante Taxa de Crescimento Hontante Taxa de Crescimento

(%) (%)
1929 ppE 4,3 1.813 5,4
1937 7e3 1,1 8. 087 18,7
1981 9.134 92. 480

S N A A W NP 4708 s 7 A s e o0 e s ke i ek b e et b s St bk eble ek b ek Ak S5 S Sk b amb, Sui ML i M AR SR B A B Sd 9 RO AR S UMD S D BORS B SALE R S AR AR VALY LERA SORD B B A S6CH SRS . B RS SRS SRS M O

FONTE: Suvvey of Curvent Business, Plusisurs. Ndmerods. Apud, |E0POLD, 985,

A Tabela seguinte (VII) indica a diversiticacBo geogrid-
fica das subsididrias amevicanas, € permite formular duss obser~
vaghes . Frimeivo, o periodo de cvescimento rdpido da multinmcio-
naliragdo coincide com umz concentracio de investimentos alimen-—
tares nos palses industvializadows (ver tabela VI). Segundo, ape-
gay de um declinio Justamente em 1973, os investimentos destina-~
dos  a Amervica Latina ocuparam wum Tugar importante dentro dos in-

vestimentos globais (LEOFOLD, 4985y,



TABELA VII
INVESTIMENTOS ALIHENTARES AMERICANOS AQ0 EXTERIOR POR REGIBES

(em porcentagem)

s e s s i 0 Aok AR S bl A ek b Sk ks Kbl 233 o g ST UEBY B Sk R Sk i 6 b O Bk e e e o TRFE $EET M M WS SOM0 L A SN0 MOEA Sk S M e G4 D K YO VT UK BEID PPV B R 1200 R RS 05 B MR SO S VT K e AT VLS IS Pl B B

ano Total ReuiBes Canada Europa América Latina futvros
i9a9 jeé 23,9 17,1 59,0 4,9
1959 188 47,9 13,3 2,7 7,0
1957 109 44,3 20,4 27,7 7.4
1973 14¢ 29,1 41,7 15,9 13,3
1981 100 #1.,1 44,9 ee,e 11,8

e s e e onen ORRS BV Vet WU VA RN B384 VAL WO ALY he AR B8 4k Y RIRD SO0 PR s, TR PV SO KA e YA Smm) Wi (s n AT NS R e e 351 et ook R e 000 P e e e WSS 31 0 S0 Mok 48 e i e b ik ik ek g Pl R S B G R U Bk Kbl N S

FONTE: Survey of Current Business, Plusieurs. ndmervos. Apud, LS0POLD, 1985,

A conquista de mercados pervifédricos, foi, ao mesmo tem—
po, uma condigBo prévia & um estimulante da industrializacio do
setor agroalimentar (ARROYO, 1982). 0 desenvolvimento das firmas
transnacionais  ligadas 3 agricultura nBo ¢ algo recente nos pai-~
ses  do Terceivo Mundo, porém avangou nos dltimos anos mais rapi-
damente e modificou-se gquantitativa e qualitativamente. De forma
iluastrativa, pode-se ver na Tabela VIII guais das maiores 100 em-
presas mundiais tem maior atividade nos paises em desenvolvimen-

to.

Fara uma melhor visuwalizagio, convém distinguir 3 pe-
riodos  gque mavcaw as diversas etapas de sua implantacHo (SUAREZ,

1984) .
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a) Um primeivo periodo se estende desde fins do século
passado atd a 22 Guerra Mundial. Neste periodo aparecem as firmas
que  se dedicaram & exploracio diveta da terra ou a0 controle e
processamento de matérias primas agricolas. Estas firmas, que ge-
ralmente eram filials de ¥firmas dos paises desenvolvidos, se de~
dicavam a dois tipos de atividades: exportaclo de matérias primas
agropecudrias desde o0s pafﬂeﬁ da Africa, dsia e América Latina e

produciio e distribuigBo de alimentos basicos para setores amplos

da populaclo de paises que nesta édpoca tinkam um desesnvolvimento
maior, como evam o% da América do Sul, por exemplo~ os frigovifi-

cos ne Brasil.

Asesim, m expansio do capitalismo agricola na América
Latina, esteve associada & extracio de alimentos e matériazs pri-
M . Be tratava de ampliar a frontediva agricols para abastecer

pe mevcados das economias mais avangadas.,

Hesta etapn, apareciam as empresas de producfo de ali~
mentos, como carnes € ceveais, oleaginosas, entre outras de pro-
dutos tropicais. Neste momento, se apresenta de forma mais nitida
a  infludncin da agriculturs de exportacBo no interior dos paises
e  seu papel como provedora de recursos basicos primirios para as

gconomias avangadag .
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MULTINACIONATS ALIMENTARES DE HAIOR ATIVIDADE NOS PAISES EM DESENVOLVIMENTO

8 ORER corm c wi b KE4E SR g ik e ST KO BHPS e w40 CAF 40 S o i Ol SR R RF ik buby Hk S G DR pay e ek Sk 4508 BSE b A s 4410 H184 0 e sl $hin Sk RS 1B RRT e itk S VR SERR PURL e o e et YH4E S s e il S0 BAES e g oo o et s

Nimero de Paises em que as
Subsididrias estfo alocadas

A KR Ly g S Pare RO ANGY PA VGE Y S DS AT 4240 AR TS TR S KK T ERL TAFS ¥ 4400 AWK 4O APV TR R G S A A SS TY TG PR Lk 9 A 354 W ST TIPS PR S S G 508 1408 ST BT TR YR i Sk S B TR e A SR T P IR i A Al B0 S S

Beatvice (US)
nilever (UK/Ng)
Bunge & Rovne (Arg)es
Negt1e (Switz.)

East Asiatic (Den.)
RJR Nabisco (US)

W.R. Grace (US)

Part & Kraft (US)
Castle & Cooke {US)
Borden (US)

Philip Morris (US)
Fepsico (US)

CPC International (U8}
Heingken {(He )

Tate & Lyle (UK}

Sara Lee (U5}
Sodima~Yoplait (Fr.}
Taiyo Fishery (Jap.}
General Hills (US)
Internats1 Hultitoods (U5}
fjinomoto (Jap .}

Frocter & Gamble (US)
Kellog {UB)

Filltsbury (U8}

H..J. Heinz (US)

Beechmam (UK}

Seagram {Lan.}

Cadbury Schuweppes (U0
United Brands (US)
Hershey Foods (US)
Quaker Oats (US)

Union International (UKD
Gargill U

Nippon Suigson K. {Jap.)
Meji Seika Kaisha (Jup .}
Ranks Hovig (UK)

Dalgety (UK}

BON-Gervais Danone (Fr .}
Booker McConnel (LK)
Suinness (UJK)

e e LT el L ISR P o g —
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Continuagdo Tabela VIIX

ARG 4o TR Y S WSS 430 SRS TR RN VI e SR PP ey P T oy 04 deid Apg NS NEVE A TNY HETS SRR SITA oo Y ink vy e <l 64 4330 e W 0 1ok o803 drda Ty s b b U ARHS U KT papy L e S e g ok et s S Ui 4SS SR AR 553 apry e apan Tk depd . sk 4 S

Inddstrias Total Nimero de Paises em que as
Subsididrias est3o alocadas

v g o o TS SR A Yo VIRE A Aot Ko e v o A e A N S0 VR WIS OO S Y T Botd 700 Sbde SR mHDR bke HOW A s e PETE TR PHE A TR ek ok S S W GO A% W et 29 S TS AUTE T T b V4D ALK S R T A5S POAS qape e e e . S i A

fllied Lyons (UKD 4
MoeCormick (US) &
1.0, Tndustries (LS &
Coca Cola (US) &
John Labatt (Can.? & {3)
Gampbell (US) 3
Suntory (Jap.} %
Staley Continental (U 3

ot A S R TS non i i gl 445 ks PR NS G A TR CAOH T 9407 R drbh i TS U FOOR LR WIS HEA Y TR WAl 40T PO PRE U S U4 RO RS AR S T S0 (60 B T W WP Srh WK At LSS J043 H473 W Y TR e iy Ay Y PP 30 P i S VR UNSE S R S TR T

FONTE: Tabela &.1. Apud: OMAN, 1989,

#% Nio estdo compubtados 31 filiais argentinas da Bunge & Borne,

Cabe destarar que a funcio primovdial das empresas
Fransnacionals (F.T.) gra contvolay o comgveio exterior, o qual
asignificava o mecanismo de ajuste entre a producio de bidsicos na
periferia e a industrializacfo de bens agricolas nos paises cen~

traie (SUAREZ, 4984).

b)) Um segundo peviodo se estende a partiv da 28 Guerra
Mundial ateé o fim dos anos 40, # a época de suragimentsn de muitas
novas firmas transnacionals, sobretudo dos EUA, que estendesm ini-

cialmente suas operacBes para o Hercado Comum Euvopeu & o Jap3o.

Desde  Fins da dédeada de 50, os investimentos dos EUA
comeszn  a Fludly em maiory medida para os paises do Hemisfério Sul
g pengtyam nos sews mevoados internos. A hegemonia norteamericana
em matéria  agroalimentar, se produz por um conjunto de fatores
gcondmicos adotados, mas tambéﬁ tem em aua base o desenvolvimento

da produtividade agricola, muito acima da ocorrvida nos paises
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subdesenvolvidos. D investimentos agroindustyiais se dirigem so—
bretude para 08 maiores mevcados da Amévica Latina & para os pai-
aes  onde hd maioves possibilidades de desenvoivimento agricols

twey Tabela IX).

Neste peviodo tem-se um processo de concentracio do ca~

pital que pavalelamente produz uma reorganizagico dos sistemas
alimentares. Os meétodos intensivos ¢ de alto emprego de insumos,

substituem as préticas agricolas extensivas. For esta via e com a
ajuda do subsidio da agricultura € gerada uma nova organizagEo,
tanto agroindustyial, guanto na producio de alimentos, que tem
como um dos centvas principais os sistemas produtores de protei-

nas (SORJ e WILKINSON, 498%).

Nesta estapa  se produzem os mesmog tipos de alimentos
com igual ovganizacio, nos difeventes paises da regifio latinoame~-
ricana. Assim as £.7. congtituem o prolongamento e a exepansio do
processo  de tvangnacionalizacio oviginado no centryo (ver Tabela

XY,

¢y Um teveelro peviodo se abre nos anos 70. As agaroin-
distrias ftransnacionals ndo aumentam considevavelmente 0s inves—
timentos divetos em agroindustvias alimentares; elas diversificam

stas atividades para oubrog ramos.
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Nos paises em gue J4 estfo implantadas, reinvestem uma
parte dos lucros, para expandivr suas operacdes, como foi feito no
caso do Frasil. Mos anos de 1972 e 4973, os precos internacionais
gsofrem uma alta considerdvel e, depois da crise energética, a re-
cessio acompanhbada de inflagfo afeta a quase todos os paises in-
dustrializados e repercute principalmente nos paises menos desen-

volvidos.

A década de BO se caracteriza por uma centralizacio de
capitais. No inicio desta década, observa-ge uma série de aquisi-~

ches de empresas do vamo de alimentos, multas delas debilitadas
pela crise gcondmica mais geral. Grandes empresas amevicanas €
jaronesas lancaram-4e aosg segmentos de mailor potencial de cresci-
mento € inovagdo como sflo os de massas prontas, chocolates, con~

dimentos & racBes (FARINA, 1988).

TABELA 1IX
AMERICA LATINA: INVESTIMENTOS AGROALIMENTARES DOS EUA
{milhbes de dolares)

Paises 66 0 194 0 W W WBOm 1 W WM W wEm W
« Argentina 8 WY % 14 575 M T8 BOTT e 134 185
- brasil SOWE 159 W2 PR OMI M B A9 BT 4w ne W 3

Lolosbia o4 B L4 ¥ 55 S &5 % 53 T 60 1@ 1.8
- México W8 W %P M5 M3 KBNS W OBy M X/l oM 182

Pery RT3 N TS S ) NN N S X T4 745 (X
- Yenezuela B82S W6 1 W3 M§ Wy W 17 @ U3 W i
Total P O186,6 ST 1000 476 10,8 817 1808 1455 T4 173 A0 1M 1648
fmérica Latim 3% a5 " S 1.m 1.51 2 068

FONTE: Elaboragio propria da autora rom base nos dados do “Survey Current Business” (virios ndmeros) US. Bepartameatoe de Comércin.

fipud, RAA, B, Pensasento Iheroamericans, 1985,
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PARTICIPADRD DAS EMPRESAS TRANSNACIONAIS NA INDGSTRIA DE ALIMENTOS DE ALGUNS

PALSES LATINDAMERICANOS

Sk W88 A S g oma s amed o et bt Bl S SRS P A BTSN AR o K G S N kAR HHSS S0 S50 S BITE MY VR e T b b Y A W R TN S R A POy SN Y WP AOE Al 50 A S TS W AL SV 0% AL OIS L FAYD B Y R o A W T P PR S e . 08

P A Y e S A AR S RS YRS K00 VR L PRE T K00 R Chelh s T 0 440 PR M YT KA SO PP IS0 B MRPE N4 SR L 8% TR YA AR O PR AR SRR SIS0 e b U W e e P SN 9 94 10 i by S TR o) R o U HOY s A PR SHOE TR R S e Rl e ik

Argentina
(1978

Brasil
£1975)

Colombia
(1978}

Costa Rica
(década dg 7¢)

Eaquador
L1977

. Produtos de panificagHo
. lacteos

Refrescos

. Cerveja

. Produtos alimenticios diversas (3}
. fAzeites vegetais

. Cafd soldvel

. Frodutos de panificagio

. Carnes refrigecvadas

Lacteos

. fibate de gado ¢ consumo de

carng (5)

. Lacteos

2.1. Pateurizagio

2.2, Leites desidratados, yogurtes, etc
Conservas de frutas e legumes

3.1. Holho de tomate

. Mleos ¢ Gorduras

4. 1. Azeite cru
4.2, Tortas oleaginosas
4.3, Qleo de cozinha

. Produtons de paniticac8o panaderia

5.1, Rosticeria

. Alimentos para animais

. Areite & gorduras
. Produtos de panificagio
. fibate de gado e conservagio de

CRYNR

. Alimentos pava Animais
. Produtos alimenticios diversos
. Conservaclo de pescados ¢ mariscos

20
79
&8
B4

69
33
o7
35
a2
35

28
a3e
30

R Phtn 450 G808 e ke b Wb bt b K S G BOUS ERSE D VAV 104 e Ak Abrd GACE SY K SRS SIS AR LD PR IVRR KA TR BAPY i by i B0 H S5 ST IS WL S P T PP L LY AR AEHD £ TONY AR TR RO TS I Y - S AR DOV L 40 PR e P e e i e S
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Continuagio Tabela X

oo o v anes

i e e Ao PPt o o o e Tk ol S o 4 o S TR TUYR TSR VOND TS ey < b ki o sk kol e dokb a3 R YRR R 7 oray e bbb ik s LY $HL DR FES VY < P T i i it W e B G AR S TR oy b e e i A S8 A R o RATY

Falses Classes Industriais (X) ETN
Fanans 1. Elsboragio de pescadons e crusticeos 86
B, Produtos alimenticios diversos 53
3. Lacteos 53
4 Cacau, chocolate e confeitaria 42
. Conservagfo de frutas e legumes 39
&, Altimentos para animais 34
Pavaguai 1. 8leos e Govrduras ng
(década de 7@) 2. Produtos de panificagio nd
3. Uonservas de frutas e lggumes nd
Fery 1. ébate e prepavro de carng 50
{1973 £. Alimentos balanceados 39
3. Alimentos diversos as
4. Lacteos 37
%. Oleos ¢ Gorduras 33
México 1. Leite condensado, evaporado € em pd 97,8
{1979) £, Caté soluvel e cha 92,8
3. Fabricagio de chicletes 88,1
4. Concentrados, corantes pars 84,1
alimentos
%. Palomitas de milho, batatag fritas e 72,9
similares
Venezuela 1. fbate de gado e conserva de 45
(1974} carne
£. Embalnoem e conservacio 51
4. Produtos de paniticacio 44
4. Licteos 45
3. Carao, chocolate e confeitos 43

P

Pt 1 900 4o K P90 s Syt g it Dk T LR N R SRS KPR R TP $PN S Y 1HOA Chob coen s e Ak Wk B P AT Fre8 A S $ou1 T ey hey M i e i Sl H¥) A SBYY VD POER A Ty el nern s e A b SR ey M SR R WORY 5 B S ST . KD

FONTE: Gonzalo Aradjo, Ruth Rama Y Fernando Rello, Agricultura 4 Alimentos, in

[ 4

Embard

America Latina. F£1 poder de las transnacionais. Hexico~Madrid, 1985,
fApud . RaMA, R. Fensamento lberoamericano, 1985

Alguns exemplos sfo ilustrativos, Entre eleg: a Beatri-
Foods que adgouivie a Allivam ¢ a Dart & Kraft que compyouw a

Quase a0 mesmo tempo, a Heatrice compra a Dart & Kraft

o Estados Unidos . Mais vecentements, em 1988, a3 Beatrice vendeu
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A Aildram & Hestlé, como parte de ums opevacio mais ampla de ven-
da de seus ativos nos paises latino-amevicanos. Em uma opervagio
gemelhante nos Estados Unidos, a Anderson Clawton vendeu sua sub-
sididria brasileira para a Gessy Lever, em 1986 (FARINA,

iengy (3)

De +orma conclusiva pode-se dizer gue as agroinddstrias
multinacionais  dimpuseram novas normas tecnoldgicas € comercials

aque acarretaram  uwma mavginalizaglo da produgio tradicional com
repercussdies dramiticas ao nivel de congumo (SORJ e WILKINSON,
198%) . As aultinacionais trouxeram consigo habitos alimentares
corvespondentes a uw sistema sdcio-econfmico muito diferente. Co-
me Foi visto,as wmudangas na elaboragiio de produtos foi sendo fei-
ta  em base A progressiva satwagfo dos alimentos basicos. Trans-
ponde  igsto parva o contexto latino-americang, estes produtos mais
gsofiasticados acabam concovrende com os basicos, agravando ainda
mais o problems de mad alimentacBo no Terceivo Fundo (SORJ & WIL-

KINGON, 198%) .

Tal processo de internacionalizagBo, como se viu, sig-
nitica métodos de producBo semelhantes aos observados nos paises
mais desenvolvidos, operando em uma economia de renda media mui-
bas  veres menor e com uma retaasuvarda agropecudria  extremamente
heterogénea € muito pouco organizada para negociar com o setor
industyial, Isto nio significa, satretanto, que o setor esteja na

fronteivrna tecnoldgica (FARINA, 1988).

R e O e

(3) Outros exemplos podem ser vistos em Farina, 1988,
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2. PANORAMA& BRASILEIRO

2.1 Evoluc¥e da Inddstria de Alimentos Desde a
Dédcada de &0

Constituindo~ge na atividade pioneiva do pais, a par-
tir da produgio de agdcar de cana ja no século XVII, a industria
de produtos alimentares encontrou desde ag primeiras deécadas des-
te século condighes excepcionalis para 0 seuw desenvolvimento, com
a utilizaglo de produtos de origem extrativa, amgropecudria, de
pesca e quimica. A medida oue se ampliam as necessidades de su-
primento  alimentar & populaclo mundial, a industvia passa a se
caracterizar ocowmo o0 recurso tecneldgico capaz de, veduzindo as

variagOes sazonais, contribudly para uma regularidade da oferta de

alimentos (CONJUNTURA ECONSMICA, 1974).

#  sabida a2 impovidncis que tomou m aceleragio do pro-
cesso de industrislizacio do Brasil no pds-guerva com o inicio da
producio intevna de bens intermediarios, de consumo durdvel e de
capital, e a2 substituicBo As¢ impovtagbes (LIMA, 1979). Em tal
processo tornou-se pondevavel a proporgio das inddstrias pesadas,
notadamente metaldrgica, material elétvico, material de transpor—
te & quimica, com consequente alteragio na estrutura produtiva do
pais, vreduzindo-se 2 participacio dos géneros tradicionais na

composicio do produto industvial (SERRA, 1982). E a industria de



85

alimentos nio fugiu & nova situagio.

A inddstria de alimentos destaca~se do conjunto dos gé-
neros industriais pela velativa impovténcia de seu contingente de
trabalhadores: a despeito da cvescente diversificacio da estruty-
ra industrial brasileivs, 8 inddstyia de alimentos mantém sua po-
sigio de princiral g8neveo industrial em volume de emprego, situa-~

cHo esta gue se mantém até atuanlmente (PRADRD, D K., citado em SE-

NAal, 19873,

Com efeito, a inddstria de alimentos é concebida a par-—
tir de um recorte conceitual do aparelho produtivo que tem por
critévio a destinagio final dos bens que ela produz- gqual seja o
usn  alimentar direto ou o consumo intermediivio na producio de
bens Ffinais parva uso alimentar. No entanto, enconfram-se distin-
tas realidades produtivas, sendo que empresas familiares tradi-
cionais teenicamente artesanais, e produzindeo para mercados  Jo-
cals, Justapdem-se a grandes unidades produtivas, frequentemente
subsididrias de Ffivmas mulbtinacionals, que produzem bens de maior
densidade tecnoldgica destinados a gvandes mercados urbanos,
eventualmente wmeveados sxternos. Tal diversidade ¢ o ftamanko do
Teque de atividades compreendidas neste setor, Jjuntamente com o
grande numero  de satabelecimentos aue o caracteriza, fazem com
gue possa se encontrar unidades produtivas opevando pavalelamente
gm  distintos estdegios de desenvolvimento tecnoldgico (SENATL,
1997) . Situagio ssta gque nio difere de certa forma dos paises

membros  da OFECH, pois em alguns pailses, como [tdlia e Franga por
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exemplo, tambédm se encontya firvmas pedquensas e/ou arfesanais a0

tado de grandes corpovasgtes multinacionais.

No  Brasil, a0 longeo do periodo de 1920-1963, o setor
agricola  evoluiu & uma taxs de 4,1% 20 ano, a0 passo aue o setor
industrial  se  expandiu 2 vma taxa mais elevada, 4,3% ao ano. A
diferenca dessna taxas de sxpuneio mostra, de forma inequivoca, a

acentuada industyvializagio porque passou o pals (FGU, 1946).

fbé 1949, a agricultura & 3 inddstria evoluivam prati~
camente num mesmo vritmo. A partiv dal acelerva-se o ritmo de creg-
cimento industvial, como pode ser visto na Tabela XI. A signifi-
cativa aceleracio do processo de industrislizacio teve a acompa-

nha-la uma crescente intensificagio da vida urbansa.

TABELA XI

RITHO DE EVOLUCKD DA ECONOMIA BRASILEIRA

19201942
Esecificacio  1920-1922  1990-1932 1940-1942 1950-1952
193931932 1?4031942 195931952 1?6931968
poricultura oo &3 14 a7
Inddstria 2,7 6,9 7,7 8,9
rotal a1 62 v 5o

oy A <o WK st goun A SHTY S it o v B s o0 Ty Uk AT B KGR W TAFR 98P TSR 49 SN K9P Soan SO Bk M a4 T KRN FRH VR $59 HS WOR S8R GRWR AN AR P30 PN Mo M AT YR 400 VR TS N . Y ¥ E S T Y PO TS $44 A T4 e e K B kil ey T T

FONTE . Ingtituto Erasileivo de Economia, Centro de Contas Nacionais. Apud:
FRY, 1944,
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{1 fenbmeng da urbanizacio obriga a cevias indagacbes
sobre a2  adequagBo do ritmo de crescimento do setor agricola no
tocante  aos produtos destinados ao consume interno, 3 fim de que
se  possa  inferir se houve ou nio relativa melhoria dos padréies
alimentares da  populacio, especialmente a do  setor wurbano

(FGY, 1966) .

4o longo  do processo de industrializacio do pais, a

partiv da 28 Ouerra Mundial, a industvia de alimentos manteve
Pivme tendénecia de crescimento, com o numero de estabelecimentos

gvoluindo de 14 999 em 1940, pava 49 344 em 1986 (Tabela XII).

TABELA XII

ESCALA E PARTICIPACA0 DA INDUSTRIA DE ALIMENTOS NO BRASIL

Estabeler igentos Pessoal Brupado Yalor da Yransformagio
Periodn Hixero % na Inddstria de Minero ¥ na Inddstriz de  Mdimero ¥ pa Inddstrin de
Transforsagio Transformagin Transforwacdo
1940 14,945 1,5 173.53% 19,18 RE ok, 16
1958 B ¥R 2331 17,89 8157 th, 5
94 33 534 3,84 256.183 15,17 o85.191 15,43
1974 4 BI% 29,10 372 481 14,13 1.459 400 13,4
1978 48045 26,02 e 935 13,148 3845265 i
1908 48 W4 ed,87 40218 12,95 e o

FOHTE: Censo Industrial, 1948-50-48-75-88. Apud: CAMARGD, §. 1987,
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ExcecBo feita ao ano de 1950 em que ocovveu um aumento
na participacio do ndmero de gstabelecimentos, observa-se na in-
dustria de alimentos uma sistemdtica perda de representatividade,
em valores relativos, no conjunto da industria de transformagio,
nos  periodos  intevcensitdvios (LIMA, 1979) Forém, CAMARGD N.,
(1988) arguments que zssa redugio fol relativa ao avaneo WALs que
propovcional  dog  setores produtores de bens  intevmedizsrios de

consumo durdavel e de capital, no surto industrial do pds-guerra.

Mesmo com o recuo, &m tevrmos velativos, na contribuicio
an  valor da produgfo, a inddstvia de alimentos continuou a ter
papel decisivo em outra drea: a criacio de novos empregos, ® uma
baxa de  3,06% ao ano no periodo. Nos anos entre 1945 a 1975, a
ocupacio de pessoal pelo setor orescew a 3,8% 2o ano, contra 3,04

para  a indudsivia como um todo (CAMARGO K., 1982).

A vomparacio entre ag btaxas wédine anunis de crescimen—
to de diversos setores industviais demonstva que a expansio da
indistria de alimentos, nio acompanhou a2 tendéncia da  inddstria

de transformacio como um todo (Tabela XITI.
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TABELA XIII

PIB -~ TAXA DE CRESCIMENTO ANUAL (EM ¥) E TAXAS MEDIAS ANUAIS DE CRESCIMENTO DA

INDUSTRIA DE TRANSFORMACAD - GEBNEROS SELECIONADOS (EW %)

P et ol it s Ol i o 40w, e b

éno 1968/73 1974 1975 1976 1977 1978 1979 1988

g
st
=
Pt
ot
oa
]
jae]
j %)
=
~Qa
- -3
F
=3
=
L -
=
-

F-3
==
-

- -3

Género da Indistria

Kinerais ndo Hetalicos 13,1 4,8 8,9 128 83 5.4 5.5 6.5
Hetalurgia 11,7 5,8 9,2 13,5 7.2 %5 18,9 121
Hecdnica 0,2 11,4 151 14,8 -F, 2 4.8 7.1 15,4
Hat, Elétrico e de Comunicagio 17,7 18,3 9,5 18,4 1.4 2.4 8,9 5.1
Haterial de Transporte 21.8 18,9 2,5 7,3 «2,6 14,2 3,1 2,6
Papel ¢ FPapelio 13,9 -24,8 -4,9 £2,8 2.5 1,6 12,9 2.4
Borracha 14,% 18,8 §,7 1,2 -2,9 4,7 é,6 9.7
Guimica 14,5 9,4 g5 17,8 6,5 7.0 7,5 2.8
Produtos de satdriazs plasticas 18,4 £3,2 5.1 17,8 -84 25,3 25,3 12,3
Téxtil _ 'R -3, 4 2.3 6,2 0.5 58 59 6,2
Alisentos 9.1 55 -6,1 11,3 5,6 3,3 2,3 7.1
Bebidas 9,9 8,4 5.4 13,6 13,6 7.1 5.9 e,7
Fumo 8,4 18,8 7,9 ¢,1 5,3 58 4,1 -4,
Indistria de Transformagio 13,3 7.8 38 2,3 7.6 7.4 7.6

FORTE: Apud: CAMARGO NETO, 1982.

de  transtformacfes sdcio~econdBmicas ocorridas no  pais,
nag dltimag ddcadas, encontraram resposts na inddstria de alimen-
boe . D setor diversificou sua produgBo para atender a um mevcado
gm constante mutacio ante fendmenos como a urbanizacgio, a indus-

trializacio e a elevacio da venda global (CAMARGO N., 19882).

& transformacio ao longo dos anns 70 fpi  ainda  mais

profunda, vevelando wmodificagio significativa na estrutura de
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producio do  setor, deslocando-se, dos produtos tradicionais no

palte, em divegio dqueles de mator elaboracio tecnoldgica.

Com velagBo ag tamanho mals vepresentativo de estabele-
cimentolescala de produgio?, os dados na tabela XIV, mostram as
unidades médias, de 50 a3 %00 pessoas ocupadas, como as mais  re-
presentativas  do setor de alimentos, pols ainda gque representas—

sem  cevea de 8.5 a 9% do mimevo de estabelecimentos, absorviam,

na media dos dois anos, aprvoximadamente 49% do pessoal ocupado e

S58% do vator da transformacio industyial (LIMA, 4197%9).

For outva parte, nio ¢ negligencidvel o peso das gran-
des empresas no sebtorimais de 500 pessoas ocupadas) que, embora
representando  menns de 1% do ndmero de estabelecimentos, respon-
diam por cevea de 19% do pessorl ocupado & 48% do valov da trans-—

formacio industrial nos dois anos considerados.
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TABELA XIV
BRASIL ~ INDUSTRIA DE ALIMENTOS - POR TAMANHO, SEGUNDO 0 PESSOAL OCUPADD E VA-

LOR DE TRANSFORHACKOD INDUSTRIAL ~ EM X ~ 1970% E {G74%%

bt ok S8 g g o ewee e b o i 4G 4455 SN 4 O G858 WS ek b e b ke ek BB R S8 A4S P SR L BT USSR AR A TAR M VTSR B RIS D SHOE PR s Uil ANER BT V4L 180 WA AN MLAP 4SS i Y T b Sl Sk S S0 84 e Gk amin e e B S

Grupos de Estabelecimentos Pessoal Ocupado Valor da Trang
Pesgsoal Ocupado formacio
197¢ 1974 1979 1974 1979 1974
By uy,e9 54,53 14,71 12,58 2,40 9,04
1G-49 36,74 33,53 ze,79 71,82 eo,11 192,98
Re-4909 8,53 9,35 48,948 49,83 57,47 58,10
} 509 8,46 9,54 13,52 15,77 12,44 12, 34
fem declaragdo 2,en g,e3 e N 0,48 0,52
Total 106,00 100,06 109,09 1990, 0¢ 100,00 120,00

T . 46k A o RSP £ WS TS 0 i KR Y43 € it ol 24 O06N MREA AP ST RSER WRXS KBRS R 2900 e e T ke ok bt 4N i WAt 99T BPAD 90T O MR ST S b o b i G4 A4 s Y PR AR PO PN TR e R e i o v S e S Y . VO ARIT S0 N SR S W M i

#  Segundo o ELenso Industrial-1979, os estabelecimentos com menos de cinco
pessoas  ocupadas, embora constituissem 43,34% do ndmero total, absorviam
15,88% do pessoal ocupado, 4% do valor da produgdc e 4,84% do wvalor da
transformacio industrial.

#% Considerados somente os estabelecimentos com cincog ou mais pessoss oQcupa-
das para fing de comparacio entre a Pesquisa Industrial-1974 e o Censo In-
dustriali~197¢.

FONTE: FIBGE. Censgo cit p. 1446-7, FIBBE. Pesquisga cit p. 136-7. apud: LIHA,
1979,

Um nspecto ainda dimportante 23 ser examinado refere-se a
ovigem do capital no controle das vendas das empresas de produtos
alimentares. A8 empresas multinacionais respondem por 4%5,6% do
faturamento da industria de alimentagBo, gue ocupa assim o setimo
Tugar entve os setores de prefevéncia do capital estrangeireo nn
pais (tabela XYY Com 48,1% do patrvimbnio liauido e 62,4% do pes-
soal ocupado corvrespondendo Ag multinacionais, os indices do  se-

tor alimenticio nio diferm muito, nessa drveas, dos niveis aprew-
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sentados  pelz malovia dos setores tradicionais da industria de

transformacio (exceto fumo) (CAMARGO N., 1982).

Cuanto aoes investimentos divetos estyangeivos no setor,
vevifica-se prefevénecin maciga pelos “"produtos alimentares diver-
s04", que 3o oz wmale sofisticados, & divigidos & ¢lasse de rendsz

mais elevada, como se vE na tabela XVI.

TABELA XV
PARTICIPACAD PERCENTUAL - PELO FATURAMENTO, PATRIMONIO LiQUIDO E PESSOAL-OCU-

PABD - DAS EMPRESAS GOVERNAMENTAIS, NACIONAIS PRIVADAS E HULTINACIONAIS, {977

Setores Faturasento Patrisonio Ligido Pessoal Dcupado
foverne  Macional Hulting  Bovermo  Kaciongl  Multing Governs  Wacional Multisz
Privado  cional Privadn  ciomal Privade cional
Indistria de Transformacie 24,2 . @7 7.5 26,1 36,4 s %9 51,4
formacio
Kinerais nio Hetalicos s 7.2 2,8 e - N in,4 - 53,3 %,7
Hetalurgia 45,8 .9 8.3 1,3 7.3 21,8 Ve B3 2,1
Kecanica 3,7 144 8,7 2.3 3,7 i 39 e 721
fiparelhos eletricos ¢ de e 8.7 .3 - 5.9 94,1 - 12,7 8,7
comunicacio
Haterial de Transporte 2.8 19,4 81,7 7.8 kLN 6.4 32 23 74,5
Hadeiras e drtefates e fit,) 17,9 - 84,2 15,8 - .8 22,2
Papel e Papeldo 1.8 78,4 °1.8 2,3 4.8 4.9 4,1 .4 24,%
Hobilidrio - 3.4 15,4 - 83,2 14,8 - B,1 15,9
Borrachy 8.5 13,3 75,4 12,3 23,4 &4 42 MA 7.8
{ouros ¢ Peles e 47 8 5,2 - 8.2 %8 - %4 "5
Suimico 73,3 &5 M2 84,3 37 12,4 5.9 3.9 U2
Plistices - 25,1 LA - 19,4 5,4 - 3.4 6,4
Petrdien e derivados 9,7 g 1Ly 7.7 1.3 e %.7 2,5 §.8
Farwaceutico e 5,8 95,6 o 1.5 88,5 - 4,3 5,7
Perfumayia - H,3 8.7 - 8.3 .7 - .4 14,4
Teutil e LR 56,8 - 3,2 43,8 - 5.9 8,1
Yestudrio - .2 5,8 e 4,7 5.3 o 51,8 i,?
Alimentos = M4 5,6 - 7.9 2,1 - .4 .4
Bebidas o .5 .7 - 85,1 4,9 - 85,5 14,5
Fugy - e 19¢,8 - - 18,6 - e 1éd, 4
Editorial e - - - 100,0 - - - -
Diversos - 2.8 n.p - 4.8 .2 - 45,3 5,7

FOHTE: Pessuisa IPEA - 1908, haseada na amostra "Guew ¢ Quew na Fronowia Brasileira®. Visin. fped: CANARBD M., 1982
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TABELA XVI

INVESTIMENTOS DIRETOS E REINVESTIMENTOS ESTRANGEIROS
NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS E DE TRANSFORMACKOD

Perivdos Produtos Alimentares Indistria de Valores Acumulados (US$ 1.M4)
Alisentos/in

Beneficia-  Frigorifico Produtos  Total  dustria de Indistria d¢  Inddstria de indice

sento, tor Alisenta transtormacio Alimestos  transforsscdo  (De2/71=iMb}

refagio e res, di~

e Vereos

44 ih %) i {x)

BezdTt 3,59 8.7¢ &7,6% 106, 8 5,68 135, 43 2.343,M5 ot i
Deaf?7 18,68 1.9 87,95 08,8 572 576,64 §.587,232 26 N
Bez/B1 11,03 i3 87,26 168, % 5,89 {44,898 14,253,431 8 W8
Dez/fie 9.9 §.47 8.3 i98,9 5.8 43,458 15.493,769 (YR ]
Pez/B3 18,8 L g9,38 188,8 .18 1.882, 181 14,304,565 e
Jun/B4 14,57 8,81 B8 82 46,4 5,9 1.812,7% 16.991.14 g 3

FONTE: Soletim Banco Central - wai/f5. fpud: Revista Alisentagdo, 1984.

Mo que tange As exportagBes, vé-se no decorrer dos anos
7@ uma queda na porvcentagem de exportacio de produtos bdsicos e
um  aumento na porcentagem de manufaturados alimenticios. Consta-
ta-ae também através da tabela XVII, um acréscimo das exportactes
de  manufatwrados alimenticios em velacdo ao total de manufatura-—

dos geral.

A tabels XVUIIT mostra tambédm um maior volume (US%) nas

exportactHes de produtos alimentares do que nas importagfes para o

periodo 1976 & 1983
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TABELA XVII
BRASIL - EVOLUCAD DAS EXPORTACBES DE PRODUTOS BASICOS, INDUSTRIALIZADOS,
ALIMENTICIOS E MANUFATURADOS - {974-1978

Discrisinagio 1974 1975 1974 197 1979 indice de
Lrescinento
Nowinal
1914/78
{1974=104}
I, Produtos bisicost L576.677  S.87.9T  BIZRME 499048 S.9A0.4M 19
11, Industrializados alimesticios 793.418 219.443 7.8 1.M7.4BE  1.308.4% 175
1. Kanufaturades 348 940 369.953 569 879 779,181 §41.269 7
faté industrializado 114.845 79.1% 5.5 J6. e 48 203 kL 1)
icucar refinado 80 342 109,589 181 .46 130 238 121.37 ohl
farne de boi industriaiizada fe 97¢ 79.548 113,687 118.824 97 462 12é
Extrato de carne 18.3%7 1.1% 13.89¢ 14 8% 4.24) k7|
dleo de soja purificade ou refinado b 1. 147 #1782 8497 JL7ed 132
Buco de frutas e hartalicas lencetn 4498 3.5%¢ 3.495 3.460 13.450 224
taranja)
Suco de laranja 8.1 #2013 108 980 177 448 12442 562
2. Senimanufaturados 39 476 Y 489 7 41 48,327 437 148 1]
Hanteiga de cacau 99 991 4.9 70 920 96283 83 427 81
Meo de amendoin, 2 bruky 30.548 3.8 59.74 wn.m 5.7¢1 184
{iteo de babacu, e hruto .75 581 o 2.9 §.483 18
{ieo de soja, en bruts 1.B%% 152 442 174 442 74218 278173 14.718
figtcar cristal £83.33 Ph4 4P 50.404 55.9% R 12
IYI. Demais wanufaturados 1921792 220456  RIVERMS 1M 4130448 216
1¢. Total geral das exportagfes TR 4000 11803 1M 124650403 iR
V. Total produtos basices/total geral 57,56 5.9 48,52 57,4 7.0 -

gxportagdes ()

U1, Total industrializados alimenti- 9.98 2,45 9,26 19,29 14,98 -
cigs/total seral exportaches (¥)

VIT. Total amanufaturados albimenti- 4,09 4.0 574 4,43 7.% s
ciosftotal geral exportaches (D

YL, Total geral waoufaturados alisen- 15,47 14,31 o4, 8,29 18,3 e
ticios/total wanutaturados gecal (K]

1¥. Pesais manufaturados/totsd meral o4, 17 25,54 81,87 25,23 2.8 -
exporkagoes (X}

FOMIE: Relatdrios CACEX -~ Divisio de Desenvolvimento e Oriestagio de Processasento. Cosérein Exterior-Exportagbes, 1978, feud:
LIKA, 1979,
¢ Considerado o total dos produtos basices dos suais serca de 83% constituiam-se e produtos de base agricols entre 1974 ¢
Wit



TABELA XVIII

INDUSTRIA DE FRODUTOS ALIMENTARES EXPORTACSES* E TMPORTACBESH#*

1976-4983

it s S 908 o e drr K A ST PES e pirs b S ST SO bl e e pAR KR b e wph Aok HAAE st R Bep Kpom meed im0 4t 4L g meap Ly b bk ML) W g pes el I A B S BORL . ek Sl S RS VK BT T b bt Wl $ THRD TSR Y g bk b B8 ML A A ol e i B

6440 KA U8 $ o i Tt S TR VA R PR by ki 4588 VO A B FR S0k drk Ak A LRSS BARE PRDE TURS k) A JUKM SLPL RN VA I $ARY W MRS V3R TS TR $VPE MW TS LETR S5 A CAM WP AR me) LIRS BERY SiTa Woew K08 YR KPR U S iR . PESY SN PSS AR T o e S PO RS Lk e s

Exportacdes (a) 2,85 3,19 3,20 3,95 4,79 5,349 4,01 4,35
Importagbes (b) e 133 135 162 141 8o 59 36

bt A GO U i Y TS Y RS SRR P 4 P 1T 2 e T ST OB ep e 540 4 TE5H DIRE i KD RE 4R VA SO P KR SR S ) S0 o G sy P G 57 hed 400 A o AT S48 €A T A0 T i 5 4 M SN K S T L T L et e e

(a) £m US% Bilhfes
(h) Em US$ RilhGes

FONTE. Revista Alimentacio, 1986,

P.2. Situacio Atual

3 setor produtor de alimentos ¢ formadoe por mais de 5@
mil empresas, due representam 23, 4% dos estabelecimentos  indus~
trimis  do pais, segundo o censo de 1980, Em 1987 a3 agroindustria
empregava 733 wil tvabalhadoves segundo dados da Associaco Bra-
gsileiva das Induastriase de Alimentacio (ABIA)Y (JORNAL FOLHA DE
S PALLD, 1989 (ver grafico 1), A participacio da industvia de
alimentos no produto industyial nacional € de 1i%, o que equivale

a 4% do Froduto Intevno Bruto (PIB)Y .,

Fovr suas proprias caracteristicas estruturais, = indds-—
tria de alimentos btem desempenhado um papel estvategico no guadro

vecente da economias brasileiva. A baiwa sensibilidade dos produ~
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bos alimentarves As pecilactes da rendz disponivel faz com gque s~
te seamento eqbeia relativamente salvo de oscilag8es bruscas fver

tabela XIX para a década de 86),

TABELA XIX

TAXA DE CRESCIMENTO ANUAL DA PRODUCAD

(Variaclio X)

A HER AT SET RAGR TR WY AR D VR ) ST A ey O 30 Y G VA DM LSER TS TS TG FARD AW PIPA TAY SN 1GNP AN SRR YT verm t0a) e e i bl ik U000 . S s R WD N A U N Y3 b B i b iy e S WS W T ST O AR AR VRS AE R O O K A s Y e RS

1981 1982 1983 19684 1985 1984 1987
Indljﬁt!‘ia Es?' 1;3 3;@ "’e;? g;l @,7 7,@
Alimentar
Industria -7 b ~P, 8 5.1 -, 4 11,@ 23,5 -3,
Bebidas
Industria -1, 4 -, 4 -, 1 4,1 8,3 7,4 g2:1
Transformagio
PIR -3,1 i1 -2, 8 5,7 2,4 g,.¢ e, 9

A D AR T 70CK I A CHFE ONER SOEL T AR VAR ST VTS W SVt $I0% BT 4csh s ATRS VS AT PR I KRS ETYP WERR G190 S5 AP KX SNIR 0190 MR IR I NP S PP AAP AT e e e e € B U WA 31 TR R WS L TR S O P PP o PP S s ey b il b S e Al Y A A R R

FONTE: aRIA. mimso, s/d.

Bagicamente, a inddstria brasileira de alimentos estd
voltada a0 mevcoado interno. Pesguiga rvecente elabovrada pela Fun-
dagfo OGetdlio Vargas (FGY)Y revela gque 89% do taturamento desta
industvia tem ovigem na demanda doméstica. Isto nieo significa,
gntretanteo, que as exportaces sejam meramente residuais. Na mé-
diz dos anos 80, as vendas externas alcangaram & marca de  USS$
5.6 bilhes anuais, o equivalente a quase 1/4 das exportagdes

hrasileiras (vey tabela ¥XXJ).
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e dificuldades para um incrvemento maioy das  exporita-
coes  de alimentos, reside na vrelativa defagsagem tegnologica  que
caracteriza a Inddstria brasileiva (ARIA, s/d).

TABELA XX
EXPORTACAD DA INDUSTRIA DE PRODUTOS ALIMENTARES
{od. K.B.K./Biscrininagin {U3$ §.004)
194 1981 1982 198 1984 1955 1986 1987
{Jan/Mow)
2 Carnes & sitdos 20030 SAe 258 S A4 490 BR6 533248 50T A% 2.2
4 Peixes, crustdcens e 187474 TAB503 TR 13ty Al 13 BV X 158985
4 feite e derivados, wel ¢ ovos &.757 11.434 1.453 4.7% 1.35% 1.5%7 i.482 1.924
T tegumes ¢ Hortaligas ¢ £33 13 147 156 654 441 m
8 Frubas beneficiadas 3.625 87.578 B4 049 2%.143 g6.51 115.673  123.248 95.93
9 [afé, chi ¢ especiariag 5.7 R84 PR 200 3.4 1.9 . X ] 17 .84
18 Cereais 36 19.85% 3.M3 1.284 483 249 1.597 1.2%
§1 Produtos da inddstriz de moages P 361 5.1 £.943 44 28583 9.8% 2513 7.44%
I Total sewi-elaborades HIBE B ERY  BMLTH  TRASIS  43B.eTé M 7.4 75.403
15 Bleos ¢ gorduras SELAA7  TER Nl AW SAR3T 1TSS T84 s 414,483
6 Produtos Cdrneos 255693 325 4615 er.1re 334 595 136448 PHS.TER 244100 23314
{7 #gucares e Produtos de PRTER OLIARTIR S9RTAR 7ML AXSSIe 25972 . 44025 N9.147
confeitaria
t8 Preparacio de vacay 1826 TTA3M A ERe.RT9 M5 4 M1 B W2
19 Produtos de Padariz i3 18237 1.781 3.6 14,342 § 154 4 441 5.7
P8 Leowees, Hortalicas e frotas 97883 N7.491 424183 453.381 1474740 pev eve 7814 767.383
P Preparaghes Alimenticias Wi R MR PRIBE  RIMW 7 T 1R k) B e
fiversas
22 Bebidas 147404 86.631 .83 gs.e78  199.797 191.715 84589 £4.284
B3 Residuos & Ragdes Animals 1,605,780 R.EVIGAL T UTBIATR L9TOTIE 1593484 1.15Y L1451 1484819
Bl Total Elsborados 519477 I MY 434971 ATHWL 570621 4410899 3856 AW EM
industrializados (I+I[} 5450046 6055640 S.U7ATH 5400505 4435.0M 522 ASBLIR 471248

Total das Exportaghes

28 132 401 23.293.835 20.173.07% 21.899.34 PT.OM53% 25.439.011 23U 2.75.43

FONTE: ARIA, mimeo, s/d.
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Embora vepresentando um dos setoves mais importantes da
indistria de tvansformacio do pais, como foi visto anteriormente,
o setov de alimentos ndo ¢ considevado um setor intensivo em tec-
noleogia, Felo contvdrio, @ um setor que tende a ser nfo apenas de
bairxa densidade tecnoldgica, masg também conservador aquanto 3 alo
cacfo de vecurseos pava a pesquisa e  desenvolvimento (GARCIA,

1988) .

Fesquisas realizadas em alguns ramosg da inddstria de
alimentns  mostvam que esse setor, além de enfrentar problemas de
fatta de matévis-prima em quantidade, qualidade e custos adequa-
dos, ndo ¢ um setor marcado por ovsadas & vadicais inovagOes, mas

por transformagtes graduais e lentas que tendem a alterar relati-

)

vamente pouco os produbtos £ 8 centrar-se em aumento de escala,
produtividade, auaiidade ¢ padries de higilene(RERTERD, 1978 ¢ Al -~

BUQUERQUE et alii, 1984).

As  inovagfes tecnologicas neste setor, além de serem
gquase semnpre uma adaptagio de tecnologia impovtads 3% nossas con-
dighes de mevcado o matdria-prima, provém de desenvolvimentos
ocorridos  fora do setor (orviundos da inddstyia quimica, como o8
corantes, acidulants, etc, & da indlstria de eauipamentos) (BAR~

CIa, i9am (4

(4) A ARIA caleula que 2 industria de alimentos e de bebidas apresenta uma de-
fasagem tecnoldgica de 40% em meédiz, em relaglo ao padrio de producio dos
paises desenvolvidos, (tomando esse padrBo como §90%). ’
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Fsaa detasagem tem impedido o aumento das exportacdes
de produto com maior valeoy agreaade & muitas veres ndo depends da
agroinddstria em i, was de alguns insumos utilizados, como as

smbalagens.

No  entanto, hd de se levar em conta a  heterogeneidade
da industvis alimenticia. Dependendo do sub-vamo, o processo de
adogin de novas tecnologias disponiveis no mevcado, apresenta
vitmo bastante dinfmico, como por exemplo laticinios, e processa-
mento de citrus; outros sub-vamos sio extremamente conservadores,
como € o caso de masars alimenticias, conservas vegetals e pesca-

do (GARCEA, 1988).
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CaPXTULO III

GRENESE E DESENVOLVIMENTO DA FEA

i . INTRODUGZOD

Antes de entyarmos nos pressupostos de criaclo da Fa-
culdade de Fngenharia de Alimentos (FEA), ¢ intevessanbte tev umz
idedin geval das stapas branscovridas anteviormente, =endn que
contribuiram pava um processo de amadurecimento que posteviormsne

te resultaria na cviaglo desta faculdade.

Vale =a pena portanto, fazer um bveve eshoco desde ok
tempos  do Instituto Agrvondmico de Campinas (IACY, no  qgua! 4

criador da faculdade, aAndveé Tosello, ersa pesquisador.

i Ingtituto agrondmico de Campinas (IAC) originou—«e d=n
ITmperial Estaclo Agvondmica de Campinas due foi criada pelo  Go-
verno Dentral em (887, com o intuito de promover estudozs relacio-
nados  com o desenvolvimento de uma agricuwlturs vacional (Al Bl

QUERQUE, 198670,

s condicBes saspecificas da regifio paulista no 1t ims
quarto  do século XIX em virtude da expansio cafeeiva, wiEo nin ad

incentivar w criacio de uma instituigio de pesquisa agricola, mas
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fornecer condicBes pava seu desenvolvimento. Simultaneamente, sua
criaghp ocovrre sob forte influénecia do sucesso alcancado na Euro-
pa por estactes agrondmicas de pesquisa que, embova iniciadss em
alguns casos com fundos privados no decorrer do século XIX, ti-
nham sido assumidas pelos governos dos respectivos pajises (RUT-

TAN, 1988).

Esta dinstituicBo apresenta um grande dinamismo no  de-

corver dos anos, passando assim por varias mudangas, ou melhor,
reorganizacles bem marcadas no tempo, porém ver-se-d aPENas aque-

tas que servem comng brse para o criaclo da futura FEA (i)

Yale a pena chamar a3 atengfo para a3 criacfo, na reforma
de 1907, de um “laboratdrio de fermentacio industrial”, que aten—
deria aos interessece das florescentes industrias de laticinios,

vinho & aguardente (ALBUQUERQUE , 4986).

Apds uma nova reforma em 1927, o IAC passa a.contar com
seches bdsicas, aplicadas e de ﬁréticaﬁ culturais. Entre as se-
pey aplicadas, destaca-se para o nosso estudo, a de bacteriolo-
gia € industvia de fermentaclo, que reflete a impovtincia das
agroindustrias alimentares, principais usudriasg potenciais desses

satudos (ALBUGUERGUE, 1984,

e o o s R TTER ek e peR A By i Y Fhah Tavy W KRG G i

() Maiores detalhes da evolugho histdrica do IAC, podem ser vistos em ALBU-
QUERQUE, R.H.L. et allii, L1984,
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Em 193%, a seclo "Guimica Analitica ¢ Tecnologia™  in-

corpora as antigas #Areas de Guimica & de Fermentagio Industvial.

Em 1954, apds crises € desmembramentos da pesquisa por
que passa o TaC, vE-s& um movimento geral de crescimento da  ine-
tituwigin. Tem-se a especializagio de fungdes & o institubto passa
a  tratar, com nivel de detalhe cada vez maior, um universo cada

ver  mals civounserito de problemas de melhoramentn vegetal ou de

acvréscimo  de produtividade de uma série de variedadesg (ALBUQUER-
QUE, 1984). Neste perviodo algumas “funcgdes do IAC”, passam para a
Coovdenadoria de Aseisténcia Técnica Integral (CATIY. ao final da
década de 50, wmontam—se novnos labovatorios, £ sBo construidos os
prédios e  laboratdrios da nova Diviedo de Tecnoleogia Agricolsw,
que  sevia 3 semente do Futuro Ital, como versmos pogsteriormente

CALRUQUERQUE, 19843 .

No  pevicdo de £9%4/199% vé-gse a necessidade de dividir
en  departamentos  as distintas atividades do 1AL, Cria~se nesse
lapso, a livisio de Solos, Mec@nica Agricola e Tecnologin. Em
1956, surgem as pvimeivas idéins para 3 crisglo de um  instituto
de  tecnologia agricola. Sencdo isto porém muito prematureo, caute-
logsamente resolve~se pov griar um setor de tecnologia, no proprio
A, com conseauente desmembramento da Divisio anterior (Boletim

do CTFET, 194647,

Com o desenvolvimento aceleradeo do setor de tecnologia,

em 1968 decide~-se pela fmplantacio de um Conjunto de Tecnologia~
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Divisdo de Solos, Mecl@nica Agricola & Tecnologia que existis des-
de 1954 (¢ cujo embrifio pode ser detectado jd na reforma de 1907,
ne  Labovatodrio de Fermentacho Industrial), e este se transforma
em agosto deste mesmo ano no CTPTA (ALBUQUERQUE, 1984). Este cen-
tro se estabele através de convé@nio com a Organizacdo das Hagdes
Unidas (ONU)Y e como o auxilio do Banco Interamericano de Dessgn-
volvimento (RBID) e da Fundacﬁo Rock feller, com personalidade ju-

vidica propria, sob a diregio de André Tosello.

ODhietiva-se a tendéncia de "gerador” de novas entidades
que o Agrondmico tem & medida que a especilaizaclo de atividades
vai destacando grupos de pesqulsa daqueles envolvidos com o tra~

baiho estyritamente Fitotéonico (ALBUQUERQUE, 19843 .

g intesressante vessaltar gque a idéiaz de criar um drgdo
especifico para a pesquism tecnoldgica de processamento de ali-
mentos, com atribuicBes legais inclusive de auxiliar no controle
de qualidade industvial, nEo vem apenas da ldgica de evolugio in-
terna do IaAC. De fato, Ja em 1969, o Governo do Estado firma con-
vEnio com a Organiza&%m para Alimentaclo & Agricultura das NagBes
Unidas (FAD}, visando criar este tipo de entidade, com prazo de

nove anos (ALBUGUERQUE, i986).

0 Centro Tropical de Fesquisas ¢ Tecnologia de Alimen-~
bos, sob dirveclo do Tosello, vai-se equipando, montando laboratd-
vips basiceos ¢ instalacbes de nivel semi~industrial, com auxilio

substancial & conjugado do Governo de Sio Pauwlo e da Fal, e passa
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Divisio de Solos, M@Cﬁnicaiﬁgriaala g Tecnologis que exjistis des-
de 1954 (e cujo embrifio pode ser detectado ja na reforma de 1967,
no Laboratdrio de Fermenta¢io Industrial), e este se transforma
gm agosto deste mesmo ano no CTPTA (ALBUQUERQUE, 19B4). Este cen-
tro se estabele através de convénio com a Organizacfo das Hagies
Unidas (ONU? & como o auxilio do Banco Interamericano de Desen-—
volvimento (BID) e da Fundag¢io Rockfeller, com personalidade ju-

ridica propria, sob a direc¢io de Andre Tosello.

(hjetiva-se a tendéncia de "gerador” de novas entidades
gque o Agrondmico tem A medida que a especilalzacfo de atividades
val destacando grupos de pesquien daqueles envolvidos com o tra-

balho estritamente fitotécnico (ALBUGUERGUE, 19847 .

& interessante ressaltar gue a ideia de criar um ovgio
especifico para a pesquisa tecnoldgica de processamento de ali~
mentos, com atyibuigtes legais inclusive de auxiliar no controle
de qualidade industvial, nfo vem apenas da ldgica de evoluciio in-
tevna do IAC. De fato, 34 em 1969, o Governo do Estado firms con-
vEnio com a Qvganiamqﬁm para Alimentagio e.ﬁgricultura das HagBes
Unidas (FAl), visando criar este tipo de entidade, com prazeo de

nove anos (ALBUQUERQUE, 1984).

1 Centyo Tropical de Pesquisas e Tecnologia de Alimen—
tos, sob direcfo do Tosello, vai-se equipando, montando laboratd-
rios bdsicos e instalagBes de nivel semi~industrial, com auxilio

substancial e conjugado do Governo de S3o0 Paulo € da FAQ, € parssa
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noser o primeive institubto no hewisfério Sul que além da pesauisa
s¢  destinava a dar assistépncia técnico~cientifica as  inddstrias

de alimentos.

Em 1964, o CTFTA contava com as seguintes instalacbes:
Ueina de alimentos, que era o laboratdrio experimental parva pro-~
cesaments  de alimsentos, & Foi criado para desenvolver estudos no
setor de armazenamento ¢ procaﬁmaﬁﬁnto de frutas e vegetais; usi-
na piloto de fermentacfo; laboratdrio de degustacio do setor de
andlise sensorial; setor d€‘¥arinha$ e paniticacio; cantina pi~
tote, tendo por finalidade intengificar as pesauisas em Enologiag
setor de microbiologis de alimentos, com vErins laboratdrios; se-
¢Bo  de mecé@nica agricola; segfo de tecnologia de fibras, que vi-
sava o egstudo de fios ¢ de fibrops texteis € » seclo de quimica

com tres setoves: @) aquimica dos alimentos, b)) bioauimica de ali-

mentos, o) slaiotecnia (3 (Boletim do CTRPTA, nB 3, 1944).

For volta de §94Y%, este centro cowmecs a oferecey cursos
de curta duvagio, na dvea de alimentos, e a partir dail iniciam-se
o  entendimentos entre o divetor André Tosello e o Dv. Zeferino
Vaz, encavregado de por em pd a Universidade Estadual de Campi~
nas, para criar wm curse especifico dentro da Universidade que
gstava surgindo. E assim em 1947 € instituida a Faculdade de Tec-~

nologia de Alimentos, como vervemos posteviormente.

{3} Este setor tew por finalidade: estudar a composi¢io, propriedades e gordu~
ras provenientes de sementes e fruto; composigBo, propriedades e caracte-
risticas de farinhas de sementes de oleaginosas, métodos de andlise de
dleos, entre outras. HMaiovres detalhes ver Boletim do CTPTA, n®3, 1964,



até 194% o CTPTA, dedicou~se exclusivamente 3 pesquisn
de produtos de origem vegetal, passando a partir de entfo = dedi-
car-se também aons produtos ae origem animal como laticinios, car-
ne € pescado, tendo inaugurado em 4974 a Usina piloto de latici-
nios, em {974 a Usina piloto de carnes e derivados, =, &m 1778 =

de Pescado e Recursos marinhos, no Guarujd (ITAL, 1979).

Fm 194%, o Centro Tropical de Fesquisags ¢ Tecnologis de

Alimentos passa 8 ser denominado de Instituto de Tecnologia de

Adlimentos (ITAL}Y, concretizando o convénio com a FAQ.

Fode~se dizer que o ITAL ivia desenvolver, assim como o
fer, suas atividades 2m quatro principais frentes: Fesquisa e De-
senvolviment gy Treinamento de Pessoal; Intformag8o Tecnologica;

Assisténcia Tecnoldgica (ITAL, 1979).

A partiv de 1971, por determinacBo do Secretdrio da
fgricultura e contando com apoio do Ministério da  Aagriculburs,
toi  feitn uma vevisio na politica de administvacio da organiza-
cao, visando a fortalece~la ¢ viabilizd-~la como instituicho, pro-
curando-se ao mesmo bempo, adequid~la a crescente demanda de tec-
nologia advinda de um setor industrial em franco desenvolvimento:

o agro-industrial & o de alimentos (4).

5 i a SO GO TR G R v M TR Ve TR s O 9 T ) S RS

{4) Alguns principios que nortearam esta revisio podem ser vistos em I7AL,
{979,
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0 Itab ¢ uma das institui¢des picneirvras auanto 3 inte~
gragio de suas atividades z um sistema nacionzl de pegquiga,
através do Plane Nacional Integvrado de Tecnologia de Alimentos-
FLANITA., s projetos que culminaram com a apresentacio do PLANI-

Tar, em finsg de 1972, forvam elabovados no ITAlL em 971 ¢ 1972,

O PLANITA previa, basicamente, » rvealizacio de quatro

principais objetivos:

a? Intensiticecio da pesquisa tecnoldgica de alimentos;

by Dinamizaclo das pesquisas econdmicas € dos estudos

meveadoldgicos de produtos alimenticios processados;

c) Twplantagio de uwm sistema de informagies cientificas
#  tecnoldgicas na avea de alimentos e programas de treinamento e

apervfeicoamento téonico na drea de tecnologia de alimentos;

d} Aperfeigoamento dos metodos de assisténcia & Erang—
feréncia de tecnologia com 2 implantacfo de servigos dinfmicos de

extensio industyial.

Com base no FPLANITA, o prdprio ITAL veformulou 3 aum
programacio de trabalho, adequando-a aos objetivos estabelecidos
naguele  plang, & bustcouw o Financiamento Necessarico Para 3 execuy—

¢80 do novo programa vesultante (ITAL, 1979).
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Yé-nse @ expansio deste setor, guando em 1974 é fundada
uma entidade juridica de cavdter privado, sem fins lucrativos de-
nominada  Fundagiio Centvo Tropical de Pesauigas ¢ Tecnologia de
Alimentos que ndo se deve confundir com o ITAL que teve essa de-

nominacio ate 1VaAH.

Faga fundagio oue Ffoi assim chamada pelo fato de que
ag dedicaria a sdrea de alimentos funcionou até  Jjulho desse mes-

me  wno em snlz ecedida pela Faculdade de Tecnologia de Alimentos
da Unicamp, gue ocupava o prédio da Secretaria da Agricultura do
Governo 40 Estado. A partilr desta data, passouw a  funclonar  em
prédio alugade no centvo da cidade, onde permaneceun ate 1977
quando  comegou  w Ffuncionary em sun sede, no Farque Tagquaral, em
Campinas, onde pevmangce até hodie (REVISTA ALIMENTACAD,

186> I

Em 1976, a tundegHo decide ampliar suas atividades de
pesguisa € tecnoloaia para oubtvos campos, embors 2 zvea de ali-
mentos  continuasse & s8v @ mais atuante, modificou sua denomi-
nacio pavas Fundagle Tropical de Pesquisas e Tecnologia. & pavibir
de 1983, elwn vecehe o nome de Fundagho Tropical de Pesquisas e

8t

Tecnologia andve Tosello”, como justa khomenagem ae sew princi-

pal ddenlizadoy

(5% FEata fundacio em §97f, foi declarada drofo de Utilidade Pdblica Munici-
pal pels Jel nB 4981 Revista Alimentaglo, 1984,
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B. PRESSUPOSTOS8 DA CRIACAD DA FEA

2.1. Atores Socisis Relevantes

Durante reuniio da Comissio Organizadora da Universida-
de Estadual de Campinas em dezembro de 4966, o Ur. Tosello de-

fenden 2 necessidade da oriacdo de uma escola destinada a forma—
R0 de profissionais especializados em Tecnologia de Alimentos.
Iado o valor histovico do documento, inclue-se & seguir parte do
relatdrio do Frot. Zeferino Vaz como presidente da Comiss#o Orga-

niradora da  UNICAMP no gue btange a propogsta do Tosello sobre a

Faculdade de Teconologis de Alimentos (6}:

“Fpi alids a primeira de que cogitou a 0.0
(Comisado Organizadoral ¢ como resulfado da
visifa que fizeramos no inlcio deste ano avs
laboratirios bdsicos ¢ as espléndidas insta-
fagfHes doe nrvel semi-industrial do Centro
fropical de Pesaulisas & Tecnologia de All-
mentfos, lfocalizada em Uampinas, estabelecido
com » auxiliao substancial e conjugade do Go-
varne  Jo Esfado v da FAY. NMa oportunidade
apds  havermos percorrido todas as  instala-
gffes semi-industriais g laboratdrios de pes~-

(4} FParte do relatdrio da ComissBo Organizadora da Universidade. Documento do
arquivo Central da Unicamp, 19 derembro de 1944,



quisas o Ilustre Engenksirp Dr. Andréd Tosel-
Te, feg-nos relato winuciosp das atividades-
fim oo Instituto, dnico no hemisfeério sul
deséinade & dar assigtdncia tdcnico~cient i
fica s inddstrias de alimentos. aAprendemos,
atraves oo sua palavra, que no Brasil a soma
dos  cacitaly aplicados nas centenas de  Fd-
Bricas que Indusfrializam alimentos de fodos
ws  Fipps sd & Inferior acs aplicados na in-
ddstria pebtrollfera ¢ que nog £ .E. .U U, supe~
ra o5 desta. Apgsar disso ndo kd ndo 50 ao
pars  mas sm fodo hemisferio sul, uma sd gs5-
cola destinada a formacio de profissionais
gepecializados om Tecnologia de #Alimentos. 0
qus  hd sim & que certas Faculdades, wminis-
fram algumas Jdiseiplinas relacionadas ao as-
sunto, doe mistura porsm com derenas de  ou-
Eras aue pouco fem o8 ver com a tecnolfogia de
wlimentoy, por se destinarem a cubro fins,
Menhuma pordm cuida elangjadamente mediants
um  programa equilibrado, completo ¢ comple-
qe,  da Teonologia oy fodos o Fivos de ali-
menfos  come aplicac8o simultdnea da cifncia
g  oa Engenharia na fabricacio, distribuicio
& consdame dos produtos alimeaticios. 0 pro-
cessamento Jas matgrias primas bIsicas como:
lefte, frutas, wverduras, legumes, grios,
fesrados @ carnegs, 8w produtos de  consumo
anlanftados, embufbivdos, defumados, refrigegra-
Yos, congelados, dJesidratados, destilados,
Formentados, sfc., & felito com base em  um
complexs de conhecimentos cienty¥ficos sobre-
fudo gquimicos,  Frsicow, matemiticos ¢ biold-
gicos associados avs de engenharia tecnold-
gica # cosplefados com conhecimentos e

Sidncias Socialis ¢ Humanas.

Lare sy
WL G FROA @ re TEAL

i

iig
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7 curgo supegrior Jde fecnologia o alimentos
wIsaria pols a formagdo de profissionais Jdi~
ferencrados aptos a orientar g Jirigir tée-
aicamenty a industrializacio Jde alimentos, a
inspeclo e higlene, a andlise, controle Jde

processos, planificacido t€rniva & scondmica,

L

0 OENSING 8 W PESJUISR.

B exposicio do v, Tosello & o prévio conhecimento do
problema  levaram a C.0, a solicitar—-the para que pusesse por eg-

crito seus avrgumentos ¢ elabovasge um ante-projeto de cursn a ser

aubmetido A apreciacio do Egvéaio C.E.E..

Fortanto, a v, Tossllo apresentou um estudo  substan-~

b

cianl intitulado Contribuicio para o Estabelecimento da Faculda-
de de Tecnologia de Alimentos na Universidades de Campinas” . O es-

tudo compreende os seguintes capitulos:

i Intyvodugio, i aual vegume os avrgumentos  expostos

oratmente A Comissio Organizadora.

2y 0 ensino da Tecnonlogia de Alimentos nos mais diver—
sos paises sobretudo nos E E.U.U. (Schools ot Food Science, Food
Science  and Technology, Feood Enginering), na Franc¢a (école Supe-
viewy des Industvies Agricoles et Alimentaives), na Espanha (Eg-
vugla de Tecnologia de ﬂliméntnﬁ), na Alemanha (Iendwistsch¥ftiche

Technologial) et
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3 Curviculos onde analiss meticulosamente a2 estruturs
didatica & o8 graus dos curesns de Tecnnlogia de adlimentos nog di-
versos paisss sobretudo nos B E. U Y., Alemanha & Franga ¢ Eapa-

frha .

4y fAnte-projeto de curricuwlo para possivel Faculdade de
Tecnologils de alimentos da HUniversidade de Campinas, dividido em

dois ciclos de doig anos cades v, O primeivo compreendia 2 forma-

gHo cientifica de base (matematica, fisica, quimica, biolegia,
cifncias sociais, portuguds ¢ uma lingua estrangeivra, enquanto
que o segundo se concentrava na formacBo cientifica e profiseio-
nal, podendo ser subdividida em FormagBo Cientifica Especifica e

FormacSo srofissional.

intfelizmente, nio foil possivel conseguir o texto deste
gstudo, que aparventemente Toi incluido como anexo do relatdrio da
C.0., wmas, atvavés de um velatdrio de viagem do Dr. Toselloc em
1943, pode-se  ter uma iddis das instituicgtes cientificas euvro-
peias  visitadas por ele, em vivtude do estabelecimento do CTFTA

(Baletim do CTPTA, n® 1, (964).

A maior  parte das inatituicBes visitadas estavam  na
Itdlia €, entre elas, vessalta-se o "Istituto Mazionale della Ku-
Ervizione™ sw Roms, o ITstitubto Agronomico "Pevy  1'0Oltvemave” em
Flovence, 2 “"Btaziong Spevimentale Fer L:Industvia delle Conserve
Alimentare” que, segundo Tosello, era a mais célebre organizagio

ibaliana para o sstudo das conservas alimentares. Na Univergidade
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de Estudos de Milio Jtoram visitadas a '"Facolta di Scienze Agra-

1

rig" & algumas de suns instituicBes.

Ma Franga, em Pavis, foi visitado o "Institut Frangais
du  Cafd, duo Cacao et antres plantes stimulantes™ &, em Massy o
“Institut  Frangais de Recherches Fruitieres d:Outyve~mer” . @inda
Fovam wvisitados o "Danish Meat Research Institute, na Dinamarca,

dedicado 2 industrializagio de carne, asgim cowo o "Research La-

boratory of Indugtrial Utdlisation of Fruits and VUegetables”, na

iniversidade de Téenics de Copenhngusn.

Na Alemanha, entve putrvos foil visitado em Varlsrvube, o
"Federal Reseavch Institubte fov Food Presevvation”, gue funciona

em tevrenos da Universidade Téenica Estadual,

Finalizando, visitou-se na Austria, o laborvatdrio do
Frof. Otto Hoffman Nstenhat, gue se dedica a altos estudos de en—
zimologia e, na Suiee, foi visitado apenas o laboratdric privado
da  “Luwa”, que de dedica a estudo sobre concentrados de pelicula

fina .

“Copngiderands que a implantagio dos Institutos
e Frgiva, Guimica, Matemidtica ¢ BPiologia na
dniversidade oe Campinas permife ministrar os
cursns basicos da proposta Faculdade oe Tecno~
Iogia de Alimentos g, considerando qus existem
as  instalagfes do LIPTA, de laboratdrios de
cifncias de formagdio cientifica, especifica e

doe  wusinas pilofto para a formacio profissional
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com  pEssorl) competente v gseecializado para o
gnsing & 8 pesauisa; & Lomissdo UOrganizadora
propds ag egregio Conselho que aprove a Iasta-
laglo da FIa na Unicamp, Iniciando-~se 08 cur-
s0%  bdsicos Juntamente com os de  Engenharia,
nos  Instifutos de ensino bdsico de Fisica,
Quimica, Hatemitica e Biologia® 7).

Em 19467 & portanto instituida a Faculdade de Tecnologia

de Alimentos (FTa), hode Faculdade de Engenharia de Alimentos

(FEAY, aproveitando-se da estrutura jd montada na UNICAMP (Insti-
tutos de ensino basice) e no Centrvo Tropical de Fesquisas e Tec~
nologia de Alimentos (CTPTAY, hoje Institgt@ de Tecnologia de
Alimentos (ITALY, atraves de seus laboratdripns € usinas piloto.
ate 1974 as duss instituiges - FTa ¢ Ital, embora administrati-
vaments independentes, funcionavam no mesmo local & sob a mesma

divecio. Havia pevfeita integracHo entve ambasg.

Mo final da década de 49 e inicio da de 70, inicia-se
nesta  facoldade, um gvande projeto de pesauisa, na area de ali-
mentos, envolvendo divevsos paises, com o patvocinio da DEA. Esta
incluido neste projeto, um sub-projeto de treinamento, conjugando
gngino-pesaquisan.  Oria-gse assim, um curso de especializacBo 3 ni~-

vel de pds-graduacio, mas  sem  graduscio académica. A& DEA  §i~

(7} Parte do relatdrio cedido pelo arquivo central da UNICAMF. op. cit.
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pancia 3 compra de sequipamentos, a contratacio de professores es~
trangeivos, pov  periodos gue variam de {1 a 4 meses, assim  como

holeas para alunos eastvangeivos.

Fete seviz um grande passo para a criacfo do curso de
mestrade  “stricto sensu’, na area, pois quem Fisesse este Ccurso
de  especializacio podevia ter equivaléncia de créditos, aquando o

mestrado fosse oriado (8}.

Uma idéia de como foi evoluindo o curso entio criado

pode-ge ter dos seguintes acontecimentos (9):

Em 15968, o OEA financia (US$ 396 0609 um curso especial
sebve tecnologis de alimentos no CTRTA. Nesse mesmo ang a FAD fi-
nancia M curso sobre refrigevacio denominado de curso de exten~
s80 universitdria a sev vealizado também no CTRTA. Em 1969 €
aprovado o programa do cuvso sobre Aplicacio do Frio na Inddstria
de Alimentos/Fald (3478, gue depois vira crédito regular. Qutro
cursn & criado em 1969, o de Contvole de Qualidade, num esforgo
conjunto  da  Fundagfo Tropical e da FTA. Nesse mesmo ano o CNPg
aceitas a sugestio da Confedervacio Nacional das Industrias,de con-
siderar priovitiria a pesaqauisa industrial na dvea da Industria de

dilimentos. Sugere gque a FTAH sedan auxiliada eprioritariamente na

{B) Intormacfies obtidas através de entrevista com o Dr. Fumio Yokoum, FEA.
A/40/71988 .

(?y Haiores debalhes podem ser vistos nos Relatdrios do Conselho Diretor e da
Secretaria Geral, dos respectivos anns. Documentns do Argquive Central op.
cit.
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contratacio de professores estrangeivos, na concessio de bolsas €
aquisigin de equipamentos, & em 1979 ¢ aprovada » realizaglo do

28 curso, A nivel de pos-oraduscio, em Tecnologia de Alimentng.

Nesse mesno  ano, o CNPq, atvaves da suz  Comissio de
pos-graduacio  apvova & indicagio do ITAL (antigo CTPTA) & da FTA
come  Centros  de Exceléncia em condicbes de ministrar cursos de
pds-graduacio em Ciéncia e Engenhavia de Alimentos e o Conselho
Diretor reconhece gsta decisfo. 0 I, Tosello informa ao conselho
as providencias aue vinham sendo tomadas para o veconhecimento da
FTa e para o registro de diplomas no Conselho Regional de Enge-

nharia e Arquitebura (CREAD (10}

Com =2 mudanga do Governo do Estado em margo de 1971, o
fundador # divetor do ITalL, permaneceu unicamente como diretor e
professor da FTH, em tanto que um novo divetor foi designado para
o ITAL . Comegavam a surgiv dificuldades insupevdveis para o bom
funcionamento «da FTa (11) potas dificuldades se refletem na ne-
cessidade de espaco fisico como também, & ceviss divervgéneias no
ITa . Em 4972 a FTé deswvincula~-se do ITAL # passa a desenvolver
suas atividades de snsino-pesquisa nos laboratorios e usinas pi~
loto aue vinkam sendo montadas na propria Undcamp, inicialmente

em situagfo precaria (YOKOYA, F., entrevista, 1988,

S5 P S A SO I R A% 6N Y Y SR L 0L TRV K5 MR 0N s A

{418} Eute pavecer do CHPg foi trénsmitidu an Conselho Federal de Educagin e &
Capes . Frocesso CNFg n® (P4iP/4%. Roletim do curso de pdu~-graduacio.
1973,

{{i} Haioves detalhes podesw ser vistos no relatdrio apresentado ao Governa-
dor Paulo Eguidio Martins. 1979 . Documento cedido pelo arquivo central da
UNICAMF .
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Os cursos de pos-graduacio na FTA que haviam sido ini-
ciados, comp e viw anteriovmente, em junho de 126%, com o apoio
da DEA, @ com a aprovacgio do Regulamento dos cuvsos de pos-gradua-—
gin  da  faculdade, em 1972 ficaram estabelecidos como cursos de
mestyvado  em trés drvens: Cidncin de Alimentos; Tecnologia de Ali-
mentos; Engenhavian de Alimentos & em maveo de 1974, teve inicio o

curso de douvtorade na drea de Cléncia de Alimentos. (Catslogo de

pos-graduacido, 1974} (ie)

Como  os  cursos da faculdade contavam com o apoio  da
{Ea, uma parts das vagss oferecidas svam para bolgsistas daquela
instituicio e o recrutamento era feito em varions paises latino~

AMEYICANDS .

2.2. Objetivoes @ Problemitica Inicial

M Hndversidade Estadunl de Campinas, fundada em 19464,
yisava atingirv tvés objetivos fundamentais: primeivo,o ensino,ba~
seado nas cifncias exatas e bioldgicas; seosunds, a pesquisa cien—
Fitica voltads para » aplicacio ao bem estar do homem e terceiro,
assisténcia & comunidade. Seguindo esses principios, a Faculdade
de Tecnologia de 6limentos, fundada na mesma época, visava atin-

aiv os mesmos nbistivos.

e s hovs e e i Evr fxAa T R AR Y PR T e ke P R At

(i8) Conforme parvecer OFE 73/74, publicado no D.0. Unifip de 1/704/74, ficam
credenciados estes cursos, embora sejam veconheridos desde 197¢, confor-
me relatdric do Conselho Divetor & da Secretaria Geral. 1976.



120

0 ensino na adrea de alimentns sstaria baseado em cigén-
cias exatas g servia analisado como um problema de aplicaglo das

ciéncias exatas (TOSELLO, 4976) .

0 aesgundo obietdve eva dar &ntase ds chamadas pesquisas
cientificas aplicadas, chamadas pelo Iv. Tosello (i9746) de pes-—

guisas tecnolduicas, pesquisas de interesse da sociedade.

0 tevceivo objetivo era a assisténcia & comunidade, no
sentido de que todoz os Erabalhos deveriam ser do conheciento da

FLE SR Com as palavreag do Dy Tosello:” & faculdade deve iv  ao
epncontro  do povo. Frocurar o povo. Nio ssperay gque o poveo  venha
procurar o Univevaidade, mas iv a0 encontvo do povo, para, Jjunta-

mente com 2le , resolver as problemas.
“f Faculdade de Teonologia de Alimentos foi criada para
resolvey oz problemas da inddstria de alimentos no Brasil” (Re~—

vigta Alimentacio, 1984).

Fata ativmacBo evra Feita pelo Iv. Toselle, poiz ele
acreditava que daguels date para a frente, oz alimentos 0 serism
ptilizados pelo homem na forms industrializada, aque o alimento na
gra  modevrna  servia o industrializado, devido 3 inumeros fatores
como A necessidade de preservar alimentos, a distincia das zonasg
de  produclo, 2 producio em arande escala para distribuir & tods

populacgiio, entvre oubtvos.
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Como  vimos no capitulo anteriorv, item ii, a industria
de =alimentos era e contipua sendo, uma inddstria pulverizada. No
Brasil ela € constitwudda por numerosszs pedquenas industvrias, pou-
ras industrias médias e muito poucas grandes. Dail, segundo Tosel-
1adi®74), = neceseidade de formar um profissinal um pouco dife-
vente do que existe, por sxemplo, nos EUA, onde se forma um Cien—
tista de Alimentos ouw um profissionzl, o Tecnologista de Alimen-—

tow,

finda  segundo o auvtor acima citado, uma grande indus-—
tvia pode ter todos esses tipos profissionsis. Numa inddstria pe-
quena & média, o profissional deve estar em condi¢gBes de poder
reaniver » maiovia dos seus problemas. E a maioriz dos problemas
dessas  indistrias ndo %0 ed problemas de processamento de ali-
mentos, problemas tecnoldgicos mas, sobretudo de engenharia, de
implantaclo da inddstria, de ampliagHo, de instalacBo, de manu-

tencio de eguipamentos, ebto. .

Come wvimos, a facuidade foi criadas como Faculdade de
Tecnoleoaia de Alimentos, povém nfo era esta a denominacio que o
v Tosello gostaria de adotar, poig ele queria criar uma Faculda-
de de Eogenbhavia de alimentos. Fode-se ddentificar através de en~

trevista com o v, Fumio, o povaue disto:

Ele  gueria formar-um profigssional gue atendesse & in~
dustyia de alimentos. Sua proposta supunha diferenciar este curso

dos norte-americanons J3 existentes; Food Science, Food Technolngy
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e Food Science and Technology, gue gevalmente evam cursos de

“ternologos” de curts duracio (P-4 anos no maximo) .

A vespeito  do 19 item, a necessidade do curso ser de
Engenharia se dava porgue alogwmas atribuicBes na  industria  de
alimentos sd podeviam ser feitas por engenheivos plenos. A insti-
rucionalizacio dos cursos de engenharia € a profissSo, podem ser

vistas abtravés de estatutos com atvibuicdes profissionais na Re-

solucio n% 218 de 29 de junho de {973 do CONFEA; mas trataremos

disso postsriormente,

2 curso de Tecnmlmgia de Alimentos ol reconhecido pelo
Governo Federal atvavés do decreto-lei 68644 de 21/65/19741,sendo
suas atividades resulamentadas pelo CONFEA somente em 1972  (Ar-
guive Centyal da Unicamp) . Porédm, o I, Tosello prosseguis com a
intengio de mudan¢ga de denominagio do curse, pelos motivos acima
apontados ¢ em 19795 € aprovada a mudanca pars Faculdade de Enge-
nhavia de Alimentos, como consti do velatdvio do Conselho Diretor
g da HSecretaria Geral deste mesmo ano. Estia mudangs € justificada

ga wegquinte fovma:

" Benhor Direfor esclarece que esfd  sendo
gsfudady na drea federal a organizagio de
alguns cursas o Engenharia Tecooldgica de
alimentos ea Universidades Federais e que
fambedm wstdo sendo criados cursos superiores
g curta duracdy denominados cursos de Teo—
nalogia & possivelmente Tecnologia de Ali-

mentos .
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Freveods alguns problemas com 0 advento des-
FES  NOVIS  Cursos @ considerasdo que a  FTa
wsbd  proponde  a criagio e noves  Cursos,
deatre eles a Engenharia Agricola, o Seahor

Sirefor propds as alfteragles”.

Fata diferenciacio nos cursos nio ¢ sentida sd no Bra-
a1, o aque pode ser veriticado numa afirmagio do Dr. Tosello, no

documentn  do MEC, 1977, onde ele diz: Nos EUA existem dois cur-

05, o de "Food Technologist”, com mais de quarenta anos de tra-
dicio, e o de "Food Engineer”, de cviacio bem mais recente. Na
Franga & na Bélgica, hd mais oe dez anos, € ministrado o curso de
"Ingdnieur pour Lindustrie Alimentaire”. WNa Suica ¢ dado o curso
de  Engenharia de Alimentos. Na Alemanbha, Holanda & Buiga, ainda
exisbia cevia confusio entre as denominacBes a Engenharia e o de
Tecnologia de Alimentos. Nos paises socizmlistas como Unifo Sovié-
tica, Hungria e Foldnia, é dado o curso para Engenharia de Ali-

mentos,

2.32. U0 Quadro Disciplinar Atuante na Problemati-

cR Alimentar

Ate o momento da criagio da Faculdade de Tecnologia de
Alimentos da Unicamp, a tecnoiogia de alimentos tinha sido objeto
de consideracio em vdrios cursos, sob a forma de énfases, modali-

dades  ou opgdes, como por exemplo nos cursons de Farmacia  Hiog-
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quimica, Aavonomias, Zootecnia, Medicina Veterindria, HNutrigio,
Engenharia, Guimics & mais recentemente Engenharia de Alimentos

{Vaocumento do HMED, {979,

A complexidade do sistema de producio de alimentos teve
come conseaquincin uma multi-profissionalizacio, na qual cada pro-

tiggional se deteve, com maior énfase, em um dos tipos de conhe-

cimento exigidos. O panorama existente no pais ateé entio era o

seguinte (MEDC, L9773y a) 0 Engenbheiro Agﬁﬁnomw detém~4e nos conhe-
cimentos relativos & producBo, colheita e preparo de matérias-
primas mgricolas. Hesse campo € ele um profissional bem prepavado
parn  assumirv até o controle de qualidade do matevial produzido,
pois obtém conhecimentos de QGuimica, Fisica, RPilioquimica e Andlise
de  Aldmentos suficientes para desincumbiv-se satisfatoriamente
dos encargos. b)) O Engenkelro Mecdnico e o Engenheiro Guimico de~
tém—se principalmente na produgfo de squipamentos industriais, e
ng  planejamento e projeto das instalacBes, bem como no seu uso e
manutencio. Para  isso pogssuem base mais ampls nag  matérias  de
formacio basica ¢ de formagHo profissional geral, tais como Mate-
matica, Fisica, Tevrmodindmica, Fendmenos de Transporte, Mecinica
Aplicada, etc. ¢) 0 Farmacdutico Bloguimico dedica~se mais  aos
aepectos referentes an controle de qualidade dos produtos alimen—
taves, sob o ponto de viesta toxicoldagico, nubtvicionzl, e de fig-
calizgacio. d) O Aubricionista detém—~se mais no homem, na avalia-
¢80 dos alimentos sob o ponto de vista nutricional e em conheci~

mentos de dietdbtics.
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Observa-se que ndo existia um profissional que se deti-
vesse com mais &nfase nos aspectos ligados & fase de processamen~
to propriamente dito, isto €, A Tecnologia de dlimentos. Em quase
todas as cayrveiras mencionadas acima, Tecnologla de Alimentos era
disciplina obvigatdria, ministvrada em um ou dois periodos leti-
vog, povém com earan insuficiente para o necsesdvio aprofundamen—

to, e com pouca base, ndo divecionada pava a formagfo do profig-

sional que venha a dedicar-se ao processamento propriamente dito,

em  resultado das oukbras énfases inerenteq acs propriond cursos

(HMEC, 1977).

Uma  das maiores bavreiras encontradas para a implanta-
8o do curso na Undcamp se deu por parte dos profissionails de
Farmdcia e FBipguwimica, que pevderiam um campo de trabalho, uma
ver que haveriam profissionais eapecializados, com conkhecimento

exclusivo na dres de alimentos.

Forém, o currviculo proposto para O curso a ser implan-
bado tinha peculiavidades gue o caractevizavam como distinto ¢
independente dos demunis. Na realidade o que se pretendia com este
aove  cuwrse  era 2 formaco de um profissional especifico para  a
peadquisa, processamento, producio, controle de qualidade ¢ comer—
cializacio de alimentos, atividades estas que até entio eram dig-
seminadas entve o8 profissionais formados nos diversos cursos

acima citados (MEC, 1977,
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& pavtiv de 197% uma ComissBo constituida de represen-
tantes do DAU~HED, da Embrapa & da STI-MID, mostvou a necessidade
deste profissional e elabovouw uma proposta de curviculo minimo

PRyEe 0 Mesin.

Dai  pava a frents virias etapas foram cumpvidas ateé se

satabelecey este minimo sugerido,

Um Fato importante a ressaltar @ que em 1977, o DAU-MEC
contratou 0% servigos da Associagdo Hrasileiva de Ensino Farma-
céuticeo e Bioaquimico (ABENFARBIO) para elaborar estudo objetivan-~
do  a reformeiacio do curviculo minimo farmacéubtico. Apos varias
consideractes, a Comissfo dan ARENFARBIO resolveu destacar a drea
de Alimentas como obieto de cuvso especifico, € nio uma habilita-

cHe do curan de Favmdeds (Documento do MEC, 1979).

Este ¥Ffato acabouw por devvubar uma das mainves barveirvas
Ao cuvso que estava suwrgindo, se bem que foi somente em 1978 aue
se teve realmente elabovado o documento final propondo o curvicu~-
Io minimo do “Ffacaglogista o Alimentos”, camo pode ser visto pe-

1a YE%QIMQ%Q G BMNeMO .

Como vimos, em 1979, antes mesmo da aprovacido 4o curri-
culo wminimo para o curso de Tecnologia de Alimentos, este passou

a sev denominado de Engenbharia de Alimentos.
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Como habilitacheo da Engenharia - area Quimica - a for-
magio do  profissional obedecia ao curriculeo geral estabelecido
para todas me dvreas de engenhavia, com n inclusio de Biologia en-—
tre as matévias de formagHo bdAsica & de Nutrigio humana entre as
de  formacBo geval. As matédérvins de formacHo profissional geral da
Area  quimica ~ Quimica Analitica, Quimica Descritiva, Operages
Unitarias € Frocessos Quimicos - ﬁmfréram desdobramentos  pava

robriv  aplicacBes na Ciéncin & Tecnologia de Alimentos. Quaimica

Industrial{que far parte da formagio do Engenheiveo Quimico) foi
substituida por Tecnologin de Alimentos e adicionando-gae tyé&a ma-
tevias de formacio profissinal especifica: Bioguimica de Alimen~
tos, Microbiologia de Alimentos e Matérias-Frimas Agropecudrias

(Documento do MES, 4979,

Mo  infcio, o auvmm.da Engenharia deg Alimentos contou
com @ participacio de auimicos, matemsdticos, engenheiros quimicos
e meclnicos, veterinarios, ngvinomos & farmacéuticos que atuavam
ne gren de C&T de alimentos ¢ que 8¢ Propuseram, 3 partir da ex-
perifncia  adauirida, definiv as dreas e sistematizar a sequéncia
de conhecimentos necessidvios & formacfo do currviculum do curso de
Engenharia de Alimentos. & parte da multidisciplinaridade neces—
gdria & implantacio do curriculo, existis também a necessidade de
convencer a inddsbtria da dmpovténcia do profisesional de Engenha-
ria  de Alimentos, pois 2la sstave acostumada 3 trabalhkary com os
profisaionais de outvros cursos, principalmente da Engenharvia Qui~

mica (CIACCOH, 1988).
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2.4, Produclio de Profissionais para a Inddstria

0 proposito do curso de engenharia guandeo foi criado, era
Formar  um  profissional capaz de desmpenhar com propriedade as
atividades da dven de engenharia aplicadas & inddstriz de alimen—
Fos.  Sua formacio previa um aprendizado na drea de cifncias exa-
tas  (tanto basicas -~ matematica, fisica & quimica - gquanto apli-
cadas~ fenOmenos de transporte, operacdes unitdarias, bioengenha~
via, refrigevaglo, instalaches e projetos industviais) e s2m  ou-
tros aspectos permitia aplicar com seguranga os principios da en-

geharis ao campo da industrializagio de alimentms (CTACCD, 19288).

(g campos de atividade do Engenheivo de Alimentos foram

definidos da seguinte ¥Fovma (Revista Alimentacio, $i984)-

iy avea de producho - devido aog seus conhecimenton. dos
processos  bteonnlogicos e dos equipamentos envolvidos na  indus—

trializacio de alimentos;

2 fDontrole de agualidade - atraves da formac%o especi-
firn em microbioleogia, bioguimica, quimica, tecnologia, engenha~

vian e estatisticos;

3y Plansiamento & projeto - dedinicho dos processos,
sauipanentos e dinstalagBes industriais ¢ estudo da wviabilidade

econdmico-financeiva do projeto;
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43 Gerenciamento e administvyagfo - a manutengio das
atividades da industyis alimenticia dentro de wm orgamento pre-

eatabelecido #sevia ums de suas Ffungbes;

Y Fisecalizagho de alimentos & bebidas junto aos orgios

governamentais;

43 HMarketing e wvendas de squipamentos ~ devido aons seus

conhecimentos basicos no que diz respeito aos alimentos;

7Y Pavbticipacio em projetos de adaptacio e nacionaliza-

cio de componentes no setor de equipamentos.

Feferentes  aocg  engenheivros de todas ss modalidades, 3
lei ordena sobre o uso de titulos profissionais, o exercicio le~
gal da profissio, as atyibuic¢hes profissionais & sua coordenacio.
frgasdim  sendo, as atividades do Engenheirvo de olimentos estio de-
aignadas  conforme Avtigo {9 da resoluglo 218: Compete 30 Enge~
nheivo Tecndlogo de Alimentos o desempenho das atividades refe~
rentes & inddstria de alimentos; acondicionamento, presevvacio,
distyibuigio, tyvansporte e abastecimento de produtos alimentares;

sgus servigos afins ¢ covrelatos (133

Yer-ase~d  poritanto no proximo item como foi se configu—

rando o ocurse que Formavia o profissional em questio.

{i3) A resolugio 218 pode ser vista em sum integra no Anexo I1.
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3. DESENVOLVIMENTO DA FEA

3.14. EVOLUCEOD DEPARTAMENTAL

A Faculdade de Tecnologia de Alimentos, FTA, se consti-

buia nos anns de 1974778, com trés Departamentos, Ciéncia, Tecno-

logia & Engenbavia de Alimentos.

Fata divisiio departamental se manteve até 197%, aquando
outvos dois Depavtamentos Foram criados, o de Planejamento Ali-

mentar & Mutricio & o de Engenharia dgricola.

Em 4977, outvo Departamento @ cviado, de Tecnologia do
Agucar & Derivados. Este departamento em 1978, passa a se chamar,
Engenharia  Agucavredirva, mas ndo permanece mais 90 que um ano  na
gstrutura  depaviamental  da faculdade, que gm 1279, volta 3 ter

somente cinco depaviamentos,

Eata sstyvutura departawental permanece ateé {984, guando
o Nepartamento de Engenharia Aaricola se desmembra © se torna uma

faculdads sepavadn.

Nesde {984 atéd os dias de hoje, a FFA se constitui de

aquatro depavitamenton .
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Vale Tembrar aque 2 FEA, funcionow ateé 1971 nos prédios
do TTaAl & & parbiv de 1972 s dinstala no campus da Universidade,
povitanteo muitos dos dadog digponiveis & "oveganizados”™, datam des-

ta data,

A partiv do momento de sun instalacio no campus da UNI-

CarP, =a FEA vai aos poucos construindo & equipando seus proprios
Taboratdrios, pois sté ent@o, utilizava as edificagBes do  ITAL,

camo foi viste no ftem antevior., Esta faculdade que fol crescendo
dentro  da UNICAMF, bode ocupa uma drea construida de 11.009 mP e
conta  com varios labovatdrios de egnsino e pesqguisa. Dentre eles
destacam—se (Datdloso Fde-OraduacRo, 1999): Laboratdrio de Ensino
de  PRioengenhsrin & Riotecnologia, Laboratdrio de Pesquisa de
Biogngenharia e Biotecnologia, Laboratdrio de Ensino de Engenha-
via de Alimentos, Laboratdrio de Medidas Fisicas e FProcessamento
de  Dados, Engecnharia de FProcessos, Andlise Sensorial, Andlise de
Alimentos, Rioguimica de Alimentos, Microbiologia de Alimentos,
Quimica de Frocessos, SepavacoHes Figicas, Quimica Geral de Fro-
cessosn, Hioguimica Nubtvicional, Ensaios Bioldgicos, TermodinBmica
Aplicada; de Desenvolvimento de Mdquinas ¢ Equipamentos para a
Inddstria de Alimentos, Tecnolngia de Extyusfio, Frutas e Hortsli-
gas, Higiene, Oleos e Govduras, Tecnologia de Cereais, Fendmenos
de Transporte, Refrigevacio ¢ wm Centro de Computacio & Processn-

mento de Dados

Conta, tambeém, a FEA com aloumas usinas pilotos desta~

cando-se: Usina Fllaoto de Fanificagho, de Processamento de Frutas
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g Vegetnis, de Cavnes, de Engenhavias de Alimentos, Proceasamento
de Fescado, Rioengenhavia, Beneficiasmento de Cerenis ¢ Bri8os g

outra de Laticinios.

H3.4.4, Corpo Docente

A Fim de se ver as alteragfes do corpo docente no  de-
correr dos anos, serd exposto o primeivo corpo docente, deade gque
a faculdade ze instalow no campous da Unicamp, =m (272, Seguindo a
estrutura depavtamental da dpoca, o corpo docente se constituia

conforme » tabela abaiwo: (INFORMATIUVO ANUAL, 1973).

TABELA 1

CORFO DOCENTE

Docentes Departasento Titulagdo Kivel Acadéwico drea de Atuagio
Bobbip, Florinda 0. Ciencia Poutor em Cidacia 54 Quimica de Protessos
Bobbin, Paulo 4. (igncia Livre Docente K84 Quinica Processos
{anhos, Yanderlei P, (ifncia Eng. Tec. Alimentos H5-1 Kicrohielegia
Chaib, H. dwelia Cigncia Hestre em Ciéncia H5-2 Analise Seasorial
Ciacre, Désar F. Cigncin Eng. Tec. Alimentos HS-4 Guinico beral Alimentos
Barrute, Roth dos Sanbos Ligncia Eng. Agronomn 5-3 finalise Semsorial
Hemezes, Hilary €. de Cifncia Kestre Ks-2 Bioquin. Processos
Mzkagura, iracema . Tigneia Eng. Técn. Alimentos Hs-1 Bosuinic. Processos
fiery, José Pio Cigneia Eng. Aardnoso H5-4 finilise Alimentos
{liveira, Hatue N. de Cigncia e Ks-2 Kicrohiologia

Park, 1. £. figucia Doutor e Cigncia 53 icrobiologia

fuast, Sonia V. Liéncia "Phir™ He-3 dnilise Alimentos
Reves, Felin 6.8 {ifncia Quinico #5-3 Quinica de Alimentos
Sqarhieri, 4.0 fincia "Php" #5-3 Bioguin. Processos
Tosells, Yara ligncia Hestre ex Cigncia #5-2 Eskatistira

Yokova, Fumio Ciencia Livre Docente ] Hicrobiologia
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Docentes fepartaments Titulagio Kivel Acadéwico &rea de Atuacio
Berberian, A. Tecnologia Hedico Veterindrio H5-2 Proc. Industrial
Carvalho, Bento dz €. Tecaologis Eng. Téc. Alimentos #e-1 Proc. Industrial 111
Fernandes, J.L.&. ecnalouiz fag. Tec. Aliwentos H5-4 Controle de Qualidade
Geromel, £ J. Ternologia Erg. Tecn. Aliseatos a1 Proc. Industrial IH
Buernelli, 0. Ternolpgiz “PhD" H5-4 Proc. Industrial 1
Leme, Jr. Tecnologia Livre flocente 54 Higiene & Legislagin
MHiveira, J.5. Tecnplogla 000 e #s-2 Proc. Industrial 1E]
Rocha, J.L.Y. Teenologia Eng. faronown K5-3 fiat .primas Agros.
Rohr, . {%) fernnlogia Eng. Guinico H5-2 Proc. Industrial II
Ruses, 0. Teraolagia Eng. Tec. Alimentos 51 Proc. Industrial 11
Serrann, & de Kello Tecnologia Eng. Tec. Aliwentos ¥ Proc. Industrial 1EI
Schneider, 1.5 Teenoloaia Livre Docente K54 Hat .primas Agrop.
Tosello, Andre Tecnologia Livre Docente -5 fiat prims Aarog.
langelni, A.C.B. Tecoologis Eng. figronoes H5-¢ Proc. Industrial II
Busetti, 4 (®) Engenharia Ter, Industrial e Inst. Industrial
falloce, 8.8, Engenharia fng. Kecdnico H5-1 Planes. ¢ Projetn
Halase, L. Engenbaria “Phd” 54 Cospl. Eng. 11
Kieckbusch, 1.6, Enneabaria Hestre ea Cifncia #5-3 Fund. da Eng.
Karsainli Jr, A, Engenbar ia e #5-3 Planej. £ Projeto
Horaes, 1.0 de Engenkaria En. Téc. Alimentos K- Bioensenharia
Heves Fitho, L. de £ Enaenbaris Ery. de Operagdes -1 Compl, dv Eng.
{liveira Sobrinho, W.B. de Engenharia Eng. Tec. Alimentos #5-1 e
Palwa, E.TH Engenhariz Eng. Téc. Alimentos K-t s
Rao, A M Engenkaris P K54 Kecdnica Fluidos
Sadir, R.1. Engenharia Hestre em Cifacia HG-2 Cowpl. de Eng. 1
Sadir, Rirardo Engenharia Livee Docente ih~& Bicengenhar ia
{8} Professor Tempordris.

A publicagfo - Durae de pog-~gvaduagHo, de 1973, apre-
senta  dados  do covpo docente que participam também do curso de

pos-gradoagio

seguir

3 PAYA 08

anos de 1%469/1976,

como pode ser visto &

£} Fedro Lago da Costa Borgesat;

23 Yara Tosello;
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I

A Celsp Zangelmi;

4 Rodold Rohr;

%y Auplde Bovgati Neto;

&3 Werner W, Har;

7Y Yong K. Fark;

#) Antonio Marsaioli Jr .

Y Fumio Yokoysn;

10) dndre Tosello.

Em 1973, novos docentes s8¢ incovporam nos quadros  de-
partamentais, sendn trés po de Ciénedsn, dois no de Tecnologiaz e
m no de Engenhavia, povem, alguns também saem destes depavtamen-—
bos, pois Bs vezes gvam contvatados apenas como professores tem—

POrHRYLONE .

Ate 1975 pevmanece esse sistema de s2iv um docente, en—
trar  um ou mais, nlo altersndo aquantitativamente cada depto. HMas
eate ano, kA uma inclusBo de varions novos docentes. Sd nn Depar-
tamento de Cigncia tem-se aquatyo 3 mais & s sas um, o Departa-
mento  de Tecoologis fica com mais seis ¢ do de Engenharia  saem

dois (SONIa TLHLKIAN, DFCT, 198%, {7p.).

Com a orviacho dos dnis novos Departamentos em 1976, al-
auns docentes sio realocados pars estes novos deptos, além de ou-

tros que sfo incorporados.
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Entre os onze docentes gue sHo remlocados, sete vio pa-
va o Departamento de Flanejamento Alimentar & NutvigBo, trés vio
para o Departamento de Engenharvia Agricola e um (Ddéaar Ciscoo)
vai para o de Tecnologia. Dentre eles, seis saivam do Departamen-

to de Cifncis ¢ cinco do de Tsonologia.

Junto  com a vealocaclo de docentes desses departamen—

tog, novos docentes entyam para o guadvo departamentsl. Ao passo

que no Depavtamento de Tecnologin se tem % inclusio de sete novos
dacentes, no de Cidncis 80 entyam dois (SONIA TILKIAN, DRFCT,

LeEe)

1 novo departamento de Planejamento Alimentar e Nubyi~

o, Fieca povbtanto, com o seauinte guadro docente:

Bocentes gue fovram realocados:

1) Contrevas O, K.~ Plangianmento alimentar e egconomia;
2) Galearri, M.6.~ Rioquimica de alimentos;

3) Garruti, R,8 - Apaligse sensorial & estatistica;

4) Guevnelli, 0. - Aldimentos dietéticos;

%) Movass, M.A.Chaib - andlise sensorial ¢ estatistica;

4) Bgarbievi, W.0L. -~ Bioguimica da nutrvicio;

7y Tosello, Yara — Analise sensorial e esstatistica.

aleém de outros dois novos: 1) Amaya-Farfan, J. - “PhbD", - Bioqui~

mica da nubtvicio; 2 Silva, M. L.S. da, ~ Instrutora de estatisti-
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ca~analtise sensorial e estatistica.

N#o  vamos entrar em detalhes sobre o Departamentn de
Engenharia Agricola, também vecdm criado, 6 vale salientar que
trés docenteqa do Depavtamento de Tecnologia passaram para o de
Agricola neste ano, 3 saber: André Tosello, José Luiz V. Rocha e

5. Hoa dejin.

Em 1977, o Degpavtamento de Cifncia recebe quatro novos
dorentes, porém  tem uma evasio de trde, o de Engenharis também
fica com mails dois & @ no de Tecnologia, gue hda maior evasio,

guatro, poreém  dois deles vBo para o Depaviamenteo de Tecnologis

Agucareiva, oriado neste ano.

Fode~ge congideray aque em 19278 e 1979 se tem cevia g~

tabilidade do guadyvo docente da faculdade.

Em 19849, guandn acaba o Departamento de Tecnologia Agu—
careirva, dois destes docentes s ve-~integram no Departamento de

Tecnnlogia, os oubyos shem.

WE-ee  um fortaltecimento do Depavtaments de Engenharia
em 1983, cowm a ingercio de seie novos docentes. Alids, este € um
ano 8m ogue virios docentes sf%o incluidos em quase todos os Depar-

tamentos, mencs no de Didnedin. 0 Departamento de Tecnnlogia ganha

quatro novos docsntes & o de Flangjamento Alimentar, mais guatyvo,
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Tanto aguanto foi fortalecido o Departamento de Engenha~-
via  em 1983, em 1984 ele sofre uma evasio de aquatro docentes,
agenda 2w maior altevacio deste ano em velaclo ao total do corvpo
dorcente da faculdade, mas rvecupera dois deles em 1985 e waits  um

am Y88,

Temn-se A sensacio gque o Departamento que se mantém mais
estavel ao longo dos anos em relacfo ao corpo docente ¢ o de
Ciféncia, pois sempre entvam £ saem no maximo dois docentes por
ano, nieo necessariamente ocorvendo isto todos os anos (S0NIA TIL-

KIaN, DFCT, 1989).

A tabela TT, mostva a alocaclo dog docentes nos varios

departamentos, desde 1972

TABELA II

NUHER( DE DOCENTES & CADA ANO NOS RESPECTIVOS DEPARTAMENTOS

fno 1972 1973 1974 197 I974 1977 1970 1979 1966 1901 1982 1963 104 1985 1984 1087 1988 198% 1¢MM(m
flepartasentn

[iéacia 6 W w2 W w7 o1 1 B’ 1w W om®ow oo mwm ow
Tecnologia 4 16 7 2 8 2 & W 2 @ &£ M ¥ O o M B N B
Engenharia ®Oo® 1B oo or W oI o1B 18 W% oM 2 o0 OBV U R
Plane, Alin. - = o e $ W OB oH o1’ W O13 1B OB OB’ OB OB
¢ Metricdn

Engenbaria e wm e e ew ] § § e e e e ee e e e e e
ficurareira

FONTE: Informabivos Anuais 4 FEA abé 1984
fatalosss Cursos de Pas-Braduscio 1987-19%4,

NOTA: (%) De ua total de 99 docentes neste cano estio afastados: { docente do Departamento de Cifncia, { do Departasento de Tec-
nologia, & do Departamento de Engenharia e 3 do Bepartamento do Planejamento Alimentar.
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3. 4.2. Professzsores Visitantes

f Faculdade de tecnologia de alimentos, contou nos seus
primeivos anos de funcionamento, com um grande niumero de profeg-
sores wvisitantes estrangeivras, principalwente pava o curso de

pos-gradungiio.

Ios  primeivos dados disponiveis, os anos de 1969/76,
s3a0 o5  que tem maioy ndmero de professores visitantes, ao todo
sfo  vinte, sendo eles da Argentina, Austria, EUA, Alemanha, Chi-
le, Rélgica, Inglaterva e K. Zelindia (Curso pds—-graduacio,

1973

£) ano  de 1973 também tem grande ndmevo de professores
wigditantes, no todo sio dore, sendo #les da Suwica, EUA, Inglater—
ra, Alemanha, Avoentina & dois brasileivos, com predominincia dos

frorte~ameyicanos.

Fm £975%, este ndmevo cai para sete & continua a maioria

de novte-amevicanog.

Ug-ge  um  grande nimevo de professores visitantes no
inicio do curso, devido ao fato do curso de mestrado ter compro-
misso com orgnnismes internacionais. A4 OFEA financiava a vinda de-
les ¢ conforme entrevistas na FEA, viu-se gque 3 faculdade nSo ti-

pha  gtaft dinterno para bancar o mestrado. For iesn, eese  grande
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ndmern de professoves viaitantes no indedin.

A medida gque o tempo passa, diminui 2 presenga dos pro-
fesoores visitantes. Fm 4974 este ndmevo Jja ¢ somente de auatro,
gendo doin deles dos EUA, um da Sugcia £ um da Alemanha, a0 pagso

que em L1977 sd e tem dois.

Em 1978 se tem trés, sendo eles da Itdlia, da Alemanha

2 FIiN & em 1979 ¢ 198¢ ten-se somente um em cads ano,

e 1980 & 1985 tem—-te um numerg variavel de professores
vigitantes, sendo auatyo ewm £984 e apenzs um em 19882 & 19283, e

dois em 19684

Em 498% ha acrédscimo de um, sendo um devido ao convénio

Erasil/Aalemanha, Jd4 citado anteviovmente.

Devido & este convénio, em 19846 maig um professgor visi-

tante wvem para a faculdade, povem por um curto periodo, de um

Meste ano tem-ge cinco professores visitantes atuando
em depavtamentos diferentes da faculdade, sendo alocados dois em
vada  wm dos Depavtamentos de Cidnedin, Tecnologia ¢ Planejamento

Alimentar & Mubricio.
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0 anp de 1987 tew dois professores visitantes, um da
Alemanha & outvo do Canada. Fste também ¢ o dltimo ano gue se tem

informagies sobre eate teman (SONIA TILKIAN, DPCT, 1989, Sp.)Y.

3.£.3. Corpo Discente

Nog primeiros dez anog do curso, » expansio da pegsqui=-
s@, do ensino e da extensio fezr com que esnsas atividades absor—
vessem  m omaioy parie do pessoal, mas, depois a situanclo foi  muy-
dando & o profisslonais foram sendo cada ver mais empregados pe-—

ia industvria (Semindrio FEAZinddstria, 1989).

Yer-se-3 & geguir portanto o pndmervo de profissionais

taormados desde & década de 76

Fara o curso de gradoscBeo, pode ser visto na  tabela

TIE, o mdmere de diplomados por ang desde 19760
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TABEEA I11

MUMERD DE ALUNOS DIFLOMADOS NA GRADUACAO NOS RESFECTIVOS AMOS

finn " 1RO MMM O OB OB 8 8 84 8 B O #H 8 Total
flunps (8 (0
Bradussin 1 P 21 45 40 M A8 TR T OM 5% A7 O WM O 3 O 4 8

FONTE: Revistro de alunos. Secretariz de Graduacdo da FFA.

HOTA: (%} ex 1979, indica que ue desses alunos Toi para o corpo docente da FEA, assie como para {984,

Fara o cuvso de pds—gradungio, ver-se-i o numero de
ingressos no curso 2 nivel de mestrado ano a ano, pois 08 egres-
wow serio computados guando se Fizer a andlise do niimero de teses
defendidas fela faculdade A tabela II apresenta este numero divi~
dido  de acovde com a ingbituicRo de origem dos alunos, ou sejan,
se  tem alunos gqus vievam da prdpria FEA, de outvas instituicoes

do palts & de oubros paises.

Entrve og outvos panises estfio a Colbmbia, Yenezuela, MHeé-
®ico, ete., & no inicio do curso todos esses alunos eram patvoci-
nados pela 0EA. Com o decorvrev dos anos continun a vinda de adu-
nos  de outvas paises, mesno independentemente da O0EA, o que pode

ser visto na babela R sequir.
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TABELA IV

NOMERD DE ALUNOS INGRESSANTES NO MESTRADD CONFORME PAZS DE ORIGEM

fint 778 T/ OTUTE TR TR OIVTS OTROTT TR OTY OB 81 B2 OB B4 B B 7 BB W
Fals

Brasil
Pery
Héwitp
foloshia
Eazador

drgeating

Chile

Costa Rira
buatesala

Rep. Dowinicana
Urugeaj -
Nicardgm -
Paragual - -
Panaus - -
Yenezuel
Bolivia
Honduras - - - -
£l Salvador
tigands

HRE s TRX FI@ OB
s . e
TR mae P34
S
]
3 mc-g;
¥ wma

%

H B s mewe s PRZ LT R
T et LY e L3 § e gad S
3 wee 33

¥
§ et s swe PTE PR3 G
g a3
£
s e A ARM e A s v e oo
3

E i
H &
3 5§ em £l ke 3
8 peew e &
E
H
i
]
3
H
]
&

E]
TR S S S A A R T Qe
1
e
1
H
EH
]
3

13
E]
H
§
k]

E
E
g
E
3
¥

H
]
H
§
E
-
[
2
-
.
— e v . oe
H

LTS B~ S |
——

&

E)

3

EH

3

Total (447} @ 4 N ¢ o2 8 B BN R H TS S VA 2

FOMTE: Pelatorios para recredencizmento do curso de sestrade. Seeretaria de pos-sradeagio. FRA.

Gunnto  aos alunes brasileiros eles vem de faculdades e
universidades de Minas Gevails, Fio Grande do Sul, Bahia, S3o0 Fau-
1o, PFard, Rio Grandes do Norvte, Rio de Janeivo, Ceavrs, Amazdinia

4979), entre oubvag.
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ptravés de entrveviasta com Telma, secvetsivia de pds-gra~
duagio, foil constatado que a porcentagem de desisténcia dos cur~
sos  de  pos-graduacio & muito pequens, porém o tempo de curgo @
longo, podendo o chegar a cinco anos para o mestrado ¢ até  nove

para o doutorado.

Fm  termos de graduacdo, contorme MORAES, T.0. et atid,
1984, tem-se gque: "até derembro de 1i98%, formaram-se em torno de
706  engenheiros de alimentos, cuin distribuicfo aproximada nos

campos de atividade se configura como.

62 - na industria de alimento;
PEY «~ gm docdncin 8 pesquiss;
{0% ~ em Orgfns Federais, Estaduais ou Municipais;

s

1% - am oubtvas atividades.

Fela matimativa acima vE-se que 2 maior parte dos pro-
fissionais fTormados em Engenkhavia de Alimentos, tem sua atividade
profissional localizada na inddstria de alimentos, ficando somen~

te POY deles pava n docdncin & pesquisa,

2.14.4. Peasosl Tdonico~Administrativoe

Em velagho ao corpo técnico-nmdministrativo, infelizmen-—

te nio foi possivel dividi-lo conforme a estvutura departamental
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sxistente, pois no k3 dadeos sobre isto, Mas, com a3 colabovagio
da  secretiaria da FEA, que hd anos pertence aons quadros da facul-
dade, toi possivel estimav quantitativamente o numevo de funcio-

narios desde 3 oriacgio da faculdade, como pode ser visto na tabe-

ia abaixo:

TABELA V

FUNCIDNARIOS

Mo T NN OO TATE OTETT T T B B 8 OB BB B BT B8 6 M Tolal

303 ¢ 3 7 7 4 & 464 8 f & 3 3 8 4 & 85 1@ 2 & 4 128

HOTA: Bs nimeros ano a ano representas os novos funciondrios incorporados & cada ano, totalizando 128 para o periodo tonsideradn.

A tabela VI, apresenta o ndmero de funciondrios varig-
vels, ow sedn, no peviodo em oque a faculdade funcionava no ITAL,
exiatiam funcionsrios que trabalhavam para £la mas eram funciond-
vips do institutn & nlo da faculdade, ou mesmo depois da instals-
cao no campus, alguns funcionarios evam da OEA, n¥o contando por-

tanto do aquadvo Fixe de pessoal tdenico-administvativo.

Esbtas difevengas podem ser vistas poritanto, no  quadro

abyaiwxo,



145

TABELA VI

FUNCIONARIOS VARIAVEIS

fng B NOTL M OTY OMOTE W MBI OB Bl B2 B3 B4 BY B O7 3 B W Total

& & 0 2 % 7 §F 4 8 B f ¢ 3 3 B f& 2 f7 2 3 3 6 173

0 total do corpe técnico-~administrativeo hode € de 185,
sendn 56 técnicos e FH Ffunciondrios (Semindvio FEA/Inddstria,

1989) .

3.8, ENSINOQ

3.2.4. Oradusclo

0 catdlogon do curso de graduacio da FEA do ano 1976 ca-
vacteviza o profissional espeeializado na inddetria de alimentos,
encarvegado pela fabricagio, preservacio, arwazenamento, Irans-
porte e consumo de produtos alimenticiosn: "poderid estudar o apro-
veitamento intsgral das reservas agricolas, pecudrias e pesquei-
vas, viesando atingirv melhor padvrdo alimentar d2 populagBo, cuidar
gdo processamento das matérias-primas basicas, por meio de enlata-
mento, rvefrigeragio, congelamento, esterilizacio, desidratagio e

fermentagio, observados os aspectos guimicos, fisicos, microbio-
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Idgicos, econfmicos ¢ industriais; dedicar—ge a0 eatudo de deter-
minagio analitica das diferentes substfncias nutitivas dos ali-
mentos € de suns propriedades, conservacio e preparo de produtos
vegetaie e de origem animal, destinadas A alimentag®o; sstudar as
intowicagfes causadas por alimentos preparados  inadequadamente;
assessorar industrias orvientando a analise de mevcado, o preparo
da meveadovria, w slabovagio de planos, exames ¢ oubtras ativida-

des. Poderda atunry como professor universitario”.

Fortanto, espeva-se que o pyofisasional atue tanto nas
induistrias  de alimenbtos como em Svglos pdblicos e privados de
pesqisn & instituicBes de sngino e/on praaquisa, como pesauisador

2 professor unlversitavio,

Fava tanto, o curso de tscnologia de alimentos foi es-
truturado & partir de um curriculo minimo (143, gque  ocompreendia
mateviag de fovrmagio bidsica, formagio gevral & profissional ¢  ae-
via  desenvolvido no tempo odbil minimo de 4500 hes de atividades
diddticas, que  deveriam ser intearalizadas em tempo médio de 9

angcs |

Desde o initocip, a faculdade comegou 2 ministrar disci-
plinas  por semestres, iniciando os curgos biEsicos Jjuntamente com
me  de Engenbhavia, nos Institutos de curso bdsico de Fisica, OQui-

mica, HMatematics = Biologin.

{44} Como foi vistg no dnexo I do item anterior.
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Fara o estude da evolugio curviculay do curso, optou-se
pov dividir 2 sus andlise em dois segmentos, sendo que o primeiro
s vefere ans dois primeiros anos de cuwvse, o chamado ciclo bdsi-
co, £ o segundo aos outros tres anos. Essa separagio € importante
poraue  estes dois segmentos tem dinfmicas distintas. 0 ciclo bi~
sico, sendo saquivalente pava todas as engenharias, tem uma logica
de mudanea das engenhavias, enqguanto que o outro segmento, ou se-

ia, o ciclo profissional de tvég anog, Jad tem uma dindmica espe~-

cifica da area, & nio tem mais tanta equivaléncia com as  outras

snaenhariag.

iy Os cursos bdeicos compreendem disciplinas como Fisi~-
ca  OGeral e Experimental, CiAloulo Difevencial & Integral, Guimica
Geval & Expevimental, Fisico-Quimica, Microbiologia, Quimica Or~
ganica, Quimica Analitica, Oeometvia Analitica,além de outras co-
mey  Eletvotecnicn, Resisténcia dos mateviais, Desenho Téconico,
Tédenicas microbioldgicne, etc., as guais cobrvem um periodo de

gquatreo semneatres, sauivalentes para todss as engenharviag.,

Em 1976 a Faculdade de Tecnologia de Alimentos  (FTHAD
pasaol A chamay sesses dels primeivos anos de Micleo Comum, = em
L9977 Yoram incorporvradas disciplinag eletivas a esse nucleo comum

(Catalogo Gradusclo, 1976 & 1977

Fatas disciplinas eletivas sugeridas sio da drea de hu~

manas € deve-as2 cursar pelo menos umia dentre elas (Figica e So-

ciedade, Topivos de Humanidades, Introdughio & Filosofia da Cién~
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cin, ehto, ),

Fode-se considerar gque pavn o ndoleo comum , O CUryicu-
lo  se manteve estivel atd 1981, ocovrendo somente pequenas alte-
ragtes  como mudanga de semestre, de sigla, subdivisfo de disci-
plinas, acréscimo de disciplinas comp Calculo Numérico, Frograma-
80 de Computadoves, Algebra Linear, Mecfinica Beral,etc. . Estas
mudangas de cevta forma ndo influem na estrutura geral dos curvi-
culos. Intevessa nobtary aue Ae pequenas mudangas pargcem sey fei~
tas  de Fforme experimental, pois as vezes uma disciplina £ intvo-

. . . [
duzida em um 2no ¢ J3& no ano sequinte é eliminadsy <i“}.

0 ano de 19882, foi o de maiores alteraces, nfo somente
em velaglo ao cuveo basico, mas no geral, povdm no gque se refere
aoe aspectos gevale vevemos mais adiante . Ho gue diz respeito ao
periodo bisico de dois anos, o que ocorrey ¢ que disciplinas  de
formagio geral e/ou profissional Fovam sendn  intercaladas  com
disriplinas hdsicas, Ja no bterceivro semestre, fornecendo 20 aluno

wm opouco a visio do ouvan profissional.

For  exemplio, om L1982 foram intrvoduzidas, no terceirvo
semestre @ disciplina Fringcipios de Tecnologin de Alimentos (Ta-
24 2 no quarto semestre-~Fundamentos de Engenhariz de Alimentos

(Ta-4233) (Catilogo de Graduacio, 19882),

(85 Foi  feito pela sutora um documento (40p) mosbtrando as alteragBes rurri-
culares ano a ang. IPCT, $989.
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Fm 1983, continuam as adaptacoes no nuaclen basica. Uma
serie de  disciplinas de aquimica do terceivo & guarto semestres
a0 eliminadas e subastitwidas por outras mais especificas, por
ewemplo  elimina-ose quimica analiticn qualitativa e incorpora-se

Guimica pavra Engenhavia de alimentos (Catdlogo gradunscHo, 1983).

Deaste ano para a frente (atd 199¢) nada se altera em

relagio A esses dois primeivos anos de Ccurso, 0 guUe SUgETe que Se

alesncow uma cevta maturidade na formulagdo curvicular,

2y Com vyelacgio aos outros sels semestres, os ditos de
formagio geral e profissional, identifica-se trée periodos de

cevta egtabilidade curricular,

0 primedivo peviodn que vai da criacgio do curso em 1967
abe 19741975, guando ocovvem certse mudancas no curviculo, Essa
primeiva  mudanga  ocorvrrve devido mo fato dos pessoss formadas  na
Aaren, comegaren s gquastionar o curviculo 8 PrEsSsionaRTem PRVL GUE
a wmudanga ocorvesse, pofe segundo entrevista com docsntes da fa~
culdade, o Tosello ndo pevmitia discussders internas {(entre docen~
tes e gle) sobre gste assunto. O segundo periodo val de 1975 até
19682, quando novas e mais profundas modificagoes slo introduzi-
das, &, finalwente o teveeiro @ Wltime periodo ¢ o gque wai de

1982 ateée o diang de hoje.

Frimeiveo identificaremns as mudangasgs para num  depnis

tentar analissa-las.
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Tendo  oomn base de andlise, o curriculo elabovado
no  primeive catdlogo de graduacio da Unicamp, que data de {972,
ve-se  que este & constitwido de disciplinas de formagdo profis-
gional nas “sub-dresns” de cifnoin, tecnologia & engenharia, tais
como:  Quimica  Geral dos Alimentos, Microbiologis, GQuimics dos
Frocessos, oanalise dos Alimentos, Controle de GQualidade, Andalise
Senworial, Processamento Industrial, Fundamentos de Engenhavia de

Alimentos, Instalagtes londustriais, Bioengenharia (16)

Segundn sntvevista com Cédsay Ciacco, o curviculo conbi-
nha duas disciplinas centrais que syvam Frocessamento Industrial I

e [I, com nove professores cada uma, dando um produto especifico.

De 4978 atd 4975 ocorrem peguenas mudangas, como inver-
80 de semestres, mudanga de sigla, eliminaglo de algumas digci-
plinas, acyescimo de outras, aue no total dos anog considerados

Fad L
nao ultvapassam & gquabvo.

Fm 4974, cvia-se o depaviamento de Engenhavia Agricola,
vale Tembrar aue na Europs e algumas veres nos EUa 2 comum Facul-
dades  de Aldmentos & dgricultura Juntas . Eate departamento  foi
criado, devido & concepcio do Tosello, com o intuito de day mais

forga & faculdade, slevandn o orvgamenteo e aumentando o corpo  do-

{14} 0 documento sobre as alteracdes curriculares (13p) estd disponivel para
consulta pois nfo sera incluldo na fese nos deus detalhes ano/ano. (SONIA
TILKIAN, doc. int ., DFECY, 1989
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cente . FEste departamentno foi agregado & FEA mas era praticamente
aubtdnomo.  Esta anbonomia velativa pode ser percebida quando nos
catdlogos de curso de graduaciio da UNICAMP, a Engenharia fAgricols
apesar de sev um departamento da FEA apresenta curvicule separado
desta. Nio favewmos portanto andlise de suss mudancas ao longo dos

anos (FEA, Comunicacfo Pessonl, 199¢) .

Ainds  nesse ane ocorvem varias modificacfes curvicula-
ves, pois oriam-se duas modalidades pava o curso de Engenbharia de
Alimentos ~ a modalidade geval e a2 agucareira ~ orizndo-se junto
com elas um grupo de disciplinas obrigatdrias e um grupo de dis~
ciplinas eletivas (Catdlogo de GraduangHo, 1976). A introducko de
disciplinas eletivas parecem obedecer ao intuwito de flexibiliza~
o curvicular, podendo o alune se dedicar as aque mais o interes-

sam 2m hermog peotfigeionalas.

Contforme entrevista com Ramon Butiderer, nflo havia de-
manda  aparente para » criacio desta modalldade, pois este sstor
industrial sempre ol btrvadicional e conservador, Ao que parece, a
criacgdo desta wmodalidade givou em torno de um docente (Jorge Le-
med, gue devido sos seus contatos com usineivreos de Piracicaba (5.
.oy, sme dispos a tenbtar oriayv esta nova area, talvez pensando na

expansio  do setor, como tambédm nos recursos extras que esta Era-

via para z faculdade,

Com velagio a modalidade geral, uma série de discipli-

nas foram eliminadas e/ou substituidass por outvas mais especifi-
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cas . Domo exemplo tem-s8 gque a disciplina de Processamento Indug-
trial & substituida por varias outras, entre elas, Tecnologia de
Frutas e Hovtaligas, Tecnologia de Cavrnes e Devivados, etc. . Du
seja, uma disciplina gue erva ministyada por varios professores se
givide em virias, deixando cada uma delss com um tnico docente; @

criando assim Aveans especificas.

A modalidade agucareira apresenta diferenciagdo maior

de curriculo somente nog oitavo & nono semestres, além de nfo ter

digriplina eletiva.

0 nove curviculs dd A impressio de que as disciplinas
comecam & ficayr melhor divididss, como & o caso do Frocessamento
Industyial, que e deamembra por produbtos, & a de Fundamentos e
Complementos de Fngenhavia ague passam a ser maie especiticas, com

a  introduglo de Fendmenos de Trapsporte, Opevagdes Unitarias e

Refrigeracio.

Fara »n casto de Frocessamento industrial, supfie-se que
iuto ocovra devido ao fato de vivios docentes, inclusive o dive-
tor da faculdade,bevem vindg do ITalL, instituto eate, onde se
trabalha pov prodotos, tendo-se portanto profissionais eapeciali-

zados em produtos.

Aaora, =@ introducBo de Opevactes Undbdrias no currvicu—
1o, pode tev-se dado por uma aquestHo mais ampla. 4 Engenharia de

Alimentos, considerada como uma especializacio da drea quimica,
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asupdie que de cevta forma sofra algumas influénciasg deats .

A nocio de opevacHes unitarias, representou na primeira
metade do sdonlo nog Estados Unidos, uma solugBo inteiramente
original  pava muitos dos problemasn encontvados na inddstvria qui-
mica, Universidades reovaanizaram totalmente sews curviculos em

L3

torno  das  opevacdes unitarias e os engenheiros  quimicos  foram
adaptados facilmente dentrvo da industria, Ha Alemanha, ao contra-

vio, as inddstriag veovaanizavam sux divis8o de trabalho ¢ forma-
ram  grupos de guimicos ¢ engenheirvos. NHa Inglaterva ¢ Franca, s
industrias  auimicas nunca formulavam suas necessidades claramen~
te.  As institugdes de ensino foram feitas para sevvir elas pro-

prias & niop a inddstria (GUEDON, J.C., $i986).

Céeny  Clacco numa entveviata, afivmsa aue a Engenharia
Quimica Ffoi muito bem swtabelecida como cuvso, ao contrdrin da
Fnaenhavisa de Alimenton, que ndo tem ainda um campo definido. O
processo  da Engenharia de Alimentos nBio foi como o da Engenharia

Guimica, peln sun vinculagio com a Agronomizn.

Hesta mesma entrevista, Théo Kieckbusch dd continuidade
R comparacho com A Engenharia Quimica € comenta que a Engenharia
Quimica conseguiu Juntay em departamentos os sstudos individuais
A passo que na Engenharia de Alimentos enquanto alguns estudavam
carnes, oubros eastudavam leite, & o Tosello também agrupou estes
gatudos  em departamentos, mas segundo ele, até hoje ainda nio

existe uma cifncin definida, ao contvdrio . da Fngenharia Quimica.
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D aue pess na Fpaenharia de Alimentos 8o os produtos, primeivo

e penan nos produbtos para depois vesolver os "problemas”.

Ainda em entrevistaz, J. Satirvo de Oliveira afirma  que
apesar  dos curriculos apresentavem maior subdivisio, houve nessa
epoca um fortalecimento dos departamentos. Entra-ce novamente num
novea  periodo de cevta estabilidade curricular, onde praticamente

ndo  ocorvem mudancas, a nfo ser em 1984 quando a2 modalidade agu-~

careivra ¢ eliminada, comn veremos & seguiv.

0 ecurviculn de 1977 teve vigéneia por trés anos, pois
em  sessdco realizada pelo Congselho Divetor dn Unicomp em 9/718/764,
Fieoy decidido uma reorganizacio curviculay, conforme os  itens

abaixo: (Catilogn Graduagio, 197%)

Y o oveestado pars o estabelecimento de pré-reguisitos

adeauados;

2y a reduglo da cavas hordaria de todos 08 cursos;

3} m manutengio das ementas das disciplinas, revendo-ae

o onumero de orveéditos, em funcBo da reducfo prevista no item 2.

Em 4984 w80 eliminadas as modalidades, tem-se um dnico
curviculo novamente, onds permanecem as disciplinas eletivas  do

ndcleo comum e da antigs modalidade geral, sendo transformadas em

digeiplinag eletivays do curge.
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A omew ver, ocovee a intrvoducBo de uma disciplina que €
muito  dimportante no aspecto de uma maior integracio com a indds-
trin, que & o Estdgio Supervisionado. Isto, pordm, ¢ alve de ind-
mevas discussdes hoje em dia, pois argumenta-se aue ele ndo exer-~
ce a fungio deseiada, de adaptar o aluno & realidade industrial e
aumentar  os  vinecuwlos com a inddstria. Voltaremos onisso  mais

adiante.

0 ano de 1988 ¢ outryo momento de grandes mudangas cur-
viculares . Ums sérvie de disciplinag obvieatorias se tovrnam eleti-
yas, conforme listagem A seguiv: Armazenamento de grfos, Andlise
de alimentos 11, Teenclogia de frutss e hovtalicas, Tecnologia de
Monagem & panificagio, Tecnoloaia de Leite 2 derivados, Tecnologia
de  Carnes e devivados, Bioengenharin, Laboratdrio de Engenharvia

de Alimentos § ¢ I1.

Outrae  sttevacdes se tradoeuzem em rearvanjos  intevrnos,
comn  mudangs de semestye, substituicfo de revtas disciplinas por
mutras mais especificas, aseim como A inclusio de disciplinas
novas  como, Fmbalagem pava alimentos ¢ Frincieios de Tecnologia

de Alimentos {(ociclo basico) .

Male observary gque em {9782, tinha-se no curriculo Funda-
mentos da Engenhavian de Alimentos I e I . Essas digciplinas per-
manscem  no curviculo até 1976, quando s3o substituidas por  ou-
bras. Em 1988 essas disciplinas sdo reintvoduzidas de forma con-—

jugada numa 89, a disciplina de Fundamentos de Engenbaria de Ali-
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mentos, que  pasga A ser ministrada ne ciclo basico (SONIA TIL-

KIan, DRFCT, 1989).

Analisando-se as alteragdes ocorvidas neste ano, dois
tatos devem ser salientados: a introducfo de disciplinas de for-
magan profissional no ciclo basico & a transformacio de grande
parte das disciplinas obvigatdrias em eletivas, dando portanto

maior flexibilidade ao curviculo.

Reses &  Sutz, 1984, num estudo sobre a computacio na
Venerunela, salientam » necessidade de se penssy &m esquemns mals
Flewivedis & nivel curvicular, gue permitam o rvearranjo  integrno
confarme se  iwmponha a dinfmica tecnolodgica, e que por sua  vez
posgam  sabtisfarer um amplo easpectvo de necessidades externas,
desde  a pesguisa atdé suas aplicagdea. Os avtores afirmam que umo
rigider neste sentido, seria um agente paralizante para a insti-
buicio; e sun sdficifncla externs sevis afetads por um tipo de

profissional defasado setruturalmentes do mevrcado local.

Farece que este tipo de preocupacio também permenuy o
pensamento  dos docentes da FEA, tal como decovre desta observa-

TR

"0 curriculo da FEA se manteve gstdvel afté
F¥EE,  aquando se fmeplanfou um novo curriculo,
gfraves doe rearvanjo de matérias, racionali-
Zagdy Ja carga hordriaz g criacio ou reintro-

dugfo de disciplinas vm acompanhamento ao di-
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namismn g0 sebor fadustrial de alimentos erou
& exigéncia oo mercado de Erabalho”. (AORAES,
.z‘»!‘,?‘ &‘..’f sﬁi!i! j?&&f}.

tpesar de  ter  havido mudangas wmenoves de 1975 para
1974, nio significouw mudangas significativas ¢ credo que o vear-

ranjo de 988, ¥foi no sentido apontado.

No  primeivo seminirio ocorrvido entre a FEA & represen—

tantes de inddstrias de alimentos em 4989, J. Satiro de Oliveira
(docente  da FEAY, afivmou aue devido & multidisciplinaridade do
curviculo, resulta dificil dizer qual € o mais adequado. Ele co-
mentouw que o primedirve cuwrviculo de curso da FEA eva muito amplo &
que  viu-sg cowm o tempo qus para formar um profissional "poli-va-
lente™, seria necessirio reduriv a carga hovdria do cureo ¢ tor—
na=~lao mais Flexivel. Essa maiorv +lexibilidade seria conseguida
com @ adiclo de disciplinas eletivas. Segundo ele, o objetivo da

FES& & tornar o profissionnl cada ver maisg criativo.

e 4987 atd ng dias de holje, poucas modificagfes cuvri-
culares ocorvevam, como alteraciss de sigla & inclusBes de algu-~
mas disciplings como: Toxicologia de alimentos (eletiva) ¢ Econg~

mia de Fmpresas , nlo afetando sua esbrutura como um Eodo,

i intrvoducio da disciplina de Economia de Empresas ¢

impovtante pava ampliay & visio téonica do engenheiro.
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Wer btrabalho citado acima, Moraes, I 0. et alli, 9846, os
autares dividem ag disciplinag do curso da FEA em quatye grupos a

aaber pelos aaadeos absdyo.

Guadro I~ Grupe de disciplinas do ciclo bdsico;
Guadro TI- Disciplinas relativas 4 dindustrializascio

de alimentos;

Quadro  II11~ Disciplinas de apoio;

Quadro IV~ Disciplinas de carater geral da  engenbha-
yim.

A divias#io das disciplinas conforme os auadros apresen—
tados, €& Fteits em base a9 exigeéncias do MEC, que estabeleceu  um
padrio de curviculeo minimsa, fruto de uma reforma nacional que se
iniciou em 1948, conforme foil visto no dtem anterior, e portanto
a apresentagio das disciplinas conforme a divisiio dos quadros

posteriores ¢ feitn desta maneiva desde (977



QUADRD I

GRUPO DE DISCIPLINAS DO CICLO BASICO
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HMowe da Disciplina Carga Hordria Total
Fisica Geral e Experimental 1 {20
Fisica Gevral & Experimental 11T 98
Mecanica fGeral 69
Fisica Beral ¢ Experimental IV 29
Matérias Primas Agropecudrias 9@
Topicos Fepeciatls de Humanidades 30
Hatematica 1 29
Geometria Anazlitica ¢ Vetores 4%
Matematica I1 ?p
Matematica 111 ¢
Introducio ro Processamento de Dados 49
Daleuto Numérice 4%
Futudo de Froblemas Brasileirvos ae
Estuds de Problemas Brasileiros 30
Guimics Geval ¥ 60
Guimica BGeral Experimental I 69
Guimica Geral Il &0
Guimics Geral Experimental I 49
Guimica Analitics Qualitabivas 40
fGuimica Analitica Gualitativa Experimental Y
Guimica Drafnica [ (Engenharia de Alimentos) 45
Fisico-Quimica I 49
Quimica Organica II (Engenharia de Alimentos) 45

Fisico Quimica 11 &
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QUADRD 11

GRUPO DE DISCIPLINAS RELATIVAS A INDUSTRIALIZACAD DE ALIMENTOS

140
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Principios de Tecnelogia de Alimentos
Processamento de alimento

Estagio Supervisionade

Armazenamento de Grios

Tecnologia de Produtos Agucarados
Servigns de AlimentagHo

Ternologia de Frutas ¢ Hortalicas
Tecnologis de Moagem & Fanificagdo
Ternnlooia do Agdear de Cana

Mubvicln e Processamento de Alimentos
Terpnologia de Leite g Devivados
Terannlogia de {arnes e Derivados
Ternnlogia de Fescados e Derivados
Ternologia de Gorduras g Subprodutos
Tecnologia de Bebidas, Café, Cacau g Cha
Tratamento Biolngico de Residuns

4%

105
12e

69
6%
30
60
40
60
45
40
6@
6@
60
60
45
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Faobte agrupo ¢ praticamente eguivalente o

departamento de Tecnologis

discielinas do
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QUADRO III

GRUPO DE DISCIFLINAS DE APOIOD
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Nome da Disciplina Carga Hordria Total
Biolegia (Microbiologin Basiea) 96
Quimica Beral de Atimentos 29
Bipauimica dos Processos | 75
fluimica dos Processos 98
Estatistica Aplicada & Engenhavia de Alimentos (F1. A1) 43
Microbiologia de Alimentos | 29
Ewbalagem para flimentos 3¢
fanalise Sensorial de Alimentos (F1. Al 45
finalise de Alimentos [ 99
Hicrohiclogia de Alimentos 39
Higiene e Legislag8p (tecnologia?y A5
Bioquimica dos Processos [ 94
Controle de Qualidade (P1. a4l 3¢
Frincipios Berais de Nutriglo (P1. &1 )) 45
Lab. Hicrobiologia de Alimentos 1] &9
fndlise de Alimentos II )
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Eaase ayvupo de disciplinas ae assemelhs com as do depay~
tamento de Cignciag, tendo 2 maig, gquatre disciplinas do departa-
mento  de Planejamento Alimentar = NutvigBo e uma do departamento

de Teonologia.



162

QUADRO TV

GRUPD DE DISCIFLINAS DE CARATER GERAL DAS ENGENHARIAS
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Nome da Disciplina Carga Hordria Total
fraanizacio de Empresas &9
Registéncia dos HMateriais 45
Fletrotécnica &9
Flanejamento 2 Frojeto 11 40
Fundamentos de Engenharia de Alimentos 60
Fenfimenns de Transpovie (Engenharia de Alimentos) 49
Opevaghes Unitariass I 90
Operacgfes Unitarias II &0
Dperactes Unitavias II1] &0
InstalacBes Industeinig I 20
Plangianmentp e Projeto 1 3¢
Refrigeragho ' 39
{aboratdrio de Engenharia de alimentos I Ho
Labaratorio de Enaenharia de Alimentos 11 49
Refrigeragio Apl. a Ind. de Alimentos &9
Binengenharia 49
Ingtrumentacso & Lontrole 39
Propriedades Fisico-Quimicns dos Materiais 40
Instalacfies Industvinis ¢ Instrumentagio I o0
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Finalmente, ente  auarto grupo realmente equivale &s

disciplinas do departamento de Engenharia.

Uma coigs que deve ser ressaltada d nivel de graduacio,
¢ o fato de que na FEA sgsas disciplinas sBo oferecidas por cada
departamento ¢ nio pela Faculdade como ¢ de praxe nog outros cur-
sos. A disciplina fica atvelada ao individuo, 2 se por ventura
glie  saiv do covpo docente da Faculdade, causa grandes dificulda~
des parva o prosssguimento do curso. Segundo comunicaeio pessoal

na FEA, disto eria uma dificuldade muito grande de interaclo dosz
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varios depaviamentos.

A FEA insevindo-se na mais nova proposta da URICAMFE, no
que  tange h criagio de cursos noturnos, elabora um programa  de

curso a ser avaliado pela ComissBo abevta (FEA, mimeo, 1990).

atendendo  as vecomendactes do HWED, CONFEA & ABENBE, o

cursn deverd ter a seguinte estrutura (Ver pagina 164) .

Fela proposta abaixo vé—-ge a introdugho de vdarias dis—
ciplinas 4que ainda ndo constam do curriculeo normal (diurno) da
faculdade, entve elas pode—se destacar: Histdria ¢ Perspectivas
dia  Tecnologia de Aliwmentos, Engenharia de &limentos & Meio Am~
biente, Desenvolvimento, Linha de ProdugBo, Projeto Tecnoldgico,

b,

A primeira vista, mesmo nfo tendo as ementas das disci-
plinas propostas e apesay de se Fey a mesma carga hovdria do cur-
a0 digrno (3,689 hady, a estrutura deste curso proposto parecs ser
muito mais ampla, no sentido de se ter um maior ndmero de disci-

plinas nag teécnicss & muito bem definidas.
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FROFOSTA DE ESTRUTURA DD CURSD DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS

(5 ANOS)

Disriplinas Bisicas

Toxi3=t. 178 horas

Bo-141: Cdlculo 1 (8)

Ha-pii; Cdleato B t4)

BA-31: Caleslo TIT (8

fih-141: Geow. ¢ Yetores ( }
#{~441: Introd. Proc. Dades { )
HE-444: Estatistica ()

F-408: Fisica I (&)

F-248: Fisica I (4)

F-388: Fisica IT1 {8)

F-333: Fisico-Quimica [ t4)
#-432: Fisico-Quimica 11 (&)

46-193: Quisica Seral

W~ Quimica Orgdnica 1 (8}
ET-414: Eletrotdenira (4
CE-741: Economia Esp. i4)

Bisciplinas de Formacdo Profissional

St 428 horas

Ta-Hist, e Persp. Tecnol. Alis. (B
Th-Hiodos Prog. Alim. (2}

Th-Eng. #lim. e Helo Asb. {2}
Ta-Planef. Prod. Alim. {2}
Ta-Retaghes Hum, e Hark.

Ta-Higiene ¢ Sequranga (2

Th-Fund. Eng. Alim. (4}
Th-fund. Tec. dlim. (1)
Th-Fenda. Transp. (4)
TA-Guimica de 4tiaentos (4)
TA-Quinica dos Processos (4)
TA-Bioquimica dos Processes ()
TA-utrigio Bsica (2]

Ta-Tecn. Kicrohioldsicas (4)

Ta-Inforn. Aplic. Ind. de Alim, (&)
Ta-Instromentagio (2)

Ta-tzbalages (2)
I#-Termobactericlogia (4)

Th-Prop. Materias-Prims (4)

Disciplinas de Formagdo Especializada

Ll 9 horas

Ta-Oper, Unit. Bas. T (4)
Ta-fper. tnit. Bas, 11 (4)
Th-Oper . Unit. I ()
Th-fper. Goit. Bds. I¥ (4)
Th-Retrigeragdo (2

Ta-Pré-processaments (4)
Th-Processos Tecnologicos [ (4
Ta-frocessos Tecnoldgices 11 {4)
W-Processos Tecnoldgices 111 (4)
Ta-Processamento Termico (4)

TA-Desenv. Linha de Prod. (4}
Th-Instalagbes Industriais I (4)
{h-Planejamento e Projetos (4)
Th-6tica ¢ Lesislagio ()
Th-lontenle de Qualidade (4}

Bisciplinas de Enfase

Hxfi= 518 horas

B3~ Calealo Humerico (4)
F-313: Hecdnica Geral (4}

EN-4D3: Resistincia dos Materimis ()
Th-  Retodos Mumericos (4)

T6  Controle de Processos (4)
T4 Bicengenharia (&)

T Trat. de Residues (4)

T inst. Industriais II {9}
Yo~ Refrigeracio dplicada (21
T Eletriaica Endestrial (4)
T Simalsgio (2)

T Proc. dux. Compubader (P}
T~ Eleseatos de Wiguing (2)

04-214; Quimica Analitica (B)

Th-  Hierohiologia de Alisentos (4)
T fnalise de Alimentos (8)

Th-  Aditivos (4}

T&-  Andlise Sensoriz! (4}

Th~  Servisos de Alisentacdo (2)
T~ Towicologia (2)

Ta-  HNutricdo ¢ Processaeento (2)
T Sandbicagle (2}

Ta~  Analise Instr. de Alisentos (4)

T Projetn Tecooldeico (4)




2.8.2. Pde~Braduacio

Ns  curasos de pos-graduacHo da FTa foram iniciados e
Junho  de 1949, com apoio da OEA, com o estabelecimento de cursos
de  mestrado  em trés drvean: Ciéncia, Tecnologia € Engenhkaria de

Alimentos.

A fim de incrementar o desenvolvimento tecnoldgico sm
industvializacio de produtos alimentares, foram criados no Brasil
anlauns  institutos de pesquisa eespecitficos. Aleém disen, algumas
faculdades » instituigles de ensino tem dado énfase ao estudo dos
diferentes aspectos dos produtos alimentares. Também algumas in-
diustrians pregcupadas em desenvolver o know-how proprio, tem pro-
curado  estabglecer um pryograma de pesadiss e desenvolvimento dos
processos € produtos. O cursns de pos-gvaduagio da referida fa-
culdade, destinamn-ge a atendey a demandn de mio de obra especia~
lizada nos setoves anteriovmente referidogs (Cuvso Fos-Graduzeio,

L2730

Conforme sntrevista com alguns docentes da  faculdade,
pade~se  identificar através dasg palavras do prof. Cédsar Ciacco,
que o mestrado em Cidnecdn, deu dmpulse para a2 contratacio de pes-~
soal  multidisciplinay, e gue com a pos- graduscio, como um todo,

e desenvolveuw mais o cavater cientifico da faculdade.
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Segundn  s=le, 2 pds-graduscio fol criasda no sentido de
Formayr  profissionzis parva atuavem em outros centros & assim con=-
solidar o cuvso, povaue antes tudo era feito por agrdnomos e wve~

Ferindarios

Ainda nesta entrvevista, o prof. J. 8iative de Oliveira
afirma que, o Tosello via a pos—avaduacio como uma especializagio
do  conhecimento em alimentos atvraves de pessoas com especialida~—
des diferentes (Entrevista conjunta com varios docentes da  FEA,

14740789

Mutyeo  comentario interessante fol feito por Ramdn  Gu-
tidrrer aue diz que quando ele ingregssou na FEA, no ano 1975 a
ffigncia  tinha multo peso g a Engenharia'pmuca, ® ja haviam tré&s
areas  de pds-gradungio, ¢ desde entfo a pods—graduacio era muito

#

clara & especidica, ao contvdarvio da graduasio.

as intormacdes submetidas ao Conselho Federsl de Educa-~
¢l para corsdenciamento do curso de mestrado mostram que  sste

apresentava a seguinte sstyubturs:

As  disciplinag oferecidas pelo Departamento de Ciéncia
de Alimentos evam nove, as do Departamento de Tecnologis cito e
do Deparvtamento de Engenhavia seis (SONIA TILKIAN, DRFCT, 1989,

Fép Y
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e distintos departamentos, além de oferecerem determi-
nadas disciplinas, tinham dreas de pesquisa especificas, pois os
alunos deveriam cumpviv umw determinado numero de créditos relati~
vos As disciplinas & 08 outvos creditos deveriam ger divididos
gntre trabalhos  labovatoriais e pesquiss bibliogrdfica. 0 aluno
entrava para o mestrade num determinado depavtamento ¢ Jj3 era in-
cluido numa determinada linhs de pesquiss, dentro da gqual desgpn-~

volveria sua dissevtacin de mestvrado. Estas dreas de pesquisa va—-

vigvam quantitativamente entre os departamentos, cabendo ao  de
Nidnecin cinco, ao de Tecnologin quatro e 3o de Engenharia também

gquatroa {(B0NIa TILKIaAW, DRECT, 4989

0 primeiro catdloge de cursos de pds-graduacio da Uni~
camp foi elaborvado sm 1974, & portanto pode-~se ter um detalhamen—

to dos cursos a partiv daif.

Este catdlogo salienta a existéncia de disciplinag que
evam selecionadas como esbudos especiails adicionais, gque tinham a
Pinalidade de facilitay o desenvolvimento de trabalhos de pesqui-
s nos  referidos campos. Aos estudos especiats  covresponderiam
créditos adicionais sendo gue, 0% alunos poderiam atender aos ss-

tudos especiais de mais de uma discipling.

iz digoipliinas  evam escolhidas de comum acordo entre o
orvientadory & o aluno, para completzy £4 crédditos, e elas gram mi-
nistvadas de Jdaneivo a setembro, pois terminadas as disciplinas,

s estudants  trabalhava num periodo aproximadeo de sete meses em
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peagquisss bibliogrdficas & trabalhos de laboratodrios. Easa ati-

vidade era destinada ao preparo de uma dissevtagio de mestrado.

Em rvelagda ao curviculo de 1974, a estrutura  permanece 2
mesmz, sendo que maiores modificagBes ocovveram em velaclo ao De-
partamento de Tecnologia, aue passouw 3 oferecer um maior numero
de digciplinas, sendo estas mais especificas, caracterizadas por

produtos como: Tecnologis de Sucos e Concentrados, Fanificacho e

Confeitos, Tecnologia de Cereais, entre outras (Catdloeo cursos
Pos-Graduacio, 1974}

B Nesss mesmo ano, que se tem o pfimﬂira curso de Dou-
tovado, com dreas de concentracio em Cignciz de Alimentos, ou se~
da, Quimica dos Alimentos, Bioguimica de Alimentos ¢ Hicrobioleo-
gin de Alimentos. Fode-se dizer gue o doutorado nasce como conse—
aquBnecin  natural da gvolugio do snsino A nivel de pos-~graduagHo.
Foveém, =a tendé@ncia do doutovado em 1978 eva para um doutorado em
argas especificas, por exemplo, tinha-se o doutorado em Tecnolo-
gin de Deveals, mas Llsso acaba em 1985, quando ampliz-se essa vi-
830, passando  a ser douvtovrado em Tecnologia de Alimentos (FEA,

Comunicacio pessoal, {99¢) .

Alem das disciplinas dos cursos de mestvado, fazem par-
te do progvama de doutorado outras disciplinas respectivas 3as
aveas  de concesntracio. Assim, 8 frea de quimica oferecia outras
treés disciplinas, a de microbiologia mais quatro além de semini-

4 & -

rio em ciéncia de alimentos ¢ a area de bicauimica também mais
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Erés (SONIA TILKIAN, DPCT, 198%, 3@p.}).
Aan discieplinns do douwtorado, deveriam ser cumpridas em
spis meses, € nlém delas, os alunos deveriam apresentsr semins—~

rioy.,

fs  Aareas de pesquisa continuam as mesmas. For exemplo:

H

g2 0 aluno optasse pelo curso em Difncia de alimentos ele sd po-~

dervia realizar pegguisag num dos assunbtos apresentados pelo  De-
partamento de Ciéncia de Alimentos (Catalogo de Pos-Graduagio,

1974 .

s alunos aue ndo sram formadeos em tecnologia de ali-
menton, deveriam Fazer wm coves de adaptacio de trds meses (out -

dez. ) antes de se iniciar na pds- graduacHo.

Em velacBo aos curriculos de pos-gvaduscio, ndo se pode
detectar a meamn periodicidade de mudangas dos de graduaclo, pois
estes vBo de cevta forma variandeo ano a3 ano, sendo disciplinas
incluidas & oubtvas 2liminadas. Mas algumas coisas podem ﬁef SR~
ligntadas. Em 1974, sho incliuidas no mestrado de Ciéncia de ali-
mentos, disciplinas velativas 3 Pescado (bioguimica e microbiolo~-
gim? £ 3 Nutriéim Infantil, assim como no Departamento de Tecno-
logia (Embalagem ¢ Comevoializeclo de Pegeoados, Tecnologia de
Frodutos Marinhos)., Em 419277, observam-se maioves wmodificagfes,

G80  extintas as dreas de pesquisa, com isso o aluno passa & ter

que  cumpriv s0 os creditos das disciplinas, a escolba curvicular
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e tornn meis ampla, pois ag disciplinas constantes de wma  dres

de concentragio passam a3 sev consideradas disciplinas complemen—
tares pava o as oubvas dvead. Assim, um estudante da Ares  de
ciéncia, terin  como disciplinas complementares também Aquelas

agferscidas por outvas faculdades e institutos da UNICAMP. HNeste
mesme ano, @ oaven de biogwimica para o doutorado passa a ser bhio-
guimica e nutviglo, confirmando mais uma ver a ampliagio do campo

de rconhecimento. Em 1978 & criado o doutovado em Tecnologia de

Alimentos {(aren de cereais). & somente em 1905 que, nota-se uma

¥

integracio maior da disciplinag do mestrade g do doutorado, sendo
incluidas como opcfies para o mestvrado algumas disciplinas minig-
tradas anteriormente somente no doutorado, é o programa de douto-
vado inclue todag as disciplinas do mestrado. Fevcebe-se portanto
que Foi selecionado um determinado ndmero de digsciplinag  por
Ry €@, aue podeviam ser oursadas, uma pavte no mestrado & outra
ey doutovado, & livre sgacolha do aluno, de modo aque ele cumprisse

os creditos necessarios A cads ebtaps.

Tem-ee portanto praticaments um curviculo dnico parz os
dois nivels. JTato ¢ possivel, devido 3 uma legislagio da Unicamp,
que permite farer o doutorado tendo cursado um numevo determinado

de evéditos de pos-graduscio.

Fata situacBo s mantdm atd o presente.

Através de entrevistas com docentes da FEA, percebe~asg

que as disciplinag da pos~gvadungio também Fforam sempre atreladas
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ane docentes. A intvodugBo de noves disciplinas guase sempre se
deram em vivtude da introducio de um novo docente, que por sSua
ver #va convidado por algum membro da FEA gque conheciza sua espe-
cialidade. [esta forma, o crescimento da faculdade foi em certa

medida aleatdrio.

3.2.3. Cuveos de Extenslo

Em 4990 fol lancado o primeirvo catadalogo dos cursos de
extensio da UNICAMP. "Para que a Universidade possa organizar-se
coeventements, no sentido de realizar a importante tavefa de
abriv  suas portas para a comunidade externa através da oferta de
cursos de extensio em toda gama do conhecimento humano, o Conse-
Tho Universitdrio instituiuw, no final de 1989, a Escola de Exten~
s80. Sua atribulcio especifica ¢ ovganizar, fomentar e apoiar
cuysns que venham 20 encontro das demandss extevnss de aperfei-
goamento, especializacio, reciclagem ou simplesmente de aquigsicHo

de conhecimento ew detsrminada drea”. (Escola de Extensio, 1996).

Cuwrsos  de extensio, como exposto acima, s8o cursos de
reciclagem, especializagio ou aperfelgoamento, ofevecidos pela
instituwicBo, para estudantes ouw profissionais da drea, que nfo se
insevem no curviculo ofervecido regulavmente, sendo aue gevalmente
o publico parva estes, é de fora da Universidade (inddstrias ou

outras instituictes).
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0 que difere um curge de outveo, ndo € s seu tempo de
duracio. O cursog de especializagio ¢ aperfeigoamento vaviam de
4-45%  he., {curtas durscgBol, no passo gue 0% cursos de vecilclagem,
que €& o mais freqliente, tem tempo de durasfo superior R 3¢ hs.
Alem  disso, estes cuwrsos  s830 normatizados pelo MEC & precigam

passar pelo Conselho Univevsitario pava serem aprovados.

A FEA, em 1989 dimplantou numa drea de prestacio de ser-

vigos egpscifica, os chamados cursos de treinamento, que seriam
ravens mais livres, ou sejin, nBo precisam sey novmatizados pelo
MEC, & wio também considevados come cursos de extensBo (Comunica-

cin pessoal Cédsar Ciaceo, 199@) {i?).

Dada povtanto z definiclo acima, faremos & seguir 2 re-
construgio da evolugio dos cursos de extensio na FEA. fara con-
seguir entender o processo € preciso ver como se dava a interagio
da  FEA com a Fundagio Tropical de Fesaquisa e Tecnologia de  Ali-
mentos  (FTRFTAY, poilg oz primeivos cursos de extensio oferecidos

pela faculdade evam em colaborachio com esta fundagio.

Deve-se salientar o forte vinculo existente e#ntre sobas
duae instituigtes. Isso se deve ao fato que todos os profissio-
nais que visvam do ITAL parva compor o covpo docente da FEA, Fforam

caonvidados a se Filiav A& Fundaclo,

(17} Esta area especifica de prestagio de servigos constava na portaria 172/85
da reitoria da UNICAHP.
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Pode-ae  dizer que esta fundacho era a intermedidria da

FEA com o melo externo, £la foi ecriada para este Fim,

A FTPTA eva vesponsdvel por toda a atividade adminis-
Frativa, inclusive na organizacBo dos cursos ¢ confecelio de con-
vites., Por ser uma fundacBo com cavdter privado, como foi viatoa

anteriormente, tinha também inddstriss associndas a4 ela.

Com seu cavater intermediador, ela fazia contatos com
indistriag & detectava suas demandas, permitindo assim a escolha
do  ourso de extensio a ser oferecido. A pavitir do momento que =2
fundacio escolhiza o curso a serv dado, #la convocava og  docentes

da FEA, filisdos & slz, pavs ministri-lo.

Emarps cuvaos foram sempre pagos ou Financiados por in-
distvias & outvas instituicBes, portanto isto era um mecanismo de

ingresso de vecursos para A fundagio,

Felas informagdes digsponiveis, 0% primeiros cursos a
geyvem ofevecedos datam de {973, Alguny exemplos destes cursos po-
dem ser vistos » seguiv: Curso de  Técnicas ¢ Processos para a
Conaervacio de Carnes ¢ Tecnologia de Derivados CAvneos (Departa-
mento  de Teonologia) ¢ Curseo sobre Principios da Nuatrigio -~ mi-
nigstyado por docents da FYA, alocado no Depavtamento de Ciéncia

de Alimentos .
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Em 974, foram oferecidos tvée curasns de extensio, to-
dos miniabradns por professores visitantes estrangeiros, a saber:
CInformativo anuml, FEA, 1979 (18} Aplicaghio da Andlise Senso-—
rial nas Industrias Alimenticias— prof. da Universidade da Cali~
fornia; Cuvso Intensivo de Moagem de Cerveais ¢ Cureo de Quimica
de Ceresnls e PanificacBo, ambos ministrados por professores da

Hniversidade do Estado de Dakota do Norte.

e

Movamente em colaboracBo com a FTRT (antiga FTPTA), sko
ministrados em 1979 ¢ 1976, auatro & seis cursos respectivamente.
Em  497% vessalta-se 0 curso sobre Controle Sanitdrio e Microbio-
1ggico na Inddstvia de Alimentos; assim como o de Industrializa-
cao de Carnes (conservas). Em 19746, tem novamente outro curso so-
bre Carnes (embutidos), além de oubtros sobre Tecnologia de Agu-
car, Hoagem e FPaniticacBo, problemas no campo da  Refrigeracio,
Embalagem & Tecnologis de Frodutos Licteos. Verifica-se aqui uma
presenga maior de cursos voltados a4 dren tecnoldgica (Intormative

anunl, FEA, 1977,

Em 1977, sfno totalizados nove cursos de extensio, sendo
sete deles da dvea tecnologica, como: Curso sobre Sorvetes, Tec-
nologia de Faniticagfo, Inspecio Sanitdria de Tecnologia de Car—
nes,  entre outvros. Dols deles alo da darea de engenharia & um  da

dren de ciénecia.

{48 Vale ressaltar agui que es4es professores visitantesg, ficavam alocados
nos diversog departamentos da faculdade, por tempo determinado, para co-
laborar com o curso de pds-graduacio),



Yale vessnltay a existéncin, em 1978, de cuvsos de ex-
tensio com ligacio diveta com a indudstvia (9. o Fea Jjuntamente
rom A FTPT ofereceram negste ano dois cursog na subiven de refri-
gevacio.  Um denominado Curen Intensivo para Operadores de Maqui-
nas  Frigovificans & o outveo, Curan Intensiveo para FPeasoanl que Ma~
nipula o Produto em Frigorificos (S0NIA  TILKIAW, URCT, 1i99¢,

e 3.

Fates dois oureos parecem fHer abevito sspago para oubros
dois, mas com & difevencn aue estes Ja seriam em conjunto com uma

inddstyia, a Cibyarzem,

pleém  desses quatrn curses acima citados, mais um  foi
pfervecido ne #ven de cidnecia, Atualiraclo de Producio de Balas,

Frutas mgucaradass & Gelatinag,

Em  4%7% sho oferecidos cuvsos de extensdio novamente gm
colaboracio com o FTPT, no total de onege, sendo quatvo ministra-
dos  por  professores do depavtamento de tecnologia & os oubkros
tré&s  dos  departamentosn  de planejamento alimentar e nutrigio,

cifncia e engenharia, reapectivamente

(49} Issp ndo implica que ns oubros cursos ndo tenham tido 3 ligag3o com a in-
dustria, poig logicamente btinkam, como j3 #ni visten. Estes cursos sin de
aplicag80 direta para proficsionais da industris.
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Téonicas de Enlatamento de Carnss fol o unico curso de
extensio oferecido em 1980, o deste ano atéd 1983, ndo se tem in-

formacdes A veaspeito,

Nota-se dedgde 1983, uma participacgiio mais ativa da in-
dilstria nos cursos de extensio. Neste ano sio oferecidos  junta-
mente com a FTPT , sete cuveos, sendo dois deles com participagcio

da inddstria, wm ministrado na Inddestria Gradini, sobre Quimica e

Controle de Gualidade de Farinhas g o outro na Copersucar, Curso
de Especializacieo em Engenharia Agucaredra o Alopoleiva (Informe-
Fivo anual, FEA, 1985,

Em 1984 outvo curso de extensin € oferecido para a in-
dustyia, de Técpicas de Processamento de Alimentos para a Forma-

c80 & AtyalizagBo de Chetes de Fabricacho das Fabricas Negtlg.

Neste mesmo ano, outvo cuvso ¢ ofevecido em colaboracio
com &  inddstria Magnus-Soilax, curso sste sobre Tratamento de

dgua para Fins Industriais.

Mos  doig anos seguintes, verifica-se novamente a exis-—
téncia de cursos de extensio em colabaracio com indistrizs. Fm
1988 tem-se dois, sendo: Durso de Andlise Sensorial, que foi mi-
nistvado em Vitoria (£.8.) na Real Cafe Soldvel do Brasil e o de
Fundamentos da Destilaglo ~ Qurse de FspecializacBo em Engenharia
Agucareira e Alcooleiva, em colaboragho novamente com a Copersu-

oar.,
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FEm 1984, toram ministrados dois cursos de extensEo,
gsando um resultante de um convénio Brasil/Alemanha & outvro em co-
tabovacio com 3 Febrobrde, em 880 Matews {Informativeo Anual, FEA,

1987,

Mao temos os dados relativos & 1987 e 1988, mas em 1989
a FEA langou catidlogo com apoio da FUNCAMF para divulgar os chw
goe de treinamento. Devido & multidisciplinavidade aue cavacteri~
ga 08 processos empregados na dnddstria alimenticia, os cursos de
treinamento  teviam a pavticipacRo de vdrios docentes e/ou técocni-
cos  da FEA, envolvendo diferentes dreas de pesquisa em Ciéncia e
Tecnologia de  Allmentos (Catalogo curso de  treinamento, FEA,

1989 .

e um total de dez cursos em §9%9@, cinco tinham como
aobijetive ofevecey fs industrias uma oportunidade de vreciclar o=z
conhecimentos  de seus Ffuncionsrios, trés outros foram considera~
dos  de nivel universitavio, sendo dois deles também divecionados
para o mercada, am  tinha como objetivo prepavar pessnal divi-
gente de cooperativas para o uso de microcomputadores, come forma
de  adeqguar z estrutura admintstrativa & tédonica swistente a3  uma
tecnologia modevna. 0 outvo objetivava a modernizacio da empresa

teiteiva, usando tecnologia digponivel, redugio dos custos de

producie /o0 aumento da produtividade .

Foi oferecido wum curso de Tecnologia de Alimentos & oy~

bvo sobre Principios da Nutvicho, complementando oe dez curvaons de
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axtensio oferecidos (Fseola de Extensiio, 1990

Fode-se dizer que estes cursos de extensio serviram de
certa forma pava a projecHo das atividades da faculdade, pois o
vinculo nie era tanto institucional, mas pessoal, sendo limitados
seus  beneficios dinstitucionais (Entvevista com docentes da FEA,

199071 .

0 winculo diveto com a fundagBo se modifica a direg¢ho
de  César Oiscco, em 1986 NEo que ele deiwxe de existiv e de ser

forte, mas s torna mals “leve’ N primeivos cursos de extensio

oferecidos % partiv de entfo, foram os curszos de treinamento.

A partiv  dai a FEA eoferece esporadicamente cursos de
extensio, dque =80 sscolhidos em virtude do intuiteo do docente.
Continua  povianto sendo ama atividade fundamentalmente de ordem

individual .

@ FE& nflo chegou a consolidar uma tradigdo prdpria  em
cursos  de extensio, devido ao longo tempo que esteve vinculada b

Fundagfo (César Cincoo, Comunicacio Pessoal, 199@) .
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3.3. PESQUISA

32.3.1. Teses

2.3.1.1. Capacitacio do corpo discente

0 levantamento dos dados vreferentes ds teses foi feito
atd 1987 atraves dos  Informativos fnuais da faculdade, sendo que
0 primeivo de 1973, trap dados relativos a 1974/782. A partir de

£987, os dados FToram retiados do Registro de Teses da faculdade,

pois nio hd publicacio dos informativos desde entio.

A incliusio das bteses de mestrado nos vespectivos depar—
tamentos foi feita =m base a alocacHo do ovientador da tese, uma
ver que, para o periodo de 1973 atd 1981, elns nBo evam clasgifi-

catdas de forma sspecifica pov departamentos.

No  lapso de 19711979 se experimentou uma distribuicio
das  teses segunde envolvessem uma vevisio bibliografica oy um
trabalho expsrimental, mas esse critério foi rapidamente abando-

nado .

1o matunos gque defendevam tese pelo departamento de FPla-~
nejamento Alimentar e NMutvigRo, obtiveram titulos de mestre em

cifnecia e/ou tecnologia até 4989, quando se deu o oredenciamento
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pava o titulo de mestrve em cilfncia da nutriclo.

la dados completon podem ser vistos na Tabela VIT.

TABELA VII
TESES DE MESTRADO

finns N7’ 7K 7 W T BT B8 B OB OB MW OB N W Tl
Departamento

Pigncia g6 4 & % ¢ 3 8 & 3 4 3 3 3 4 & 8 1§ ¥ 4 §9
Ternologia i 3 - W P8 8 OS Y O7T 46 2 7 T ) o4 o4 1 i i
Engenharia i+ - - - 3 3 3 o2 03 L 5t F L 37T 2 8 3 b
P1. &l - - - - - 3 4 2 7T 3 3 & 5 L 2 - - - 1 - 7
Total it 4 1 15 17 5 8 M 2 2 2 H M oM T ¥ f6 2 ¢ P98

FOMTE: Inforsativos Anuais da FEA ate {984
fiegistro de teses ~ hiliiioteca da FEA para 1987-1999.
W14« £ t990 Yoram cosputados o5 dados até 7/6/9%

e um numeryo aprodimativo de 447 alunos ingressantes no

mestrado desde 196% beme-oe somente 292 teses defendidas.

Ye~se pela btabela acima aue os departamentos de tecno-
Togis & cidncin foaram oz que tiveram maior ndmero de teses defen-
didas, povem ndn se deve esquecer que o departamento de Flaneja~
mento Alimentay Yol criado soments em (975, a0 passo que o pegue-
no ndmevo de teses do departamentn de engenharia se dd pelo menor
mimero  de alunos fazendo mestrado nesta area € o menor ndmero de

docentes doutores neste departamento.
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fAn  se comparar os ndmeros encontrados atvaves ds  pes-
quisa  Dibliogrvatica com os da Estatistica Anual de Teses do  re-
gietvro de teses da bibliotecw da FEA, nota-se, cerias divergén-
cias entre eles sendo em alguns anosg significativa (mais de tvés)
¢ em outvos nflo. FEastas diferencas podem ser atribuidag ao fato de
que  na  estabisticas anual também estio incluidas teses da  Eng.

Agricola & hs vezes de docentes, aug niHo foram computadas na pes-—

quisa bibliogratics, poig apresento tabela separvada para a2 teses

de docentes, & nho congideveo as da Engenharia Agricola.

A insercBo dag teses de doutorado nos respectivos  de-~

partamentos segue o mesmo critévio usado para 25 de mestrado.
Far  isto, mesmo gue 8m 1976, o doutorado sd existia na
Ares de concentracio em Ciéncia de aslimentos, tem-se teses defen-

didas distyibuiddas pelos oubros departamentos.

Estes dados podem ser vistos na Tabela seguinte.

TS 0 5, e .t 21
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TABELA VIII

TESES DE DOUTORADD

fnos 7RO OMOT TR T T T B Bl B B3 OBAOBS OBA &7 B OB W Total
fepartaeents
Fifncia = - = = -~ 3 4 P 2 3 - - - 3 ¢ 4 i ¢ 3 3 2
Tecnologia - m e e = F . - f B - 4 - f F 4 { 3 3 3 b ]
Engenharia S S R T N R S R R A A T i
PE. &I S L D SR U A S T I T B S R 9
Total SN S S-S - T SN SRR S A NS S I B T

HDTA: §) Fa 1984 hd aléw das teses snumeradas, mais uma gue oo foi inclufda pele fato do oriestador pertencer a0 Institulo de
Biolonia da {nicaep.
2y Bados de 1996 foram colebados até T/h/%%

Fela tabela acima, v8-sf gue 8 maior concentragio de

tesss de doutorado se d3 no depesrtamento de Cifncia, permanscendo

gm 28 lugnr o depavitamento de Tecnologia.
0 ano de 1989 foi o de maior ndmevo de defesns de tese

no doutoradeo, acontecendn o mesmwo para o mestrado.

A diterencas encontradas entve @ pesquisa bibliografi-
ca e oegstatistica anual de teses, para o caso do doutorado € pe-

aquena (7 teses) e g justifica da mesma foram antevior,
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3.4.1.82., Capacitac®o do corpo docente

Meste sub-item ver-se-3 como foi aue s deu a capacita~

gan de pavte do eoveo docente da Faculdade.

Felos dadnos disponiveis, subtende-se que aquatvo docen-

bee  nHo btinham titulacio no inicio do curse, pois consta que  em

{973, fovram defendidas trgs teses de mestrado por docentes do de-
partamenteo de cifncia & em 1974 mais uma, poveéem esta foi defendi-

da no exterior.

Entre 4969 & 4983, uma série de tegses fovam defendidas
por pessoal do covrpo docente da FEA, sendo que de 1975 a 1983 to-
dag  ag defesas Foram feibtas no extevior, principalmente nog USA

(Intormativos fanusis, FEAY .

Fates dados podem gey vistos na Tabela IX.

TABELA X
TESES DE DOUTORADO DO CORPO DOCENTE DA FEA
{Total do Brasil & Exterior)

ftos 6F 76 TL IR OTAMATE OTEOTT OTROTY OB OBl B2 B3 B4 BS B4 87 88 B9 9 Tota)
Bepartagentn
[ifaria I S S R A T S ST S S | b
Tecnologia L - D T T - - 4 - 4t 1 - 2 i 16
Engenharia ) I R L T T R e | 7
PL. AL e Hutr. I T N -
Total P~ 1 f 3128 23 4 2 2 &8 4 2 - f 21481 ®

FOHTE: Informativos Anvais da FEA ate 1984
Reaistro de teses - Secretaria de Pas-gradusgro-FEA de 1984 & 1994,
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Ae Tabelae X, X1, XII mostram o0z dados dag teses de 1i-
vre  docéncia, professor adiunto e professor titulay, complemen-

tando a capacitacio do corpo docente,

TABELA X

TESES DE LIVRE DOCENCIA

finos N7 WS T’ N B R OBOME %N B W Tota
Bepartapento

Cidncia T S S T R BRI
Tecnologi I S ST P SR S
Engenharia e T T S Y S
PL. Al T S S T ST SR
Tatal 4 L= - 2 = 2 - = 3 4 - - 2 2 -2 - 4 1

FOMTE: Informativos dnuais da FEA de (9711984

fegistro de Teses~ Biblioteca o Secreteria da FEA- 1952-1994.

Mg foi possivel compavar os dodos da pesguiga biblio-
graftica com o da estatistica anual de teses, pois esta 86 apre-

senta dados atd 1903
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TABELA XI

TESES FARA PROFESSOR ADJUNTO

Anos 78 7% #6 B 8P B3 B4 BS B4 67 8B 8Y %O Total

fiepartamentos

Cifncia g - 1 1 - e e e e - 1 - 5
Tecnologia - - 1 - ¢ - - - - - - - - 2
Engenharia T §
F1. al. - - - - - i o i - - - - - ]
Total # - 2 i i { i i - - - i - ie
FONTE: Registro de teses da Secvetarin da FEA

TABELA XII

TEGES PARA PROFESSOR TITULAR

bk 548 SR KERE L0 o v e ome Wb KM K Vi FRY S S I S5 A58 URAR s o e ek bk ARk Shbd A Bk 0L SR S LRSS VPR b S04 Kb b 4D R O 4ord TR S IR AR KB PSR MR 444 S D 0 A B A S AT MRS G TTL L) SRR ARER RNE Jaie K AR B KN R R K R R

Ano 1984 1987 1988 1989 1999 Total
Departamento
Ciféncia 4 H - e - 5
Tecnologia 2 - 1 - - 3
Engenharia i - - - 1
1. AL, 3 - - - 3
Total 19 i 1 - o 1e

oo vt . e 4mih 40 pea v o mons coon arm S bl edob ik $ Sk S5k B8 UHES e a s o7 vebe whve duh WA G s i bk LAY SRS S rpe porp Ve Tons s T b dok e mhe A M A M 48 MAA . vone e s el o s ol Kirh ik R B A R S o s St Mo . T s et e by

FONRTE: Registro de teses da Secvetaria da FEA.

Bupde-se  gue o grade ndmevo de titulos para  professor

fitular obtidos em 1984 (dez de um total de doze até 1979), se dé
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gm  parvte devido ao proprio empenho dos docentes para se tornavem
mais sualificados, & em parte como resulbtado de pressges  tanteo

por parte da Universidade guanto pelas “"agéncias de fomento".

Ow  dados das tabelas acima dndicam um numero maior de
docentes qualificados, dos aque constam no Catdlogo de Pds-Gradua~
pRo  da UNICAMP de 199¢. Por este Catdlogo tem-se 11 professores
Titulares (M8~-4) (4 da Ciéncia, 2 do P1. 41, & 9 da Tecnologia),
% Livre locentes (MS-85) (2 da Cigncia e 3 F1. A1), ¢ Doutores
(MB-~4Y (3 da Cifncia, 1 P10 Aal., 3 Tecnologis ¢ 2 da Engenharia)l,
27  fAssistentes Doutores (M8-3) (4 da Ci@ncin, 3 F1. a1., 13 da
Tecnologia ¢ 7 da Engenharvia), 246 Mestreg (MS-B) (4 Ciéncia, 3
Fi. A1, 8 Tecnologia e 12 da Engenharia) e somente £ MGE-1 (1 £1.

A1, & 1 Engenhariald.,

Felas tabelas XI g XI1 o Departamento de Engenharia tem
1 professoy adiunto & 1 professor titular 0 gue nflo consts no ca~
taloga. Esses dados porém 80 mais confidveis dos gue os do Catsd~
logo pois  Fovam retivados divetamente do vregistro de teses, a0

passo que os do Cataleao podem nfo estar completos.
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9.3.2. Boiens

Heste item ananlisa-se o ndmero de bolsas concedidas aos
alunos  do cuvso de pdgs-graduacio, nivel de mestvrado, doutovrado e
o orafios Financiadoves prepondevantes, desde a criagfo da facul-

dade .

O0s dados da 1969~1987 foram obtidos dos relatdrios de
atividades do curse de pds-graduaciEo na drea de alimentos, pava
Fing de renpovagio de credenciamento junto ao Conselho Federal de

Educacio.

Os  dados referentes 2 198B/1989/4990 foram  retivados
das pastas dos vespectivos drgfos financiadoves (Oocumento da Se-

cretaria de Fos-graduacHo da FEA)Y.

Com relagfo & estes anos salienta-se o seguinte: Em
1988 das trvere bolsas de mestrado cedidas pelo CNFa, cinco foram
para o depavitamento de Ciegncia, seteg pava o de Tecnologia &  uma
para o de Engenharvia, fAs cinguenta e cinco bolsas da CAFES fovam,
onze para o de Tecnologia, guatorze para o de Engenharia, vinte e
seis  para o de Ciencia & quatvro para o Planejamento Alimentar e

MubvigHo.

as  dezoltn holsas de mestrado vindas do CHPg em L1989,

der foram paras o departamento de Tecnologia, gquatvo para o de
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Cidncia, trés pavra o de Engenharias g 80 uma para o de Planejamen~
to  Alimentar & MHubtvigdo; e das vinte e nove da CAPES, dez foram
para o de Cifncias, sete para o de Tecnologia e Fngenhavia & cin~

co para o de Planejamento Alimentar e Nubtvigio.

Finalmente neste ano, 199¢, das vinte & quatro bolsasg
o CHFg, 23 fovam parva a Tecnologia, sefte para a Engenharia, seis
para a Ciéncia & duzs para o Flangjamento Alimentar. Das duarenta
e nove bolsas  da CAFES, a maidorvia foi para o departamento de
Cieéncia - winte e quatro, dez foram para 3 Tecnologia, nove para

o Flanejamento Alimentar & sete para 8 Engenharvia,

Fates dados podem ser vistos na Tabela X1I1T.

TABELA XIXI
BOLSAS CONCEDIDAS AOQS ALUNOGS DE MESTRADO

] RATe T OTUTR ORATR OTHTA MTS OTE OTTOTB 7Y B0 Bl B2 63 B4 B Bh B7 83 B9 W Tolal
firg. Financ,

0 I R U I T T TR
CHP booo- R L 63 2 A3y TU® - Ry RN
CAPES -~ - % - B R T RS2 7THN -HABRDIN M
FAPESP S - T I - B L B
flutrag S L A O A A A |

Total iz 8 f6 M M 2 18 2 29 e U W

H

b 8 M T
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Entre oz outros orafos estio a EMBERAFA, SUDEFE, CEPED,
CONACYT,  etc, alédm de holesas concedidas por Universidades de ou-
tros paises como, Argentina, Pevu, Coldombia., VUale salientar entre
gles para o0s anos de (978 e 1979, o PICD que chegou »  conceder
tres e onze bolsas respectivamente nestes anos, eguivalendo com
an concedidas pelo CHFg em 1978 e as supevando em 1979, como tam~-
bem  as dowe bolsas concedidas pela UNICAMF (bolsas de incentivo

académico) em 1986

Agovra, Ppor uma pesquisa nos relatdvios da FAPESE (30),

tem-se aue o numevo de bolsas concedidas por este drgfo totalizam

73 & nio somente 41 como foi encontrado nos velatovios da FEA.

s cdados velativos & todos os tipos de bolsas concedi-~

das pela FAPESP, podewm ¢or vistos na Tabela XIV.

S 43 P S e BTy e A RROR 9590 4 A B TR R T AT

{E%: Pesquisa feits pela autora nos arquivos da FAPESF, 8.F., 1%8%.



179

TABELA XIV

BOL.GAS DA FAPESF

dno BN oM MBI TTOR™TY M Of1 8 8 B B BO# Toal
Tipo de Bolsas
Iniciacho Cientitica £ 0F - 5 4 0§ 440 2 2 ¥ 55 5 5 4 4 3 7
Kestrado = e - o« 4 3 8 8 5 4 3 O3} - £ 4 8 ¥ - K
Doatarade - m e e e e e - i - 4 - 3 ¢ - 7
fiper feigpasento T S T B 3
Exterior T S T - T T S R 5
Tutal 0% 4 0% & 8% M o2 8 & 7T % % M4 0§ 15 M 2 W

FIBATE: SOMER TILK1AM, sobre dudos dos arquives da FAPESP, 1989,

s bolsas de iniciagfio cientifica da FAPESP gevalmente
3o concedidas B alonos de garvaduacHo, gque participam de projetos

de pesaguisn de algum docente da Taculdade,

0 SAE (Sevvigo de Apoio ao Estudante) da UNICOMF, tam—
bém Farnsce uma bolas de trabaltho para alunos carentes da aradua-

B, mas nio temos dados sobre isto no wmomento.

Ao bolsas concedidas para alunos do douborvrado, algm das

da Farbskh, podem sev vistas na Tabela XV,
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TABELA XV

BOLSAS DE DOUTORADO

fno TR T4 T6 7T TR T B8 Bl B2/83 4 B BA 07 88 BY % Tobal
frg. Financ.
{ka i - T S R i
{iPq - - I A A - - - &5 2 4 24
OAPES - - L 4 5 4 2 % 7 b o]
FAPESH - - e e e e e S -
futras - - - 2 1t - § - 2§ - - - {4
Total i - i+ 3 3 3 ¢ % B8 4 8 1 13 M L}

FOMTE: Heems gue para as holsa de estrade

Com velagio ao covpo docente, pode-se identificar o nd-
meve de bolsistas no exterior, mas sem especificagio do o6rgdo fi-
panciador. A mainris dos bolsistas Fizevam doutoramento nos EUA,
bendo btambédm docentes bolsistas no Canadsg, Inglaterrs e Japio. Os

dadps para 0 peviodo de 19741984, aparecem na Tabela XVI.

TABELA XVI

NUMERD DE DOCENTES DA FEA COM BOLSAS NO EXTERIOR

e v s v PLY TR, rar—— i - e £ o 0 T e 3 1

Ano 74 7% P& F7 78 79 Bé 81 BZ 83 B4 8BS 84 Total
M2 Bolsistas
Boutorado 5 8 - 7 4 9 ¥ & 9 b 7 9 4 43
Pas-Doutorado - - - - - ~ - - - - ¢ g - 4

FONTE: Informativos Anuais da FEA,
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Come se v pelang tabelas acima, a maior parte das bol-
sas  de mestrado no indcio do curso foram concedidas pelan  DEA,

pois ele estava atrelado a esese ovganismo internacional.

Mo tobtal dos anos a major participacSo coube 3 CAPES,

concedendo  3%,8%  de todas as bolsas, seguida pelo CNFg, com

29, 6% .

0 ane  com maior mdmevo de bolsas concedidas foi o de

1999, com vm total de 73

Nio se pode deixar de levar em considevagBo as bolsas

concedidas por oubvas agéncians ouw drafos de pesquisa, que no con-

Junto somam £59,8¥% do total.

A DAFES foil responsavel por S8,9% das bolsas de douto-

rado concedidas o lTohngo do tempo, tendo o CHFg 25,.5% do totbal .

Eases numeros mostvam o intervesse das agéncias de fo-
menta, gem  Financiar & capacitagho dos profissionais da srea de

altimentos.
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32.323.3, PublicacBes

Eate dibtem visa caracterizar uma parte da atividade dos

professores da FEA, & gue tem 2 ver com a producio escrita.

No caso de uma ciéncia aplicada, como a Engenharia de

Alimentos, a publicagio de pRpers niao necessariamente serd a ati~-

vidade maie importante. Pordm, € um aspecto relevante, mais para

alguns deparvtamentos do gue pavas outros.

Como  dizia PRICE (1949) (1) 4 cientifico escreve e é

papirdtiio, o tecndlogo nio esscreve & é papirvdfobo.

Este indicador parcial, publicagdes, em conjunto com os
demais itens considevados, teses, convénios, projetos, ete., per-
mite analisar o caminho pevcovrido no desenvolvimento da Faculda-
de, colaborando com 2 identificacio dos determinantes de suaz gvo-

TugHo.

Considevamns o separacio de publicagdes no Brasil e no
gxterior, sendo gue estas abrangem também apresentacles em reuy-
nides. Fovém, para eatn Altdima favemos um tabela em separado,

pols nem tudo gue foil apresentade fol necessariamente publicado.

S R SN K N SKIR S SRSE Wews VU 4R VI S0 W AR WY G R

{24y PRICE (1949} citado em ROCHE e FREITAS, 1982,
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Neo entanto dsto pode acarvetar algung evros, pois ocorve também o
inverso, trabalhos apresentados aue foram publicados e s8o por-
tanto contados duas veres . Geralmente og trabalhos apregsentados
gm congressos sio publicados em boleting de divulegasgio técnico-

cientifien.

0 ecvitévio usado para a alocacfo das publicagfes foi o

zeauinte: considerel os departamentos dos referidos auvtores, con-

tando como uma publicagio para este departamento, no caso de mais
de uwm avtor level em conta todos, classificando como uvwma publica-
cBoe  parva cada departamento referente ao autor. No caso de ge tev
avtores do coveo docente da faculdads publiéaﬂdc Juntamente com
ontros  ndo pevtencentes 2 FEA ¢ nfo passiveis de identificacfo,
considerei o tvabalho como publicaglo do determinado depavtamento

da faculdade ao gsual o sutor pevitences, nio levando em conta o au-

fovr externn.

Tamb & m nio foram congsideradas as publicacBes de pro~
fessores visitantes ou temporarios, e de professores do Departa-

mento de Engenharia Agricola.

Girande parte das publicacBes no Brasil se encontram em
revistas clenti{ficas como também de divulgagio tdcnico-cientyfi~
c#,  ceome: Balde Branceo, Boletim Informative da Sociedade Brasi-
teiva de Tecnologia de Alimentos, Revista Ciéncia ¢ Cultura, In-
distria Alimentar, Revista Abrava, Revista Macional da Carne,

gtec. . Ho extevior pode-~se citar algumas como: Alimentacion Lati-
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noamericana (Avgentinal, Amevican Scientigb (ELAY, Journal  of

Seience of Food and dgricultural (Ingl. ), Jowrnal of Food Scien-

ce, antye outveos (BONIA TILKIAN, DPCT, 1989, 4p.) .

Pode~ae  ver a divisfo depavtamental e cvronoldgics das
publicagfes nas babelas abaixko. Oz valoves s8o asproximativos, em

Funciio dos dados que maneiamos.

TABELA XVIY
PUBLICACSES EM REVISTAS CIENTEFICAS E DE
DIVULGACRO TECNICO-CIENTIFICA NO BRABIL

fng § & & T 71 M TSN OTEOTY OB OBl 62 BY RGBS 84 B BD 59 98 Tptal
Bepartasentn
{itacia 4 4 5 7 7 W53 4 %4t 3 & 512 16 5 ¢ 19 o4 26 318 - 218
Tecnologiz 05 & 3 - 7T 3B 09 B A3 OB % OTOM 1349 - 248
Engenharia - - <« § B %161 85 12 8 & 4 418 12 M M OB 5 - 94
PI AL eMdrigdo ~ - « = - - =~ - - - 3 f § {8 ¢ 3 713 546 7 84 -~ 11
Fos. Bgucar. T T S S
Tatal 0o hi M 8BTS THREITTIHNRNDN L - 737

FONTE: De 1987-1972-Curriculos dos docentes da FEA. Curso de pos-graduagde,iS73. De 1972-1987-Inforsativos Aouais da FEA. Para o
ang de 1988~ Biblisteca FEA ¢ para 1989~ SIPE-Operacbes de Cadastrasento FEA.
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TABELA XVIII
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fino 7 68 8% TE VI TR TIOTATS 6TV OTHOTOOBM BL B2 B B4 BS 85 &7 8B B % Total
fepartasenty
Litncia 3 {2 1 168D 0Dd 4y BRI BRNH -5 - B
Tecnolagia - a5 10 1B M P10 8 1B 9 7 10 MBS -H - MS
Engenharia . SUNCTEE BRI I N S T T I T I B S N S [ S | S )
PL. A1, ¢ Mtrigie - C e e e e e e AW RITBYTH MRAR - - W
Total 3 1 7 & L1 7 45 93 77 55 45 47 56 50 35 41487 9 ¥ - 14l

FOTE: Informativos Anuais da FEA ate 1984

Biblioteca da FEA para 1987-1988

S1PE-fperacies de Cadastrasento para 1989

TABELA
PUBLICACBES EM REVISTAS, LIVROS,

XIX
PERI4DICOS, ETC., NO EXTERIOR

fig &7 &8 (8 T T TR T OTAOTIOTEOTT IR 66 BL B2 B3 B4 A5 86 B7 BB BT M Total
epartagento
Liéncia i bt - - - - - 54 B2 i1 4T YR - iy
{ecaslogia 3 i {f & - - - - «- {367 ss5 L2y - {4
Engenharip - g -4 §F - - -~ - - 2 35 5 2B - 5 - 4 2 - ®
P1. &1, ¢ Mutrigie - e s e e e = = - 43 R Y 3 5 8 2% 6 4 & - 87
Tatal 4 i) T RN RRERAARTSEONT N - ¥4

FONTE. Indormatives Anuais da FEA atd {984,

Biblioteca FEA para 49671768,

SIPE-Operagtes de Cadastramento para 1989
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TABELA XX

APRESENTACHES EM REUNIZES, CONORESBOS, ETC., NO EXTERIOR

fing 67 &8 &% T8 I TR T TAOTS 76 OTT TR O7Y B OBL B2 B3 4 BS 06 87 BB BY % Total
Departasento
Cidneia S T - R S T S B B S 1 T 3
Tecnalogia i § =~ =4 =~ = « « « - 54343 7 3 28 3 ¢ 5 3 - 3% - #
Engenhariz L BT R T Y T Y - S A T A A 5w
R L T I A LI T - - S ¢ S R 65
Tokal {2 2 1 7 & 4 4 4 0% - 1328 1% 8 10 462015 B 0 - & - paz

FORTE: mesan que as anteriores

Felas tabelns acima, o ano que houve malior numero  de
publiicacdes no Brasil, foi o de 1984, com um total de 74 publica~-

ches, cabendo & maioria destas ao Departamento de Ciéncia.

Se  formos ver no conjunto dos anos, O Departamento de
Ternologia soma wum tobtal de P49 publicacdes, seguido pelo  de

Ciéncia com 214, o de Engenharia com 194 e o de Flanejamento Afli-

#

mentar e MutricBo com 1€41. 0 total das publicacies desde 1947 &

de 7uy (22)

(22 Male lembrar asug antes de ser criado o depto de planejamento alim. & nu-~
trigdo, o% docentes deste, estavam alocados ou no depto de ciéncias, ou
no de tecnologia,
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{0 meior ndmero de vublicagdes do Departamento de Tecno-
togin pode-se dar devido & mailor quantidade de papers elaborados

para boletins tdenico-clentificoy.

Em  termos de apresentacfes de trabalhos &8 CONgressos,
simposios, ebc., no Brasil, o ano de maior participacdo foi 4987,
com 141 apressgntacfes, destacando-ge neste ano o Departamento de

Tecnologia. No total das apresentacdes desde 1947, o Departamento

de Didnecin  soma 3P0, seguido pelo de Tecnologia com 285, o de
Pianejamento Alimentar & NubtricBo com 23¢ 2 o de Engenhavia com

§84, de um total de §.¢146.

Ag publicacBes no extevior somam um total de 374, sendo
aqele o oang  de {986, foi o gue teve maior numero de publica-~
cHes -~ 4P,  cabendeo  ao Depavtamento de Tecnologia 2 maloria de-

lag -~ 16

Infelizmente, nio oJd para fazer 3 estimativa pov depar-
famentas 0o conjunteo dos anos, devido ao fato de gque entre  os
anos  de 197377, nio foi possivel distingui-~las por departamen-

tos .

Finalmente, no que tange & apresentacdes de tvabalhos
el Conavessos no extevior, tem-se que o8 anos de 1986 & 1787 fo-
Sam 0% gue apresentaram os maiores indices, de 34 & 49 apresenta~

ches respectivament e, sendo que a maiovia cabe ao Depavtamento de

Cidncias em 1984, com 4% apresentacgtes, £ ao de Planejamento Ali-
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mentay e MutvigHo em 1987, com i3 apresentagdes, num total de P42

apresentaghes desde 1947,

Na analise da publicagho cientifica surge o problema da
produt ividade, ou sedn, da velacio entre insumo (por exemplo, re-—
cursons  humanos ou Financeiros) e seus produtos (num primeivo ni-
wvel, sew “impacto” académico & sew aporte ao progresso da espe-

cialidade) (ROCHA e FREITAS, 1982).

Considerando aque todos o docentes de cada departamento
publicam, o que na verdade pode, nfo ser multo correto, pois  em
estudos feitos para variss dreas, em diversos pailses, mostram que
o grupo dos gue publicam € sempve menov do que o universo total
de  "pesquisadores” . No trabalho acima citado, a dvea de Ciéncias
Médicas ¢ o gque apresenta o maioy numevo de pesauisadores que pu-
hlicam, mostra uvma povoentagem de F2,9%. Na #rea de Ciéncias Na-~
turais & Fuxatas, somente 74,9% dos pesaguisadores publicam, Mas

mesmo assim considerarvemos que 100% dos pesquisadores publicam.

0 dndiece de publicagio foi calculado no seuw total, oL
geia, o ndmero de artigos publicados no Brasil, comeo no Exterior,
somadn a0 pdosro de apresentacdes de btrvabalhos btambém no Brasil e

no Exterior, pov pesqguigadoy & cada ano.

Mo caloule da prodoatividade para os Departamentos  de

Ciencia, Tecnologia & Engenharia foi considervado um peviodo de 18

anog (1978-1989) & para o de Planejamento Alimentar e Nutrigio, o
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perionde Foi de 14 mnog (1974~19689), pois este, comoe J4 foi dito
anteriormente, foli crviado somente em 1975, (s dados obtidos podem

ser vistoes na btabels abaixo.

TABELA XXI

PRODUTIVIDADE ACADEMICA

fno 'O OO %o Mo oMo o 8 2 01 M 8 8 87 8 8 N
bepartamentn
Cignedn 4 10 166 107 282 1,41 1,89 Ld2 LR B3 3,16 &06 294 450 404 342 &7F 1,7R 242
Tecnologia €14 1.0 1,35 106 B4 148 1,68 215 22 207 L3 LR % LW L4 28 1M 1L LW
Engenharia 6,00 8,23 677 260 LB 286 1,50 246 1,37 LM 083 613 LR 2M4 2.0 3,8 &5 LY 14
Cidncia weem e e G0 240 4,00 45 2,80 3,40 224 1,36 2,30 1% 253 3,91 4% 193 248

{otal

FOMTE: SOHIA TILKHAN, 1998,

Destas médias encontvadas, para o Departamento de Cién-
cia, 1,%4 s8o relativas ao Brasil (J2,7%), assim como 1,18 para o
de Tecnologis (FH,9%), 1,16 para o de Engenharia (81,1%) & 1,97

para o de Planejamento Alimentay & NabtvicHo (79,86%).

Ye-se povtanto gque a produtividade maior, se dd em ber—

mos de Brasil.

Iuso de fato J4 erva de se esperar pois, as Engenharias
assim  comp as Ciéncias Bocinis & Agropecusdrias se ocupam mais de

problemas locais, como afivrmam ROCHE e FREITAS jd citados.
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As  areas que publicam localmente, produzem para o pro-
pyio pais. Tem wmuifo maior wtilidade potencial, mas em compensa—
¢80 pagam 0 prego em malor complacéncia, provincianismo e fragi-

lidade dos resultados (CASBTRO, 19853 .

Volttando-ae #&s médias encontradas vé-se que o Departa-
mento de Flaneismento Alimentar e Nubkrig8o fica com 2 waior 2,48,

segunda  pelo de Ciénein com 2,18, o de Tecnologia em 1,56 ¢ o de

Engenharia com 1,43

Cumpre  vegistray portantso, 2 excesfio ague ¢ a atividade
tecnoldgica. Muitos dos vesultados impovtantes nAo se materiali-
zam &m trabalhos egscritos. Além disso, em muitos casos 0s resul-
tados nio devem mesmo ser publicados devido 8o seu valor  comer—
cial. A patente seria uma das maneiras covretas de tornar publico

o resultado (CABTREO, 1985) .

Ainda ndo ha bons indicadores agregados que  permitam

avaliar ae atividades teenoldaicas.

A Engenharia de Alimentos sendo uma ciéncia orientada
para as aplicacdes se encaixa pevieitamente na situaclo acima ex—
posta, mas mesmo assim se v& bons indices de produtividade, que
devem gser ainds maiores, pois foi congidevado parvsa o cdalculo des-

ta aue 120X dos docentes publicam.
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Salienta-se que se obteve bons indices de produtivida-
de, pois no trabalho de CASTRO (198%), num levantamento feito pe-
Ta CAPES, dividindo o ndmero de publicacdes pelo ndmern de docen~
bes, obteve-se uma média de publicacio por docente no Brasil, de
é,87, sendo que Toram considerados s6 os docentes de pds—gradua—
¢dn, portantg as médias da FEA estHo bem superiores a média da
CAFES, apesar da UNICAMP neste estudo ter uma posigio relativa de

128 em velacfo & outvas instituwicBes e apresentou uma média de

1,80 (producio per capital.

3.3.4. CONVENIOS

Egste sub-item fol desenvolvido com base nos informati-
vos anuais da faouldade, ﬁ@ndﬁ que o primeivo gque inglui este te-
ma & o do ano de {975, portanto tem—se informacho disponivel so-
bye convBnios A partiv de (974, estendendo—-se até 1986, por esta

fonte de dados.

0s convénios 80 divididos em dols tipos; tipo & ~ con-
vénions de pesquisa ¢ prestagfes de sevrvigo e tipo B - convénios
de  colaboragfo com oubros dvglos, para ministracio de cursos e

cutros ating .

ls convénios tipo A englobam uma gama de atividades

que  variam desde projetos de pesquisa realizados em colaboragio
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com outros Orgios, projetos de pesquisa desenvolvidos pela facul-
dade & financiados por agéncias de fomento, até prestagfo de ser~
vigos A industria de alimentos ¢ desenvolvimento de estudos para
a dmplantacio de determinadas inddstrias. No presente estudo, es-
tes conveénios tipo &, serfo considerados de duas formas: 19 -~ co-
m projetos de pesquisa € 29 - como pontes de intevagiao com a in=-

dustria, & nfo como convénios.

Uma ressalva gque deve ser feita ¢ gque quando aparecem
nos  convénios tipo A, algum que inclug projetos de pesquisa de
uma maneiva  geval, ndo especificando qual projeto de pesquisa,
ele entra como se fosse convénio € ndo projeto de pesquisa, pois
o projeto nfo esta definido. Veremos isto com exemplos mais

adiante .

B30 congidevados portanto neste sub~item, o0s convénios
tipo B e os convenios tdpo A gue diterem dn divisBo especificn de

projetos ou pontes de intevag8o com a inddstria,

Em 1974, dois convénios mais gevrais sBo firmados, um
com A FCTFTA, gue ¢ um convEnio de colabovacio geval e outro com
0 JInstituto de pesqguisa da Marinka no Rio de Janeivo, que £  um

[N . o At 3 »
convenio de colabovagio em projetos de PESQUULERA .

Neste  ano, tem-se tvés convénios do tipo B. Um com =a
Fundagio Universidade do Rio Grande para o curso de pds-araduagio

em tecnologia de pegcado, o segundo com a Organizacio dos Estados
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Americancs  (OFEAY, para o curso de pos-graduacio da FTa e oukvo

com & Universidade Federal do Rio Grande do Sul (P A ), para o

curso de apevielcoamento sm tecnologia de alimentos,

Feses 8o povtanto os primeirvros deados disponiveis sobre

convénios Fivmados pela FTA (Informativo fGnual, i97%)

Fm  i97%, pode-se destacar alguns convénios de carater

mais geral, como com o Conselho Nacional de Desenvolvimento Eco-
ndmico (CNICT) & com » Legifio Brasileira de Assisté&ncia (LBa&},
que  vai até 1983, Agqui também se encaiwam, um convénio com a Pu-
hlitec 8.4 E. 0.4 H. de Bugnos Alres, onde ?irmawﬁe um contrato
para a publicagHo da revista "Inddstria Alimentar”,em colzboragio
com a FCTPTA @ outro com o Mundo Agricola para trabalhos de edi-
Ao de um numero especlal da revista, também em colaboracio com a

fundacie acima citada.

flentre o8 convénios tipo B, temwm-se a colaboragio com
tvée universidades brasileivas e tvds latino-amevicanas, do Chile

e da Coldmbin (SONIA TILKIAN, DFCT, 1990, iBp.).

Deataca-se em 19746, o convénio firmado com a Frefeitura
Municiepal de Paulinia, parva & cviaglo, instalagBo e funcionamento
do Centro de Nutviglo, swm colaboracBo com a FTFT (antiga FCTPTAY,
que . vali ate 1978, Aumenta-se b numero de convénios tipo B, sendo
agora  um total de doze, entre sete universidades brasileivas,

quatro  latino-americanas e uma agéncia internacional -~ Canadian



International Development Agency, Otawa-Canadd (SONIA  TILKIAN,

DECT, 1990).

Aldm dos convénios Pirwados anteriormente, sm 1977 mais
trfe  sio indciados, um com 2 Prefeitura Municipal de Campinas g

pnutyos doigs com universidades .

0 convénio com a Prefeitura de Campinas, vai ateé 1985,

sendo  gue em 1983, além do convénio de fiscalizag¢io ¢ também in-
cluida uma proposta alternativa para um programa de merenda esco-
Tar aue utilize zns pervdas agricolas da regifo (INFORMATIVO aNuUal,

1983}

0 que se vE em velagho aos convénlios, £ que a cada ango
e tem alaum novo, geralmente com orgios publicos, inclusive Fre-
feituras, Secretarias e Ministérios. 0s convénios tipo B, ou se-
J&, de colabaracfo com outras universidades, também aumentam com
o decovrver dos anos, chegando ao pico em 98¢ com um btotal de 14

convénions, entve instituigdes nacionais e intevnacionais.

Apessar de se ey um pico em L1982, » média durante estes

anos todos ., giva em torno de dexm.

Com relagin aos outros convénios,bipo A, tem—se  em
9798, um com a CEALBA~-Centrais de abastecimento §.4. Campinas & um

com o Ministévio do Trabalho.
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Em 1979, oubtros dois novos convénios sfo fiveados, um
com o Uepartamento de Assisténcia an Escolar (DAEY, € outro com a
Fazenda Modelo de S8o Josd dos Campos  (S80NIa  TILKIAN, DRCT,

19981 .

Lim CONVEnio ¢ Firmado em 1984, entre Y Uni=-
camp lsp/Unesp e Secretaria da Agriculturas ¢ Abastecimento do Es-

tado de B.F., gue € para o aproveitamento de sgug recursons huma-

nos e Tilsicos para o desenvolvimento de projetos de pesquisa téc~
pico-cientifticas ligadas & agricultura. Considero este convéEnio
interessante pols integra varias universidades, tornando mais fd-

cil um maior dintevcimbio entre elas.

Em 4988, ¢ fivmado o II Frograma de Coopervacio Téenica
Brasil-Repdblica Fedeval da Alemanha, gue se estende atéd os dias
de hoje. Este convénio proporcionouw um projeto em 19846, com dura-

fal

cBo de trés anos.

Outros convénios intevnacionais, com a Franga por exem~
pla, acarrvetaram projetos de pesquiss para esta instituiclo, en-
tve eles o Frograma de Cooperacho Capes/Cofecub/FEA para o desen—
volvimento de progrvamas econdmicos na drea de tecnologia de

transformacho de mandioca, fivmado em 1985,

Fm  £986 & 1987, outyros convénios sHo Fivwados, princi-
palmente neste ditime ano, pelo depto de tecnologia (SONIA  TiL-~

KIAN, DRCT, 19903,



2e7

Fm 1989 tem~se doils convénios firmados pelo departamen—
te de tecnologia e um pelo de Planejamento Alimentar & Nutrigdo

(SIFE, 1989).

Apesay dessa ampla lista de convénios, eles por &i a6
nan traduzem muita coisa, mas sHo importantes para mostrar og ti-
pos de vinculos sxternos da FEA, pois eles no inicio da faculdade

desempenhavam  um papel fundamental no gque tange & instalaclo dos

Taboratdrios, esrincipalmente através de oreganismos internacionais

comae a FAd & a GEA.

Hesmn  depois da instalagio dos laboratorios, os convé-
nios sempre foram mecanismos utilizados para equipay os laboratd-
vios. Conforme entrvevista com Ramon Gutiérrez, quase todos os la-
pbaratdrios da FEA foram montados ¢ equipados atvavéds dos convé-

nios, estes geralmente com Svgfos publicos.

2.3.95, Prajetos

Mo decorrver destes anos todos, muitos projetos Fforam
desenvolvidos por ssta faculdade., Forédm, a dificuldade de obter
o dados referentes R este ditem foi grande. Uma fonte s80 os con~—
vEnios nos infovrmativos anuais, mas 0% dnicos dados realmente bem
arranjados  se  encontram nos Anudrios de Pesquisa da UNICAMFP  de

1786,1987 e 1788,
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Ewm face an exposto acima, sinda que este item cavecs de
precisio permibs-se  ter uma visio da evolugBo das pesguisas no

decovrery dos anos.

Levaremos e conta aquil o3 projetos dessnvolvidos pela
faculdade, gm coopevacio ouw ndo com outvos Srgfies. Ot projetos
desenvolvidos Junto As inddstvisse de alimentos, apesar de estarem

tnseridos agqui serBo analisadase em item separado.

Como estou adobando a metodologia de andlise pov depar-
tamentos para os oubtros itens, tentavedi Fazer o mesmo agqul, O que

pode ser visto na tabeln abaixo.

TABELA XXI
PROJETOS
finp 7 O T OT®OTY 8 Bl 82 83 84 H% BF g6 87 BB B9 % Tolal
Beparta;aato
{ifncia = 4 & 3 § - - - « 4 §F §F (5§ y -~ Fr - &
Tecnologia L S N R e AR S BN N § i3 - 8 ~ #
Engenharia g ¢ § 2 4 & 1T ¢ {7 fe 3 2 B -~ ({f3
Pi. A, » Hetrigdo - 4 g & 2 f ¢ 4+ { 2 p B 12 #H 7 M - 1
Total g 8 4 7 & & & 5 & 1 N B U 8 g 7 8 - B

FORTE: Do 1974-198f - Inforwativos Anuais FEA; 19B4(%), 1997, 1980 - Anudrios de Pesduisa da URICAKP; 1989 - SIPE - (peracies de
{adastramento FEA.

HOTA: s dados relatives av ano de 1908 nio estio completos, pois no Anudrio ndo consta projetos de pesquisa para os Departamen~
tos de 0 e ¥, o que ndn deve ser verdade.
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o comparary os dados de 1986 obtidos atvavés dos infore
mativos anuaig, com os que constam no anuario de pesquisa da UNI-
CaMP deste ano, encontra-sg ama peguena diferenca no total dos
projetos, porem divergse um pouco mais quanto i alocagio departa-

mental .

Feta diferenga pode se dar devido ao fato de aque no

anudvio estio incluidos, além de projetos, auxilios individuais,

£ef

convénios e boleas de iniciacgio cientifica.

Fortanto, sequndo 0% apuarios de pesquisas, tem-se a8

sequintes divisbes.

Fara o zano de 1984, no Departamento de Tecnologia, so~
mente dois sfo conveénios, os outros sio auxiliog individuais, na
wua maioria financiados pelo ONPg (5), seguida pela FAPESE (2) g

EHBRAFA (1)

N Depavtamento de Engenharia, do total dos projetos,
cinco  #30 convenios, tvés com agéncias de fomento como o CNPq,
Fingp, Fapegsp, wm com a Fipge & outro com a Fetrobrds, Cinco ouw
tros  Foram classificados como doagho, todag de inddstrias, € o

vestante gatd inserido sm auxilio individual,

0 Departamento de Ciéncia, tem incluido nos projetos
duas holsas de dniciagfo cientifica, gquatrvro convénios e o restan-—

te € auxilio individual.
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Um  outvo tieo de auxilio, o auxilio institucional, €
encontrado  no Departamento de Planejamento Alimentar e NutvigRo.
Neste caso dois projetos forvam financiados pela Fundacio de Ampa~-
vy b Fesqguisa/lUnicamp (FaF)., HMNeste departamento predominam os

auxilios individuais, tendo-se apenag um convénio.

Em 4987, continuam incluidos neste ftem, projetos e
conveénios, & além disso san listados projetos ainda ndo  aprova-
dos . Porém, nin se consegue detectar que tipo de auxilio foi for~

necido.

Neaste ano, o lepartamento de Tecnologia tem sobre o to-

tal dos projetos, sete convénios & um projeto em estudo.

Mo Departamento de Engenharia, tem—se quatveo projetos
em sstudo do total listado, & no de Ciéncia apenas um projeto em

andamento.

) Deparitamento de Flanejamento Alimentar e Nutrigio,
tambem apresenta um grande numero de prodetos =em estudo na época,
sendo por sinal a madoria, tendo-ge apenns dois em  andamento.

frad bambém e incluido um convénlo.

Do total dos projetos listados na tabela XITI, para os
anps  de 1979 e 19746, guatvo foram desenvolvidos com  inddstrias,
asgim como em oubrog  anong, 197393, 19784, L7 -5, 19845,

1985-7, 41984-8, Detalhes sevio vistos no item posterior (Lista-
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geng  de prodetos £ Ovglos financladoves foram slabovados por S80-

WMIaA, TILKIAN, DPFCT, 1996, 20p ).

Numza publicacio da FEA sobre trabalbos realizados & em
andamento  na faculdade, pava o periodo de 1971~4978, tem-se com-
putado  um total de 1483 trabalhos, sendo gue ai estiio incluidos
teses, tanto de docentes como de discentes, apresentacdHes de tra-—

halhos  em congressos, no Brasil e no Exterior, além de trabalhos

realigados e em andamento. Estes porém sHo dados muito asgregados
e dificeis de sevem divididos ano a ano, pois nio consta data de

slabovacio dos wmesnos, servindo apenas de forma ilustrativa,

3.3.6. A Colaboracfo Universidade/Inddstria

(projetos @« convénios)

HEo  cabera neste item fazer uma discussio profunda so-
bre o mecanismo atuante na intervagio da FEA com a inddstria, mas
sim Ffornecer subsidios para isto, expondo alguns niveis de possi~
vel interacio, como a existéncia de convénios entre ambas e o0 de-
senvolvimento de projetos pela institouic8o com apoin da  indds-

tria.

Tentaremos Fazer um.apanhado gevral desses dados, digo
geral porque muitas veres gsta intevacio nBo aparece velatada nog

documentos, tendo gque, muitos dos contatos com a inddstria sio




teitos de manegiva informal, nio podendo portanto sevem relatados

desta forma.

Recorrendo & documentacio existente, como curriculos,
publicacdes, projetos ¢ convénios, pode-se detectar que estudos

para a inddstria de alimentos, vinham sendo feitos desde 1967,

Uw  docente do Departamento de Engenhavia {prof. Har-

gsaionli), elaborou em agosto de 1967, um estudo & ante-~projeto de
fabrica de conservas alimenticias para  “Frodutos Alimenticios

Guaxupe LTHA".

Em L9468, elaborouw oubtvrosz dols: ante-projeto de instala~
¢Ro de wvma inddstvia de banans passa para o 5r. Manuel de Lima de
Jacupivanga, §.F. 2 oubro eatuwdo g ante-prodeto de uma inddstria
de sucos citvicos, para a Dooperativa Industrial e Agricola  de

Limedra (CIVYRaLY, {(Curso de Pds-Oraduncio, 1973).

Ndo  se deve esquecer que neste periodo, a2 FEA estava
localizada no ITAL, porvitanto estes estudos foram vealizados 1a, e
Tdgicamente existia todo um awbiente propicio para isso, uma vez
que a expansio do pargue produtor de laranja comega em 1943 (FEA,

Comunicacio pessoal, L9909

fis wstudos para a implantagio de inddstria de sucos ci-
bvicos ndo param agui, pois em 4979 outvos estudos ¢fo desenvol~

vidos nestn @ren, povr JFanvelmi, 4.0 B
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iy Estudo para a implantagBo de wuma inddstria de sucos

citricos ¢ devivados para a: (sfo trée estudos separados)

-~ fitrovale 5/74;
-~ fia Ind. HMeveantil Faolebtii;

- Feutune S/76)

2) Fstudo para a instalagfo de linhas ndo convencionalis

para  produto g sub-produto de citrus pava o Brupo Espirvito Santo

(Curse Pos-GraduacBo, 1973y,

Com = elaboracio destes estudos, Zangelmi ftornou-se
consultor & depois adwinistrador de uma industria de sucos citvi-

cas (FEA&, ComunicacBo pessoal, 1990).

Depois disso, vai~se bteyv A pavtiy de 1979, uma sdrie de
convéning  Fivmados entve a FEA e diversas inddstviag, tanto para

prestagio de servicos como para desenvolvimento de pesquisss.

AD que PRYECE, o primelivo convénio deste tipo foi Fir-
mado com & Companhia Industrial e Mercantil Paoletbti, pavrs asgssisg-
tEncia  téenica no campo de contvole microbioldgico de alguns de
seus  produtos, convEnio este em colabaracBo com a FCOTPTA, em
1975 Em entrevista com Cédsay Ciaceco & Sdtive, pevcebe-se que
gxistia uma demanda da indastrin de conservas e suco. Mas segundo
Satireo a demands teve peso bem menor do aue o interesse do Dr.To-

sello, gle sinmplesmente aproveitou a demandsa.
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Neste mesmo  ano, mais dois convénios de assisténcia
bdenica  Foram fivmados, e um outro para o desenvolvimento dg um
trabalho sobre a importincia do dleo de milho na alimentacio foi
desenvolvido em colaboragRo com a FCTFTA, para a industria Minasa

8.,

De 1975 atd 197H, outvos dois convinins s8eo  firmados,

win de assisténcia téonica & outro de desenvolvimento de pesquisa,

como também ha continuvacheo dos que foram iniciandos em 1975 (SONIA

TILKIAN, IPCT, 19963

1 Pinal da  década de 79 e inicio da de 89, se traduz
pov  um grands nudmero de consultorias A indistrias e estas sempre
poovviam  por intermédio da Fundaglo (FTRPTA), da mesms forma como

o8 cursos de extensfo, Jf citados.

Moves convBnios com indistvize sBo Filrmados somente em
1984, sendo todos sles ligados ao Departamento de  Engenharia,
mais especidticamente na sub-drea de refrigeragio (SONIA TILKIAN,

DECT, 199@) .

Em 1985, tem—se um convénio que snvolve duas institui-
ches de pesauisa & uma inddstriae, aque é o convénio Companhia Ita-
quense S A Auccoamp/FEA, para a utilizacio do fareleo de arroz

tostade em panificegio.



Chega-se A 1984 com uma boa gquantidade de convénios com
a  inddstria, num total de oito, sendo a maioria para desenvolwi-
mento  de pesquisas, & nlo mals predomina a assisténcia técnica.
Apesayr da malovis sev desenvolvimento de pesguisag, egssas conbi-

noam sendo muito ponturis ¢ gepecificag.

Fode-se dizer aue, a implantac8o desses convénios & uma

civeunstAncia na  qual a ponte entre universidade &  indstria &

14 &
gfetivamente vconsbruida.

Entve os projetos de pesquisa realizados com as inddg~
trias, pode-se citar alguns como: Otimizacho do processo  indus~
trial de produglo de extrato hidvossoldvel integral de soja em pod
(OLVERRA, S.4., 1978); Projeto de montagem ¢ opevac8o de  c3marsa
frigovifica  de frutas & hortalicas (TUFINIQUIM, MAC QUAY, 1984);
Contvole de tevrmdfilos espovulados em plantas de vrefino de agdecar

(COPERSUCAR, 1784); eto. (SONIA TILKIAN, DFCYT, 1990

s projetos & conviEnios de pesquisa representam uma pe-

gquenz porcentagem no vinculo da FEA com inddstrins da drea.

0 winculo maior entre ambas se dd no Ambito de presta~

w30 de servigns e consultoriag,

Isto pode sev contfivmado numa entrevista conjunta rea-
ligada,em 1989, com docentes da FEA, onde se constatou que entre

todas as engenharias da UNICAMFP, a Engenharia de alimentos é a
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que mantéw wn maior vinculo com a inddstria,mas é unicamente, se-
gundn  eles, prestacio de servicos, temporaria e pontual, & por-
tanto o efeito ¢ adionda individeal, com pouco vetorne institucio~

nal.

U grande passo para & abevitura desta discussBo foi da~
do em 1989, mun semindrvio ovganizado pela FEA, entre docentes #

BMPYESAEY IOE da Arean.

Salientou~se que, em 1988 a FEA, por meio de prestagfo
de  servigos, coopevagio e convénios, mantinha vinculos com vinte

# CILnCO SHNPTESRS .

Fordém, entrve outros, os pontos mais debatidos foram a
guegstio dos gatsdgios ¢ da falta de dinteracio entre ambas, além de
sugestBes. Algune comentdrios vale a pena recupsrar. Edison Bero-—
mel, representante da Coca-Cola v ex-aluno da FEA, afirma o se-
auinte: "Ha algung anos o diretor da FEA chegou 2 admitir que ti-
nka  formado um pessoal cientifico demais. Nesta dpoca a relacHo
universidade/dindidgstria  eva dificil, a indastria nio confiava no
profissional, eava ele que procuwrava a inddstyia. A inddstria nio
conhecs realmente O gque a unlversidade faz & pode ser por  isgo
que  nA0 a convogue . Fara ele, esta relacio nio existe por haver

responsabilidade dupla”.

Ainda  com relagho 2 interaclio universidade/ inddstria,

Dietvich Quast (COFERSUCARY, tenta pontuar aloung motivos que -
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plicam o fato desta intevagio nfo funcionay Ffluentemente: 1) Es-
cala de tempo em que ambas funcionam, 2} Excesso de Ffracionamento
de ovoganizacbes (GRCTA) e 3) Os ovganirzagBes & institubtos ndo es-

FRm presentes auando as coisas acontecem.

Com rvelaglo aos estdgios, Jean Maglio, da FPAOLETTI
afirma que o estdgio; cria muito mais o vinculo aluno/inddstria

do que universidade/indstria, pois o profissional fica isolado.

F3.2.7. Linhases de Pesquisa

Como  wimos no Sapitulo II-8, sobre a evoluglo cwrricu—
Tar, no sub-iten dos cuavsos de pds-graduacio, de 1973 A 1974 eram
definidas areas de pesguisa por deparvtamentos, #s quais os alunos

também participavam.

Ite 1976 até 19846 nido se tem dados sobre o assunto, vol-
tando  a ter informacdes em 1984, guando ¢ langado pela Unicamp o
primeiro anuwdvio de pesguisas da Universidade. Na verdade, acho
que  nRo £ uma questio de falta de intormagio neste perindo, pois
através de  entrevistas com docentes da FEa, pevcebe-se que nig
houve  linhasg de pesquisa definidas, onde os docentes se inseriam
e desgnvolviam seus tvabalhos, mas sim, as pesauisas individuais
de  cada docente se tornavam de cevta forma linhas de pesquisa,

pelo longo tempo em aue eles trabalkavam no assunto.
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Em 1973, o departamento de cifncia oferecia cinco dveas
de pesguisa, enquantoe o de tecnologia e o de engenharia ofereciam

auatyo cada uw deles.

Ae Avens svam nssin dedinidas;

Departansnto.de Ciénecia

i. Quimica de Froteinag;

2, Quimica de Cavboidratos e Lipideos;
3. Bioguimica de alimentos

4., Termobacteriologia;

5. Envenenamento Alimentar.

Beparvismnento. de Tecnologia

i. Freservagio pelo calor;

Higiene industyial;

armazenaments de Grios;

- £ B 1+

ConcentracBo de Alimentos Fluidos.
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Nepariamento. de Enasnbaris

{. Bivengenhariag
Transferéncia de massa;

Fluidos nfio newtonianos;

& W T

Transtfevéncia,

De 41973 para 4974, 0 ocorve uma mudenga em velagio as
areas de pesguisa, aue ss di no Depavitamento de Tecnologia, onde
Srmazoenamento de Grios ¢ substituids por Fré-processamento, & ag-

sim permanece ates 19746,

Deg  certa forma acho aue pode-se considevrar estas Aveas
rome linhaae de pesquisa, pois todas se pesauisas tanto de docen~

tes quanto de discentes, eram dentvo destas areas.

0 lapso entve as informaghes, ndo permite very como foi
a evolucio das Tinhkas de pesquisa neste periodo, chegando em 1986
com  umn estyutura bem maig detalhada, para todos os  departamen-—

oy

Forem, alguns comentdrios podem sey feitos, como por
exemplio, pavra o Departamento de Tecnologia, s & clavamente =
tendéncia dos estudos especificos, ou sejn, a divisie das linhas
de  pesguisa por produtosn. Isto pode ser notado também quando se

avalia a evoluglo curviculay, onde determinadas disciplinas mais
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gevais foram substituidas por disciplinas especificas, por produ~

fog

Em 4984, pelo Anudrio de pesquisas da Unicamp identifi-
ca-ae  no  Departamento de Tecnologia sete drens de pesquisa: 43
dren  de tecnologia de carnes e derivados; B) drea de  tecnoloaia
de cereais, raizes ¢ tubérculos; 3) drea de tecnologia de frutas

g hovtalicas; 4) drea de higiene ¢ legislaglo; 5) Area de tecno-

logia de leite e derivados; 4) drea de tecnologia de dleos e gor-

duras comgstivels; 79 dvean de tecnologia de pescados & derivados.

0 Departamento de Engenharis apresenta também sete li~
nhag de pesauiss: §) Bicengenharia e Biotecnologia; 2) Est. Eco-
nomico dos Processos Industrianis; 3) Medidas Fisicas e Ciéncias
Basicns em Engenharis de alimentos; 4) Processos de  SeparagHo
aplicados & Engenharvia de Alimentos; 5) Refrigeragio; &) Secagem;

Fy Tecnoloagin Aproprisda.

1 Hepartamento de Cidncia tem neste ano 11 linhas de
pesguisa, i saber: $) Polissacavideos; 2) Enzimas microbianas; 3)
Sistemdtica Ractevianp;  4) Micro. da Fevmentacio Alcdolica; 5)
Cavotendides ¢ Volateis de Frutas; 6) Folissacarideos Micvobia-
nos; 7)Y Toxinas  Micvobianas; 8) Comp. VTowicos em alimentos; @)
Avali. FProc. Tévmicos gm alimentos; 10) dproveitamento de Pigmen-
tos 2 BEduleoovantes Matuvats como Aditivos; $1) lesenvolvimento g

Avaliacgio de Eguipanmentos pava Laboratdrio de andlise.
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Foy fim, o Deparitamento de Flanejamento Alimentay e Nu~
tyrigBo apresents 42 linhas de pesquisa: 1) Estudo de Froteinas gm
Alimentos; 23 Estudo dos Fatoves Antinutricionais em Bementes de
Leguminosas; 3} Biodisponibilidade de MNMutvientes Essenciais em
Alimentos; 4) Desenvolvimento ProducBo alimentar com Caracterig-—
ticas Nutritivas Especiaisgs para Alimentacio Humana; 5) Andlise
Sensovial de aAlimentos; &) Efeitos do Frocessamento sobre a Es—

tabilidade de Nutrientes em Alimentos, Alteracdes das Froprieda—

des Funcionais; 7) Melhovamento Genético e Caractervisticas Guimi-
cas & Fisicas de Sementes de Leguminosas; B8) Eatudo das Vitaminas
Lipossoldvels A & E; 9) Aproveitamento de Sub-produtos e Residuos
da Indistvin de Alimentos para Recuperacio de Nutrientes; 10) Es-
tude  de Micotoxinas em Alimentos Brasileiros; 442 Flanejamento
glimentar & Mubtvicional; 182) Estudo de Modelos Matematicos para

Frevieio da Fetabilidade de Produto Alimentar ao Armazenamento,

Mos  dois anos seouintes, (9687 e 19688 ha poucas alteva-

rides gquanto da linhas de pesauiss.

Em L1987, o Ispartamento de Tecnologia tem mais wma 1i~
fiha  de pesquisa gque € » ode tecnologia pava obtencio de proteinas’
vegetais;  ao de Engenharvian sfo acrescentadas duns, engenharia de
processos  ® transferdnciz de massa, eauilibrio aplicado & e¢nge~
nharia de alimentos. O Departamento de Ciéncia também tem duas
novas linkag, base de dados informatizadosbiotecnologia ¢ produ-
¢80 de aleool stilico. & o Departamento de Flanejamento Alimentar

g Nutricio gue apvesenta wm malor ndmevo de novas linhas de pesg-—
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gquisa, trés (SONTA TILKIAN, DFCT, 199@).

Felo anudrio de pesauisas de 1988, tem-se que foram in-
tvoduzidas no todo, doze novas linhas de pesquisa, porém, algumas
delas mais parvecem projetos do gue linbas de pesquisa, como € o
casn de uma agsim intitulada: Construclo de uma prensa hidrdaulica
e ensaios de extraglo de dleo de viarias matédrias-pvimas oleagino~

sas  disponivels no Estado de S8.P., entre outras (SONIA TILKIAN,

DECT, 4990, i2p.). Isso acontece pols n definigho das linhas de
pesauisa  Foi  feiltas de Forms aleatdria, uma ver que na  verdade
elas nunca foram aseim definidas, como jad foi citado anteriormen-

b,

f necessidade de definigBo de linhas de pesquisa se deu
em  virtude de exigéncias de agéncias de fomento, como a CAPES,
paran  classificeelo dog projetos, publicacBes, eto., dentro  de

cade wmn deasas Tinhas.

3.83.8. Patentes

Fodemos identificar sete patentes requevidas por docen—

tes, desde 2 ovisglo da faculdade.

fs primeivas foram defevidas em (972 ¢ 73, pelo prof.

Maretti, do Devaviamento de Tecnologia, sobrve Tratamentos £ Fro-



eed

beinas do leits, uma nx Aragentine ewm 1972 e as oukras durs  na

Bélgica & Alemanha em L9723 (Curso de Fds-OGraduagio, 1973).

Outyas duss patentes datam de 1994, sendo: {(Informative

Anual, 198y

-~ Byasil. DONFI. FAT.38.403 {63, Kil Jin Fark; F. E.F.
Covrnijo; T.W, Kang; J. 0. Jardindg; R.H. M. Hadri. Processos e equl-

pamentos  para secagem de materiais bioldgicos (Deparvtamento de

Engenharia).

- Frmsil, DBNPT D Pat . 7408 488 Ivacems de Oliveiva Mo-
vags . Processos de fermentacho submevsa para producio de um inse-
ticida bacteriasnn. Esta patente foi depositada em 1976, pordm sd

foi deferida sm 1984 (Depaviamento de Engenbharia) .

Mais duns patentes Tovam depositadas em 1985, povém ndo

mel ws jd foram ou nBo deferidas (Informastivo fAnusl, 1985) .

= Byameil . OBNFL . Fat . 8 9560 463, Iracema 0. Horvaes. Fyro-
cessos de producio de toxing tvemoestivel de Facillug thuringien—

sis . (QL/H5) (Depaviamento de Engenharia)l .

= Brasil. DNPI. Pat. 8.9504 478, PFark, K.J., Gregori,
LT, Loess, LU, Shan-Hua, O, &t all. Aparelhagem pavra gecagem e
armazenamento de mateviais bioldgicos. Depdsito de pedido de pri-
wilégio em B29/8/85, (Departamento de Engenharia e Engenharia

figricolal .
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ODBSERVACBES FINAIS

f Epgenharvia  de Aliwmentos cvesceu  significativamente
nas titimas décadas comeo ocupagfo, como profissio ¢ como diggi-
plina. De um campo debilwente estruturado nos anos cinguenta, sem
formas  dnstitucionais cossivas ouw uma identidade social clara,

gla se tornow numa profissdo clentifica com peso considevavel.

Mo decovver do trabalho algumas guestes foram levanta-—
das tanto A nivel caognitive como institucional do estudo de caso.
Fntvre elas salienta-se, A nivel cognitivo que & Engenharia de
Alimentos rveune algumas condigdes histdricas que governam a "§i-

nalizagfo", iL.¢, a orientaghio para as aplicagtes.

A primeiva 2 que seus obietos técnicos sio fendmenos de
tazborvatdrio, eles veguerem insumos cientiticos, precisam do  de-
senvolvimento da teoria do campo temidtico em concordincia com sua
aorientacio pars propositos socimis. Isto significa a cientifiza-

cHo  deste campo, gue sain do Smbito doméstico e arvtesanal 8 ge

ingtalow nas Universidades.

No  Capitele I, viu-ge que a "ciéncia de alimentos” &
conegctada  com cavactervisticas dos géneros alimenticios as  quais
poden ser avaliadas poy estudos cientificos. Ela encontra aplica-
ctes atraveés da tecnologia de alimentos para sustentar as popula-

ches  das cidades. Seus instrumentos sBo, por um lado, os equipa~-
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mentons  dos cientiastas & por oubtyo, ag mdaguinas dos industriais e
através dela se visa uma melhoria da gualidade de vida do  homem

pelo saciamento da fome, com génevos altimenticios apropriados.

Fata cientitizacHo dos campos cognitivos que correspon-
dem & engenharia de alimentos, basgia-se em corpos de conhecimen—

to (teorias) relativamente maduras.

0 trabalho tedrico de Bohme & seus colegas de SBtavn-
herg, apoiado no sgsquema Kuhniano da evolugfio dos paradigmas,
concentrou~-se na etapa madura, pds-paradigmidtica da cifneia & su-
geviv  que sob certas condicBes especificas de matuvidade concei~

tual, o desenvolvimento de um campo cientifico pode se conformar

-

as necessidades & objdebtivow externos. O concelto fundamental nes—
te enfoague € o de "finalizagio” -~ causa finalis. Quando uma Area
de pegoguisa degsenvolve uma teorvia "madura”, se torna aberta  ao

divecionamento tedrico exbevno.

A Engenharias de Allmentos apavecs come caso tipico de
ciéncia  orvientada pava as aplicacies, congtituida como ftal pela
demanda social. Ela btem se baseado ewm disciplinas cientificas co-
mo  n gquimica, a fisica e a biologia, configurando uma estrutura
cognitiva complexa para o desenvolvimento dos processos de produ—

cio &2 preservacio dos alimentos.

Ye-se  gue este campo, a engenharia de alimentos, tem

uma capacidade crescente de produziv técnicas dirvigidae pava pro-
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porcionar  solucfes a problemas sspecificos. Em parte isto € con-
sequéncia  do  progresso da propria ciéncia. Ewm vivtude do  papel
que ela tem no aumento da complexidade clentifico-téonica da so-
ciedade, ela sumenta a dependéncia da sociedade a respeito de

mats progresso clentifion.

& influfncia externa determins em parte » logica inter—

na da Engenharia de Alimentos. Ho caso da engenharia de alimentos

ne Brasil, isto deve ser visto sob dois aspectos. 0 primeiro tan-—
ge  As infludnecias internacionais, pois esta cifpeia conformada e
desenvolvida nos paises do primeivo mundo, chega & América Latina

de certa Forma J4 estruturada.

A nivel locel, vé-se também as influénciag de fora da
ciéncia  ou seda, numa disciplina como a Engenharia de Alimentos,
ao contrarvio de uma disciplina bdsica na sua fase pavadigmatica,
o cendrio institucional apropriado para o seuw  degsenvolvimento,
nio & s a comunddade autBnoma mas requer A presenca e a intera-
cBo  de  outras comunidades vinculadas de industrias, governo e
consumidores . Como  foi vigsto isto se exemplifica com o fato de

nos EUA e na Furopa, o% empresarios tevem tido uma participacio

ativa na elaboracio dos cursos nesta drea.

Aqui no Brasil, 8 questiio acima levantada ¢ mais um de-
watin a ser enfrentado dado que esta pova disciplina ainda s em-
penha  para  sey veconhecida no meio smpresavial, no que tange a

interagBo entre ambas.
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i andlise da Faculdade de Engenharia de Alimentos, nos
contirma a idéis Jji expressa por Kohler, que “"estilos cientificos
particulares florescem wd onde ap priovidades intelectuais sio
congruentes com estruturas g objetivos institucionmis” (p. 324).
0 contexto aue did apoio intslectual a0 crescimento de uma disci-
plina  geralmente tambdm contdm limites inarenté% B esse crescili-

mento. Ease foi o caso da Facuwldade de Engenharvia de Alimentos,

onde  algumas areas que nio oferecism vantagens estrateégicas ou

polfticas, ndo atvaivam o interesse dos engenheiros.

Vimos que o8 construtores de ingtituicdes devem ser
cientes dos usos & limitacBes estratégicas dos programas disci-
plinares, ne empresarios devem acomodar seus ideais as condigbdes

de mevocado.

Fovédm, uma ver estabelecidas, as instituicBes nio sBo
nem Flexivels nem dnflexdivels, estruturas Fixam podem ser adapta-
das a uma variedade de usos. As instituicdes dio forma ao compor-

tamento mas nio o determinam.

Num peviodo de expansio dos programags de pds-graduagio’
g graduagio, como aconteceuw na FEA, sntre 1974 ¢ 197% e em 1982,
a  dinddstyia de alimentos, apvesentava uma baixa taxa de cresci-
mento (5,5 am 1974 g &,.1 em 19759). 6 taxa de crescimento  anual
aumenta pava 7,1 em 198¢, mas volta a cair em 1982 para 1,3, FPor-

tanto, wvé-se  gue apesar da FEA ter sido criada para  formar um

profissional aualificado gue pudesse atender & inddstvia de ali~
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mentos, a dinfwmica do processo de producio de recursos humanos €
de conhecimentos aplicdveils na inddstria, nos ditimos vinte anos,

nan foi um simples vreflevo das demandas deata inddstria.

fApesay  dan expansio deste setoy industrial & partir dos
anos A8 (data de dndcio de nossa andlise), suas inovagdes tecnog-
ldgicas além de serem quase sempre uma adaptacio da tecnologia

impovtada 3% nossas condigdes de mevoado & matéria-prima, provem

de  desenvolvimentos ocorvidog fora do setor (oriundos da  indus-
yim guimica, de squipamentns, etod, como foi visto no Capitulo

L

Oz didesnis disciplinares ganbham, em certos momentos, so-
bhre o vols rotineivos de servico., A diversidade swrge  enquanto
os  pesquisadores  evitam compebtiv na busca de novos problemas e
novos  problemas Criam novos meveados & novas velagdes entre dis-

ciplinag.

Fmbora o avance © & T no pais, estar sendo grande, fal-
ta  dintegracHo entve governo, institutos e sistema produtive pavas

gque e possa ter um avaneo ainda maior,

Apesay  do profissional em engenhavia de alimentos ser
formade  para atender n inddstria de alimentos, como vimos isto
precisan sev velativieade, pois as grandes ndo precisam muito de-—
e, € provavel que ele esteda apto para atender as necessidades

alimentaves da populacio num esguema produbtivo alternativo, divi-
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gido a2 satisfazer as necessidades bisicas, como conseqiléncia  da

bawse O & T do curso,

A Faculdade de Engenharia de Alimentos constitui  um
aproveitamento especinl das possibilidades de configuracin de um
eurriculo disciplinar, sintetizando dimens®es da cidnecia, enge-
pharia & tecnologia de alimentos e nutvigBo, gue fol em  agrande

medida resultado da experviéncia & interesses particulares de seus

iniciadovres.

Foram apresentados  alguns indicadores de corescimento
que  sugerem algumas tend@ncins de outra forma escondidas, varia-
ghes de curto prazo e conjunturas que orientaram as  percepcoes
dos parvticipantes no desesnvolvimento histdrico deste campo  pro~

fissional.

A consideragio de opinifies de profiseionais contempori-
neos,  outrvos obsevvadores da atividade, sugesvemwm indicadores  im-
plicitos do estado da engenharvia de alimentos no pais, oum momen—
to dado. Nio ¢ vecomendavel intevpretar um indicador particular
isnladamente Deve-ge prestar atencfo na mudangs & na convergén-
cia  de varios indicadorves no perviodo limitado para o contexto no
gqual o engenheiros de alimentos & outros, relacionaram os acon~

tecimentos,

A selegio do conjunto de indicadores, os movimentos td-

ticos, permitivism aos pesguisadores enviquecer significativamen—
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te  suas  intevpretacdes da dinmica das disciplinas cientifico-
téonicns, mais além das biografias apologeticas, ou a histdria
institucional estreita. Neste tvabalho, sd pudemns nos concentrar
numa primeivra explovagfo dos dados, apontandn algumas relagBes.
Fica para oubra ocasifio, o apvofundamento da sagenda de trabalho

maud sugerida.
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ANEXOS



AbEXD I

(L.ISTA DE CURS08 EM CIBNCIA, TECNOLOGIA OU
ENGENHARIA DE ALIMENTOS OFERECIDOS EM ALGUMAS
FaCULDADES E UNIVERSIDADES INTERNACIONAIS)
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-~ fimivsrsidade e Arbanvyas — Durso de hovticultura  em

cifncia de alimentos;

- Fagtifuto oo Fernologia de DiHlinois ~ 454 - 0 pro-
grama ministrado no depto de eng. guimica com cursos incluidos no
curviculo sobve tecnologia e processo de alimentos, engenharia de
alimentos 1 & I1, processamento g presevvacio de alimentos, nu-

brigho para tecnologistas de alimentos, quimica de alimentos, em-

balagem, além de oviros como: microbiologla, bioaquimica & esta-

Fistics.

- ivsreidade o Massacbhusslls — O cuvso de graduscio
em  engenharis  de alimentos pawsow a sey ofevecido em 949 pelo

depto de Engenharia daricola.

Lm PYOgyams bipico deste curviculo exclue cursos nao

téonicos & teve sew dndedo em setembro de (9746, como  pode  ser

visbto a segniv

i%2 ano

18 semestre: Caloculeo T, Quimica geral T e Introducio &

Engenharia I;

28 gemestre. Calouln FI, Quimica Geval II, Intvroduchio A

Frigenharia II & Fisiecns e Mecl3nica,



28 ano

18 semeatre.

28 semestre;

AR ano

P4 memestye.

PY zewmestve

48 mano

19 somestre;

247

Fisica, Calor, BEletvicidade e Magnetismo,
Caloulo Multtivariadno, Frocessamento de

Mflimentos, Comunicagiio (eletiva);

Introdugio desenho industrial, Equagdo di~
ferencial, Engenharia Quimica-termodinimi-
oan, Atimentos ¢ Biologia-instrumental e

contvrole.,

Fimico-gquimica, Mecdnica dos Flyidos,
tnalises em Epgenharia deg Alimentos, Gui-

mica organica ¢ laboratorvio;

Microbiologia, Frocessns de Transfer@ncia
em  Engenharvia de Alimentos, Operagdes
Unitdrias I, Esgenharia Quimica -~ Trans-

feréneia de massa,

Biguimics, Quimica dos Alimentos [, Ope-
racoes Unitsdvias IT, Processos & Plantas-

desenko 1
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PO semesnbre: Pryocessamento de Alimenteos {(laboratdrin),
Quimica dos Alimentos II, Cinética-Biold-
gica o Quimica & Sistemas Alimentares,

Frocesso & Flantas ~ desenho I1.

Baseado na avaliagdo da inddstria de alimentos sobre o
£ OV AMA . antecipa-se wma forte demands por estes graduados.

(Fivst  International Congress of Engineeving and Food, Boston.

Mase  USA. Auguab-{9874

i versigdade FTeras A8M. Foil estabelecido dentro desta
universidade um  Instituto de Cidncia & Frngenharia de Alimentos
com o objestiveo de desenvolver um centro de exceléncia em ensino,

pesquisa £ extensio em Ciédncian de Alimentos.

-~  Afmiversidade oy Lesvs (Engiand} - Um curso  em
Era . de Alimentos & mindstyado pelos deptos de Engenharia Quimica
g Fraenhavia Mec8nica s colabovagio com o Froctor Depavitment of
Food =and Leather Sgience. A inddstria teve participacio substan-

cizal numa parie integral do novo curso,

- Faruidade ~ Seorge Brown - Canagdd - Hovo curriculo em
teonologis  de processsmento de alimentos ol degnvolvido da coo-
peracio entve o depto de Ontario & o Institute Canadian of Food

Technology ~ cuven para bredinay profissional parva a inddstyia,
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- Aiiiversidade de FFrinogis —~ Curvrso em cienciz de ali-
mentos, 0 programa foil estabelecido por um egforgo interdeparta~-
mental  entre a Froenbaria Sanitdvia, a Cidncia de Alimentos ¢ a

Frngenharia Agricola.

~ dnivgraidade da Califoraia - O programa em Engenhavia
de  Aldmentos envolve planediamento interdisciplinar entre os dep-
tos de Engenharia Agricola, MecBnica, OGuimica e C&T de Alimentos.
Fste programa prebtendia formey profissionals para atender 3s ne-

ceasidades da dnddsbtrias de alimentos.

Hovos  cursos fovam oviados em 1974 incluindo novas
disciplinas como: Opevacdes Unitdvias # Processos,s Transfervencia

de massn e Processos (FIRST INTERNATIONAL CONGRESS, 197463

Fata Universidade também oferece uma sévie de cursos de

ayaduacio ¢ pos-—gvaduacio em smbalagens para alimentos.

- dimiversidgdade de Lousiana -~ 0 seu departamento de C&T
de alimentos iniciouw suas atividades em fing de 1990 ¢ atualmente
desenvolve pesauisas s condunto com virios outvos deptos. 0 cur-
z A nivel de pos—graduscBo em cidneia de alimentos consistem de

uma  série de cursos bdsicos em tecnologin de alimentos, na dres

3

principal  de estudos e cursos suplementares em avreas inter-vela-
cinnadas  com alimentos, denominadas Aveas menores, como pode ser

viabto na Figurs abaixo:



FIGURA 1. DEPARTAMENTU IMTER-RELACIONADOS EM AREAS DE ALIMENTOS NA UMIVERSIDA-

DE DE LOUISTANA

Horticulbturs CiGéncia Animal
Frutas e Carnes e QDerivados
Yegetais

Departamento de Ciéncia
g Tecnologia de Alimentos

/

Economia Domeéstica fvicultura
Nutric8o aves e (Ovos

Laticinios
Leite e Derivados

FOMTE . Boletim do Instituto de Tecnologia de Alimentos, n® 44, junho de 1974,

e Edare Comunifdrio N Virginia - Graduscio em Food

niversidgadey de Fowg ~ Curso de preservvagio de zali-
mentos, ofevecido pelo departamento de produtos secos o inddstria

de alimentos;
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— Hpfvmpreidade oe Mingsoffta - Depavitamento de Ciféncia
de Alimentos. Curae de esbaltagens em alimentos, nivel de doutova-

iy

- {inyewrwidade e fhregoa - Oorsalblris - Depavitamento de

C&T de alimentos. Cuvso de gvaduescio &m embalagens de alimentos;

fs  informacties deste anexo foram retivadas da  Revista

Foaod Tecnolngy, voluwmse 23, n® 18, Dezembro de 1969 ¢ do Fivset In-
ternational Dongress of BEngineeving and Food., Boston, Hass, US4,

fAgosto de 1974
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Besolugao n® SR I R I

Fivra o0& minimos de econteuvdo e de dur:‘;gg-;.

do curso de praduagzo em Tecnologia . &

[

e + o
Alimentes o dofine sua aren,

. ‘. : :
0 ¥residente do Conselho Federa?l de Edvcagao, ns
uso de suas atribuigoes e com observiancia do cue dispoe o artiz:

26 da Lei n® 5.540 de 23711768 e tendo em vista o Parecer /

) o o~

76, homologado pelo Exwn®. Sr. Mipisitve Jdo Dduveoagao o Taltusa, gui

a esta se incorpora,

R E & O L ¥ I,
-~ o : : o L e .
Art, 19, 0 eurriculo minimo do Cuvso de Tecnologi:z
- e - N . o~ - .
de Aliventos, compreendera materias de formagao basica, de forz:
Ao geval e de formagao profissional,

£ L -* r L] *
Art. 29. A ordenagaoe das mateyins considerndas o
L]
aryvige 19 pnao representa sequencia imposita na estruturacaso do ez

- s s .. . * - .
yiculo, o qual podera admitir rntevpenelUragao de martecrias Cor
ties catrooriag,

- N t. o~ . e - y
Arvtb. 39, As moterians de formagno basica copproen:

. ~ s ok . . - N
yarn ot fundanmentos crentarfrecos da Yecnolepia e Alimentos , .

jee

%

hrinde on sepnintes eaompos

o

. - B " »
s Hatomation ¢ Fotatirstaioa

Rl ®

N - - .
Finten o Fisico-Quined

v PBiolopin ' : ; feL -
"l - s

- Duimiopn ’
[ - I3 !

e Bloqguimica ) .

-

—. Hicrebiologia e Parnsitolopgia

s Yermodinawica ¢ Fenvmenes de Tranapovte



Art. 49, As matérics de formagao pgeral contexrie zs

l

suntes que conbtyibuan pare complementar 2 ferpagao basica do  Taa
pologista de Alimerros, cepacitande-o g utilizagao de elonientos

de natureza scocio-econdmica, dentro de une otica ampla de sua prs-

e

blematica profissiounl,

Fui i
g
prd
e

§ Unico - As matcriess de {dérmagao geral codr

os seguintes canpos:
. FEeconenila e Administragczo de Empresasg
« Legislecuo Aplicada

. Mercadologie’

Art, >Y. As materias de fbrmagzo profissional, c:-=

terap assuntos que possibilitern o conhecimente adequado das pric
cipais cdracteristices da 2rea de Teenologle de Alimentos nocor-
shrigya resolugao de ssus problemas,

§ unico -~ As matcrias de formagao profissionz?

"
HIT

yao as segulintes:

. Bronctologla CGeral e Analise de Alimentos
» Nutricmo Humana e Dietetica

. Bioquinica de Alinentos

Hicrobiologia de Alinentos

. Toxicologia Aplicada

. Materias Primas para a ledtstria Alimentar

2w

- 0w . ' - . .
« Ureragoes Unitarvtas Aplicadaos a Industyria Jd= 24
limentos
. Processamento de Alimentos

. Controle de Qualidade na Industria de Alimer-osa

hri. 67, As malerias de {oruagao basica, de fore:
wao pexral e de formocao profissienal, deverao ser winistradas i

grnvis de disciplives constiturdas de:

E)

2. todos s assuntoes de gun o omails anErias; T
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b, prrre dos ansunlos do uild ou.mdls natevias.
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519, 0 programn de cada disciplina decorrzoss
. 8 W [ A LT ¥ PR 3 B PR S
dap matérias do curricule mintmo, deve s easrgturndo a@ paztiy
. 4 -
tas emenbas aprasentedns no Anexo T, as guals devem ger cnten il
et #4 3 M - . an
lnseritivas dos conteudos mininos a abranger, noo  eziz-
dan como ¢ LeY,
“do jnterpreta-las cono programes de discipllnna.
§ 29. As materias . nencionadas neste avtips, zs
ingtitnigﬁes de Ensino poderao acrescentar outras, obrigatorizs a
® o * -
poptarivas de modo 2 conpor o curriculo pleno de Curso, wigznin
s»..s T « .w 4 ® w k] o
atender as pnmu?iﬁridmﬁeg locars & regionals, ou &4 caractprlsaf

ers dos seus proprios objetivos,
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§ 2o, Todrs o3 matoriafs, COW ehCogou aftis dn
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camps oz
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nagno geral, exigirac etividades pratices de laboratorio

" e 3 k| g ¢
evererclo, com carza horaria de no mniwo 307 da cavga corre

dente a de cade nmatzria’ para as de formagao basica,e 50X parz z:
éc formagao profissional,

Art. 79, As cmentas das materias I{Tundps nos s--d
fos 39, 40 e 59, constan do Anexo J gue fica Incorporado a g3::z
tesolugeo, .

Art. 89. 0 Lurso de Teenolopgin de Alimeatos a2 f

o e £ Bl s " « : ® - .
litvtars a formacao do Tecnoeologista de Alinsntes cobrindo 23 F: B
tades das sepuintes preas de conhecivonto:

. Biogulmica e Microbiologia de Alimentos

. Anilise de Aliwentos

. Processamento de Alipontos

. Toxicolopia de Alirentos
*

. Contrele ¢ Fiscalinageo de Aliwmentos,

. - - -
Avi. 90, 0 curricunle miniuo do Cursne de Toenal -

fya de Alimentos devers ser desenvolvido no tenpo wtil miuian o

vidades didaticas, que deverao ser intepinlins -
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3.600 hoyas de at
das o tempo variavel de 4 a 9 anos letivos, com ermo nucdio de 3
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¥P1rg” As matarias do rricul : .
aragratlo s matarias curriculo podarae

Yer ministradas em disciplinas de duragao sumest;al ou anual, oxn
L4 M F
Fanhom e pcrf&dmﬂ letivos especials, rﬁspﬂlﬁﬁdaﬁ\ SSP?ct‘"ﬂ o3l

cas hoyzarias btotnis, previstas pava &S mesmas, palas lnstxtulgoe;

kd

fa ERSINo. .

Art. 10. O tempo util m{nimo de 2.600 horas,

[

x5

e

- o ® & hi ¥ |
gido para o eurriculo mfulmo do curso de Tecnolopgia de Alimerntor

s # *
sera integralizado pela soma dnq sepuintes parcelas:

- i

-

= QCargas horarias estabelecidas para as watescriac

de: formagao basicaffl,ZOC horas .y do formP;E:
geral- 300 horas?,}de formaguae profissionzal -

1,600 horas  e. 500 horas . destinsdas ao ogt:

gro obrigatorio ew empresas e instituigoes  pa

blicas ou privadas nas areas de Tecnologio ‘e
Alanenﬁma,
- - - -~ .
& 19, 20 serao wncluidas no coopuito das3.600 Ive
ras referidas neste artigo, as cavgas horarias dectinadas a2 Euts

¢ode disciplinas que reprosentam a2 extensao ou desdobramento da:

- . . » e -
paterins mencionades - neste artigo ou que visam 2 R o
de deficitncies obhservadas no concurso vestibular, ‘nao obstants

@ b ¥ L "
S1a ].'Iﬂ}"{}l'f{lﬂc;ia 2 TONVen1oenciLa,
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fyv. 11.  As instituigoes de ensino poderio, Rt
ver atendidan asn nxiggncins do curriculo mInimO, acrescentar ot
Jeadobyar matorias, auvmountar o durugﬁo_do curse, alvm das g-GC.
hores, una medids esm que o8 2cxéscinos sejam necessirios 3 eonpiz

nentacao da feoirncao basiea, pgeral ou prefissional,

Avt. 12, Toda ins lw[u:gao observando zsuas oo,

cocs ¢ as cavacteristicas da rfﬁjgi:!U onde "esta Insevida, oierces s+t

ronjuntos de disciplipas que confipurarae enfanes quer aos MESE ST
cao divipgida para o processawento de materiag primas de nater 3o

portancia na regino onde se Inserdr, dquer uwa formacan Py LvTey Al

de conhecimento gue se aplicam a produtos varviadoo,
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cuintes arecas:

o eam a produtos

§ 19. Yo que diz

%

£

o

&

L]

Tecnologia de
Tecnologra de
Tecpnologia de
Tecnologia de

Teernologia de

Teenologlia dos Alimentos Infantis

Bieteticos;
Tecnologia de

Tervolopia de

respeibto ae precessamnento de

mas a instituigao podera fazer sua escelha entre ng

- ° L] R
Lerite e Latiocritlos;
Carnes g

Peszcado;

Bebidas e Alimentos Fermentadsoss

Acuenr;

Frutos e Yortalicas;

Oleos e Corduras:

Ard donars Panifi noe
miconaria ¢ Panirilcagao;

Conservagao de Graos e Cereais.

§ 29. Yo caso de areas de conhecdimentbo gque se

vari

-

#
®

-

Are.,

Bioguimica de

Hicrobiologsia

Anzlise de Alimentos;

Controle de Qualidade.

cquipanentos parva o Lfuncionamento do Curzo de Teenolougia de

monbos couskbam

.

do Anexo I1, quoe

Ark.

duncio om Teenologia de Alimentos, terd vigenecia a partiy do

letrive doe

NASEram cuUrses  on hnhif?tngnuu de forwagioo neska avea, pnﬂurzn {a

e Produtos

asli
ados a escolha poderz ser entre:
Alimentosy
de Alioonios: .
13. As exigencias minimas de instalacoes 2
V-
Lo WP
fica incorporado a esta Reselz
DISYOSICOES CERALS
T - - &
14, 0 novo curriculo minimo Jdo curso de Cr:
P4 Bl
As dinstituvigoes.de eusinoe que

Paragrafo Unico,

Lo - o ! b = ‘e Ld
zor adaptagoes curviculares a nova Reselvgao do CFE, wantidas
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ANEXO A RESQLUCAD W9 /78 - Coxsr*"o FEDERLL. DE EDUCACEO

4 ] o - .

Sao as seguintes as ementas das matérias fixodas

no Curriculoe iinimo do Curso de Tecnolocia de Aliwmentos.

.
.

NhTﬁRT \8 DE FORMACEO BE"I

01. HMatematica e Zstatisticas ’ ‘
Calculo Diferencial. Calculo Integral. Geometria Vatc
rial. Estatistica Descritiva. Prcehabilidade. Disitribuy:
! cao. Amostragsn., Testes de Hipdteses. . ]
e ’ ‘ ‘ . . - "ﬁv

inte

02, Fisica e FPiszico-Quimica:

Conceitos bésicos e aplicagoes pridticas da Fisica: Fezgas
le C

e Movirento, AcUstica, Dtica, Eletricidade, Megnetiszs e !
. : ~ < }
Calor, Anilise Dimens lONdl e Sem@m%anqa. _Solucdes. Pre i
T priedadas coligativas. Lqullwbrlm da fases. Cinética Oul -
. A
mica. Estado Coloidal. ;
. ]
:
- ) H
3. Quirndcaz ]
i
Quimica Geral. Quimica Inorgdnica. Quimica Orgiuica. 2ai |
lise Quimica gualitativa o gnantitaziva. :
3 .' 3
| :
04, Biolowia: y v
i

1

rundarentosn da RJﬁloqla Qc}uTar o Gayﬁ ica. Anatomia. *is
tologia ¢ Fisiologia Animal e Vega%al. Ecoloqja; v

05, Bioqu;@{ga:

CHetaboliskpe dos Glicidios, ripidios, Probidios e fcidos '

£ U 1 MRS s O Y . St

cidicos ¢ suas inter-relaghes. Controle Metabolico.Bic-ro

guladores. Entvimas. EBEnoerygctica Quimica.
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TEIMODINANICA B """]0[‘!1 NOS DE-TRANSPOETE ) s

a

Conceitos Fundamentals o Principios da T@rﬂﬁﬂindﬂ*Cd. Dim

“elos tedricos de magquinas térmicas. Lﬂtztxca 2 "Dinéale:
~des Fluidos. Condugdo, Lonvwrgéo c Radiaqao de Calo . Trams

ﬂexpncmu de Massa.

MICROBIOLOGIA E PARASYTOTOGIA:

Caracteristicas gerals, nutrigio e crescimento das bz g~

rias, virus e fungos. Fatores'que.afetam a atividadsz o3
microrg%niwmmﬁ,. - parabjtaﬂ e sua concel uaﬂao.ﬁv*'aic_ iz

prevengac.,

3

" MNTERIAS DE_FORHAGKO GERAL .

an,

C BCONOMIA E ADMINISTRACAO DI EMPRESAS: - .

Natureza e Método da Economia. Economia da Pmpresa. Adninis:

tragdo Geral, Andlise de Custos,

LEGES LI’X(;;\{') APLICADA:

Leglslaga@ bromatoldgica, fundamentas e aplicag?xo. A Yssiz-
lagio de virios paises. Legislagiio internacional, Legisiz -

¢do de patentes e propriedade - industrial.

MERCRDOLOGIA

Anilise de mercado. Variiiveis econdmicas na. comercizliz:i-is

Létodos de estimativas tradicionails e nao tradicicrois.

MATERIAS DE FORMACKS PROFISS TONAL

-

BROUATOLODTA GERAL 1 ANALISE DE ALIMERTOS:

Bvaluq&o da Cioncia dos Alimcntos. Alimentos ¢ Nubkriopn-=zz .

™ - I .’F . - . N - : - * = -
Caracteristicas gerais dos produobos aliwmenbtaroes, Pr-oisio-as?
axt prm . e o e -
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13
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gerais dm disponibilidade de alxmen*o 5. V Alimentes e Tolul -
gdo. Amcﬂtrugﬁm e motodos de analiﬁm Fnsaios fiﬁiCOS, quizf

cos, fisico-qguinicos, bioldgicos, microbioldgicos e Seris

.

0 +

NUTRICARO HUMANA B DIETE TICA*

i . g # 3 5 -
CConceltos basicos. Necessidades Nutriciconals. Carencios ami”
~mentares: Dictas. Fisiologia da Mutrigao. | N

\ : i _
b T
- BIOQUIMICA DE ALIMENTOS

[
.

Bstrutura e propriedades dos compostos de maior impostinciz
nes alimentos. Meganismos de Deterioracao. Enzimas mos zl.
mentos. Transformagies bioguimicas durante as fases e z:smz

zenamento e proceéssamento..’

14 ~ MICROBIOCLOGIA DI ALINENTOS:

15

hlc*oroanlpmav ce intcro 38€e na COHQ@”V&?dO e transformartic
de alimentos. Microrganismos causadores de Toxi-infezglssz ,

alimentares. Termobactervicologia. Higiene Industrial.,

e POXICOLOGIA ARLICADA:

e B [ o - .
Wwenes relativas a agao toxica. [ntﬁthdQ
nicas. Venenos cusulativos. Substd nc11 Lo
de mawwLiias priias alimdncdafey. Toxicos a!ji

tos alimentares. Ensaios de Toxicidade, Pe

sluos toxicos o alimontos,

16 = HATERIAS PRTUAS PARN A TUDOSYRIA ALIHENPRED:

17

Carackeristicas e prOpriedadcs das matérias primag e Srie
goem vegetal ¢ animal. A fgua ha ;ndu&trna de alimentos, 231

s

Livos. Matirias primas de origem mineral.

* “

~ OPERAGORS UNUTAREAS AR ICADAS R'xmnﬁ*wnr ALINENTAD :

e N . 00 e 3 U ok o g AP ML i I o Y
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o

Operagoes mecinicas. Exlragao. Iim1V1uvxow llli}dv‘f. Coawrd
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fugagao. Secagem. Evaporagao. Cristalizagia. L. ilag3o,
frigeracdo e Aquecimento Industriois.

18 — PROCESSAMENTO DE ALIMENTOS:

Estude de processos usados na conservagiac e tr osfor tagi
alimentos: Calox, frio, secagem, concentracia ¢ - gic - ka
- radiagoes ionizantes, aditivos guinicos, processor L oiia
nais e outros. FermentagOes.

19 - CONTROLE D QUALTDADE WA INDUSTRIA DE ALIMENTOS:

Objetivos. Importdncia .- Situagdo atual, Organizacas de =
gramas de controle de gualidade. Andlise e interpretacao :I:

-

roesultados.
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sssim sendo, carscterizsdo o profissional gue 86 pre
zende formar, e levandc em conts © Parecer n® 1 8%8/75 gue apreci
ou o conteldds do curriculo minime propostc para ¢ cursg de Engerhg
ria de Alimentos, incorporando valiosas sugestOes apresentadas Dg
los Professores André Toselle, Walter Borzanl e Marce Antdnio Gu
glielmo Cecchini, apresents o Relator em anexo ante-projete de Re
solughe carscterizando & habilitagac Engenbaria de Alimentos, Ppa
r& consideragdo pels Comlsedo Especial de Currieulos da Brea e
rigncias Exptas e Tecnologia deste Conselho.

£ pedelhance Go gue havia sido fsito ne Parscer av
4807475 para as virias dreas eptdo oconsideradas, faz-se também u
ma tabelsa comparativa da distribulgBe das matdrias que caracterl
zam 2. habilitacdo Engenharia de Alimentos.

I ~ CONCLUSAC DA COMISSAC ESPECIAL DE CURRICULDS
. {CESP-1}

A Comissao Especial de Curxliculos de Area de Cidnci
as Exatas e Tecnologia aprova ¢ parecer do Relator.

Sala das Sessbes, 7 de abril de 1 976,
{&} Heivor Gurgulino de Souza -~ PFresidente, Ruy Lar

loca de Camargo Vieira ~ Relator, BEdson Machade de Sousa, Lulz de
Freitas Buenc.

131
CARACTERIZIACAC DA HARILITACAD ENCENHARIA DE ALIMENTOS
MATERIAS Matsmética
s Fisica
s Juimice
FORMACAD recanica
BASICA Procgssamento da Dadoa
e Dasennn
figiricicade
Binime ds feeiaténcie dos Meterists
§A£Dﬂzmr=s} Fendmency de Trsnsporis
¥ Biclogia
HATERTAS Humanicages e Ciéncies Sscieds
o Econpmia
Agministragao
FORMACDAD SERAL Cigncies go Ampisnts
Minime de fatrigec )
£ 390 naras)
MATERIAS Guimica Anaslitice
oE Gulmics Dmascritivs
- Flsico-Guimice
FORMATAD PROFIS Matertoig
, oo Goeragbas Unitarias
L
SIONAL GERAL Frocessos Quimicos
Minimo de
{ 300 noras)
MATERIAS Gulmica e Alimentos
nx Bigcnuimice ge Alimentos
= microplologia de Alimentos
FORMAZAQ PROFIZ Mat@rias Primas Agropecuariss
ST10MAL ESPECIFICA Tecnoiogie da Alimentos
Minime do
{ B5BG noras!
MATERIAS Extensds pu O2sUDDraMments das matérias
ns antariorsgs
Gutres mMaterias te caraster profisatonsl
COMPLEMENTYALAD PARE especifiss N
INTEGRALIZACAD OO Eatéglo Supervisionsads
! 1ZAC .
CHRRICULD FPLENRD
Minime ce
{ 60D noras}
MATERIAS Farérias ministradas no grimeirs Gas

EXIGIDAS POR
LEGISLAGAD Earin]
FICA

niversicgados
Estudn do Probismas Brasijeires
Educegan Fiasips
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2.2.3.2 - Besciugko 52/76

Iranecreve-se a seguiy & Rescluglc 52776 que caracts
rizou a habilitagdo Engenharia de Alimentos. Esta Resolugio em na
da modificou ¢ ante~projeto anexado a0 Parscer anterior, gue havia
sidoe aprovade pele Conselho sem altsragdes,

. . RESOLUCAD B9 52/7%

Caracteriza & habllitackc Engenbaria
de Alimontos.

O PRESIDENTE DL CONSELHMG FEDERAL DE EDUCADAG, no usc
de suez atribuictes; com ohservancis 4o ques dispds o art. 26, ds
imi n% 5 5340/68, e considerande ainda, ¢ Parecsr n% 1 8%8/75 s as
normag das Resoluches n¥s. 48/76 e 50/76,

> .

RESOLVE:

-

. Artigo 1% - A Engenharia de Alimentos & uma habiliza
§30 especifica gue tem sua origem na Area Quimica do curso de Ep
ganharia.

Artigc 29 - Esta habilitagio deverd obedecer aos tel
wos da Resaolucac n? 48774 de 27.04.76, 4o Conselho FPederal de Bdu
cagao, que fixa os minimos de conteldo e de duragdo do curse  de
Engenhari&, e define suas Eyeas e habllitages.

Artigo 3¢ - Berd inclulds Blologis entrs as matdrias
de formagao bisica relacionadas no artigo 4% da Resoclugic n? 48/
76,

hrtige 49 - Serd incluida Nutrighc Humanz entre as
matérias de formagdo gersl rajacionadas noe artigo 4%, parigrafo g
nico da Reaclugac n® 48/76.

Artigo 5¢ - As matériae de formaglo profissional - gs
rai-Quimica Analittca, Quimica Descritiva, OperagDos tnitiriss e
Frocessos Quimicos, relascionadas no artigoe 6%, paragrafo 27, is
tra "£7 da MesclUCAG RP 44/76  deverdo ser desdobradas, de  forma
& cobrir spligsagocs na Cigncias e na Tecnoliogis de Alimentos.

Artigo 69 = B matéria de formaydy profissionai-Guimi

ea Induntrial, ralncipasds b aridgn 69, psebgrafu ., larys  tp®

P
e
G

ds Resolugho nv 48776, serd substirulds pela matiria de foThagao
profissional especifica Tecnologia de Alimentos.
Brtigo 79 - As matirias de formagaic profissional @7

pecifica. referidas ne artigo 8% da Reso}ugéo 48776 deverat in

ciu

irs
niogulimice dz Alimentos

Microbiclogia de Allmentos
Mat®rias PFrimes Agropacuarias

Artigo 89 ~ As smentss des matrias referidas nocs &I
tiyons 39, 4%, 6% & 7¢ desta fesolughc constam 4O anexo gue fica @
ela incorporado.

Artigo 9¢ - Esta Resclugio entra em vigor ns data de
sus publicag&s no D.C.U., revogadas. as dippomigbes en gontrdris.

Conselho Foderal de bducagasn, em

nrasliia = DF, acs $ dc sctembro de 1 %76,

P, Josd Vieira de Vasconcellos
Presidente

i
rt

(Observacios =— Esta Resolugac foi publicada no DOU de 13 de o

bro de 18767

[ —

P

e

FR—

[ —



ot

e o4 2

ANEZC

Caracterizagis 4s habilitac2o Engenharis de Alimentos, Ementas de
matérias nac conzideradas na REsclugan n¥ 48776,

matérias de formacac basica

Biglogia

Egrruturs e fungdo celuler. Organizacic des
seres vivos. Introducic 4 Gendtica = Micrxobislo
gia. Téenicas Microbicligicas. Atividades de 1z

poratdrio ne minimo de 43 horas.

Matéria de formacio geral

Butricao ¥pmans

Fungdo dos alimentos e sua relacSc coma sall
de. Hutrientss. Reguerimentos nutricionaiz e rg
lagao entre nutrientes.

Matérias de formagio profissional especifica

Biloguim:ica de Altmentos

Giicidios, lipldics, proteinas, 3cidos ny
cléicos, vitaminas, Bgua. Coléides, Enzimas. Ca
minhos metabdlicos. Atividades de laboratdric no
minimo de §0 horas.

Microbiologia de Alimentos

Microbiosliogia ée alimentos. Microbiolcgia da
dgua. Termobactericlogia. Higlens. Arnividades de
laboratdris no ainimo de 45 horas.

Mat8rias Primas Agropecudrias

Ciaszificagao, morfologia, manipulagao, en
balagem s conservaggo dag matBrias primas agre
pecuarias. Propriedades fisiclOgicas, flastes-me
cantcas, térmicas.elétricas, dticas, etc, das
matérias primas agropecufirias. Atividades de is
veratdric ao minimo ds 45 horas.

o——

pernologlia de Sidmentos

processamente de produtos de origens animal
& wegetal, com diversificagac gue atenda is nez
cessidades reglonais. Andlise sengorial  {texty
ra, TOr, aroma e sabori. ¢ontrole de gualidade
Desenvolviments fde noves pxodu;as. Termentagdes
Ingustriais. Atividades de laboratdric no minimo
dex 3¢ hovasz-
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Teslucin nP 238 — de 29 de junho de 13732

g

Gisgriming atividsdes dag diferentss modaiidad
gzm‘?sssiaﬂasg {ig Engerharia. Arguittura = ﬁgmﬁw

NEENHARIA, AR
ntdo das atribuicdes
. peragrafo (nito do a7
, ge 24 {ée dezembro de 1388;
MDD gue o are 79 da Lei n? 5.184/58,
¢t p;*o:!s» fotad: 3t dc ngenheiro, do ar
centelrn zorbnomo, em 1ermos genéricos;
zce de discriminar aih
a’.‘e{m ras roodsiicades profissionais da Ene
5, Arguitttura & s&g;—ancm iz em nivel syperior e
&) médio, pars Fins da TiscalizacBo de seu exerch
s §igsi cﬁa‘ g stendiends po disposio na slinea b do
Farég:’efa Gnico do artige 8% da Lel

fi:?m:} 10 - Para efetto de fiscalizesSo do exercicio
eorresn onaame B difersnies modalidades
i Agronomis em nivel supe-
gosignedas g5 seguintes ati-

- SupervisBo, coordenacdo e orientacio o

manio, Drojgto g especi-

e S8TVICG ‘iécnécc'

NHEIRD ARBQUITETO

P~ O gesermnenho das atividades 01 2 18 do artigo
12 dests HesoiucBo, referontes g sdificacdes, conunios
SrOUISTONRICOS 8 MOnUMmEanIo:, 3rcua%mm"a nEisngistice
g de interiores; gziﬂﬂniym@ﬂfgz fisicn, incel, urbsno & 78
gional; seus servicos ofing € correlaton

Artigo 39 - Compete an ENGENHEIRG AEPONAL
TG

i - o desernpenho das etividades 01 2 18 do artige
1¢ desta HesolucHo, referemie a agronaves, seus Sistemar
& SgUS COMpONEntes; mamings, moicres e couipamen
s instaiactes industias e mecdnicas relacionedas
modalidades; infrasstruiure 2eronduiics; oporaclo, trafe-
5o € servicos de comunioicdo de WaNsporie adred] seus
servicos gfins e correizios:

Artigo 49 - Jompets a0 ENGENHEIRD AGRIMEN
SOR:

{ - o gesempenhc tar atividades 01 3 122 14 3
18 do artigo 19 dsste Besolupdo, refersnie 3 leventa-
mentos iepogrificos, patimétricos, geodésicos e aero-
fotogramétricos; locaslo del :

2} loteamenios;

Bl sistemas de sanegmento, irrigagdo ¢ drenagemn
¢} tracados de cidadss;

d} estradas; seus servigos afing e correlatos.

H - o desempenho das atividades 58 a 12742 18
do artige 19 destz Resclugfo, referente & arruamentos,
estradas e obras hidraulicas; seus servicos afins € comre-
iztos.

Artigo 52 - Compete .30 ENGERHEIRO AGRONO-
MO

t - o desempenho das ziividades 07 2 18 do artigo
19 desta Reosolugdn, referente 2 ¢ i s cons-
trucfes pars fins rurais e sus :}st-ﬂawes oM 'er:* nia-
res; irrigacgo e drenagem ?m:a fins agricoles; Bioiecnia
¢ zooteenis, meihoremento animal g vegetal] ?E-,JTSG( na:
rerais renpudvels; ecologes; agrometzorologia; defea sa
nitaria; guimica agricoial alimentos; tecnologe de trans-
formagdc {scdcer, amidos, (’)?eos{ iac‘zrirﬁo:' vinhos

destitados); beneficiamenio rotulo
animais e vegeials; oimoieEnni edaicin wa"

fertilizaniss & corr tiymgr
zacBo de solo mic mm ol

}52’{35{'&5, MZLanina
coias, nutricio smmm, &f(} stologia;
racBes; economia rural e erédito rural) sous servi
afins ¢ correiztos.

&Lriign 6% - Competr 2o
g;:%;&%? D ou oan ENGERHED
POGCHAFIA ou a0 ENGE

-0 ceaﬂfﬂga” o zﬁas
o artigo 12 dests Reraiugd
topogréiicos, batimétricos. gendssicos
triens; eizboranio de
sfing & corretalns,

Artige 77 - Do

st
Ta g Oo wtiii-
=

i ~ o desempenho des atividades U1 2 18
1P deste ResglucBo, refersntz & edificandes,
pistas de rolsmentos & asroporios; sittemasas :2
g5, <z abastecimento de dgua ¢ de Sanesms
rigs, canais, barragers e digues, dferiagem 2 z”zg :
pontes & grandes estruluras) $eU servipos afins o oo
iatos.

Artigo BP - Compete ap ENGH DLETRITH
ac ENGP ELET. #ODALIDADELLET m’:é:«?»

i ~ ¢ desgmpenho das stividedes 01 3 15 o -
12 dosia Respluclo, reforente & gorscdn, fransmis:
wribuicBe e wiilizacBe da energia eiftrics; equip
materials B bguings eldtricas, sistemas de
contrals glduioos; teus servicgs afins 2 correl

Sriigo BY - Jompets ae ENGENHEIRD
NICO ou so ENGENHEIRD ELET R’CES?‘Q
DADE ELETRONICA su ao ENGENHELIR
MUNICACAD:

i - o desempenho des arividades 0% 2 1
1P desta Resa%u;ée creferente g maetesieis eld
tronicos em gersl) sistermnas e gomunicacio e b
caches; sisiemas :%z; mss,gag g Conirols e,—atré
nicH; seus servigos afine e correlatos.

Artigo 15 - Compete ao ENGQENHEIRD FLL
TaL:

P~ o desempenhio c&ag atividada: 0V 218
19 desta Qesem\,ao referente 3 ﬂng@en"‘am L
fruches para fins Horestais e suas instal
mentares; sivimetria e invenzdrio florastal; me
to fiorest FECUrSOS naturals rEnovevels; sooic
matoicgia; defesa sanitériz Horastal) procdutos b
sug tecnolegiz e sua indusiriglizacdc; adaiclz
s de utlizacBs do solo ¢ de Horestal ordsr
manaic florestal] mecanizacio na Tioresis;
floresiais; economig ¢ crédito Yural pare fins fhov
seus sarvicos afing e corrglasos.

Ariige 11 - Compste a0 ENGENHEIRD GEOG 207
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ou GEQLOGD:
P~ o é,semﬁesﬁm des atividades de oup trEls L
A A07E, de 23 de junho é.- TERZ
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ORI TERERAL DE ENGINHARLA, APQUTETURA B AGPOROMEA

BELIBERAGCKD No 102/79

Considerando que os c¢ritérios na fixagdo

de atribuicoes profissionais devem ser uniformes.

Considerando que a Comissac de atribui-
coes profissionais do CONFEA tem constatado criterics diferen
tes, por parte dos CREAs, na fixagao das atribuigoes profis

sftonais.

T Constituem diretlrizes gerais na fixa

cao de atribuigoes profissionais:
1.1 =~ 0 nivel de graduagido profissional;

1.2 «— A Zrea especifica de formacao téc

nico cientifica do profissional;

1.3 — A degislagho aplicavel para a fixa

cao das atribuigoes profissionais,

72 — As atividades do art. 1 da Resolucdo
n® 218/73 seric concedidas de acordo com o nivel de graduacao

swwafissional & saberv:
[



COYNCEL IOy FUDERAL DE FROGTRITAREA, APGYITETEHLA T AGROBOMEA 2.

e Profissiconal plenc - atividades de 1 @
18 :

— Tpgenheiro de operagao - alividades con
signadas no art, 27 da Res. 218/73;

— FToenpldan - atividades consianadas ne
art. 23 da Res., 218/73;

wm Técnice de 29 Grau - atividades consig-
nadas no art. 24 da Res. 218/73,

parigrafo Unico — [ vedado excluir ou 3
crescer atividades agquén oy além daquelas que correspondem ao

nivel de graduagao.

3 e Ao se fixar as alribuigoes profissio

nais deve-se determinar a ares de atvagav do prolizsional esps

cificando claramente o seu campo de atuagao.

Paragrafo Primeiro - [ vedado fixar-se a
tribuicoes de forma gendrica sem defintr especificamente o cam

po de atuagdo do profissional.

paragrafo Segundo -~ Sempre que houver ne

cescidade de imposicio de restrigoes, nos termos do art. 25 da
Resolucao 218/73, far-se-a, ecpecificando-as.

4 - A firacao das atribuicoes profissio
nais guanto o legislagao aplicavel se fara segundo a regra do
art., 26 da Resolugao 218/73.

Paridgrafo tnico -~ [ vedada 2 aplicagao con
junta dos critericos em vidor antes da Resolucgio 218/73 e o0s es

tabelecides pela mesma,
!
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£ —— D& casos de nrofissionais diplomados
i G0 s quadre eritro destas  disposigoes,
no estrangeiro, gite nao se enquadrem denty e p

serao tratados. isoladamente.
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