
































































REVISÃO BffiLIOGRÁFICA 11

interna. A agitação pode ser contínua ou esporádica, o controle de temperatura é dificil, e a

mistura do meio é associada com problemas de cisalhamento e danificação da estrutura de alguns

microrganismos ou do próprio meio.

Os reatores do último tipo incluem os de leito empacotado e aeração forçada através da

camada de substrato. Muitas variações de projeto são possíveis. Para uso em laboratório, esses

reatores são tipicamente colunas cilíndricas feitas de vidro ou plástico. O controle da temperatura

é feito através da colocação da coluna em um banho térmico ou utilizando-se colunas

encamisadas com circulação de líquido refi-igerante.A própria aeração forçada permite o controle

da temperatura ao forçar a evaporação da água constituinte do substrato (DURAND, 1997).

2.5. Microrganismos usados em FSS

Bactérias, leveduras e fungos podem crescer sob condições de fermentação sólida. As

bactérias são principalmente utilizadas em compostagem, silagem e processos alimentícios.

Leveduras são usadas para a produção alcoólica, de alimentos ou de ração. Os fungos

filamentosos, porém, constituem o grupo de microrganismos mais importante usado em processos

de FSS devido a suas características fisiológicas e bioquímicas.

O quadro 5 apresenta alguns exemplos de processos de FSS para cada categoria de

microrganismo envolvida.

2.6. Substratos para FSS

Geralmente, os substratos para FSS são compostos ou produtos heterogêneos da agricultura

ou subprodutos da agroindústria. Suas estruturas macromoleculares básicas (celulose, amido,

pectina, lignocelulose, fibras) conferem as propriedades de sólido aos substratos. A

macromolécula estrutural pode simplesmente fornecer uma matriz inerte onde o carbono e as

fontes de energia (açúcares, lipídeos, ácidos orgânicos) são absorvidos (bagaço de cana, fibras




































































































































































































